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«Eso es de los viejos de antes

9 la rutina ha seguido ansina»

Sefiora Andrea, El Cuchillo
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Presentaciéon

Estelibroseintroduceenelestudiodeloscultivostradicionalesde Lan-
zarote desde su vertiente cultural, de ahi que su primer dato revelador seala
complejidaddelainformacionrecogidaytratada,quefundamentaeldesarro-
llo de futuros estudios sectoriales, y que el papel desempeifiado por el paisaje
ensudenominadorcultural,socialy econémicoseael deuncompletolabora-
torioenelquelapoblacioncampesinahaexperimentadoconloscultivos.Ello
esasiporel proceso paralelo que hatenidolavidahumanaenLanzarotedesde
susinicios hasta hace escasas décadas, siendo laagriculturala primera varian-
tediferenciadoraconrespectoaFuerteventuraen nuestro parejo desarrollo.
Cabe destacar igualmente el hecho de que la mayor parte de la informacion
sehaobtenidodirectamentedelaspersonasmayores,inicasqueconservanla
teoriaylapracticadelcomplejomundoagrario,concondicionantesambienta-
lestansignificativos. S6lo las personas yaancianas se relacionan con el medio
desde el entendimiento complejo de su realidad, con sus multiples variantes
y facetas. De esta manera, conforme nos acercamos generacionalmente, la
percepcidény por lotanto, el concepto del medio fisico, se vasimplificando y
fragmentandohastallegaralageneraciénactual. Estehecho,unidoal caracter
marginal de laentidad agricolaen algunas areas de Lanzarote, origina que no
s6lo exista desconocimiento sino cierto desprecio cultural por los antiguos
cultivos,lo queafiadefragilidad al temaestudiadoy pone ensituacion de peli-
grolaconservacién dela memoriaagraria, en tanto no responde a un interés
cultural y mucho menos econémico.

Las semillas disponibles en la isla, ya sea porque se traen en el proceso
del poblamiento aborigen o porque se incorporan a través de los diferentes
aportes humanos, se someten a la influencia de un conjunto de factores que
vadesde lasituacion fisicadelaisla, la escasa pluviosidad, lacomposicion del
suelo, los vientos dominantes, el clima, etc. Es decir, las semillas que se han
cultivado en Lanzarote, que han formado parte de la dieta alimenticia asi
como del sistema econémico insular hasta épocas recientes, son el resultado
de complejos procesos culturales, econdmicos, ecologicos, etc. y se encuen-
tran a su vez condicionadas por su lugar de procedencia y por los efectos de
su adaptacion. El estudio de las especies cultivadas como organismos vivos
conlleva tener en cuenta un conjunto de factores basados en su alta fragili-
dad como parte integrante del patrimonio historico de laisla. Se trata de un
aspecto patrimonial con un fuerte componente intangible, la sabiduria, que
permanece solo en la memoria de las personas ancianas que han conservado
vivosloscultivos y delasque podemosaprenderunacantidad incalculablede
conocimientosparaentenderel pasado,paraalcanzarunamejorcomprensién
de quiénes somos y porqué lo somos.



ElServicio de Patrimonio Histérico de este Centro, consciente de la
importanciay papel vital que hadesempefiado este componente patrimo-
nialdadasuintimarelaciénconlasubsistencia, hacoordinado, atravésde
unequipodetrabajo,lainvestigaciéndel aspectopatrimonialdeunaparte
delagrolanzarotefio. Elestudio se haabordadosin nostalgia, extremando
la capacidad creativa para continuar la investigacion desde el aporte de
nuevas formulas que permitan que el patrimonio agricola no se pierda.

Inevitablemente esta continuidad conlleva medidas practicas mas
propias de otras Areas de este Cabildo, a fin de evitar la pérdida de la he-
rencia que se nos lega. Como Institucion tenemos la responsabilidad de
evitarlo, ya que somos conscientes de que nunca antes el patrimonio de
los cultivos tradicionales ha estado tan solo, tan muerto, en su fase final.
Anteellonecesitamoscambiardeactitud, responsabilizarnosyabandonar
la pasividad, concentrarnos en labtisqueda de formulas que consigan que
lasuniversidadescanariastambiénseinteresen porsusgentes, pornuestras
vidas desmemoriadas del campo. Este aspecto queda reflejado en la obra,
las personas que informan sobre el campo hablan de si mismas, de sus
vidas y la de sus tierras, lo que es lo mismo en tanto las conciben como
unaprolongacién suya. Este legado surge del pasado insular mas remoto,
probablemente sus origenes se encuentren en el continente africano, y
llega hastahoyenformadelibrodespuésde multiplesexperimentaciones
conlassemillas,acondicionamiento desuelos, superaciénde condiciones
atmosféricas adversas, etc., por lo que tenemos un producto altamente
experimentado que merece todos los esfuerzos de esta Institucion parasu
conservacién. Manteniéndolo vivo, conservamoslaherenciayel campo,
con sentido, desempefiando su papel marginal pero ttil, no solo por su
pasado, sino fundamentalmente porque sus gentes siguen activas, y asi
entendemos que deben seguir estando, es por lo que hemos de aplicar
medidas para que gocen de excelente salud y nos podamos seguir benefi-
ciandodesusproductos,conocimientos, comportamientoconelmedioy,
endefinitiva, desusabiduria. Comoseentresacadelalecturadeestelibro,
detrasdel cultivo de un grano de trigo se ha puesto en funcionamiento un
perfecto engranaje de conocimientos acerca del modo de conservar las
semillas,delacondicionamientodelsuelo paraplantarlodelamaneramas
exitosa posible, del ciclo agrario en relacidén con el tiempo, las estaciones,
el sol y laluna principalmente, pero igualmente se pone en marcha una
organizacién social que permite el trabajo colectivo, tanto para asegurar
la cosecha conservando las semillas como para recolectarla, facilitandose
estalabor conlaayudade cantosy comidas comunitarias que potenciana
suvez los encuentros entre la poblacién adolescente. Todo se encuentra
perfectamente organizado,salvo queal engranaje delamaquinarialefalta
rodaje reciente, esencial para que funcione.
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Lalargaparadaque haexperimentadoel agroacarreagraves repercusio-
nes en tanto se pierde el contenido historico de este pasado, siendo necesaria
la continuacion de esta investigacion para que no se pierda su esencia. Debe-
mosevitarladescontextualizaciéndel periodo historicodondelaagricultura
siemprehadesempefiadounpapelfundamentalymarginalenotrasocasiones
ydesarrolladocambiosimportantesdebidosalasfluctuacionesquehaexperi-
mentado, ya sea por causas antropicas o naturales.

Paraheredarestepatrimonio hemosdemerecerlo,convertirnos,sinolo
somos, en unaciudadania que aceptala responsabilidad de su gesti6n, conlle-
vando portanto el respeto por su contenido y que investiga parano caerenel
estereotipodelconocimientoagricola. Consecuentementeconello,elcultivo
de las papas, del trigo, de la cebada, etc. adquiere valor porque cada grano es
fruto de un proceso histérico. De lo contrario, si no llevamos a cabo inves-
tigaciones como la que presentamos, el campo se convierte en algo afiorado
porantiguo, deseado porlos calificativos bonitoy sufrido que siempre le acom-
pafiany porquesabemosquesurespetoseinterpretacomosignodeprogreso.
No obstante, este planteamiento es tan falso como invalido, puesto que enla
medidaen queignoramosel papel desempefiado porlaagriculturaen nuestra
historia, ésta se convierte en un bien estancado, cerrado e inaccesible, en una
contemplaciénheladadelpasado.Nosconvertimosenpersonasqueselimitan
amirar, sinintervenir en el deterioro de este patrimonio, sentimos nostalgia
ante la contemplacion de las fotos agricolas y no dudamos en reiterar que ¢/
campo es bonito.

Este patrimonio es tan importante que hay que socializar su conoci-
miento,yaquelaagriculturapermiteconocerlahistoriadeLanzarote,aligual
quelohacenlaganaderia,lapescaoel turismo recientemente. Enajenamosla
memoriacuandonolautilizamos,cuandonolaejercitamoscomohistoriadel
pueblo que un dia arribd a las costas de Lanzarote por un abanico de causas
queatnhoydesconocemos.Perdemosel recuerdocuandonollevamosacabo
trabajos de investigacion como el que presentamos. Por tanto, espero que la
ciudadania, consciente de estaimportancia, investigue y divulgue através de
los diferentes medios que pudieran estar a su alcance.

El valor patrimonial de los cultivos disfruta de un extenso contenido,
que se vuelve infinito en muchos aspectos aunque no porello resultainabor-
dable de estudiar. Con este trabajo seguimos poniendo nombres y apellidos
al contenido historicoy cultural del patrimonio agrario, con el fin deacceder
a su conocimiento, de hacerlo mas cercano en el tiempo, mas familiar, mas
facil de aprender para aproximarnos a su exacto papel. Una vez conocido o
profundizado en su conocimiento, aprendemosa quererlo, aconvivir con él
con el animo de que se haga imprescindible en nuestras vidas, de que sea de
convivencia diaria, de uso frecuente, de consumo periddico.
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Mi deseo es que vivamos el presente con la memoria cargada de estos
contenidos agrarios, con los valores del campesinado que se recogen en este
libro, delos que tanto hemos de aprender para relacionarnos con el medio fi-
sicoylimitado que como comunidaddisponemosy el cual estamosobligados
por naturalezaa compartir con las personas que llegan. Es miaspiracién que
este libro desempefie sufuncion social y que ustedes disfruten con su lectura.

Por tltimo, s6lo me queda expresar mi agradecimiento a las personas
que verdaderamente han escrito el libro, las mujeres y hombres campesinos
de Lanzarote, reconociéndoles su papel en la transmision de tantos conoci-
mientos y valores, algunos de ellos plasmados en el texto que a continuacion
sedesarrollamientrasqueotrospermanecenainpendientesderecuperarcon
otros proyectos.

Maria José Docal Serrano
Presidenta del Cabildo de Lanzarote
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Jaime Gil Gonzalez

Nota del Autor

...] un tio en San Bartolomé, ése hacia las tierras con
don Fermin Rodriguez, el del Grifo,

el duesio de ‘so del Grifo, hacian al tercio, al tercio; tres,
o sea dos pa’ [ amo, una pa’ mi.

Después de tanto trabajar todo era pa’ ‘| amo.

Y diamos, yo chiquito, dia a ‘yudarle a trillar

a mi tio Marcial, diamos a ‘yudarle a trillar.

Y cuando ya en la tarde estaba recogiendo,
jvengallevando camellospa’ | Grifo cargadoscongranoly
el pa’ ‘cd venia con un camellito,

todo pa’ Uld pa’ ‘I Grifo

después de tanto trabajar.

Y después con el sombrerito en la mano,

que dian por abi pa’ ‘bajo con el sombrerito asi en la
mano pa’ esa gente rica.

[...1ya digo que se pasaba demasiado,

Y0 creo que era un abuso que habia».

Sefior Ginés, San Bartolomé.

aagricultura practicadadurantessiglosenlaislade Lanzarote requiri6

unagranadaptaciondel medio, siendoresponsableengran medidadel

entorno tan distinto y complejo que conocemos, o mas bien desco-
nocemos. Las intervenciones de nuestros viejos fueron de tal magnitud que,
desde nuestraignoranciade hoy, se hacen dificiles de comprender. Asi, casia
modo de restos arqueologicos, aparecen gran cantidad de estructuras, restos
de una actividad que en algunos lugares ces6 hace muy poco tiempo y que
miramos como obrasde unaantigua cultura. Amontonamientos de piedras,
tajosenlasmontafias, paredesqueatraviesan barrancos, piedrashincadasque
cortanlaescorrentia, acumulacionesde arenas volcanicas, etc., se suceden en
el paisaje aparentemente sin razon de ser, cuando en realidad larazon se halla
en el hecho de tratar de subsistir en una isla tradicionalmente dura con sus
moradores.

Pero la agricultura requiere mucho mas que la adaptacion de un terri-
torio,demandaungran conocimientodel medio, imposibledeadquirirsinla
ayudadeesos viejosdeantes responsablesdelatransmision de experienciasacu-
muladas durantessiglos, imposible de adquirir también sin laexistenciade un
vinculointimo conel mismo, s6loalalcance deaquéllos que han vividocomo
parte de él. Cualquier impresion acerca de lalabranza antigua, la sementera,
aquellosgranosquesembraban o plantaban,siempretraeconsigoelaportede
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Los Cultivos Tradicionales de la Isla de Lanzarote

unenormecaudaldesaber yunamaneradepercibirel entorno quetrasciende
la meraactividad agricolay comprende los multiples aspectos que marcan la
existencia cotidiana, pueslavida paramuchos nunca quedé desvinculada del
mundo pequeiio que constituian las tierras que trabajaban, los animales que
criaban, su gente, sus montaflas, sus pefias, sus yerbas...

Prontonuestroobjetivoinicialdeinventarioyevaluaciéndeaquellos
cultivos basicos en laalimentacion dela gente de laisla se extendié al intento
de comprension del medio agricola y de las formas de cultivo tradicionales
presentes en €l, pues desligar los cultivos de los campos en que crecen no
hubierasidopropio.Entenderel medioquehabitamosnoshadellevarsiempre
avalorarloyportantoatener concienciasobre nuestrasintervencionesenél.

Hasta el momento en las islas se le ha dado escasa importancia a los
cultivos comunmente llamados de subsistencia; muy poco se sabe sobre la
maneraenquesecultivabanycoémosesituabandentrodelossistemasagricolas.
Lagravedad delasituacionestal que venimosahoraaadvertirladesaparicion
de determinadas especies y variedades de plantas cultivadas desde antiguo,
pues es ahora que conocemos que alguna vez existieron. Corresponde a los
técnicos noséloinformar dela pérdidade este material vegetal, sino también
crear concienciasobre la conveniencia de su preservacion. La consideracion
de estos cultivos y la sabiduria popular que en torno a ellos se ha generado
comoparteintegrantedel patrimoniodenuestracomunidad podriaimpulsar
tal objetivo, y en esalinea se enmarca el presente estudio sobre la diversidad
decultivos presentesenlaislade Lanzarote y lavariacion existente dentrode
cada uno de ellos.

Hemos querido en el presente trabajo acercarnos a aquéllos cuya
relacion con el medio estuvo marcada por algo tan tremendo como es tratar
de comer y beber cada dia en una isla donde muchos s6lo contaron en los
periodos de bonanza, sobrando en los de precariedad. Ellos fueron quienes
recibieron y conservaron las semillas desde antiguo vinculadas a la isla, las
ubicaron en el medio de la mejor manera posible para extraer de ellas el
mayorrendimientoeincluso,enlamedidadesusposibilidades,lasmejoraron.
Obtuvimoscuentossobriosdetrabajosynecesidades, tambiénencontramos
las semillas y los conocimientos que ibamos buscando sobre sus formas de
cultivo;lasemilla,nosdijeron, hay quetomarladel mejorfruto,asilohicimos,
y es por ello que todo lo que sigue esperamos sea buena simiente.
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Jaime Gil Gonzalez

Introduccion

adesaparicionprogresivaqueentodoel Archipiélagoestanexperimen-

tandolasactividadesagricolastradicionalesocasionaunaspérdidascul-

turalesconsiderables, puestodosaquellosconocimientosacumulados
durante siglos por las comunidades rurales para hacer frente a su existencia
cotidiananoencuentranhoyviadetransmision hacialasgeneracionesnuevas
e irremediablemente se pierden o simplifican.

Especialmentesensiblesaestadinamicase muestranloscultivoscaracte-
risticosdelaagriculturade cadalugar, puessupérdidainicamenterequiereel
cese de sus siembras, o en el caso de laarboleda, el abandono de las plantacio-
nes. Este hecho no ocurre de manera instantanea y sincronizada en todas las
familiasquemantienenciertaespecieovariedaddeplantacultivada, responde
aun proceso paulatino y bastante complejo, donde intervienen multitud de
factores, muchos a favor de dicha pérdida, algunos, sobre todo aquéllos de
indole cultural, en contra de la misma.

Losagricultoresdelasislasemplearon criterios de seleccion tendentesa
laconservacién deaquellasespeciesy variedades que se adaptaban a sus parti-
cularescondicionesde cultivo;aquéllas que no tenian esaaptitudabuensegu-
rofuerondesechadas. Aquello que permanecioseintent que nodegenerara,
recibiendo muchaatencionlosaspectosdel cultivo relacionados con laselec-
cidnyconservaciondelassemillasquehabriandereproducirlassiembrasafio
trasafio. Asi, hoy pueden encontrarse en los campos variedades de calabaza,
trigo, batatas, etc., citadassiglosatrasenlascronicasde viajerosquearribaban
alasislas,enlacorrespondenciadelaépocaoenviejosdocumentosderivados
delaadministracion de antiguas haciendas agricolas. En algunasespecies, so-
bretodoenlasqueel cultivose realizaviasemillaysucomportamientosexual
permiteel cruceentredistintosejemplares, se puedellegaradiscutirsobreuna
posible adaptacién al medio, tal es el caso del millo o los almendreros, que
presentanvariedadesestrechamentevinculadasaunadeterminadalocalidad.

Laacumulacion de cultivos efectuada por los agricultores canarios fue
sorprendente. Enellapodemosencontrarnosolograndiversidad deespecies
llegadas a las islas en diferentes momentos, procedentes igualmente de muy
variadoslugares, sinotambiénunaenormevariabilidad dentrode muchasde
estasespecies. Aquéllasque constituyeronlabasedelaalimentaciénenalgin
periodo (las papas en Tenerife, los boniatos en La Palma, las higueras en el
conjunto de lasislas) o fueron fuente de ingresos importantes (las almendras
en La Palma, los duraznos en El Hierro) son las que muestran una mayor
riqueza varietal.
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Tal acumulaciéon de diversidad proporciond a las comunidades una
herramienta atil para adaptar laactividad agricola al medio y obtener de ella
mejoresrendimientos, resultando normallasiembraporpartedeunafamilia
de distintas variedades de trigo, cebada, habas, etc., o la posesion de diferen-
tes perales o higueras. El ciclo anual de cultivos tenia que tener reflejo en las
mesas, y evitar lafaltade alimentos en algunos periodos del afio dependid, en
ocasiones, de una cebada capaz de rendir bien en la costa, de una batata que
no se enfermara los afios de inviernos fuertes o de una papa que se pudiera
comer seis meses despuésde su cosecha. Desde un puntode vistaestrictamen-
teagronomico la posesion de diversidad dentro de los campos suponia tener
mayor capacidad de respuestaante cualquier eventualidad, yafueraen forma
de plagas, enfermedades, vientos fuertes o periodos de sequia, pues al no ser
todos los individuos idénticos, diferentes serian sus comportamientos.

Lamentablemente, las circunstancias sociales y econémicas actuales de
Lanzarote son las idoneas para que en un corto periodo de tiempo desapa-
rezcan de sus campos cultivos tan propios de la cultura de la isla como los
garbanzos menudos, las lentejas menudas, as papas de la tierra o las arvejas de paloma.
Lasituaciondeaquéllostradicionalmente vinculadosalaalimentaciéndelos
animalesesain peor. Todosellosfueronutilizados pornuestrosantepasados
parasu subsistencia, siendo cultivados no precisamente bajolascondiciones
en que hoy se practlca la agricultura, con riego, abonos complejos, tierras
propias, etc., sino baJo circunstancias donde muchas variedades comerciales
actuales de estos mismos cultivos encontrarian dificultades para progresar
adecuadamente. Algunosinclusofueronutilesfueradelaisla,estandopresen-
teatnen otroslugaresdel Archipiélago el recuerdo delacebada de Lanzarote, el
milloenano,labatataconejeraoel boniatodeLanzarote. Aunqueaparentementehoy
sobren, su conservacidn es conveniente pues se trata de recursos, a nuestro
juicio, de tanta magnitud como los suelos o las especies vegetales silvestres.

Inventariar todo este material vegetal y garantizar su preservacion han
deserlas principales tareasaafrontar, eso si, sin obviar todo el conocimiento
generado asualrededor, actualmente en manos de nuestra gente mayor y de
incierta transmision. Mucho podremos conocer en un futuro a través de su
estudio, es posible que descubramos en estos viejos cultivos cualidades que
hoy ignoramos o que puedan ser susceptibles de mejora, o quizas puedan
resultar ellos utiles en la mejora de otros, pero nada podremos extraer si no
afrontamos su conservacion.
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Jaime Gil Gonzalez

Los campos y la labranza

d...] the island of Lanzarote was waiting.
We had heard strange tales of its camels,

its desert climate and dry-land agriculture,
and were anxious to see it.

The port of Lanzarote is Arrecife,

and as we dropped anchor in it on a summer
morning and Wheeler and I looked at its scorched
billsides, we wagered witheachother that nothing
of agricultural or entomological interest could
possibly be found on its barren slopes.

But, as is often the case, we were mistaken [ ...]».

David Fairchild, 1930.

«[...) la isla de Lanzarote estaba esperando.
Habiamos oido historias extrafias sobre sus came-
los, su clima desértico’y su agricultura de secano, y

estdbamos ansiosos por verla.

El puerto de Lanzarote es Arrecife,

y lan pronto como echamos el ancla en una
maniana de verano y Wheeler y yo observamos
sus laderas resecas, apostamos que posiblemente
no podria encontrarse nada de interés agricola o
entomoldgico en sus dridas vertientes. Pero, como
sucedeconfrecuencia, estébamosequivocados| ... ».

David Fairchild, 1930.

as actuaciones agricolas y ganaderas que durante siglos se han ido

sucediendo en los campos de Lanzarote han rivalizado con los

fenomenosnaturalesenlaformaciondel paisaje quehoy presentala
isla. Desde un punto de vista estrictamente cientifico podria considerarse
dicho paisaje degradado o degenerado en tanto en cuanto algunos de sus
componentes, como lafloraolossuelos, han perdido su estado primitivo.
Sin embargo, preferimos mirarlo como simplemente transformado en
virtuddeunobjetivodificil,lasubsistencia. Lamentablemente,alahorade
afrontarestrategias destinadasalaconservacion del medio, haprevalecido
en ocasiones la primera de las consideraciones, casi siempre desde
posiciones ignorantes del pasado.

Sin embargo, la agricultura practicada en la isla despertaba, ya desde
principios del siglo XX, el interés de numerosos investigadores (Pereyra,
1907;Hernandez-Pacheco, 1909; Fairchild, 1930;Jensen, 1934);sobretodo,
aquellos aspectos de la misma relacionados con el cultivo de los campos
cubiertosporlosmaterialesemitidosdurantelaerupciénvolcanicainiciada
en 1730 y el empleo de tales materiales para cubrir otros que de forma
natural no fueron cubiertos. También la agricultura desarrollada en la
ampliazonadelcentrodelaisla,ocupadaporarenasdeprocedenciamarina
(E1Jable),motivé multiplesobservaciones,destacandoelinterésmostrado
hacialaformaen quelosagricultores resguardaban sus cultivos del viento
y manejaban la arena que corria por los campos.

Hoy conocemos que tanto las arenas marinas como los materiales
volcanicos sepultaron pueblos, términos ganaderos y tierras de cultivo
(Buch, 1836; Hernandez-Pacheco, 1907-1908; De Ledn y Robayna,
1989; Carracedo y Rodriguez, 1991; De Ledn y Quintana, 1999) que,
como las vegas de «Tasteina», «Tomaren» o «Mosaga», generaban parte
de la produccion agricola de la isla en fechas anteriores a los ya citados
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procesos eruptivos de 1730 y a la expansion del jable de principios del
siglo XIX (De Le6n y Robayna, 1989; Bruquetas, 1997). Oculto qued6 un
territorio del cual inicamente podemos hacernos una imagen, pero parte
deesosantiguosterrenoscontinuaronsiendoutilespues,aunquecubiertos,
siguieron aportando agua, nutrientes y soporte fisico alos cultivos que en
ellos y sobre ellos crecerian.

Evidentemente, tales transformaciones del medio agricola trajeron
consigoelsurgimientodetécnicasdecultivoyatilesdetrabajonuevos,que
con los aflos irian evolucionando y diferenciandose de aquellos antiguos.
Cultivos hasta ese entonces marginales encontraron ahora mejores
condicionesparaprogresar,aumentandosuimportanciayotros,hastaesos
momentos casi desconocidos, comenzaron a proliferar. En este sentido,
Vieraexpresabayaen 1773 que laerupcién de 1730 «dio nuevo semblante
a la Agricultura y Comercio» de la isla (Del Castillo, 1948-1960).

Muchos campos no se vieron afectados por la dindmica que
anteriormente hemos resefiado; continuaron acogiendo los cultivos de
siempreycultivandosedelamaneraenquesiemprelofueron.Sinembargo,
bastantes se cubrieron mas tarde y por mano de las gentes de la isla. Su
obra, inmensa, quedoé repartida practicamente por todo el territorio y
alcanzo las laderas y lo alto de las montafias, las calderas de los volcanes e
incluso antiguos malpaises hasta ese momento siempre incultos.

En definitiva, los fendmenos naturales acaecidos en la isla y la labor
humana posterior diversificaron el medio agricola, generando ambientes
nuevos donde emplazar los cultivos y nuevas técnicas para manejarlos.
Tal enriquecimiento, se ha demostrado, aumenté las posibilidades
de subsistencia de la poblacién. También, y desde un punto de vista
estrictamentetécnico, podriamosconsiderarquedefinidel paisajeagricola
queconocieronnuestros padresyabuelos,y quehoynosotrosobservamos
en progresivo abandono.

Quizas, para aquellos no familiarizados con el medio de Lanzarote,
la mejor introduccion a sus campos pueda partir del conocimiento
de aquellos productos que éstos generaron. Por ello, y asumiendo las
incorrecciones derivadas del tratamiento de la informacién oral, hemos
tratado de aportar tal informacion a través de la composicion del gofio
consumido tradicionalmente en diferentes pueblos de la isla (Tabla 1y
Mapa 1 en el apartado Mapas y Croguis). La alimentacién en una sociedad
rural siempre es reflejo de lo que acontece en las tierras de cultivo, de
ahi que la simple observacion de los granos que participaron en el gofio
nos aporte informacién sobre la naturaleza de las mismas.

Lapresenciatradicionaldel centenocomoelementoprincipaldel gofio
ennucleoscomoSoooLasCalderetasevidentementeestuvocondicionada
porlas caracteristicas del medio en el cual estos se encuentran ubicados, en
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este caso El Jable. Igualmente, en la participacion relevante de laarvejaen
el gofio consumido en la mayoria de pueblos del sur de la isla influyeron,
entreotros, factoresecologicos. Laarveja,ademasde producir granos para
el consumo humano y pajaparalosanimales, alterno en las tierras de peor
calidad con los cereales (fundamentalmente cebada), desempefiando en
un medio poco favorable un papel agronémico similar al que realizaron
cultivos como las habas o los chochos en otros campos del Archipiélago.
El empleo habitual de la cebada en el gofio consumido en casi todos
los pueblos respondia mayormente a factores del medio, en este caso,
relacionados con la mejor adaptacion de esta especie a las condiciones de
cultivo limitantes existentes en multiples zonas de la isla. Sin embargo, la
inclusiondel milloenlaelaboraciéndel gofio hay que tomarlacon cautela,
puessu presenciaen la mayoriade los casos se encontraba relacionada con
la compra de grano foraneo.

Ladietadelasgentesdel campoen Lanzarote nose basabaenteramente
en el consumo de granos en forma de gofio. Otros productos, como las
papas, las batatas, la fruta seca y frescade higueras y tuneras, etc., también
intervenian en la misma. Su presencia en determinados lugares de laislay
suausencia en otros estuvo en gran parte condicionada por el medio. Tal
circunstanciamotivéelmovimientodedichosproductosdeunoslugaresa
otros,estableciéndoseunareddeintercambios,comprasyventas,asicomo
de vinculos sociales que, aunque muy debilitada y simplificada, todavia
persiste.

El estudio de esta red de intercambios, que presentamos plasmada en
los Mapas 2 y 3 (ver el apartado Mapas y Croquis), ademas de aportarnos
informaciéndeindoleecoldgica,nosproporcionatambiéninformacionde
indolesocial. Nuestrointerés, evidentemente, se centraen lainformacién
que sobre el medio nos aportan hechos como la importancia tradicional
de las papas en Los Valles o la de la batata en San Bartolomé. Pero los
productos no se movian solos por la isla. Asi, tenemos que, mientras las
batatas que partian de San Bartolomé hacia los pueblos del sur de la isla
eranllevadasporlaspropiasgentesdel sur que hastaallilasibanabuscar,la
mayoriadeproductosllegadosaSanBartolomédesdeel sur (lefia, pescado,
quesos...) eran transportados también por estas mismas gentes. Idéntica
dinamicala encontramos en torno a otros ntcleos agricolas como Tinajo
oHaria,advirtiéndoseenlaislacierta preponderanciade las producciones
agricolas sobre las ganaderas y pesqueras.

Dentro de un trabajo como el que nos ocupa, centrado en el estudio
de los cultivos presentes de forma tradicional en la isla, se hace preciso
expresar ciertas nociones sobre los campos que los acogieron y asi
obtener un conocimiento mas amplio de los mismos. En los campos de
Lanzarote, a pesar de su aparente uniformidad, se desarrollaron diversas
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formas y estructuras de cultivo. Algunas se encuentran ain en uso, otras
practicamentedesaparecidas;entretodas,sinembargo, garantizaron hasta
hacepocasdécadas,ysiemprequefueposible,lascosechasquealimentaron
a muchas familias. El interés por conocer el manejo de los diferentes
cultivos dentro estos sistemas agricolas nos hallevado a elaborar, sobre la
base de los conocimientos transmitidos por aquellas personas vinculadas
desde siempre al campo, la informacién que ahora introducimos.

Tabla 1:
Granos que intervenian en la composicién
del gofio consumido en los pueblos de la

isla de Lanzarote!. >

'Enmaytsculafiguranaquellosgranosque habitualmente formaban partedel gofio,
en minuscula aquellos que lo hacian de forma ocasional.
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Gavias, bebederos y tierras de afuera

...)basta que yo era grande no habian arenados,
veniamos a asomarnos por ver las gavias lenas,
porque era un regocijo ver el agua

9 hoy hay gente que no quiere ni que llneva».
Sefior Martin de Ledn, Los Valles.

n 1907, el ingeniero José Pereyra' describia en el Boletin de la Real

Sociedad Espariola de Historia Natural los «procedimientos de cultivo»

propiosdelaisladeLanzarote?, diferenciandosus«sueloscultivables»
enfunciondesilatierraquesostenialoscultivosseencontrabaal descubierto
o tapada ya fuera por «arenas marinas» o «arenas volcanicas». La agricultura
por ese entonces desarrollada donde la tierra estaba al descubierto, «la mas
pobre» segin Pereyra, se fundamentabaen el cultivo de cereales y erallevada
acabo tanto en terrenos que recibian «aguas de algunas vertientes» como en
aquéllos que solo recibian «el agua directamente llovediza».

Las observaciones de Pereyra nos introducen en el estudio de uno
de los sistemas de cultivo mas interesantes y complejos de Lanzarote, las
gavias o bebederos. Aunque actualmente en desuso, diversos autores han
tratado de estudiarlos, mostrando interés sobre todo hacia la descripcion
y funcionamiento de sus estructuras (Diaz, 1987; Matoso, 1996; Gonzalez,
2002). Sin embargo, las técnicas de cultivo desarrolladas por los agricultores
no han recibido practicamente atencién, debido probablemente al ya citado
abandonodeestaformadecultivo. Tampocotrabajosanterioresenel tiempo
comolosde Chamorro (1951) oJensen (1934) aportaron informacion en este
sentido.

Chamorro(1951)enrelaciénalfuncionamientodelasgaviascomentaba:

«Consiste esta clase de cultivo en cerrar las cuencas de deyeccién de las
barrancadas por medio de muretes de piedras. Las aguas pluviales empapan
la tierra de estas zonas bajas y, sobre el barrizal, se siembra o planta segin
los casos. [...] Se trata de un cultivo que desperdicia mucha tierra, pues
su fundamento consiste en recoger el agua de una gran extension, en un
reducido espacio».

Pereyra(1907),comovimosalinicio,fundamentabatambiénestesistema
enlarecepcion de «aguas de algunas vertientes», exponiendo igualmente que
éstas eran retenidas:

L {...]D.José Pereyra Galviati, de Arrecife, perito agrénomo por la Escuelade Agriculturade
Montpellier [...}» (Hernandez-Pacheco, 1909).

2 Pereyra, J. (1907). «Notas de geologia agricola de la isla de Lanzarote». Boletin de la Real
Sociedad Esparnola de Historia Natural 7: 363-368.
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Figura 1: Vista
aérea de los valles
del extremo nor-
te de Lanzarote.
Obsérvese en
primer plano la
Vega Grande de
Ye y los cafios

~ vinculados a la

«[...] en superficies muradas y revestidas de tierra en su interior,
formandose grandes charcos llamados gabias, terrenos que se labran en la
primavera, cuando desaparecen lasaguas por filtracién y evaporacién[...J».

Roldan (1967),aunqueenreferenciaaFuerteventura, ofrece tambiénuna
detallada descripcion:

«LagaviaenFuerteventuraesunasuertedeterrenolabrantio bordeado
por un murete o reborde de tierra en forma de albardilla, de un metro
aproximado dealtura, y que tiene como finalidad contener sobrelatierrael
aguadelluvia, tan escasaenlaisla, impidiendo que se escape. Cuandollueve
la gavia se inunda y llena, permaneciendo asi unos dias; luego se absorbe
porlatierra,diciéndose quelagavia<habebido». Traselloseencuentrayala

tierra himeda y preparada para la sementera».

Las descripciones anteriores, precisas en lo referente al recinto donde
se establecera el cultivo que aprovechara el agua alli retenida, no aportan
: 2, : .
informacion sobre el modo en que el agua llegaba hasta dicho espacio. En
este sentido, quizas la primera cuestion que cabria plantearse es si estas aguas
llegaban por si mismas o si por el contrario habia que llevarlas.

En Lanzarote, repartidos por los campos, alin persisten muchisimos
elementoscuyocometidoeraatajarlasaguasquetraslaslluviascorrianporlas
laderasy conducirlas hastalas gavias o bebederos. La magnitud de algunas de
estasconducciones, popularmenteconocidascomocarios, estal,queesposible

misma. En un
segundo plano
aparecen los
valles de Fuente
Salada y Fuente
Dulce, y al fondo
Valle Grande

y el pueblo de
Orzola.
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observarlas desde el aire. Quizas sea el cafio que recogia la escorrentia que
discurria haciael fondo del Valle de Fuente Dulce y latransportabaala Vega
Grandede Yelarepresentacion mejor conservada de este tipo de estructuras
en la isla (Figura 1).

Existen restos de otro cafio de similar entidad en las proximidades de la
ErmitadeLasNieves®,aunqueapenasvisiblesporestardensamente poblados
deliquenes.SufinalidaderallevaraguahacialaVegadeManguiayposiblemente
también haciala Vega de San José*, evitando que ésta se precipitara Risco de
Famara abajo. En ocasiones, los cafios inicamente tenian por objeto acoger
laescorrentiade las barranqueras y desviarla hacia algin barranco de mayor
entidad, corriendo por ahi hasta las gavias o bebederos.

La presencia de estos cafios en Lanzarote era ya advertida en 1507 por
Valentim Fernandes (Del Castillo, 1948-1960), si bien en surelato el fin delas
aguas recogidas era garantizar que los animales bebieran:

«[...] os moradores della fizerom como canos amtre as serras, para
viir a agua toda pera baixo a huum lugar como estanque em que se recolhe
todaaagoad’aquellas serras; este lugar donde recolhem estas agoas chaman
«maretas»; a qual agua abasta todo o anno aas bestas e gaados della[...J».

Madoz (1986), a mediados del siglo XIX, describia en el pueblo de Los
Valleslatomadelaguadel barrancoysuintroducciénenlastierrasdecultivo,
aunque sin mencionar si su caudal era favorecido por la intervencion de los
agricultores:

«El terreno es de buena calidad en su mayor parte, habiendo algunas
huertas de regadio, que se fertilizan con las aguas del barranco [...]».

Durante las entrevistas realizadas en el citado pueblo de Los Valles en el
transcurso de nuestro trabajo de campo obtuvimos referencias en el sentido
de tal intervencidn, si bien registramos el uso del término alcogia en lugar de
cafio.

Existen igualmente zonas bajas y llanas donde van a parar las aguas tras
laslluvias sin necesidad de intervencién alguna («el agua va normalmente alli por
su peso», «vienesola de por si»). Suaprovechamiento hade remontarse muy atras
puesnuestrosantepasadosles pusieron nombre. Asi, entre otros, tenemos El
Bebero(de) ChuJuanMesaen Alegranza®, ElBeberitoen Femés®, E1Bebedero

3 «Dice que antignamente venia de las Nieves y estd por atrds de El Cabeso el rastro que habia una alcogia y
metia el agua a la Vega San José» (Sefior Romualdo, Teguise).

4 ...} llenaba La Vega también de aqui [Vega de San José€), y después cortaban pa’ Manguia parece, eso
dectan, eso no lo vi yo» (Sefior Romualdo, Teguise).

3 ...] es un plano que hay alli que el agua aquello, [...] le pusieron una paré y alli el agua se fue
concentrando y se formé el bebero ese [...]» (Sefior Antonio Niz, Maguez).

6 [...] el barranco venia al bebero [...]» (Sefiora Juana, Las Casitas).
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al suroeste de Nazaret’, Los Llanitosde Paulino, LasHoyas de ChaManuela®
yLaCapellaniaenlatécnicamentedenominadaplataformalavicadeRubicon
(Hansen,2002), E1 Beberode DonPaco Ramirez, etc. Denominacionestales
como Los Bebederos o Los Beberos, que designan zonas hoy dentro de El
Jable’, nos recuerdan la existencia en el pasado de un entorno bien diferente
al actual.

Antes de introducirnos en los detalles del manejo por parte de los
agricultores de las aguas llevadas o llegadas hasta las gavias o bebederos,
creemosde interésaportar algunas consideraciones precisamente sobre tales
denominaciones.

El empleo del término bebedero (también bebero) para nombrar aquellas
tierras que reciben aguadelamanera que hemos venido detallando es comun
en Lanzarote, sobre todo en los pueblos del norte (Tabayesco, Ye, Haria,
Maguez, Orzola) y del sur de la isla (Femés, Las Brefias, Yaiza, Uga, Las
Casitas,Maciot). EnTias, Goime,San BartoloméyMacher hemosregistrado
igualmente su uso, aunque en menor medida debido a la presencia también
menor de estas estructuras.

La antigiiedad de dicho término es indudable, existiendo constancia
documental del mismo tanto en los protocolos notariales de Salvador de
Quintana como en los acuerdos del Cabildo de Fuerteventura, ambos,
documentos del siglo XVII:

«[...]linda el dicho término de Munique y las tierras con el camino que
viene de Tiago aso (sic) [a Soo] por una parte; y por la otra, parte con el
camino que bade Munique aFamara;y porlaotraparte, con unaveredaque
badeel Corralde Tronquilloasso (sic) [aSoo]; y porlavandade avaxo, conel
vevedero de Marcial de Samarines [...]» (Bello y Sanchez, 2003).

«Como s0lo hasta fin de mes habra pan del Pésito, no esperandose
cosecha alguna por no haver llovido, de manera que ni atin los bebederos
se han sembrado y hay necesidad hasta de pastos, acuerdan, para evitar que
perezcan los habitantes [...]» (Roldan, 1967).

Escolar y Serrano, en su Estadistica de las Islas Canarias (1793-1806), al
describir en la isla de Lanzarote la «Villa Capital» se refiere con el término
bebedero a «<aquellos terrenos que recogen la tierray el agua que viene por los
barrancos delo alto de laisla» (Hernandez, 1983). También en Lanzarote lo
encontramos en antiguos protocolos notariales, aunque como topénimo:

7 «LLe deciamos El Bebedero porque es un sitio donde iban las agnas todas a esa finca [ ...J» (Sefior Manuel
Garcia, Teguise).

8 «En Las Hoyas de Cha Manuela aguantaba el agna alli como si hubiese sido con cal» (Sefior Damian
Nieves y Sefiora Pilar Rodriguez, Maciot).

9 Los Bebederos: «de Tao hacia El Jable» (Sefior Juan Bonilla, Tiagua), Los Beberos o Los Bebe-
deros: «por Ui de La Montasia Mina» (Sefior José Perdomo, San Bartolomé), etc.
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«Catalina Alonso, viuda, parapoderalimentarasushijosmenores,debe
vender media fanega de tierra en El Bebedero™[...]».

De igual manera aparece en los apuntes referentes a la expansion de El
Jable realizados en 1830 por Baltasar Perdomo, cura de San Bartolomé:
«[...] son las arenas del jable que han inutilizado casi del todo estos

terrenos que eran feraces y algunos de los mejores de la isla, como La Vega
de Mosaga, Regla, Bebederos [...]» (Hernandez-Pacheco, 1909).

Las descripciones, mas cercanas en el tiempo, de algunas fincas inscritas
en el Registro de La Propiedad y Mercantil de Arrecife recogen también
el empleo de dicho término!': «Suerte de Tierra en «Arrieta», donde dicen
Trujillo, en su mayor parte de bebedero[...]», «Suerte de Tierra donde dicen
Las Casas de los bebederos de Soo [...]», «Finca Rustica 6 sean dos fanegas
once celemines de tierras con bebederos[...] que se sitan donde llaman las
Veguetas de Arribal...]».

El término gavia se ha utilizado tradicionalmente en Lanzarote para
designar diferentes espacios agricolas. En pueblos del sur como Uga, Las
Brefias, Las Casitas, Femésy Yaizasonaquellastierrasubicadasenlasladeras
y sostenidas por paredes de piedra las nombradas como gavias'>. En Soo y
otros lugares tradicionalmente vinculados a El Jable se denomina gavia al
terreno que, delimitado por bardos, se destina a cultivos de huerta (batateras,
calabaceras, sandieras...)*. De cualquier forma, el uso mas extendido de este
vocabloesaquélquelovinculaalasestructurascuyofuncionamientovenimos
detallando. Enestesentido, hemosregistradosuusoen Los Valles, Teseguite,
ElMojén, Guatiza, Mala, Tahiche, Teguise, Tinajo, El Cuchillo..., pueblos
todosdondetalesestructurasabundan;también,aunqueenmenormedida,en
aquéllos donde el término bebedero es de comin empleo'.

10 A rchivo Histérico Provincial de Las Palmas. Protocolos Notariales. Escribano: Francisco
Amado. Legajo: 2.724. Fecha 19-4-1627 (Quintana y Ojeda, 2000).

! Registro de la Propiedad y Mercantil de Arrecife de Lanzarote. Descripciones de las Fincas
N? 1522 (Inscripcién de 16 de octubre de 1878), N° 2834 (Inscripcion de 19 de agosto de 1909), N°
5245 (Inscripcion de 8 de Junio de 1994). Cedidas por particulares.

12 «Eso son gavias, y los viejitos de antes como que en esas gavias no podian llevar animales, me decia mi
padre, conunaasadapicando, sembraban picando» (SefioraJuana, Las Casitas). ... Jgavialellamamos,
gavias, aqui las gavias son donde hay muchos terrenos con unas pareitas toas» (Sefior Isidoro Perdomo,
Las Breflas).

13 {...gaviasdecimosporqueesti bardada» (Sr. Marcial Caceres, So0). ... el trigoyelcentenolo cogian
pa’ pasto, pa’ abrigar las gavias, pa’ las batateras» (Sefiora Eloisa Acosta, La Vegueta).

14 (... hay quien ledigagavias pero nosotrosle decimos beberos» (Sefior Marcial Caravallo, Femés). «Un
bebedero es pa’ echarle agua, y también le llaman gavia, pero el bebedero es un bebedero porque recoge agua»
(Sefior Domingo Perdomo, Ye).
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Figura 2: Travese-
ros en el Barranco
Curbelo. La
figura situada al
pie de la pared
inferior nos da
una idea de su
magnitud.

Hemos notado igualmente que ciertos agricultores asociaron la
denominacién bebederoinicamente aaquellos terrenos donde el agua llegaba
y se acumulaba de forma natural, reservando el término gavia paranombrar
aquellosotrosdondeelhombreintervenia,yafueratinicamentepreparandolos
para acoger el agua o propiciando también la venida de éstas:

...Jeran beberos que no tenian atajos de ninguna clase sino cuando eso se llenaba,
que rebosaba por encima, se dia pa’ la mar, ése es el bebero. Y después las gavias son cosas
que se arreglan por mano del hombre™».

Sin embargo, el uso aparentemente indiferente de una denominacién u
otra también fue advertido en determinados pueblos:

«Le deciamos El Bebedero porque es un sitio donde than las aguas todas a esa finca.
Yeran gavias, lo gue llamaban gavias preparadas para recoger el agna,y por eso le decian
Los Bebederos, era un bebedero, si. Aquello son bebederos, bebederos le decimos aqui en
Lanzarote, pa’ lld no sé como le dirdn. Tenia unas cnantas fanegas de tierra para recoger
el agua, decia mi padre que tenia cuatro fanegadas de tierra's».

Encuantoalaantigiiedaddel términogavia,apenaspodemosaportaralgo
mas de lo que a este respecto muestran obras como el Tesoro Lexicogrdfico del
Espaiol de Canarias (Corralesetal., 1992) y el Diccionario Histérico-Etimolégico del
Habla Canaria (Morera, 2001). Ambos trabajos dan prueba de la utilizacién
de dicho término en el siglo XIX, no reflejando su uso en siglos anteriores.

15 Sefior Guillermo Medina, Las Brefias.

16 Sefior Manuel Garcia, Teguise.
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Figuras 3 y 4:
Gavias en el
Barranco de
Tenegliime.

Obsérvese la
creacion de un
suelo fértil sobre
los derrubios

de las laderas y
los arrastres del
barranco. En el
apartado Mapas y
Croquis se puede
observar una
representaciéon
esquematica de
las mismas donde
se ha simulado la
circulacion de las

aguas.
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Su presencia como top6nimo, a tenor de la informacion a este respecto
transmitidaporlosagricultores, nopareceabundante, habiéndoseregistrado
Gnicamente los siguientes: Las Gavias de Machin, Las Gavias del Majo, Las
Gavias de La Marquesa y Las Gavias Negras.

Otros términos
también empleados en
Lanzarote en relacion
a los terrenos que
venimos tratando son
tierras de beber y wvega,
particularmente este
Gltimo, cuya acepcioén:
«parte de tierra baja
y fértil”» enlaza con
la ubicacién usual de
gavias o bebederos.
Asi,ampliassuperficies
de tierras de cultivo
preparadas para reci-
bir agua y situadas
en el fondo de los
barrancosy en cuencas
endorreicas, reciben
en la isla el nombre
de vega (ver Toponimia).
Lautilizacién de dicho
término se encuentra
bien documentada en las actas de los cabildos celebrados en los siglos X VII
y XVIII* (Bruquetas, 1997), ademas de en otros muchos escritos (Caballero,
1991b; Lobo y Bruquetas, 1995; Quintana y Ojeda, 2002).

Retomando el curso de aquellas aguas que los cafios habian acogido
y orientado hacia las gavias o bebederos, hemos de considerar en primera
instancia aquellos aspectos relacionados con su control y repartimiento. En
este sentido, dos son las lecturas que cabria realizar: la primera, relacionada
conlapropiedaddedichasaguasylosderechosquesobresuaprovechamiento
se han ido estableciendo, la segunda, relacionada con el manejo fisico de las
mismas. Larealizaciéndelaprimeradeellas,aunqueen extremointeresante,

7 Diccionario de la Lengua Espaiola. Vigésima edicién. Real Academia Espafiola, 1984.

18 Libro de Acuerdos del Cabildo Antiguo. SIG. 25-1, COD. 1-3. Archivo Municipal de Teguise.
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seencuentrafuerade nuestras posibilidades. Hablar con rigurosidad sobreel
aguaenLanzaroterequierenosolounbuenconocimientodelterritorio,sino
también de las fuentes documentales de la isla existentes al respecto. Siendo
el objeto principal de nuestro trabajoel estudiodelos cultivostradicionalesy
sudiversidad, muy poco podemos aportar en este sentido. Sin embargo, los
agricultoresnoshaninformadodeciertasnormasrelacionadasconel reparto
delasaguas, aparentemente llegadashastaellos porlafuerzadelacostumbre.

Unavezacogidasyorientadaslasaguas,losagricultoresintervendransobre
lasmismasparagarantizarsuaprovechamiento.Quizaslaactuaciéndemayor
trascendencia es aquélla que tratara de atenuar la violencia de las avenidas,
pues aquellos factores que fundamentan la existencia de gavias y bebederos,
comosonelcaractertorrencial delasprecipitacionesen Lanzarote?, lafuerte
pendientedesuszonasaledafiasylayacitadareunionartificialdelaescorrentia
en un solo cauce pueden igualmente conjugarse para su destruccion.

En este sentido, fueron diversas las medidas que los agricultores
desarrollaron. Una de ellas pudo ser la construccion de rraveseros™ (también
denominadosnateros)enlosbarrancos. Talesestructurasquehoyasimplevista,
ydebidoasuabandono, podriamosconsiderar como merasparedesde piedra
que contienen la tierra arrastrada por los barrancos, jugaron un importante

19 A este respecto cabe consultar el trabajo Precipitaciones méximas en Lanzarote: régimen de intensi-
dades y frecuencias (Davila y Romero, 1993).

20 «La palabra travesero es porque atraviesa el barranco, no es otra cosa» (Sefior Joaquin Melgarejo,
Haria).

Figura 5: Gavia
llena de agua
(bebiendo) en el
pueblo de Tese-
guite.
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papelenel pasado. Sulevantamiento, que llevabaafios, consistiaen atravesar
el cauce delos barrancos con una pared de piedra que obstaculizabael correr
delasaguasreteniendolatierraarrastradaporlasmismas. Cuandoel volumen
detierradepositado alcanzabalaalturadela pared, ésta se elevabaafiadiendo
una nueva hilera de piedras, asi hasta que la pared y los depositos tras ella
acumuladoscerraran el cauce (Figura2). Se obteniaasi un nuevo suelodonde
llevaracabo alguna siembra o plantacién y/o establecer arboles frutales, ala
vez que se frenaba el discurrir en ocasiones violento de las aguas. Resulta hoy
muy dificil precisar el peso que hubo de tener esta Gltima consideraciéon ala
hora de afrontar la construccién de los traveseros. Hemos hallado muchos
de ellos emplazados en lugares de escasa pendiente donde las aguas apenas
circularian, pero también los hemos encontrado al pie de barranquerasy en
otros lugares donde las aguas concurririan con mucha violencia.

En Yemen, donde se ha atribuido a la cultura himyarita? el uso de
estructuras similares a nuestras gavias o bebederos en los inicios de la era
cristiana, lafuerzadelasavenidas ocasionadasenaquellazonaporel monzén
era atenuada por construcciones similares a nuestros traveseros:

«[...]Jirrigationsystemsconsistedof threemainelements:dams («sedds»)
whichtrappedanddirectedthewaterdownstreamtotheareastobeirrigated;
«harrahs»:monumentalcross-valleywallsthatfunctioned, inpart,tocontrol
the water and silt (usually) downstream from the dams, and irrigation
channels which distributed the water away from the dams and across the
irrigated areas. [....] it therefore seems that by constructing numerous large
cross-valley wallsthe Himyaritebuilderswereabletodistributetheenergies
of the monsoonal rains and tame them?[...]».

Durante nuestro trabajo de campo los agricultores nos transmitieron
una serie de usos surgidos de su preocupacion por evitar destrozos en las
gavias o bebederos por la fuerza de las avenidas de agua. Tales estragos no
s0lo malograrian dichasestructuras, también imposibilitarian la realizacién
de las siembras, dafio este Gltimo adn mas grave si cabe. Cuando las aguas
se presentaban con excesivo impetu, aquellos cuyas gavias o bebederos por
situacion o por derecho consuetudinario estaban en condiciones de tomar

2 Elperiodo himyaritaen Yemen, anterior al periodo islimico, comprende desde el siglo pri-
mero antes de Cristo hasta el siglo sexto de nuestra era (Wilkinson, 2001).

22 {...)lossistemas dei 1rr1gac1on constaban de tres elementos principales: cafios («sedds») que
atrapabanlasaguasdeescorrentiay las d1r1g1an hacialasareasaserirrigadas; <harrahs»: monu-
mentales paredes que cruzanlosvalles queservian, en parte, paracontrolarelaguay el aluvién
(usualmente) que descendia desde los cafios, y canales de irrigacion que distribuian el aguaa
travésdeareasirrigadas,lejosyadeloscafios.[...]parece, portanto,queconstruyendomultitud
demurosdegrantamafioatravesandolosvalleslosconstructoreshimyaritasfueron capacesde

. , X . s
esparcir las energlas de las lluvias del monzén y atenuar su fuerza [...]J» (Wilkinson, 2001).
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Figura6:

Desagiie de una
gavia todavia en
uso en Tesegui-

te. >

Figura 7:

Cafio de entrada
a la gavia, aln
con los restos
del agua que
encauzd hasta la

misma. >

Figura 8:

Portada a modo
deguillotinapara
entrar agua a las
gavias en la Vega
de Guatiza. En
la parte inferior
izquierda de la
imagen se puede
observar partede
la estructura en-
cargada de obs-
taculizaryderivar
la avenida de las
aguas hacia dicha

portada. >
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las aguas en primer lugar, las dejaban correren
espera de que su fuerza remitiera o tomaban
un poco®. Otra practica consistia en dotar a
las gavias o bebederos de lugares por donde
pudieran desaguar con rapidez a fin de evitar
que la presion del agua rompiera sus festes y
paredes?. En ocasiones, el agua desaguada iba
ateneraotrobebederoubicadoainferiornivel,
siendocomunobservarbebederosencadenados
a modo de terrazas en laderas (Figuras 3 y 4).

Antes de detallar el modo en que los
agricultores introducian el agua en sus gavias
o bebederos hemos considerado oportuno
describir de forma sencilla tales estructuras,
ahorasobrelabasedesuspropioscomentarios.
Nos encontramos pues ante una superficie de
terreno llano («un terreno queseanivela»), cerrada
en su contorno por una pared de piedra y/o
un teste” de tierra («un teste alrededor»), cuya
elevacion crea un recinto capaz de retener un
determinado volumen de agua («onde dormia el
agua») (Figura5). Normalmentelacontinuidad
de tal cerramiento sélo se encontraba
interrumpida por la presencia de uno o varios
desagiies que limitaban el volumen de agua a
contener en el recinto, facilitando la salida de
aquella sobrante, y por el caflo, tosna o tomaero
que permitia la entrada de dicha agua (Figuras

6y7).

3 ...]si llovia cantidad, el barranco traia porcion de agua y usted
nolapodiasujetar, usted cogia unapoca, el otro cogia otra poca, y siem-
pre los carios todos abiertos [ ... ]». (Sefior Policarpo Bermudez,
Los Valles).

B . Jsebotacl agua por encima de los testes, y por donde mds fallo
estd el teste por alli rompe,y al estar el desagiie| ... ] si lagavia es grande
le dejas un desagiie grande, si es pequeria le dejas un desagiie pequerio, a
segiin la gavia le dejas el desagiie, jabl, 3si no quién la mete a caminos,
jestds locol, rompia una gavia y a lo mejor ya perdias la cosecha del
ario porque ya después a lo mejor ya no te producia, porque a lo mejor
10 bebia sino una vez al aio [ ...]>. (Sefior Antonio Betancor,
Tabayesco)

2 Hemos advertido, aunque en menor medida, el uso del
término talabardén. En Fuerteventura es de uso comtn la
denominacién trastén (Torres, comentario personal).

Figura 7

Figura 8
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Figura 9: Pared

de una gavia La ubicacién del cafio de entrada a la gavia o
abandonada en bebedero, perpendicular u oblicua al curso de las aguas
La Vega de San que llegaban procedentes de los barrancos y/o caflos,

José con signos
de haber sido

encabezada. Las

obligaba a los agricultores a cambiar la direccion de
las mismas, obstaculizando su curso (ver croquis de las

lajas de piedra gavias del Barranco de Tenegiiime en el apartado Mapas
sobresalientes al 2 Croquis). En ocasiones, sobre todo en grandes vegas
pie del desagiie donde se manejaba un volumen de agua considerable,
evitaban que el , . . ,
nq hemos observado cémo dicha maniobra requeria
agua incidiera o . g
directamente habilitarestructurastalescomotornas®®y alcogias” (Figura
sobre la base de la 8), sin embargo, en muchos casos ésta se improvisabade
pared. manerarudimentaria. Unavezquelagaviahabiarecibido

la cantidad de agua que se consideraba suficiente, se
procedia a taponar su entrada con paja, piedras, tierra,
etc.

26 Entiéndase aqui torna como aquel obstéculo que cambia el curso del agua (Real Academia
Espafiola, 1984).

2 ...)esose le hacia lo gue llaméabamos nosotros una alcogia pa’ tomar el agua de los barrancos, se traia una
alcogia, todo el que tenia una gavia, o dos, o tres, o cuatro traia el agua que baja por de esas laderas que vienen
a los barrancos [...J» (Sefior José Ramos, Los Valles).

28 {...) habia que ir a arar y cuando habia que dar agua a Las Vegas, o a plantar [...J» (Sefior Juan
Manuel Garcia, Ye).
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Muchashansidolasexpresionespopularesrecogidasrelativasalaentrada
deaguaen las gavias o bebederos. En el pueblo de Ye oimoslaexpresion «dar
aguaaLas Vegas*»,enLos Valles, Tabayescoyen Teseguite, «/lenar las gavias®»;
otrascomo«echaragua»,«poneragua», «entraragua»o«meteragua»tambiénfueron
comunes. En relacion al cese de dicha entrada, hemos recogido igualmente
multituddeexpresiones: «quebrarlagavia®s, «quitarleelagua®*»,«trancarlatosna®®»,
también otras como «apar el caiio», «trancar la gavia», etc.

Uno de los aspectos mas interesantes que podemos abordar en estos
momentos es aquél referente al reparto de las aguas entre los agricultores.
Las lluvias que por su intensidad eran capaces de provocar la escorrentia
suficiente para llenar las gavias o bebederos, en ocasiones no se presentaban
sino una vez al aflo, sucediéndose también afios en que no lo hacian. Ello
implicaba que el aprovechamiento de estas aguas puntuales se convirtiera
en un hecho fundamental. Sin embargo, no advertimos durante nuestras
indagacioneslaexistenciadealgunapautaonormaaseguir destinadaalograr
un reparto equitativo dedichasaguas. Unicamente en el pueblo de Los Valles
nostrasmitieronelrecuerdodeunaantiguacostumbrecuyorelatopreferimos
reproducir tal cual lo recogimos:

...]dicen que alli cuando, pero eso no lo he vividoyo, pero lo oia yo cuando yo era
nuevo, que venia el agua, que lloviay venia el barranco y no entraba nadie a las gavias
mientras no se llenaran los aljibes, scomprendes Pero claro llegé un momento que el que
tenia el aljibe iltimo abajo cuando llené el aljibe se lo echo a la gavia, sse da cuenta como
es la cosas, se la ech6 a la gavia, 5y qué hizo el de arribas: «pues ti no lo vas a ver mds
en la forma esa, yo lleno mi aljibe, lleno mi gavia» |[...]. Sisist, lo ha oido yo, yo no lo ha
hecho no, yo no lo ha hecho ni lo ha visto hacer, pero gue lo ha oido yo que es ast, que los
viejos de antes lo hacian eso® [...]»

Deformageneral,enlos pueblostradicionalmente vinculados al manejo
de gavias o bebederos, los agricultores asumieron que aquellas gavias que el
agua en su avenida encontraba primero eran las que tenian preferenciaala
horade recogerla. Varios fueron los dichos populares que registramos, cuyo
uso reafirmaba siempre la consideracion anteriormente expuesta.

2 ...Jlo hactayo, vamos, lo haciamos los del tiempo mio, todos, llenar lasgavias ... ]» (Sefior José Ramos,

Los Valles).

39 (... 1quebrar lagavia es taparle el casio pa’ que no entre més agua» (Sefior Policarpo Bermtdez, Los
Valles).

31 ...] puede trancar la que usté crea conveniente y mirar la que puede quitarle el agua y la que no puede
quitarle el agua [...]» (Sefior Lorenzo Robayna, Guatiza).

32 ...]s7 te duermes spor donde sale el agnas|...] te duermes al trancar la tosna esta, la gavia que estd llena

ya spor dénde sale?, spor encima ‘el teste? [...J» (Sefior Antonio Betancor, Tabayesco).

33 Sefior Policarpo Bermiidez, Los Valles.
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En el pueblo de E1Moj6n, donde tomaban agua del mismo barranco del
que lo hacia el pueblo de los Valles, obtuvimos el cuento que sigue:

...]1bebian primero, es como tenemos el decir, Los Valles cuando comian, nosotros

cogiamosla cuchara cuando ellos terminaban, porque ellos bebian primero. Losdearriba

siempre van recogiendo primero el agua. [ ...] la gallina de arriba caga la de abajo**».

EnLos Valles,aunque en referenciaal reparto del aguadentro del propio
pueblo, también nos contaron algo similar:
...] usted llenaba porque usted estaba primero que él, como dice el otro, estdn los

dientesprimero quelas muelas, usted llenaba, quebrabasufinca, Inego cogiaelotroyelotro
y hasta que se llenaba el pueblo® [...]».

En Orzola reconocieron igualmente la prioridad que, para entrar aguaa
lasgavias, tenianaquélloscuyaspropiedadesseencontrabanendisposiciéonde
recibir las aguas en primer lugar:

...] decian que el que estd por arria bebia maretas y maretones, y el otro de

abago..., nosotros cuando estabamos en el cortijoy venia agua, se llenaban las gavias dela
Suerte de Bolasia, después, si sobraba, es que se echaba pa’ ‘bajo®® [...]».

Adn a pesar de tal uniformidad de criterios, hasta nuestros dias han
llegado noticias de viejas disputas que se establecian entre los agricultores
en torno al aprovechamiento de las aguas. Algunas no pasaron de simples
rocesypequeiiosaltercados, otras,sinembargo,dieronlugaralitigioslegales.
El estudio de la documentacién desprendida de estos Gltimos quizas pueda
aportarenunfuturoalgodeinformacionsobreesteaspectotanimportantede
laagriculturaenlaisla. Desde nuestro punto de vista, ladistribucién del agua
en las vegas debié complicarse a medida que su propiedad se fue dividiendo
con el paso de los afios. Evidentemente el manejo del agua cuando todas las
gaviasobebederosdeunamismavegapertenecianaunsoloduefionotendria
nada que ver con su manejo una vez que la propiedad se fragment6.

Vegas, como La Vega de Manguia, cuya explotacion se encuentra
documentadayaenlossiglos X VII(Quintanay Ojeda,2000)” y X VIII*);y que
hapermanecido hastanuestrosdiascasiindivisa,al menosensucabecera, nos
permiten reconstruir la manera en que se producia el repartimiento del agua

34 Sefior Marcial Robayna, El Mojén.
33 Sefior Policarpo Bermidez, Los Valles.
36 Sefior Pancho Dorta, Orzola.

37QuintanayOjeda (2000) recogendeladenominacién «VegadeMonguia» (ArchivoHistérico
Provincial de Las Palmas. Protocolos Notariales. Escribano: Luis Rodriguez Fleitas. Legajo:
2.744. Fols. 213r.-214r. Fecha: 6-11-1647).

38 Libro de acuerdos del Cabildo Antiguo. 27 de Mayo de 1768 (pag. 317). SIG. 25-1, COD. 1-3.
Archivo Municipal de Teguise.
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siglos atras. Aqui, y a pesar del paso del tiempo, el parcelamiento catastral ain
reflejalainclusiondentrodeunamismapropiedadtantodelasgaviasobebederos
comodelasladerasquegarantizabanelaportedeagua. Surepartonoserealizaria
entre diferentes propietarios sino simplemente entre las diferentes gavias de la
mismapropiedad. Otras,comoLaVegadeMala,ademasde mostrarestructuras
expresamentedestinadasarepartirelagua,conservaronhastasuabandonogavias
obebederos que por derecho consuetudinario tenian prioridad parasullenado.
Aspectos,ambos, surgidoscomo resultado deantiguas particiones y privilegios
(«cosas viejas sn0%, los pudientes lo hicieron ast, como eran los duerios»). La Vega de Mala,
cuya propiedad antafio la memoria popular asociaa «La Marquesa**», pensamos
queainafinalesdel siglo XIX se encontraba vinculadaalas propiedades quelos
marqueses de la Quinta Roja poseian en Lanzarote®.

Antesderecibirelagua, las gaviaseran acondicionadasdurantelos mesesde
verano de diferentes maneras: su superficie se trataba de nivelar para garantizar
que el agua se distribuyera de forma uniforme y los testes se elevaban para
contenerelvolumenqueseconsideraba«suficientepa’lagaviaproducir».Laprimera
delaslabores recibia el nombre de emparejar o tabliar1a gavia (en Fuerteventura,
tablonear), 1a segunda se conocia como levantar o empinar los testes:

«Elprincipio de la gavia es: coge usted la tabla con un camelloy tablia lagaviay la deja

pareja, esoesloprimero,y luego cuando usted la emparejé levanta usted los testespa’ mantener
el agna'' [...

{...]1habia que barbecharla [1a gavia), habia que tabliar, ;ti sabes lo que es tabliar?,
emparejar la gavia, por ejemplo [...] este monton de tierra, con una tabla los camellos,
Jaldndola, la tendian hasta que la dejaba a nivel™

Al cabo de los afios, el volumen de tierra depositado en las gavias por las
sucesivasavenidas podiacomprometer sufirmeza,de ahi que fueranecesarioen
ocasiones elevar la pared de piedra de la misma (ezcabezar). Muchas gavias hoy
abandonadas muestran en sus paredes las huellas de tal operacién (Figura 9).

Después de tabliar, la gavia era barbechada, faena que consistia en trazar
convenientemente surcos anchos y profundos de forma que retuvieran el agua
entre los camellones formados, garantizando su inflitracion («barbecha atravesado,
siempre en contra del tomo del agna»). Con esta practica, ademas de conseguir los
efectos propios de cualquierarada profunda, se atenuabael impetu del agua que
entraba en la gavia y se aseguraba una minima retencién de lamismaen caso de
que los testes cedieran:

39 (... ]eso  fue casi todo de la marquesa todo[ ... ]» (Sefior Nicasio, Mala). «[...]la marquesa no la conoct
yo tampoco, le decian Las Gavias [de] La Marquesa». (Sefior Pedro Robayna, Mala).

0 dsio de 1872. Cuenta de productos cosechados en dicho afio en las propiedades que el sefior D. Francisco
Ponte, Marquéz de la Quinta Roja, posee en esta Ysla de Lanzarote.

41 Sefior Nicasio, Mala.

42 Sefior Antonio Betancor, Tabayesco.
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el Valle de
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...]1para que el agua se calara mds, le araban un surco largo, larguito, que no era
surco cerrado sino largo, para que esos surcos se fueran lenando de agua, gue le decian
barbecho®».

«Una, pa’ que el piso se Soleey otra, pa’ un caso que la gavia se rompa, ese surco se
quedalleno deagual ...]en caso que la gavia se le lleney se rompa, los surcos quedan llenos
de agua y si usted no barbecha se le va todo**».

...]dejarla siempre, la gavia, que quearan los surcos llenos [de agual, y ya si s
rompiaunagavia, noqueaba bien bebia, no, peroalgo mantenia bastaquesepreparara®

[...]».
A medida que el agua iba llenando la gavia, los agricultores se

encontraban siempre vigilantes ante cualquier incidencia. Igual que ocurre
cuando regamos por primera vez una maceta recién plantada, enlagaviaseca
también se formaban grietas y hoyos que era preciso trancar:

[...] vigilando los casios y vigilando los testes [ ...] basta que [la gavia] cogiera
sasoén, cuando estd sasond[dal, que estd ya moja[da) toda, ya no revienta porqueya esti
sasond, porque cuando estd seca entra el agua’y como eso se abre, pues se abrey se va|...]
pa’fueral...)por eso tiene que estar vigildndola. Hasta cierto punto, sn0¢, cuandoya estd
sasond entonces ya puede usted ir tranguilo™.

3 Sefior Francisco Figueroa, El Mojén.

# Sefior Marcial Morales, Teseguite.

5 Sefior Lorenzo Robayna, Guatiza.

46 Sefior Nicasio, Mala.
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Unavezlagaviaquedabasazonada, el aguaseasentabayllenabael recinto,
filtrandose posteriormente («estaba aquello rebosando hasta que se lo chupaba la
tierra»). Lagavia pasabaentonces de estar llenaaestar bebida y segin los viejos
«una gavia bebia era cosecha segura®’»:

...] si una gavia bebia, usted que le echaba el agna que usted creia que llevaba,
agquella gavia era dificil que no diera cosecha, si lo mismo millo, que habas, que garbanzo,
que cebada, lo que fuera; y por eso aprovechaban a llenarla, porgue desde que se llenaba, ya
estaba tan contento que tenia gofio seguro, porque era casualidad gue hubierauna aslorra,
hubiera un tiempo, la cosecha era casi segura® [...J».

Un aspecto a considerar, llegados a este punto en que tenemos yala gavia
bebida, es aquél relacionado con el momento del afio en que este hecho se
producia. Silas lluvias capaces de generar la escorrentia suficiente parallenar
las gavias o bebederos se presentaban postreras, los agricultores inicamente
podiandestinarlagaviaamillooagarbanzos. Sinembargo, siéstasacontecian
temprano, el margen de decision de los agricultores era mayor.

En Lanzarote, son las borrascas del suroeste los tiempos que en mayor
medida van a dejar lluvias de cierta intensidad. Davila y Romero (1993), en
relacion a este tipo de precipitaciones, comentan:

«[...] el mes méas lluvioso del aio es diciembre seguido de enero y, en
cambio, laslluviasdiariasmasintensastienen mayorfrecuenciaennoviembre
[...]».

«Enlo que se refiere ala frecuencia mensual de la maxima intensidad en
24horas[maximasprecipitacionesregistradasen24horas],sepuedeobservar,
en el periodo estudiado (1960-1989), un claro predominio del mes de enero
[...]».

Los agricultores, al ser cuestionados sobre sus preferencias ala hora
dellover, coincidieron en sefialar los meses de noviembre y diciembre como
los mas idoneos para que las lluvias se presentaran (ver el apartado Calendario
Agricola Tradicional). La razdn, sin duda, hay que buscarla en el particular
comportamiento agronémico de las especies y variedades de plantas objeto
de cultivo tradicional en la isla (cereales y legumbres principalmente). La
ocurrenciadelluviasen otofio motivaralarealizacion de siembras tempranas
quefavoreceraneldesarrollovegetativodelasplantas,aspectoéstefundamental
parasuposteriorrendimiento. Suausencia, sinembargo,daralugarasiembras
tardiasderesultadoincierto, puesel periododecrecimientodelasplantasantes
delafloracién quedara reducido y la habitual escasez de lluvias primaverales
podriaprovocarunapobrefructificacion. Enocasiones, y parairadelantando
la faena, se efectuaban siembras ez seco, en espera de las lluvias:

# Escolar y Serrano, en su Estadistica... dejé constancia de esta misma circunstancia hace
aproximadamentedossiglos: «Sufertilidad estantaque durmiendoenellos[enlosbebederos],
como dicen losislefios, 24 horas el agua producen 120y 150 por uno[...}» (Hernandez, 1983).

8 Sefior Policarpo Bermtdez, Los Valles.
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...Jlasiembratienesu tiempo, noviembreydiciembre| ...y sisellegaba diciembre,
noviembre sin llover, pues los labradores desesperados tiraban la semilla® [...J».

Larealizacion de estas siembras en seco no fue comtn en las gavias. La
profusion con queemergianlasyerbasjuntoalasementeracuandolagavia
posteriormente bebia («sale el pan con la yerba») y las pérdidas de humedad
surgidasdeladificultadoimposibilidaddearardichagaviaconel cultivoya
establecido,atenuarianlaeficienciadeestemétododecultivo. Atinasi, tales
siembrasen secotuvieronlugar cuando transcurrianlos meses, lagavia «zo
habia bebio, y ya queria alguien desesperar™®».

El millo fue el cultivo que los agricultores entrevistados vincularon
en mayor medida a las gavias o bebederos. Sin embargo, la obtencion
de buenas cosechas requeria bastante esmero. Una vez la gavia habia
absorbido el agua en ella introducida, era preciso esperar a que se oreara
antesdeiniciarcualquierlabor («oriadaclaro, cuandoesta ralonosepodiaarar»).
Llegado este momento, la gavia recibia normalmente dos aradas cruzadas
mediando unintervalo de tiempo entre ambas. De esta manera se atajaban
las yerbas y se creaba una capa de tierra suelta y desmenuzada que evitaba
lapérdidaporevaporaciéndelahumedadexistenteenlagavia («quelatierra
quearafinita», «quesedesasieralatierra»).Elmilloeraposteriormenteplantado
en surcos anchos, retirados unos de otros («un poquito largo era de un surco a
otro», «mds largura, mds separado de uno a otro»). Todas estas labores y aquéllas
quesiguenalaplantaciondel millolasdetalladon Nicasio, agricultor viejo
del pueblo de Mala:

«Lagaviaseabebia, sn0%, cuando se ponia pa’ ararse araba, después la[dejaba]
un poco tiempo seca, después volvia a ararla otra vez antes de sembrar, después la
araba pa’ plantar el millo, la araba dos veces antes de plantar el millo [ ...] pa’ que la
tierrasesecaray el jugo estaba abajo, aguanta la humedad abajo y la tierra suelta pues
mantiene el jugo [ ...]1. Y entonces, usted mds tarde coge el camello otra vez, le pone un
arado, lepone atrds una traviesa pa’ que abra el surco bien, unas varas de parra, y va
ustedabriendoelsurcoyelotrovacon unplantonplantandodetrdselmillo,enlatierra
firme que estd dura abajo [ ...].Y después cuando el millo nace, que ya estd grandito,
espigado o una cosa ast, o mds bien espigando o una cosa ast, coge usted una [aJsa[da]
o un burro pa’ ararlo por medio, y ara usted al medio los surcos, ara usted pa’ que la
tierra no se raje, no se seque’’».

49 Sefiora Juana, Las Casitas.
30 Sefior Policarpo Bermtdez, Los Valles.

S1EnrelaciénaestatiltimalaborDonPolicarpoBermtidez, tambiénagricultor viejodel pueblo
de Los Valles, comenté: «...] por el surco se le daba una manita, no muy arrimado, pero se le recorria si
salia alguna yerbita [...]».
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Otros cultivos también asociados tradicionalmente a las gavias o
bebederosfueronlashabasylosgarbanzos. Lashabas,presentessobretodo
en vegas del norte de la isla como las de Manguia, Mala, Maguez o Vega
Grandey VegaChicaen Ye,ademasde garantizarunacorrectaalternancia
decultivosenlasgavias, fueron parteimportanteenladietadelosanimales
de labor, especialmente en la de las reses vacunas. Vacas y gavias aparecen
con frecuencia estrechamente unidas en los recuerdos de los agricultores;
de este vinculo dej6 constancia Pereyra en su ya citado trabajo de 1907:

«[...]gavias,terrenosqueselabranenlaprimavera,cuandodesaparecen
las aguas por filtracion y evaporacién, siendo en estas tierras en las que
Unicamente se emplean bueyesenlalabor, puesenlasdemasdel cortijose
realiza ésta con el dromedario, llamado camello en el pais[...]».

Los garbanzos, sin embargo, tuvieron una mayordispersién enlaisla,
dandose su cultivo practicamente donde quiera que existieran gavias o
bebederos. Tanto las habas como los garbanzos se cultivaban abriendo
surcos y depositando las semillas en el fondo de cada uno de ellos. Las
plantasdegarbanzo,debidoasusmayoresexigencias, requerianunamayor
separacion, siendo comin dejar entre dos surcos plantados el espacio
correspondiente a otro sin plantar. De la plantacién de los garbanzos nos
dio detalle don José Ramos, agricultor del pueblo de Los Valles:

...] se echaban detrds de una yunta. Una muger, si uno tenia, o la madre o una
mujer que hubiera en la casa que no estuviera muy ocupada; uno iba arando con la yunta
y la muger iba echando, con un bolsito en las manos o una cacharra o eso, iba echando,
graneando, graneandoporelsurcoydespuésibaatrdslayuntatapando, conlatierratapando
la semilla.[...] si habian dos yuntas, venia una tapando atrds, pero si habia una sola, pues
como eso se plantaba al tercer surco, no se plantaba en todos los surcos para que no quedara
tan espeso, pues era siempre echar pa’ un lado, y después tapar pa’ otro, claro, porque ése era
el garbanzo que no se podia plantar muy espeso [...]».

En cuanto a los cereales, cabe decir que Gnicamente hemos obtenido
referencias sobre la siembra de trigo y cebada. Las semillas, en este caso, eran
esparcidassobrelagaviay enterradas mediante unaarada, porlo quelasiembra
apenas diferia de la que podia efectuarse en cualquier otro terreno:

...]se dejaba que el agua se embebiera bastante bien, que los camellos no pudieran

esrebalar [...] ahora si es p’a cebada y trigo, la sembraba arribla de aquello duroy lnego
después se araba*».

También las lentejas eran sembradas de esta forma:

... Jlaslentejas| ... sesembraban, llamdbamosnosotros tenderlas con mucho cuidado,
que se quedara todo el terreno cubierto, y luego le pasaba después la yunta con el arado y el
arado tapaba la semilla y nacia bien>».

32 Sefior Juan Abreu, Tahiche.

33 Sefior José Ramos, Los Valles.
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Su cultivo en las gavias no fue comin, de hecho casi la totalidad de las
referencias obtenidas sobre éste las recogimos en el pueblo de Teseguite. En
TabayescoyLos Vallesdiferentesagricultoresnostransmitieronlasdificultades
que presentaba:

... las lentejas| ...] eso era un grano de valor, o sea, que valia mds que la cebada y el

trigo, no es que fuese oro pero tenia mds valor. [ ...]lo que habia que no echarles agua, porque
si le echaba agua se hacia un pajond[1}, después se echaban y no producian, no daban®*».

...] los legumes, sobre todo las lentejas, en gavias era medio malo echarlos,
porquesi bebiasecriabamuchapajaysemalograban, vamos, nogranaban, seponian medias
hitmedas. [ ...] crecen mucho y después se acaman, y no hacen lo que ellas deben de hacer™

[..]»

La informacion obtenida durante la realizacion de nuestro trabajo de
campo sobreel cultivodearvejasy chicharosen las gaviasfue muy escasa, de ahi
que apenas podamos transmitir algo mas que su mera presencia. Las arvejas, los
chicharoseinclusolaslentejas eran normalmente ubicados en lasdenominadas
tierrasdeafuera(Figura10). Deestamanera,losagricultoresserefirieronaaquellas
tierras situadas al margen de las gavias o bebederos, ubicadas frecuentemente
en laderas de pendiente variable donde era preciso habilitar paredes de piedra
para mantener el suelo®. Aqui, y sin otro aporte de agua que la procedente
directamente de las precipitaciones, variedades primitivas de los cultivos
anteriormente citados como las arvejas de paloma, las lentejas menudas o los
chicharos, alternaron principalmente con la cebaday en menor medida conel
trigo.

Antes de concluir el presente apartado merece la pena dedicar unas
lineas al modo en que los agricultores alternaban los cultivos cuando una
mismagaviarecibiaaguaenafiossucesivos. Evidentementenohemospodido
obtenerunmodelodeactuaciéncomuinatodaslassituaciones,sinembargo, si
hemosadvertido cierta coincidenciaen el empleo de las habas, los garbanzos
o el millo trasla cebada o el trigo. Cuando los tiempos se presentaban de tal
formaqueeraposiblellenarunamismagaviadosvecesenunacampaiia,surgia
la opcion de que los agricultores se decidieran a instalar un nuevo cultivo,
normalmentemillo, traslacosechadeaquélestablecidoen primerainstancia.
Enocasiones,lascircunstanciasnopermitiantal posibilidad,aprovechandose
entonces el agua para el primer cultivo si se consideraba oportuno.

34 Sefior Antonio Betancor, Tabayesco.
33 Sefior Policarpo Bermtdez, Los Valles.

3 Los agricultores en base a estas cualidades también se refieren a estas tierras como «paredes»,
«la[d]eras», «parddlones»... (ver Términos referidos a la actividad agricola... en Glosario).
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Traveseros o nateros

«[...] el que podia hacer un traveserito

en un barranguito de sos,

€50 ya era una carga de cebaa segura,

o de trigo, o de habas, 0 unos garbancitos
pa’ ‘cer un potaje o cosas de ‘sas,

€50 Y era seguro».

Sefior Antonio Betancor, Tabayesco.

...] Para plantar un drbol,

para recoger tierra al mismo tiempo,

recogia tierra, plantabas un drbol, una higuera |[...]
todos los traveseros eran

expresamente pa’ drboles».

Sefior Joaquin Melgarejo, Haria.

0s traveseros o nateros constituyen otrade las intervenciones efectuadas

por los agricultores en el medio para desarrollar la actividad agricola

y aunque hoy apenas se encuentran en uso, sus estructuras, o los
restos de las mismas, contintian formando parte del paisaje, sobre todo enlos
barrancos del norte de la isla (Figura 2).

Ubicados en el cauce de los barrancos, su construccién no es resultado
de una accion puntual, sino de una labor realizada en el curso de los afios.
Esta comenzaba con la colocacién de una simple pared de piedra de forma
perpendicular al curso delasaguas, de modo que retuvieralos materiales que
arrastrabanlassucesivasavenidasdelbarranco. Cuandoel materialcontenido
por la pared alcanzaba la altura de la misma, se afiadia una nueva hilera de
piedras para elevarla; de esta forma podia continuar sujetando la tierra y las
piedras procedentes de nuevas avenidas:

...] todo agquello son traveseritos que llamamos | ...]. El se va haciendo, claro, el
agua te va trayendo el escombro y mira: si esto es un barranco, t4 haces un travesero aqui
[...) estolo vael barranco rellenando...]y entonces aqui, cada vez que esto gue arraso a
lapareita...), entoncesti cogesy levantas otro cachito de muro como éste, vuelve otra vez
ylebaceun testito de tierra atrds pa’ que aguante el agua, vuelvey cuando vuelve a llover
que se vuelve a llenar otra vez, vuelves a levantar otro murito! [...J.

Secreabadeestaformaunespacioaptoparaelcultivodonde,enocasiones,
no habia sino las lajas propias del fondo de algunos barrancos (Figura 11).
Este nuevo espacio se preparaba posteriormente levantando con la tierra
depositada unos muros de tierra o zestes capaces ahora de contener asimismo

! Sefior Antonio Betancor, Tabayesco.
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Figura 11:

Travesero con una
higuera en uno de
sus costados en
el Barranco de La
Horca. Noétese la
escasa  capacidad
agroldgica del en-
torno en que se

ubica.
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el agua necesaria para el progreso de los cultivos que
habrian de establecerse. También, igual que en las
gavias, se habilitaban desagiies en dichos testes a través
de los cuales el agua sobrante continuaba su curso
barranco abajo, donde habitualmente se disponian
Otros traveseros.

La mayoria de los agricultores entrevistados
durante la realizacion de nuestro trabajo de campo
coincidieron en relacionar estas estructuras con la
plantacién dehigueras («nateritosen los barrancos para las
higueritas»). En menor medida aparecen otros arboles
frutalescomoalmendreros,granaderos,membrilleros,
perales y parras. Los traveseros o nateros ademas de
aportar un volumen considerable de tierra para el
desarrollo de estas especies, garantizaban, en el caso
de que corrieraaguaporel barranco donde se hallaban
ubicados, el aporte también de un buen volumen de
agua. De hecho, la simple elevacion de los testes del
natero o travesero un metro sobre la superficie de
la tierra de cultivo habilitaria un recinto capaz de
contener mil litros de agua por cada metro cuadrado
(Figura12).Esporello queatinhoy observamoscomo
prosperan algunas higueras, a pesar del abandono de
losnateros,enzonasdondelapluviometriamediaanual
escasamente alcanza los 150 mm.



Jaime Gil Gonzalez

Figura 12:
Higuerasprécticamente
cubiertas por el

agua retenida en un
travesero tras las
lluvias acaecidas en la
noche del 10 al 11 de
diciembre de 2001.

Figura 13:
Impresionante pared
de un travesero en
el Barranco [de]
Curbelo.

También plantas de huerta como calabaceras, sandieras, melones e
incluso tomateras y papas fueron cultivadas en los traveseros o nateros®.
Sinembargo, lasreferenciassobreel cultivo de granos fueron muy escasas.
El cultivo de estas especies dependera igualmente del agua retenida en los
mismos tras la avenida del barranco.

Elprocesodeabandonoal queestansometidasestasestructurasnosolo
traeraconsigolairremediable pérdidadelosmaterialesacumuladosdurante
décadas,sinoqueademasborraradel paisaje-yalalargatambiéndenuestra
memoria- el trabajo enorme de aquéllos que tuvieron que procurarse su
propia tierra de cultivo. Las dimensiones de algunos nateros o traveseros
son realmente considerables, elevandose en ocasiones sus paredes mas de
cinco metros sobre el cauce del barranco (Figura 13). En El Chafaris,enla
cabecera del Barranco de Temisa, el volumen de tierra contenido por los
traveserosalliconstruidosestal queéstossonhabitualmenteutilizadospor
muchasfamiliascomomerenderoimprovisadodurantelosfinesdesemana
y dias de fiesta; aqui, hemos observado traveseros o nateros cuyas paredes
sobrepasan los 35 metros de longitud. El desconocimiento del medio ha
llevado aalgunaagrupacién politicaa plantear en su programa de gobierno

2 ...1se echaba alguna sandia o alguna calabaza un asio que llovia, cuando la higuera era pequenia, si las
higueras eran grandes no plante nada porque la higuera [ ...J» (Sefior Domingo Morales, Teseguite).
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elacondicionamientodeestostraveserosparaelesparcimientoptblico.Muypoco
han de quererasusvecinos promoviendo sudistraccion y descanso en medio del
cauce de un barranco al pie de unas laderas cuyo desnivel supera los 200 metros.

En diversas zonas de la isla hemos oido a los agricultores referirse a ciertas
tierras de cultivo también con el término natero, siempre en referencia a los
depositos dejados en las mismas por las avenidas de agua:

...Jesoseformaba cuando el agna corriapor arriba del terreno, entoncesseformabaese
naterodetierra, delatierraqueelaguaarrastrabayentonceselotroasiol ... corriael barranco
por encima de esas avenidasy se formaba otro natero, natero le deciamos nosotros, se formaba
otro, y con la continuacion de tantos arios tenia varios nateros’.

En ElJable, estos dep6sitos corresponden a antiguas avenidas y aunque se
encuentran normalmente ocultos por las arenas, los agricultores al efectuar las
labores propiasdela plantacion, que enestazonarequierenlaaperturade hoyos,
losencuentran, deahila propiedad con quelosdescriben y argumentan sobre su
formacion:

... eso de natero es mejor pa’ cosa de tomateros, sandieras, calabaceras. Tiene varias
clases de capas, eso era de antes cuando llovia y venia de la montasia, entonces tiene varias
capas de distintos nateros, tiene uno mds bermejo, otro mds blanco, otro mds arenusco| ... ]son
arrastrds distintas [ ...] son capas que vino trayendo el agua’[...].

La presencia de estructuras agricolas ubicadas en el cauce de los barrancos la
hemosadvertido,ademasdeenLanzarote,enFuerteventura,enelsurde Tenerife
yenel noroeste de LaPalma®; igual que en Lanzarote, también designadas como
nateros. En el norte de Africay en Oriente Préximo también existen estructuras
cuyaconstrucciéonymanejoposteriorresultansimilaresaldelostraveserosonateros
deLanzarote (Figura14). Baldy (1997)describelasbasesdesufuncionamientode
la manera que sigue:

«Ils se sont développés surtout la ou la pluviosité annuelle est inférieure
250 mm. Le parement aval (si7r4) de chaque barrage est renforcé de pierres
séches. La réalisation technique est assez comparable i celle des terrasses, mais
les dimensions sont différentes, car les zones cultivées n’ccupent que les fonds
devallées (ouadi). A chaque forte pluie, le ruissellement et ’érosion sur le haut
bassinversantsontimportantsetaccumulentderriérechaquebarragedelaterre,
des déjections animales, des pailles et résidus divers..., qui forment peu a peu
unsoltrésfertilesurlequellesagriculteurs plantentdesarbresfruitiers: oliviers,
amandiers, figuiers et abricotiers (mechmech) sourtout, et des palmiers dattiers
communs®».

3 Sefior Manuel Garcia, La Villa.
# Sefior Benigno Machin, Muiiique.

3 Los nateros observados en La Palma, a diferencia de los de las restantes islas citadas, no toman
agua del barranco donde se encuentran emplazados para el sustento de los cultivos.
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Otro aspecto de interés derivado de la construccion de los nateros o
traveseros es aquél relacionado con las normas que dictabala costumbre. En
estesentido,losagricultoresasumianel principiodeque, parapoderatravesar
un barranco,ambos margenes debian formar parte de unamisma propiedad.
De no ser asi, tendria que existir acuerdo entre los propietarios de las dos
bandas para acometer la obra. También, si tal conformidad no se producia,
quedabalaopcién de atravesar inicamente parte del cauce. Atin asi, algunos
pleitos hubieron de acaecer, pues hasta nosotros hallegado el relato de algun
episodio violento.

Figura 14:
Nateros (jessonr)
en la region

de Matmata,

® «Se desarrollan principalmente alli donde la pluviometria anual es inferior a 250 mm. Cada
cierrese refuerza en su parte inferior con piedraseca (sirra). Su fabricacién seasemejabastante
aladelasterrazas, s6loquesusdimensionessondiferentes, pueslaszonascultivadasnoocupan
sino losfondosdelos valles. Con cadalluviafuerte, laescorrentiaylaerosidn sobrelasladeras
delapartealtadelacuencasonconsiderablesyacumulandetrasde cadacierre, tierra,deyeccio-
nes animales, paja y residuos diversos, que forman poco a poco un suelo bastante fértil sobre
elcuallosagricultoresplantanarbolesfrutales: olivos,almendreros, higuerasyalbaricoqueros
(mechmech) sobre todo, y palmeras datileras comunes».
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El Jable

...] vienen unos vientos,

que yo ni me acuerdo de los tampoco;

pues, dicen que esta isla [...] anuncié un sabio, que a
esta isla la atravesaria un rio,

y es verdad que la atraviesa,

pero fue..., era de viento.

El viento dicen que viene de alld del moro,

de Sara, de los desiertos de Sara,

que atraviesan, y va y sale de aqui a Lanzarote

y Fuerteventura y [...] Canaria,

y de Canaria, pa’ mi gusto, llega al Brasil,

porque cuando avisté al Brastl,

la primera vez que yo avisté al Brasil

10 era sino un..., jable, jable también como aqui, y en
Buenos Aires bay jable,

morretas de jable también, ignal como agui

y el jable pa’ mi gusto estd en todo el mundo».
Sefior Rafael Duarte, Tinajo.

emos querido comenzar el presente apartado reproduciendo los

comentarios que sobre una pequefia parte de su mundo -El Jable-

emitia, yacentenario, sefior Rafael Duarte, uno de esos viejos de antes
que quemaron barrilla, probaron el gofio de cosco, emigraron a Argentina...
Sus comentarios, los de agricultores viejos como sefior Juan Guillén, sefior
Eloy Caceres, sefior Marcial Caceres, sefior Juan Bonilla... y los de otros
que aln resisten en los campos como Pepe Mesa, Francisco de Leon, Pepe
Guerra, Victoriano Rocio, Benigno Machin..., fundamentan buena parte de
las impresiones que sobre el uso agricola de El Jable se expondran en este
apartado.

Desdeunaépocamuy tempranaElJableaparece citadoendiversasobras,
mapas y documentos como un area perfectamente diferenciada dentro dela
isla de Lanzarote.

A finales del siglo XVI (1592), Torriani (1959), en su Descripcion de las Islas
Canarias, ademas de dejar constancia de su existencia, realizo unas breves
consideraciones sobre su origen:

«Del norte hacia el sur, empezando desde Famara, la atraviesan

monticulos de arena, los cuales (del mismo modo que lasarenaslibicas) son
llevados por el viento septentrional».
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Apenas unos afios despueés, en 1598, Agustin de Herrera y Rojas, primer
marqueés de Lanzarote, empleaba en su testamento la denominacién actual e
historica de esta zona, ala vez que dejaba testimonio de su uso agricola (Lobo y
Bruquetas, 1995):

[...] declaro que yo tengo una sementera de partido en el puerto del

Arresifee,dessevadayotradetrigoesevadaen Guatize, y otraenlasarenasque
dizen el Jable, de trigo, donde ay treynta fanegas de sembradura ...J».

En 1686, Pedro Agustin del Castillo también hace referencia a El Jable al
describirlaislade Lanzarote, mencionando este autor el dafio que causaban sus
arenas sobre los sembrados (Del Castillo, 1948-1960):

«Es muy llana y arenosa y tiene unos grandes montones de arena que
corren toda la Ysla y hasen mucho dafio a las sementeras...».

Tampoco el Compendio... anénimo que nos informa de la «cituazién,
poblacion,divisién,gobierno,produziones, fabricasycomercioquetienelaYsla
deLanzaroteenelafio de 1776» dejade nombrarlasarenas de El Jable, las cuales
figuran como referenciaalahoradesituar los diferentes pueblos y lugares de la
isla (Caballero, 1991):

[...] en donde llaman boca de Famara, por aqui corre y, desde aqui,
atrabesando asial sur, una riacha de arenas blancas que agitadas de los vientos,
hazen continuo del su cursso y forman una faxa que, asi por su figura larga y
angosta [...]».

A finales del siglo X VIII, Viera (1982), al tratar en su Diccionario de Historia
NaturaldelasIslasCanariaslaarenablanca,movediza,compuestadefragmentosde
conchas...» cita«elfamosoeinconstantejablede Lanzarote». Ignoramossi Viera
utiliz6 el calificativo inconstantecomo sinonimo de variable, peroesasi, variable,
como se mostrara El Jable, al menos durante el primer cuarto del siglo XIX.

En 1909, el cientifico Eduardo Hernandez-Pacheco reproducia en su
Estudio Geoldgico de Lanzarote y de las Isletas Canarias un mapa de la zona de El
Jablerealizadoen 1830, cuyaautoriaatribuybal curade San Bartolomé, Baltasar
Perdomo (Hernandez-Pacheco, 1909). Muestra dicho mapa la gran expansién
que habian experimentado las arenas desde el afio 1800, los dafios que en su
avancehabianocasionado,asicomociertasmedidasencaminadasaatenuartales
estragos. La leyenda que su autor acompafié al pie, de la cual extractamos los
fragmentosqueacontinuaciénsereproducen,ademasdedetallarloexpuestoen
el mapa, apuntaba la causa de los trastornos acaecidos:

«Lamancha blanca que atraviesa la isla del Norte al Sur son las arenas del
jable que han inutilizado casidel todo estos terrenos que eran feraces y algunos
de los mejores de la isla, como la Vega de Mosaga, Regla, Bebederos, etc. Los
terrenos que ocupan las dos lineas amarillas descendiendo de la Playa de la
Caleta 4 Playa Honda, eran los limites de las arenas hasta el afio de 1800, que
desdeaquellaépocase hanido extendiendo asiaunay otraparte de los parajes
colindantes».
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«Campos que se hallaban cubiertos de arbustos, los que impedian
extenderse estas arenas, que arrojaban y arrojan las playas de la Caleta y
Famaray han causado los estragos que se ven en los campos limitrofes por
haberlos desmontadol».

DeLednyRobayna(1989)relacionantalesdesmontesconlaexplotacion
de las plantas barrilleras, muy intensa en Lanzarote durante las primeras
décadas de este siglo XIX (Hernandez y Rodriguez, 1995). La obtencién
dela piedra de barrilla, producto comercial procedente de la combustién de
las citadas plantas barrilleras, motivé igualmente una fuerte presion sobre
la vegetacién de la isla, afectando en el area que nos ocupa a la cubierta
vegetal que colonizabalasarenas. En este sentido, las autoridades denuncian
los intentos de apropiacion por parte de «algunos magnates» de términos
ganaderos’ movidos por «la codicia de la cosecha de la barrilla», acordando
«que se deje crecer las aulagas y se prohiba el desmonte de lefia>>. También
aquellosestratosdelapoblacién menosfavorecidos, ensuafan poraliviar sus
penalidadesyobteneralgiinbeneficiodelnegociodelabarrilla,aprovecharon
la vegetacion para producir piedra de barrilla adulterada:

«[...]no es sélo de la clase de labradores y cosecheros los que cometen
el fraude, sino de la clase indigente que no pertenece a una ni otra; queman
matos y otras hierbas maritimas y muchos hay que sin esperar que el mar
arroje a sus playas la hierba conocida con el nombre de ceba se introducen
en el agua hasta los hombros individuos de ambos sexos con riesgo de
perecer, para conducir a tierra esta hierba que atin flota sobre las aguas,
temiendo que las corrientes las desvien de la rivera y de ella hacen piedra
para vender y remediar sus necesidades... No esta el dafio tanto en que
estos seres indigentes usen de este arbitrio para remediar sus miserias, sino
que vendiendo la piedra de ceba o de otros matos maritimos a un precio
inferior que lo que vale la piedradelabarrilla, los compradoreslacompran
a sabiendas y la venden al extranjero envueltas con otras porciones de
verdadera barrilla*.

'Laislade Porto Santo en el archipiélago de Madeirasufre en 1769 un fenémenosimilar: « Das
vinhasnadasevéporqueaareiaasenvolveuecobriu. Asdunasavancamsemencontraremqual-
quer obstaculo.[...]napartecentral éumdrama. A zona denominada pelos naturais de Areias
esta, emumatercaparte, incultivavel, porqueasdunas,empurradaspeloventonorte,avangam
e tudo abafam» (Freitas, 1987).

2 «Algunos magnates [...] intentaron el secuestro de los cuatro términos denominados Soo,
Bajamar, Mufiique y Cuchillo o Caldera de Juan Pérez [en el afio 1824][...]». Acuerdos del
Ayuntamiento de Teguise, 1834, pag. 150 (De Le6én y Robayna, 1989).

3 Acuerdos del Ayuntamiento de Teguise, 1834, p4g. 150 (De Le4n y Robayna, 1989).

4Expediente sobrelabarrilla, 1835,Cabildo Generaldela Villade Teguise, Archivo Municipal
de Teguise (Hernandez y Rodriguez, 1995).
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Figura 16: Sefior Madoz (1986), a mediados del siglo XIX, constata
Marcial Céceres los dafios que apenas dos décadas antes dibujaba
durante nuestra BaltasarPerdomo,curadeSanBartolomé.Enreferencia
visita a Soo en

abril de 2000. al pueblo de Mozaga, Madoz recoge: «[...] su vega

y el ant[iguo] sitio donde se hallaba este pueblo, se
encuentran en laactualidad cubierto de jable’ y esta fue
lacausade sudespoblacién». La Vegade «Zonsamas» la
describe como sigue:

«Consta de 300 fanegas de tierra de labor, en
su mayor parte inundada de jable, por cuya causa
produce poco, siendo de mucho mejor calidad, y en
la cual se dan buenos cereales y barrilla con escasas
lluvias, la parte no inundada».

También «inundadas de jable» aparecen en el
Diccionario...deMadozlasvegasde «Soo»y «Tiguinineo»,
esta Gltima considerada dos siglos atras como de alta
rentabilidad (Quintanay Ojeda,2000). Suscomentarios
relativos al papel que desempefiaba la vegetacion en la
contencion de las arenas coinciden asimismo con los
emitidos por el cura de San Bartolomé:

3Madozempleaaqui el término popular jableparareferirsealaarenaensi, taly comose emplea
también hoy en dia.
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«El terreno inundado sera, como de 5 leg[uas] cuadradas que en
la actualidad nada producen, aunque la mayor parte fuese productivo
ant[eriormente], como la vega de Mosaga, lade So6 y la de Tiguinineo. En
eltérm[ino]de Soo y Bajamar, se hallabadetenido este inmenso depdsito de
Jable hacia algunos siglos por los matos (Salsolas Spisio®), y las Alhu’agas».

Aunque relativamente lejanos en el tiempo estos acontecimientos, la
tradicién oral aun conserva viejos cuentos que rememoran alguno de los
sucesos que venimos detallando. Delaexpansion delasarenasnosdio cuenta
sefior Eloy Caceres, nacido en 1908 y natural de Soo:

...]jable que viene, que sale de A}‘rica, que entra por aqui por La Caleta,|...]
antes eso daba mieo de los meanos que habian antes abi, hoy se han perdio toos.[...]a la
orilla dela mar, me contaban los viejos, dice que habia una fila de matos, por la orilla de
lamar,[por]laplayapa’dentroyalliveniaelviento, pues veniadela brisal...] después,
mds tarde, la gente pegé a llevarse los matos pa’ echar fuego. Salio corriendo too, too[...]
hasta Las Palmas fue a tener y a Fuerteventura».

Sefior Rafael Duarte, natural de Tinajo y sefior Bernardino, de
San Bartolomé, contaron como los pueblos se habian trasladado de su
emplazamiento original por causa de las arenas:

...]el pueblo El Cuchillo no
era pa’ ‘qui, el pueblo EI Cuchillo
era pa’ lld, pero después el jable, el
Jable lo enterré ab, lo dejé aquello'y
[...juyeron pa’ ‘cd los vecinos, pa’
‘cd, pa’la costa, pa’ ‘cd pa’ la costa.
El pueblo estaba mds alld; y aljibes,
aljibes, aljibeshaypa’ lldenterrados
abi en ese jable».

...] habra quien tenga
historias que tiene gue haber de viejo
[...] mi madre conocié el pueblo de
Mozaga, que ella es de Mozaga, y
ella conocié el pueblo de Mozagaala
parteaguilhaciaElJable], toavia
quean aljibes, aljibes viejas... |...]
rompié el jable de La Caleta por
ahi, se llend eso [ ...] que mi madre
lo 0y6 decir, que el pueblo fue alli
[...] entodavia hay casas, restos de
casas y aljibes, bay muchas aljibes
enterradas que han dado con ellas

[...]».

Figura 17:
La madre en Soo. Obsérvese la
diferencia de textura entre ésta
y la capa de jable que la cubre.

6 Salsola vermiculata L.
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Diversas han sido las referencias que hemos  Figura 18: Restos
obtenido durante la realizacién de nuestro trabajo sobre ~ de paredes en El
la aparicién bajo el jable de viejas estructuras (aljibes, Jable de Enmedio
maretas, corrales...), restos de las actividades agricolas " Mala.
y/oganaderasdesarrolladasen estazonadelaisla, quizas,
comoapuntan DeLednetal. (1990), de forma continuada
desde los tiempos de los antiguos majos.

Resulta claro pues que la expansion de las arenas
de El Jable de principios del siglo XIX alcanz6 pueblos
y areas de cultivo hasta ese momento libres de ellas,
malograndolos, tal y como evidencian los documentos
delaépoca; otras zonas, no obstante, parece que siempre
se hallaron ocupadas por las arenas. La posibilidad de
que en estas Gltimas zonas se desarrollara en el pasado
algin tipo de aprovechamiento agricola, diferente del
que hoy conocemos (batatas, melones, sandias, tomatesy
otros productos de huerta) fue planteada por De Leén 'y
Robayna (1989) hace masdeunadécada. Suconfirmacion
alin requiere mucho tiempo de estudio, sin embargo,
hemos querido contribuir con algunas conjeturas.

Quizas uno de los lugares mas interesantes para
empezar a ahondar en esta posibilidad sea el pueblo de
Soo. Madoz (1986), que a mediados del siglo XIX lo
situaba inmerso en El Jable, se referia a su vega de la
manera que sigue:
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Figura 19: Huerta

de batatas en EI |

Jable. Obsérvese
la cantidad de
jablito  retenido

por los bardos de | :

paja.
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«[...]consta de unas 3.000 flanegas] de tierra inundadas de jable; de las
que; solounas 200 contiguas aaquel prod[ucen], s hay un poco deinvierno,
abundante centeno y barrilla».

Tal situacion, que podriamos atribuir a la ya tratada expansion de El
Jable de principios de siglo, la reproduce también el Compendio... en 1776,
supuestamente antes de que ésta hubiera tenido lugar (Caballero, 1991).

«[...] se encuentra del norte de esta media Ysla a poca distanzia de la

Boca de Famara y sobre sus Jables o Arenas Blancas que, por esta parte se
extiende mucho, el que llaman el lugar de S6o, de 29 vezinos [...J».

Hoy sabemos que la presencia de arenas en la comarca que nos ocupa
comenzo en el pleistoceno medio, hace poco mas de medio millén de afios,
con la dispersion por el viento de restos calcareos de caparazones, conchas
y algas procedentes del litoral, y que El Jable contiene diferentes suelos
resultantesdelasvariaciones producidasenel climadurantetodoestetiempo
(Meco, 2003). Esto no solo nos permite afirmar que dentro de lo que hoy
conocemoscomoElJablehayzonasqueentiemposhistéricosnuncahansido
otracosamasquejable,sinotambiénplantearahoranosotroslaposibilidadde
que alguno delos suelos contenidos en él pudiera haber sostenido algiin tipo
de agricultura, por precaria que ésta fuese.

En 1618 el escribano Salvador de Quintana hacia escritura de un poder
cuyostérminosse referianalaexplotaciondeciertatierraubicadaen ElJable
(Bello y Sanchez, 2003):

...] le doy este dicho poder para que el susodicho pueda bender o
arendar o dar a partido, o como quisiere, un pedaso de tiera que yo e y tengo
en esta Ysla, adonde disen el Hable, que seran ocho fanegadas y media[...J».

Igualmente, dicho escribano dej6 constancia de la venta de tierras de
cultivo en la ya comentada zona de Fiquinineo («Tiguinineo» en Madoz
(1986)), lugar que, a tenor de los detalles incluidos en dicha transaccién, se
encontrabaen 1618 enlos margenesde El Jable o bien, contenido en él (Bello
y Sanchez, 2003):

«...] a saber, sinco
fanegadas de tierra de pan
sembrar, que yo el susodicho
Juan de Herera, eredé de mi
padre, el capitan Pedro de
Herera,quesonlasdichastierras
eneltérminodeFiquinineo,que
lindaporunapartecontierasde
la sefiora Marquesa desta Ysla;
y porotrolado, tieras de Olaya
Pérez; y por otro, con el hable

del pueblo [...]».
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Lamayoriadelasreferencias orales obtenidas durante el transcurso
de nuestras entrevistas con los agricultores conocedores de la
agricultura en El Jable trataron basicamente los diferentes aspectos del
cultivo de la batata. Unicamente los agricultores més viejos de la zona
aportaron informacion sobre la realizacién de antiguas sementeras,
fundamentalmente de centeno y en menor medida de trigo y cebada,
donde la obtencidén de grano para su empleo en el gofio constituia su
finalidad principal:

«Donde mds centeno se sembraba antes, ya digo que mi abuelo donde mds
fincas tenia[eral ahi, agui en ElJable de Soo y ahi sembraba centeno él, lo mds que
sembraba es centeno, [ ...y después que nosotros nos hicimos cargo de las tierras,

porquenostocéanosotros, nuncalasembremossinoplantdbamos, batatas, sandias’

[...]».

«[...] antes no se plantaba y quien sembraba centeno..., habia gente que
llegaba a coger cien fanegas de centenoy no arrancaba porque no haciafalta, porque
se plantaba muy poco. Se segaba la espiga, que es donde estd el comederio®s.

«Ahi mismo, ahi mismo yo tengo una [tierra] y seiior Marcial [Caceres]
tenia otra ahi lindando y no se plantaban y ahora dan buenas batatas. No se
conocian sino pa’ trigo, pa’ trigo y cebada’s.

ElpueblodeSooysuscontornoscasisiempreaparecieronvinculados
atalessiembras. Aqui, sefior Marcial Caceres, atin en el campo a pesar de
suavanzadaedad,nosmostrolasantiguastierrasdecenteno,hoy plantadasde
batatas (Figura 16). Lacatarealizadaenlasmismasnos permitié observar
bajo una capa de arenas de aproximadamente medio metro de espesor
un suelo marrén que, aunque todavia arenoso, mostraba, como se puede
observar enla Figura 17, un cierto porcentaje de arcilla. La presencia de
recintosmarcadamentearenosos,queen profundidad muestrancapascon
mayor porcentaje de arcilla, fue también observada por Marcos (1986)
en diferentes zonas de El Jable'. Asimismo, en el Jable de Enmedio en
Mala,dondelosagricultoresdelazonatambién noshabianinformadode
la realizaci6n en el pasado de siembras de cereales (Figura 18), hallamos
bajo apenas 20 cm de arenas un suelo franco-arenoso con un porcentaje
de arcilla del 17.7 %.

7 Sefior Juan Guillén (1906), La Montafieta.
8 Sefior Marcial Céceres (1910), Soo.

?Fragmentoextraidodeunaentrevistarealizadaen 1986 porD.Miguel Angel RobaynaenSoo
y depositada en el Servicio de Patrimonio Histérico del Cabildo de Lanzarote.

10En un recinto situado entre el pueblo de Soo y el proyecto de urbanizacién Vista Graciosa,
Marcos (1986) encontré un7.60 % de arcillaen el nivel superior del recinto y un 22.07 % en el
nivel inferior.
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Los agricultores de El Jable conocen bien este suelo pues soporta muchas
delasplantacionesactualesdebatatas. Sutextura, mucho masarenosaquelaque
muestran los suelos rojizos con horizonte arcilloso tan comunes bajo lasarenas
expandidas a inicios del siglo XIX, ha motivado que reciban denominaciones
derivadas del término jable como jablillo o jablito. Mientras, para referirse a los
suelos rojizoslosagricultores afiaden al término madre, com(n paranombrarel
suelo que va a dar sustento alas plantas, calificativos como verdadera, mermeja o
colorada:

...]haydiferentesmadres, porquealsuponer dondeplantemoslas batataselotrodia,
Turrojon, aquello esuna madre muy buena, Los Beberos, que decimos por aqui, esunamadre
muy buena, porque es una madre de sa coloradita que..., después estd la parie de Zonzamas
que es otro jablillo mds..., un _jablillo decimos nosotros, un jablillo..., donde quiera que se
planteda, perola madre buenaesésta, la tierra coloradita esa[ ...) hay madre colorada como

le decimos nosotros, pero el jablillo es muy bueno»'.

«Hay unas [madres) que son mermejas, mermejas [ ...]y hay otras que son un jable
comoamarillo,amarilloso, comoamarilloso, lamadreamarillosa. Entoncesesamadrequees
amarillosa essecante, es mds secante que la madre mermeja verdadera, es mds secante, y sison
las tierras peladitas, peladitas| ...  producen poco las tierras esas, pero si las tierras tienen un
cuerpo regular, un cuerpo de jable regular, entonces si producen que da gusto'».

Tenemos pues contenido —que no oculto— en las arenas de El Jable un
suelo capaz de generar cosechas de batatas en la actualidad y, a tenor de los
comentarios de los agricultores, cereales en el pasado. Sin embargo, cuando
nuestras fuentes son orales, el pasado puede encontrarse mas cercano de lo que
deseariamos,puessiempreresultadificildefinirdurantelasentrevistaselmomento
en que ocurrieron tales o cuales acontecimientos, y un mds antes o un alld cnando
pueden nosersuficientes. En ocasiones vaaserlainformacién transmitida, mas
que las posibles referencias temporales que hayamos podido obtener, laque va
adeterminar lamayor o menorantigtiedad de un acontecimiento o saber. En el
caso que nos ocupa, van aser las técnicas de cultivo que los agricultores nos han
comunicadolasquenosremontenalpasado,puesdemandanunconocimientodel
medio dificil de adquirir sin el concurso de varias generaciones de agricultores.

Lasiembradel centeno en ElJable erarealizadaen seco a finales del verano,
normalmente en septiembre (ver el apartado Calendario Agricola Tradicional),
consistiendo lamismaen trazar sobrelasarenassurcosantesde que las primeras
lluvias tuvieran lugar y sembrar las semillas; los vientos posteriormente se
encargaban de borrar el trazo de los surcos y taparlas. Los agricultores se
refirieron aesta manerade sembrar como sembrar de barbecho o sembrar barbechado
en relacion al barbecho tradicional, también previo a las lluvias, que reciben
muchas de las tierras de la isla:

! Sefior Francisco de Leén, Mozaga.

12 Sefior José (Pepe) Mesa, Tiagua.
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...) el centeno lo sembribamos de barbecho, ni lo tapdbamos ni nada, sino agui
en El Jable lo plantibamos en septiembre por abi; [ ...] barbechdbamos y después nos
colgdabamos el semental asi’y venga asembrar, susted no ha visto sembrando de esa forma
asi¢[ ... parece que todo salia contado. [ ...] lo sembrdbamos en seco,’y después dejébamos
el surco ast, se sembraba ast, siempre babia viento, el viento dia tapando el centeno®».

Los agricultores han acomodado sus practicas agricolas en El Jable ala
presencia estacional en su area de los constantes vientos del norte y noreste.
Ademas de contar con ellos para tapar, como hemos visto, las semillas
recién sembradas, han desarrollado diferentes técnicas encaminadas al
aprovechamientodelasarenasfinas(jablito,jablevolén ojablillo) quetalesvientos
hacen circular. Tal aprovechamiento constituye quizas uno de los aspectos
mas interesantes de la agricultura en Lanzarote, pues obtener beneficios de
un fendémeno hostil como es la circulacion de arenas sobre las tierras de
cultivo es cuanto menos inusual. Chamorro (1951), autor del Plan de Riegos e
Industrializacion delas Islas de Lanzarotey Fuerteventura, ciertamente sorprendido
por las practicas agricolas desarrolladas en este sentido comentaba:

«[...] se capta[la arena] que el mismo viento transporta desde la playa,
colocandomuretesperpendicularesasudireccion. Elrepartodearenaentre
los labradores se efecttia siguiendo las mismas normas que si se tratase de
agua. Esdecir, que existe una verdadera Comunidad de Regantes de arenas.

Aunque en ningin momento hemos obtenido referencias de los
agricultores que confirmen en toda su dimensién las observaciones de
Chamorro, st hemos recogido diferentes usos destinados a retener las arenas
en las tierras de cultivo. Uno de los mas comunes, a tenor de las multiples
alusiones recabadas, consistia en barbechar las tierras trazando surcos
perpendiculares a la direccién del viento. Los surcos anchos y separados
caracteristicos de esta labor obstaculizaban el circular de las arenas, que
quedaban depositadas en su interior:

...)antessurcibamosla tierrade naciente aponiente, pa’ que cogierajable, porque
casi siempre los vientos vienen del nortey antonces siempre se lo asurcdbamos asi pa’ que
cogiera el jable fresco ese!* [...]»>.

...Junatierraqueno cojajable determina por no dar nada, la tierra se hace vieja,
se bace vieja y al hacerse vieja, entonces al hacerse vieja la tierra terminard por perder la
saviay no da na[dal, mientras que la tierra que te coja a ti jable... Aqui se acostumbra
de barbechar [ ...] el jablito fresco que va volando es un abono, eso es un abono®[...J».

...)eljablito ése, porque el jablito ése que estd por encimba, eso es un abono, por eso
antessearaban lastierrasporque venia el vientoysemetiaeljabley eljablito estd asoleado
y eso asoleado es un abono'® [...J».

13 Sefior Francisco de Leén, Mozaga.
14 Sefior Francisco de Lebn, Mozaga.
15 Sefior Benigno Machin, Mufiique.

16 Sefior José Perdomo, San Bartolomé.
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Otro uso igualmente encaminado a retener las arenas
consistiaendejar sobre el terrenolos rastrojos del centeno,
una vez segadas las espigas. De esta manera, eran los
propios restos de la cosecha los que ahora sujetaban las
arenas transportadas por el viento:

...] la gente que no pensaba en el pasto [ ...] pongamos si
la finca estaba asi [ ...] este surco lo segaban y éste lo arrancaban,
éste lo segaban y éste lo arrancaban [...] pa’ que el jable se fuera
manteniendo alli, pa’[que]la finca cogierajablefrescol...]1y ya
daba mds, ssabed pa’ I otro asio [...].

HoyEl]Jableseencuentraensumayorparte montuoso,
de ahi que los agricultores adviertan que existe una menor
circulaciondearenas, al estar éstas fijadas porlavegetacion.
Estos procuran retener la arena en sus parcelas, ahora con
otros procedimientos, pues el obstaculo resulta de esparcir
sobre la superficie del terreno una capa de rofe o 70fo u otro
material Deestamanera, seevitaademaslapérdidadearena
de la propia parcela.

...] abora lo gue hacemos, a una tierra que es pelada
lo que le ponemos es rofe, arena de sa, |[...] esas cuevas de Tao
de donde sacan el picén pa’ los blogques y todo eso, pues eso se lo
ponemos a la tierra. [ ...] entonces cuando viene el jable que corre,
pues|...]se va quedando alli y no lo deja, no lo deja salir. Antes
como no conoctamos otra cosa [...J».

17 Sefior José (Pepe) Mesa, Tiagua.

Figura 20:
Sefior Francisco
De Leén

ahoyando en
Turrojén.
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...] al terreno mio yo se lo ha echado [ ...] yo le eché el rofo ese que llamamos,
porque el jable si viene volando[ ...]1 hoy no, porque no corre jable [por] que estd todo de
monte, pero de antes eso ahi era una corredera, y le echabamos la arenilla esa pa’ que el
Jable se quede alli|...] y entonces pos el gue queda alli entre medio de ‘sto, ése no se le va,
y entonces coge el terreno'® [...J».

En ElJable, los dafios que provoca el azote del viento sobre las plantas
se han tratado de atenuar de diferentes maneras. La rama de batatera recién
plantada se ha protegido tradicionalmente tras un montén de arena y unas
pocaspiedras,las matasde tomaterasse han conducidoarasde suelo, calzadas
también con piedras, etc. Sin embargo, ha sido la colocacion de bardos en las
parcelaslamedidaque, porsulaboriosidad,efectividadeimpactoenel medio,
mayor trascendenciahatenido. Elemplazamientodeestosbardosobarreras
vegetales de cara al viento dominante obstaculizaba también el correr de las
arenas, que quedaban acumuladas en torno a ellos (Figura 19). Una vez se
realizaba la cosecha, los bardos eran retirados, encargandose el viento de
esparcir el jablito sobre la parcela:

... agqui acostumbramos a poner pasto pa’ abrigar, pues el jablitoy todo se quea
debayjo del bardo, entonces si cuando quitas el bardo aras la tierra, el jablito se mete en el
surco. Eso es un abono, eso es muy bueno® [...]».

Elbeneficio que producesobrelasparcelaslaacumulaciéndeestasarenas
parte del mayor aislamiento que confieren al suelo subyacente que, como
ya vimos, es quien da sustento a los cultivos. Dicho aislamiento se traduce,
a efectos practicos, en una mayor disponibilidad de agua en el suelo y por
tanto en una mejorade su capacidad agricola, de ahi el gran interés mostrado
tradicionalmente porlos agricultores de El Jable por el jable fresco que portan
los vientos:

...]gracias al viento en el campo, el viento es una mina porque va quitando
dondetieneyponiendodonde hay poco, por esodecian los viejos: «es bueno que hayaviento,
porque guita donde estd cargao?y lo echa pa’ donde estd pelao». Después esas tierras daban
cosechones, entraba aquel jable fresco™ [...]».

Taly como se deduce del comentario de sefior Eloy Caceres, no todaslas
parcelas situadas en El Jable requerian nuevos aportes de arena; algunas, al
tener los suelos bajo una capa de gran espesor necesitaban mas bien todo lo
contrario.Losagricultorestrataronderesolverestatiltimasituaciéntrabajando
ahoralastierrasde manera que dichaacumulacion no tuvieralugarylaarena
sigulera Su curso:

18 Sefior Francisco de Ledn, Mozaga.
19 Sefior José Perdomo, San Bartolomé.

20 Sefior Eloy Céceres, Soo.
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...]si teniamucho jable| ...] la barbechaba a favor, guesaliera, que corrieral...]
por donde venia el jable, la barbechaba a favor, como corriente, porque si la cruzaba asi
mantenia mds* [...]».

La llegada a las tierras de cultivo de dunas o meanos con sus inmensos
volimenesdearenarequeriaigualmentelaintervenciéndelosagricultoresque,
mediantelacolocaciéondebardos, tratabandediseminarlosyevitarestragosen
los cultivos ya establecidos:

...) antes babia mds jable, yo me acuerdo que antes, pues yo muchacho, abi por EI
Monte venian unos meanos dejable, eso venian de La Caleta’y llegando por El Monte por
ahi,unoloesparecieron|...\yalllegar alaMontanaMinalo bicieron esparecer porquedia
aenterrarlastierras, lo gueestabaplantao, entonces leponian bardospor un lao, bardo por
otro pa’ quela corrientese lo fuera llevandoy abi lo hicieron esparecer..., era grandisimo,
era como una caldera® [...J».

La agricultura en El Jable, aparentemente uniforme, esconde, como
hemos visto, miltiples matices; algunos derivados de la evolucién historica
de la comareca, otros relacionados con la propia naturaleza y dinamica de las
arenas. Enestesentido,sehaceprecisorecordarquelatambiénaparienciallana
y uniforme de El Jable oculta formas antiguas del paisaje y que éstas también
influiran sobre la actividad agricola de esta zona de la isla.

Desde un punto de vista agrondmico, los agricultores realizan multiples
distinciones dentro de El Jable. Una de las que con mayor frecuencia nos
transmitieron es aquélla que diferencialas tierras en funcion del espesor dela
capadearenaquecubreelsueloquesustentael cultivo. Tendremosnombradas
popularmente como tierras jondas aquéllas donde el suelo se encuentrabajoun
espesorconsiderabledearenay comoierraspelonasopeladasaquéllasdonde éste
sehalla«wndsalaire>. Entreambascategoriasaparecenaquellastierrasquetienen
un «cuerpo de jable regular> o una «altura regulars.

Lastierrasjondashan sido tradicionalmente dedicadassobretodoal cultivo
de calabaceras y tomateras® (principalmente en el denominado Jable de
Abajo?*) y en menor medidasandieras, melonesy batateras («zo eran tan buenas
de batatas como las que tenian menos»). La plantacion de estas especies requeria la
apertura, a pala, de un hoyo cuya profundidad venia definida por el espesor
de la capa de arena existente sobre el suelo (la madre, el piso, el barro); una vez
abierto, se depositaba un poco de estiércol, se tapaba el hoyo y se plantaba en
lasuperficie (Figura20). Larealizaciondeestoshoyossuponiaenocasionesun
trabajoinmenso, resultandoincreibletalesfuerzoparaplantarunasimplemata
de tomatera o calabacera:

2! Sefior Romualdo, Teguise.
22 Sefior José Corujo, San Bartolomé.
23 Es destacable por su vinculo con El Jable la variedad local de tomate manzana negra.

24 Jable de Abajo (desde la montafia de Mina, Caldera de Zonzamas, etc., hacia la costa sur)»
(De Ledn y Robayna, 1989).
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...] las tierras de Goime son muy buenas, de batatas, sandias, tomates, se
plantaban tomates antes para embarcar [ ...] grandes como higueras|...]. Las tierras
(de]esa parte de debajo, esa parte de San Bartolomé pa’ bajo, esa parte ahi es muy buena
pa’eso. [...) en las hoyas esas[ ...] nos enterrabamos hasta aqui arriba, hasta la rodilla
y después le ddbamos [...] hasta llegar abajo a la madre™ [...]».

...] esas partes le dicen Morro Jignera, hay mucha cantidé de jable, son
barrancos que habian [ ...] eso da mucho fruto, pero squién ahoya esof En toa la planta
bay que llegar al barro, después se le echa el guano o el estiércol, después planta en el aire,
después eso busca abajo™ [...]».

Lasiembradecerealesenestastierrasjondasapenastenialugar, coincidiendo
todas las referencias obtenidas sobre este aspecto en sefialar el centeno («eso es
unaplantavaliente») como el inico grano capazde progresar en estos terrenos.

Las tierras peladas, sin embargo, acogieron una mayor diversidad de
cultivos. Aquéllas donde la escasa cubierta de jable se unia a un suelo de
escasa fertilidad (suelos de poca potencia, suelos en pendiente, paleosuelos
propiosdelos campos de dunas f6siles) fueron dedicadas basicamente a trigo
y cebada. Un buen ejemplo lo encontramos en las nombradas tierras blancas,
que los agricultores sitian en el margen oriental de El Jable de Arriba («de/

Figura 21:
Huevos de &5
alcaravan en
plena huerta de |
batateras en El §

Jable.
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molinode Tiagnapa’ ‘bajo», «delantede Timbaiba», «del Cuchillopa ™ ‘ll4, todoeso|...]
hasta Soo», «de Timbaiba basta Tinajo, hasta El Cuchillo»). Aquiademas de trigo
y cebada hemos registrado informacion sobre la siembra de arvejas menudas
y ocasionalmente millo («en alguna[tierral que tuviera un gavito medio bueno»),
batatas o sandias («/as hoyitas mds buenas»). Lasiembra de estas tierras blancas
no eracomun efectuarlatodoslosafios, siendo normal que permanecieran
un aflo en fibrica, o sea, vacias pero bien trabajadas.

...] ésas [las tierras blancas] le gustaba a la gente al tercer asio, un asio la

plantaba, la dejaban abi para que se conservara la humedady después al tercer aio las
sembraban® [...]».

...] el que tenia poco, [a] suponer: que yo no tenia mds que poca tierra, la
sembraba todos los ajios, snof, el que tenia mucho sembraba un poco este ario, otro
dejaba vacio».

...] estas tierras que se sembraban siempre se dejaban, se decia,
fabricadas después de un arno al otro, se tenian listas, se araban dos o tres

veces pa’ no criar la hierba y después, antes de lover, la sembraba usted, que
le decian, en seco, la sembraba y cnando ya lovia queaba naciendo® [...].

Cuando el suelo subyacente respondia, las tierras peladas, ademas de
trigo y cebada, podian acoger plantaciones de batatas”, garbanzos, arvejas,
sandias, papas® («/a papa tiene que haber madre de verdad») y ocasionalmente
millo. Tanto las papas como el millo requerian el previo estercolado del
terreno; labor durisima que consistia en virar a pala toda la parcela a fin
de emplazar el estiércol entre el suelo y la capa de arena que lo cubria.
La plantacién de los garbanzos podia realizarse en terrenos previamente
dedicados ala batata («sobre las batatas se echaban garbanzos»), teniendo lugar
asi una sucesion de cultivos dentro de una misma campaiia, circunstancia
inusual en la agricultura de la isla:

25 Sefior Francisco de Ledn, Mozaga.

26 Sefior Miguel Romero, San Bartolomé.
%7 Sefior Juan Quintero, Tao.

28 Sefior Juan Bonilla, Tiagua.

2 Esinteresante sefialar aquila plantacién en el pasado de una batata blanca, hoy casi desapare-
cidadelElJable,aunqueatinencultivoendiferentespueblosdel Macizode Anaga,en Tenerife,
donde es conocida, entre otras denominaciones, como conejera (Gil y Pefia, 2001).

30 Casilatotalidad delosagricultores entrevistados asociaron estas plantaciones de papasen El
Jableconunapapadenominadapopularmentepapamontasiesa.Lainformaciénobtenidasobreel
momentodesuintroduccidnenlaislaylasdescripcionesaportadasporlosagricultorescoinci-
den con los apuntes realizados por Gil (1997) referidos a la papa «lila» o «liria» de Tenerife.
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... aqui por esta Vuelta Abajo, plantaban batatas y después, jclaro lovial, |...]
cogian la batatay si llovia bastante, ya te digo, hubo unos avios que se planté atrds de las
batatas, garbanzos, pero mucha cantidd de garbanzos se cogia ahi, una partia de asos,
pero lovia*'»,

«Antes se plantaba, jmira que llovia! cogia la batata | ...]la cogia: la cogia hoy, la
semana queentragarbanzosatrdsotravez. Los garbanzoseran asi, gue daba mieo, claro,
plantaban las batatas la tierra enchumbada de agua™ [ ...}

Las mejores zonas de El Jable fueron dedicadas tradicionalmente a la
batata, entre ellas, aquéllas que escondian los suelos de las antiguas vegas de
cultivo y los depdsitos propios de las gavias y/o bebederos, inundados en su
momento por la expansion de las arenas.

La presencia de la batata en la isla no es tan antigua como pudiera
desprenderse de la gran cultura existente a su alrededor, no obstante, si es
anterioralaposguerra, momento en que este producto se convirtio en basico
para la subsistencia de la poblacién. Su importancia durante esta épocay su
presencia posterior en los campos como producto de exportacion dieron a
este cultivo una dimension social que atin conserva.

En 1907, la batata y otros cultivos de huerta se plantaban en El Jable de
manerasimilaralaquehoyconocemos,siendoademasobjetodeexportacién
a «Inglaterra y mercados de la provincia canaria» (Pereyra, 1907). A finales
del siglo XIX, Puerta Canseco (1897) incluia también las batatas entre las
producciones de la isla, circunstancia que igualmente recogian apenas unos
afios antes los Informes consulares britdnicos sobre Canarias...>® (Quintana, 1992).
Sinembargo, la Estadistica delas Islas Canarias... de Escolar y Serrano, elaborada
aproximadamente cien afios antes, no contemplaba ain la batata entre los
cultivos propios de El Jable (Hernandez, 1983)*.

Al margen casi de cualquier actividad agricola sitian los agricultores
amplias zonas de El Jable conocidas popularmente como calderas, calderas de
calicanto o simplemente calicanto. Estas areas se encuentran constituidas por
inmensos depésitos arenosos correspondientes a antiguos campos de dunas
queloscientificosdesignan como «sistemas dunares {osiles» (Rodriguezeral,

31 Sefior Bernardino, San Bartolomé.
32 Sefior Victoriano Rocio, San Bartolomé.
33 Informe sobre el comercio de las Islas Canarias durante el afio 1891 (Quintana, 1992).

34 (Elterreno de su jurisdiccién [se refiere a San Bartolomé] que no est4 cubierto de la escoria
y arenas volcdnicas negras que arrojaron los Gltimos volcanes, lo estd de la arena caliza que
entra por la Caleta de Famara, atraviesa la isla toda de norte-noreste a sur-suroeste y vuelve a
entrar en el mar por las costas del término de este pueblo. En la primera especie de terreno se
dan abundantes cosechas de vino, frutas y legumbres delicadas; y en la segunda mucho, trigo,
cebada, centeno, maiz y barrilla» (Hernandez, 1983).
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1991). Laagriculturaaquiapenastuvo presencia («jable muerto que no permanece
nada»), predominando tradicionalmente la actividad pastoril®:

...] hay unas calderas que decimos nosotros calderas, que eso no fue nunca
plantado, y que en realidad parte de “llas no producia ni hierba® [...]».

...) llamamos una caldera de calicanto, que no se siembra porque no da | ...]
alginpedacitosembrarian, unacaldera, esonoeransinomanchonesparaguardarcabras’

[...]»

A lo largo de este apartado hemos observado El Jable desde un punto
de vista agricola. También, aunque de una forma sencilla, hemos visto las
variantes que puede presentar. ElJable, sin embargo, ademas de un suelo mas
omenosfértilyunacapadearenade mayoromenorespesor, puede presentar
alglin otro integrante. En este sentido, los agricultores, al realizar laslabores
propias de la plantacion, han observado la existencia de capas de naturaleza
diversa insertas en sus huertas, cuya procedencia, suponen, es debida a las
avenidasantiguasde los barrancos. Esta tltima circunstancia ha motivado el
usodedenominaciones paradesignarlastales como rateros, aventas o barrancos.

...] venia agua de otros sitios en los tiempos en que el mundo..., arrastres del
agua, de antes que llovia. Eso lo traia el agua y dejaba el bagullaje ese. [ ...] el agna de las
montasnas ésas, de Tamia, bajaba buscando el bajo del terreno™ [...]».

«En los barrancos de alld cuando, corrian esos barrancosy hay esa avenia. [ ...]le
decimos la avenia, nosotros ledecimos la avenia, si; eso es que venia de esas montasias| ...
un cascabullo dectamos también nosotros® [...]».

La naturaleza de estos depositos, variada como comentamos, es
consecuencia, entre otros aspectos, de la procedencia y violencia de las
avenidasquelosoriginarony del momento en que éstastuvieronlugar. Noes
de extrafiar pues que los agricultores se refieran a su composicion pedregosa
en ocasiones («bay nateros que a lo mejor tienen bagullaje»), arcillosa en otras («esa
tierra roja que trae un barranco»)y sobretodo arenosa («arena negra, casquillo que le
dectan»):

33 Lapresencia histéricadelaactividad ganadera en El Jable hubo de ser considerable. En 1560,
ElJable aparecia ya como «dehesa del pueblo desde la mar del norte hastala mar del sur, que se
toma toda la isla atravesada que va desde las casa[s] de vivienda por el canto de la Vega de Que-
netegue hastael Barranco de Tomar adaralaMontafia Eminey dealliaZonzamase porlaotra
parteel camino quevaaFamaraadaralaVillayel camino que vaadardeLaVillaal Arrecife».
ArchivoHistéricoProvincialde LasPalmas. Protocolos Notariales. Legajo: 2797. Fecha: 1719.
Seglin texto mecanografiado depositado en el Archivo Municipal de Teguise.

36 Sefior José (Pepe) Mesa, Tiagua.
37 Sefior Juan Guillén, La Montafieta.
38 ~ . /

Sefior Marcial Caceres, Soo.

39 Sefior Francisco de Lebn, Mozaga.
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...Javenias de montasiasy eso, y arrastraba el barranco, arrastraba por esoy guedaba
la capa esa en algin sitio, la capa de arena negra® [...]».

«[...] eso som como barranquitos, eso es que al principio alld del mundo | ...] pues corria
y el barranco pues se lleva... y entonces [ ...] allf se aposaba* [...}.

En relacién a la presencia bajo el jable de esta Gltima capa arenosa
formadaporarenavolcanica (lapilli), parece mas propio pensar que su origen
pudieraencontraseenlasenormesemisionesde materialesquetuvieronlugar
durante las erupcidnes acaecidas entre los afios de 1730 y 1736, pues éstas
alcanzaron multiples zonas de cultivo que un siglo después dicho jable en su
expansion cubriria. Ladisposicién deestacapadearenavolcanica, inmediata
a la madre, y el hecho de que casi todas las referencias sobre su aparicion las
hayamosrecogidoenlospueblosdeSanBartolomé, GoimeyMozagaapoyan
igualmente este parecer.

El manejo agricola de las tierras que presentaban estas capas requeria en
la mayoria de los casos el esfuerzo afiadido que ocasionaba la rotura de las
mismas en busca de la madre:

...) encimba de ‘so no daba, y diamos a joyar pa’ batatas o pa’ sandia, pa’ lo
que fuera, teniamos que llevar una rejada pa’ cortar la capa esa, lo que era el hoyo, cortar
la capa de ‘so pa’ llegar a la madre, porque encimba no daba*».

...)en la tierra mia esa, alli debajo, hay partes gue encuentras tu arena negra, y
agquello se quitaba porque entonces se endurecia y no salia la planta| ...} le quitas la capa
aquella y después el estiércol va en el barro® [...]».

ElJable de nuestros dias dista mucho de aquel espacio alrededor del cual
se generd una amplia cultura y que fue el centro de la existencia de muchas
familias. Aqui, a través de la transmisién de los conocimientos aportados
por los agricultores, hemos tratado de profundizar en su vertiente agricola.
Evidentemente, muchos aspectos apenas han sido esbozados, sin embargo,
esperamos que aquéllos tratados con mayor rigor despierten el interés por
esta parte de laisla, que hoy paga también con su deterioro (extracciones de
jableparalaconstruccion,aperturaindiscriminadadepistas, practicademoto-
crossaficionadoen plenaZonadeEspecial Proteccionde Aves*, etc.) nuestra
recién estrenada entrada en el «primer mundo» (Figura 21).

40 Sefior Francisco de Ledn, Mozaga.
41 Sefior José Perdomo, San Bartolomé.
42 Sefior Francisco de Ledn, Mozaga.
43 Sefior Fefo Gonzalez, San Bartolomé.

44 ElJable es el habitat de al menos tres especies de aves incluidas en el Catalogo Nacional de
Especies Amenazadas:laHubaraCanaria(Chlamydotisundulata),catalogadacomo«enpeligrode
extincion»,el CorredorSahariano (Cursoriuscursor),catalogadodentrodelacategoria«sensibles
alaalteracién de suhabitat» y el Alcaravan (Burrbinus oedicnemus), catalogado como «de interés
especial» (Garcia y Rodriguez, 1998).
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Figura 22: Mapa de la erupcion de 1730 depositado en el Archivo General de Simancas.
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Las arenas y los polvillos

... Jeuando reventé los volcanes

todo esto quedo arenado y lo que mds se usé pronto se
puso apolvillado [...]».

Sefior Estanislao Camacho, La Asomada.

...Jarenas viejas, que nosotros le decimos polvillos,
es de lo antiguo,

que antignamente seria arena negra,

susté ve la arena de La Gerias,

seria arena negra, pero se_fue poniendo vieja,

como nosotros que nos vamos arrugando [...]».
Sefior Antonio Gonzalez, Goime.

a erupcion que en 1730 se inicid en el oeste de Lanzarote ha sido

considerada como la manifestacion volcanica de mayor entidad de

cuantas han acaecido en el archipiélago en tiempos historicos. El
gran volumen de materiales emitidos (entre 3 y 5 Km®), laenorme superficie
de terreno ocupada por sus lavas (200 km?) y su larga duracion (2.053 dias)
confieren a la misma una dimensién tal, que incluso a escala mundial dicho
episodio volcanico resulta destacable entre otros de su género (Carracedo y
Rodriguez, 1991).

Los dafios sobre laisla y las gentes que en ella habitaban en el momento
de la erupcion fueron catastroficos. Los documentos de la época dejaron
constancia tanto de los estragos que se iban sucediendo como de aquellas
medidas que se iban tomando para atenuar la catastrofe que les sobrevenia.
Sinembargo,enelpresentecapitulotinicamenteharemosreferenciaaaquellos
aspectos relacionados con la actividad agricola.

Laprimeramenciondetalladadelosdafioscausadosporlaerupcionsobre
las tierras de cultivo la encontramos en la carta que las autoridades de la isla
remiten alaReal Audienciade Canarias, un mesy medio después de iniciada
la misma (Carracedo y Rodriguez, 1991)":

!Cartadel AyuntamientodeLanzaroteaLaReal Audienciade Canarias. 17 deoctubrede 1730.
Copia de las Ordenes 'y Providencias dadas para el alivio de los Vezinos de la Isla de Lanzarote en su dilatado
padezer a cansa del prodigioso Volcin que en ella rebenté el primer dia de Septiembre del ario inmediato pasado
de 1730y continiia hasta la fecha. Va inserto el Mapa de la Isla, del Volcin y sus bocas, con la descripcion del
miserableestadoaquetienereducidalalsla. CanariayAbrilde 1731. Graciay Justicia. Archivo General
de Simancas.
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«[...]Javiendo reventado un Bolcan la noche del dia primero del pasado
[se refiere a septiembre], echando fuego diez y nueve dias en que dexd
quemadas casas, algibes, maretas, fabricas y paxeros, tierras labradias y
montuosasdeloslugaresde Chimanfaya, Rodeo,ManchaBlancalaGrande,
parte de las Jarretas, Buen Lugar, Santa Catalina con suIglesia y Mazo ...».

«[...] echando por ésta tanto fuego y arenas, que a distancia de tres o
cuatro leguas se siente la incomodidad que obra en la vista y el dafio que
haceenlostejadosy tierras: puesse sabe por cierto quela Vegade Tomaren
que es el corazdn de la Isla, las vegas del pueblo con que confina? y otras
muchasde particulares, que todo esel rifién y centro de lo mejor, con los de
Testeyna,Guayazo,Conil,Masdache,Guatisea, CalderetasySanBartolomé,
se hallan ya tan perdidos por lo que han subido las arenas...».

Comovemos,apenasiniciadalaerupcion, practicamentetodaslasareasde
cultivo y términos ganaderos del centro de la isla se encontraban devastados
porlaslavasosepultados porlos piroclastos. Unarelacion adn mas precisade
lugaresafectadoslaencontramoscontenidaen el mapaqueel Gobernadorde
las Armas de Fuerteventura mandaelaborar parailustrar lasituacion real en
que se encontrabalaisla de Lanzarote y que posteriormente remite ala Real
Audiencia (Carracedo y Rodriguez, 1991)° (Figura 22). Aparecen en dicho
mapa como «consumidos del fuego» los «lugares» de «Masso», «S. Catalina»,
«Maretas», «Chimanfaya», «Jarretas», «Tingafa», «Pefla palomas», «Mancha
blanca»,«Manchablancapequefia»y «Rodeo»,como «perdidosconla Arena»
loslugaresde «Chupadero», «Jerias», «Conil», «<mardache», «Calderetas», «S.
bartolomé»,«Mosaga»,<lomode Andrésy«Tao»ycomo«habitadospormenos
arena»loslugaresde «Uga»,«Guime»,«Mont*blanca»,«Argana»,«Sonsama»,
«Teseguite», «Villa», «Taiga», «Mojon», «Vegueta», «Tiago» y «Mala».

EnunanuevacartaremitidaalaReal Audienciaconfechade 19defebrero
de 1731 las autoridades de la isla, reunidas ahora en una Junta, subrayaban
especialmente los dafios causados porlas «arenas» expulsadas por el «volcan»
y la amplitud de la zona afectada (Carracedo y Rodriguez, 1991)*:

% Las vegas propiedad del comtn en esta zona eran en 1667 «las vegas de Mochay, la de Ortiz
ylade Tasteina» (Bruquetas, 1997). En 1656 el propio cabildo describiaestas propiedadesdela
maneraquesigue: «[ ...]este cabildo no tiene propios nirentas, mas que unasuerte de tierrasen
elvalledeHaria,yotraen Tomarenquedicende Mochay, yotraen Ortiz,y otraen Tasteina...»
(Bruquetas, 1997).

3 Laelaboracién del mapa se concluyé seglin estos autores el dia 18 de noviembre de 1730. Ac-
tualmente se encuentra en el Archivo General de Simancas (Copia de las Ordenes y Providencias...
Gracia y Justicia).

4CartadelaJuntadeLanzarotealaReal Audienciade Canarias. 19 defebrerode 1731. Copiade
las Ordenesy Providencias... Graciay Justicia (Documento n® 30). Archivo General de Simancas.
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Figura 23: Perfil
de una tierra de
polvillo en la Vega
de Femés.

«[...]ahora se nos ofrece participar [...] la total ruina
yelatrasoen quese hapuestolaIsla, ylahan dejado dicho
volcan con las muchas bocas que ha abierto, ardiendo
unasyapagandosey rebentando otrasdenuevo, echando
las mas tantas arenas que ya lo labradio y montuoso que
habia quedado en Vega, el Tablero, Temuime, parte de
Femésy del Valle de Fenanso, Yaiza, La Vegade Machin,
los términos de Guezma y los Comarcanos, el de Mfia
Blanca de Perdomo, Tenesar, Chimadatagaste y todo el
lugar de Tingafa, Tinajo, sus contornos y términos esta
incapazdedar ningin pan, niunasolaierva, ni ramapara
losganados,todosehallaperdidoylaconsumierondichas
arenas [...]».

El enorme volumen de «arenas» expulsado por la
erupcion y los perjuicios tan grandes ocasionados por dicha
emisiénaparecenexpuestostambiénenelinformequesobre
el «Bolcan» «que rebenté en la Isla de Lanzarote» remitia el
Regentedela AudienciaJuan FranciscodelaCuevaalaCasa
Realeldia4 deabrilde 1731 (Carracedo yRodriguez, 1991)°:

«[...] tanta la Arena, que sobre haver hecho igual
o mayor dafio que el fuego en casas, tierras, y Algibes,
ha formado dentro de mar muy profundo cerca de una
leguadeislaenlongitud,y masdetresencircumbalazion,
extendiéndose a fuerza del fuego y ayre hasta quince
leguas dentro de la Isla de Fuerteventura aunque sin
notable perjuicio [...]».

3 Copia de las Ordenesy Providencias... Gracia y Justicia (Documento n® 35). Archivo General de

Simancas.
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Las consecuencias de la erupcion sobre la actividad agricola de la isla se
prolongaron durante décadas. Ain en 1767, el «Sefior Alcalde Mayor» de la
islaexponialaescasez detierrasdelabranza existentes como argumento para
permitir el desmonte y puesta en cultivo de nuevas tierras®:

[...Jseacordb queel Sefior Alcalde Mayor, quetiene vistoy reconocido
el pedazo de tierra que se expresa, el que no halla[...] perjuicio al piblico
surompimiento y cerca antes si mucho veneficio para el comin respecto a
que abundaria més esta isla de granos por la total falta que ay de terrasgos
después de los volcanes con que los avitadores pueden tener ello mas con
que remediarse, y que en esta virtud se le permite al expresado D. Francisco
Guerralizenciaparaque puedadesmontarsey rompery cercarelenunciado
pedaso de término».

También la actividad ganadera permanecio resentida durante mucho
tiempo, pues ala pérdida de términos ganaderos ocasionada por laerupcién
se unio la roturacién posterior de otros para dedicarlos a la agricultura. En
1764 el Cabildoaludiaclaramenteaeste tltimo aspecto como responsable de
la escasez de carne que en esos momentos se experimentaba:

«Que a causa de los volcanes se han rompido muchos términos,
haciéndose tierras labradias, y que por lo mismo se han atenuado las
criazones, de manera que la dula la que estan obligados los criadores no es
bastante para el gasto de esta reptiblica’».

En 1767 nos encontramos ante la misma situacion de escasez y ante las
mismas consideraciones por parte de las autoridades:
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«[...]1a falta que padece esta reptiblica de carne, es necesario el que se
adelante el aprecio pues con los bolcanes que han havido en estaIsla, se han
atenuado los términos, y por consiguiente la criazones, que es el principal
motivo queay, paraquese padescanesecidaddecarne,quenoalcanzaladula
para la multitud de gente que lo procuran®».

La demanda de nuevas
tierras donde efectuar las se-
menteras por parte de quienes
habian perdido las suyas fue
inmediata, registrandose las
primeras peticiones con la isla
aln inmersa en los episodios g
eruptivos. Los labradores soli-
citaranelrepartodeareashasta
ese entonces incultas, pero :
tradicionalmente destinadas a Figura 25
lacrianza de los ganados y al abasto delefia, parasu roturacion y cultivo. Tal
circunstancia motivo el surgimiento de miltiples inconvenientes, enfrenta-
mientos y pleitos, pero a finales de 1733 el reparto de términos como los de
Tinguaton, Tinajo,«Masién»,LaGuardayotroserayaunarealidad (DeLedn
y Quintana, 1999).

Desde un punto de vista estrictamente agronémico, muchas de estas
nuevas tierras de cultivo no poseian tan buenas condiciones parala agricul-
tura como las vegas que habian quedado sepultadas durante la erupcién’. La
bondaddeestastltimas,que quedé registrada,comotuvimosocasiéndecom-
probar, cuando sobrevino su pérdidal®, aparecera con posterioridad casi en
cualquier apunte o recuerdo de la catastrofe. En este sentido se manifestaban
Riviere, cuando en 1741 citaba que los «bolcanes han destruydo las mas férti-

© Libro de acuerdos del Cabildo Antiguo. 28 de noviembre de 1767. Archivo Municipal de Teguise.
SIG. 25-1, COD. 1-3.

7 Libro de acuerdos del Cabildo Antigno. 7 de septiembre de 1764. Archivo Municipal de Teguise.
SIG. 25-1, COD. 1-3.

8 Libro de acuerdos del Cabildo Antiguo. 1 de abril de 1767. Archivo Municipal de Teguise. SIG.
25-1, COD. 1-3.

9Recordemos,ademésdelas referencias que el dia 17 de octubre de 1730 hacian lasautoridades
sobre la pérdida de la «Vega de Tomaren», «las vegas del pueblo [Ortiz y Tasteina]» y «otras
muchasdeparticulares» (CarracedoyRodriguez1991),ladestrucciénde«lafertile Vegade Ugo
[la fértil Vega de Ugal», relatada por Andrés Lorenzo Curbelo el dia 17 de diciembre de 1730
(Buch, 1836) y ladestruccién «dentro de la Vega y lugar de Tingafa» de «algunas tierras labra-
dias»,expuestatambién porlasautoridadesel 29 dediciembrede 1730 (CarracedoyRodriguez
1991). De Lebn (1999) cita la existencia anterior al «volcin» de otras vegas como las de Iseo,
Chimanfaya, Boiajo, Chichirigauso, La Geria, Iguadén, La Esmeralda, etc.

< Figura 24: Vista general

de la zona de Los Polvillos 75

en la Vega de Femés.
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lestierras delaisla» (Tous, 1997) y Viera, cuando al tratar en sus Noticias de la
historia general delas Islas de Canaria la«<Erupciondel gran volcan de Lanzarote»
mencionaba el trastorno de «la mejor parte de su superficie» (Del Castillo,
1948-1960). Sin embargo, el atraso que cabria esperar que se produjeracon la
puesta en cultivo de estas nuevas tierras aparentemente inferiores no se dio,
pues pronto comenzaron a ver los agricultores los efectos beneficiosos que
sobre muchas de ellas causaban las arenasy cenizas emitidas por el volcan. En
relacidén aeste Gltimo aspecto merece la pena reproducirlos términos en que
se expresabaen 1737 el regidor Francisco de Nantes, quien, tras observar las
tierras que pretendian roturarloslabradoresen Yuco, recomendaba: «el que
se panifiquen porque por lafrescuradelaarena pueden dar buenas cosechas»
(De Ledn y Quintana, 1999).

El cultivo de las tierras arenadas por el volcan hubo de extenderse con
ciertarapidez pues,apenastreintaafiosdespuésde finalizadalaerupcion, son
multiples las referencias que hablan de los cambios tan grandes acaecidos en
laagriculturadelaislaporel beneficio delasarenas. En este sentido, resultan
especialmente clarosloscomentariosincluidosen el Compendio... anénimode
1776 (Caballero, 1991):

«A masdelo produziala Yslaantes delos Bolcanes, en losafios de 1730,
quassi era solo pan y carne, tiene y produze al presente y por el veneficio
delasarenasdedichos Volcanes, vinos,legumbres, millos, papas, calabazas,
patatas'! y otras ortalizas, y también muestran las primizias de sus dptimos
frutos varios arboles de que van haciendo copiosas plantas, como son
morales, olivos, palmas y otros frutales [...]».

La expansion del cultivo de la vifia aparece igualmente ligada a la
explotaciéndelastierrasarenadas. Suimportanciacrecientedurantelosatios
posterioresalaerupcionquedéampliamentedocumentada. En 1741, Riviere
comentaba simplemente que «los naturales han empezado a plantar algunos
arboles frutalesy vifia que salen bien» (Tous, 1997). Glass, en su Descripcién de
las Islas Canarias se referia a este hecho en 1764 de la manera que sigue:

«Hasta estos Glltimos treinta afios, Lanzarote no produjo vinos. En ese
momentohizoerupciénunvolcan,quecubrié muchoscamposconpolvillo
y pequefias piedras pémez, que han mejorado el suelo hasta tal punto, que
ahorahayvifiasplantadasalli, que prosperanbieny danuvas, perosuvinoes
flojo, pobre y tan acre [...]».

10No olvidemos que en 1733 el Obispo Dévila y Cérdenas se referfa a la isla de la siguiente
manera: «era lade mas substancia y mas fértil de granos; pero el volcan la ha consumido, y lo
peor, la va consumiendo muchos parages [...]» (Tous, 1997).

" Segtin el profesor Juan Régulo Pérez hasta mediados del siglo X VIITladenominacién patata
seus6 de forma comun paradesignar la batata (lpomoea batatas) (Régulo, 1973), de ahila coinci-
dencia en el texto de las denominaciones papa y patata.
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En 1769, era el propio Cabildo de la isla quien, al emitir un informe sobre
su«estado y gobierno», dejaba constanciadel desarrollo de un sector queatnen
nuestros dias tiene vigencia:

[...]y después de los bolcanes que comptf...] cuasi la mitad de la isla en
las tierras que arend se an plantado y actualmente se plantan muchas vifias y
arboles frutales de forma que se cojen considerables cosechas de mosto los
que no produsen vinosdelamejor calidad pero dan muy superioraguardiente
el que dentro de pocos afios no podra consumir por lo mucho que abundara
si no se consigue gracia para extraerlo a Indias pues se ven oi las vodegas con
vastante niimero de pipas sin saverse los duefios, que hazer de éste por la falta
de comercio'.

Viera, en sus Noticias de la historia general de las Islas de Canaria de 1773 (Del
Castillo, 1948-1960), Varelay Ulloa, en su Descripcién de las Islas Canarias de 1788
(Fernandez, 1990) y Escolar y Serrano, en su Estadistica de las Islas Canarias del
cambiodesiglo(1793-1806) (Hernandez,1983),admitenigualmenteel provecho
derivado de las arenas.

Hoy conocemos pordiversostrabajosyestudios quelasarenasevitan queel
suelo que yace bajo ellas pierda agua por evaporacion y que el agua procedente
de las lluvias (en ocasiones torrenciales) corra por la superficie del terreno, al
favorecer dichas arenas su infiltracion (Hernandez ef 4, 1991; Rodriguez et
al, 1991; Tejedor et al, 2002). También sabemos que condensan la humedad
del ambiente, aunque ain esta por ver la manera en que este hecho afecta al
contenido de humedad del suelo (Tejedor ez al, 2002). El suelo ademas queda
protegido no solo de la erosion que causan en él las aguas de escorrentia y el
vientosinotambién delasoscilacionestérmicas (Tejedoretal, 2002). Asimismo
sus propiedades mejoraran si se encuentran éstas mermadas por una elevada
salinidad (Hernandez ez al, 1991; Tejedor ez al, 2002). En resumen, los terrenos
arenadosalmacenaranunamayorcantidaddeagua,aumentandoladisponibilidad
para los cultivos.

Sin embargo, la mayoria de estas cualidades eran ya bien conocidas al poco
decesarlosvolcanes. Contenidosenel Compendio... andbnimode 1776 encontramos
los siguientes apuntes que ahondan en el porqué de los efectos beneficiosos de
las arenas (Caballero, 1991):

[...]siendo la mayor fertilidad de la tierra que, con las llubias de un afio,
sefecunden y ponen en disposizion de fructificar dos y tres porque por medio
de las arenas o cascax[o] con que las cubrieron los Bolcanes desde una quarta
de alto asta dos o tres baras ynmediatas al de su origen, reziben un delicado
y suave riego, particularmente en donde estan mas altas las arenas o cascaxo
que las aguas que, como esponxa, beben dichas arenas[elevada capacidad de
infiltracion del agua]y son todas las que probeyen las nubes aquellos paises

12 Libro de acuerdos del Cabildo Antiguo. 4 de enero de 1769. Archivo Municipal de Teguise. SIG.
25-1, COD. 1-3.
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sin que se dibierta o disperdizie en corrientes alguna porzién [supresién

de la escorrentia], se van pausadamente y con espazio de muchos dias...

tal proporzion / que en los estios, apartadas las arenas, se examinan las
. TR ) 1

aguas en tierra estable [disminuci6n de la pérdida de agua del suelo por

evaporacion] [...]».

[...] porque estos terrenos impedidos de las arenas, para esto no
cria yerbas que los esterilize ni sofoquen o incomoden las parras [menor
presencia de malas hierbas], ni los muchos vientos permitan las levanten
mas que sobre alguna pequefia piedrecita para mas desahogo del esquilmo,
tienen también estos terrenos la qualidad que con su escudo de arenas ni el
sollasabraza,aunqueloscalienta[regulaciondelatemperaturadel suelo];
ni el ayre los seca, aunque los depura; ni el agua copiosa los roba, aunque los
fertiliza [...]».

Enestalineatambiénse hallanlasnotasque Escolary Serrano, décadas mas
tarde, incluy6 en su ya mencionada Estadistica de las Islas Canarias (Hernandez,
1983):

«Produce su terreno [se refiere al «término de la parroquia de Tias»]
abundantes cosechas de grano y vino, y las mejores frutas y legumbres de la
isla. Cubiertocasitododearenasyescoriasvolcanicasnegras, filtranseporellas
las aguas llovedizas y se conserva por mucho tiempo la humedad y frescura
necesaria para la vegetacion de las plantas».

Parece claro pues que, desde una época muy temprana, las gentes de
la isla fueron conscientes de los beneficios que aportaban las arenas. Pero,
¢como adecuaron sus practicas agricolas tradicionales a esta nueva situacién
de sus tierras?, (como sembraron sus granos ahora que la tierra que habria de
sostenerloscultivosnoseencontrabaalaire? Apenashemoshalladoreferencias
documentales en este sentido, a excepcion de aquéllas relacionadas con la
plantacion de las vifias, y de las cuales ya hemos hecho mencién. Como casi
siempre ocurre, lo cotidiano suele quedar oculto por lo excepcional, pero en
loscamposlocomtntambiéndejosuhuella. Todosconocemosel espectacular
paisaje que conforman las vifias que crecen sobre los suelos sepultados por las
arenasexpulsadasporelvolcan,sinembargo,apenassabemosdistinguiraquellas
tierras que una vez cubiertas por las arenas fueron dedicadas al cultivo de
cereales,legumbresyotrosproductosdesubsistencia. Aestastltimasserefieren
los agricultores designandolas como tierras de polvillo o simplemente polvillos.

Lacaracteristica principal que define estastierrasde polvillo esla presenciade
unacapaarenosaensuperficie, resultadodelamezcladellapilliemitidodurantela
erupcionyelsuelosobreel cual éstesedeposit6 (Figura23)©. Laslaboresde cultivo
que se sucedieron en estos terrenos tras laerupcién hicieron efectiva esta mezcla.
Lasimpresionesyobservacionesquelosagricultoresnostransmitieronenrelaciéon
al origen de estas tierras de polvillo coincidieron también en este parecer:

13 Los agricultores designan también esta capa arenosa como polvillo.
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...] estas tierras se apolvillaron, porgue mire usted, desde los asios remotos arando
siemprey sembrando siempre, sacaban tierritasy se va empolvillando, la tierra mezclada con
la arena pues se apolvilla, esto en su dia seguro que era también arena, pero dlaro, a través de
tantos afios ardndolo todos los ariosy se va revolviendo la tierrita con lo de arriba, por eso son
polvillos, por eso son polvillos™s.

... Ylos polvillos esos si eran naturales, porque esos los ha conocio yo toa la via, vamosja
saberdequeariolssabes, peroydespuéssevanempolvillandoydelacontinuacion dearar conlos
araos ssabes, que los araos tenian unas rejas que than rompiendo la tierra® [ ...

Traslaerupcionnotodaslastierrascubiertasporlasarenasfueron cultivadas
de igual manera.

Aquéllas que, alejadas relativamente de los centros de emision, recibieron
una capa de arena de poco espesor debieron de continuar trabajandose en base
a las técnicas tradicionales de cultivo. Aqui los agricultores con las rejas de los
arados podian alcanzar el suelo y realizar las labores propias de lalabranza de la
formaen que siempre las habian realizado. Las tierras de polvillo surgidas con la
continuaciondeestaslaboreslasencontramosampliamentedistribuidasdesdeLa
Vegade Temuime hastalos margenes de El Jable de Abajo'®, aunque también las
podemos observar en puntos tan dispares como La Vega de Femés (Figura24) o
La Vega de Tiagua.

Mayor dificultad entrafia conocer la forma en que los agricultores se
enfrentaron a las tierras que quedaron sepultadas bajo una capa de arena lo
suficientemente espesa como para hacer imposible su normal cultivo. Solo si
tomamoscomo guialamaneraen queéstoscultivarondichosterrenoshastahace
unasdécadas podremos hacernosunaideadelo que pudoacontecerenel pasado.
Enestesentidocabedestacarlaexistenciadediversastécnicasdirigidasaacercarlo
masposiblelasemillaalatierraenel momentodelasiembra. Losagricultoresnos
reportarontantolaadecuaciondelosaradosparaabrirsurcosanchosyprofundos
donde depositar, proximas a la tierra, las semillas, como el empleo de plantones
para introducirlas en la propia tierra cuando la especie en cuestion lo requeria:

«Los arrastres esos se ponen aqui [en las orejeras del arado][...] unas varas de
parras, van metias aqui y esto se remacha asi un poco pa’ ‘trds y entonces| ...] después va[n]
otras varas aqui encima ssabe?y esto va asi [amarrado][...]y aqui esto se rellena con un
poco depaja, si, es igual como un bigote de una persona, vamos a poner la comparacion, y esto,
amedidaquevaelanimalcaminandovadesplazandolaarenapa’fuera, noladejacaerdentro
del surco 3sabe?'y al no dejarla caer dentro del surco después va uno detrds plantando con un
plantén millo o lo que sea [...] millo, garbanzos y habas"».

14 Sefior Jerénimo, Lugar de Arriba, Tias.
15 Sefior Luis, El Islote.

16En el mapa de suelos delaisla de Lanzarote propuesto por Hernéndez ez al (1991) encontra-
mos estas tierras de polvillo definidas como «calciorthids-paleorthids con una capa de cenizas
volcanicas en superficie».
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...] estas son las orejeras, le metiamos por aqui debajo unas varas, si habia paja
de cebada se rellenaba con paja de cebada, si no se rellenaba con palma, amarramos a las
orejeras, y después el camello iba tirando y un hombre montado | ...] habia que apretar
pa’ ‘bajo ahi[...] habia que buscar la tierra, tenia que dejarle lo menos que queara la
reja arretirado dela tierra lo menos dos deos pa’ que después usted con el plantén, llegara
el planton a la tierra pa’ que el garbanzo queara sentado en la tierra porque si no el
garbanzo queaba arriba, eso no, nacta st [...] pero no llegaba la raiz abajo'® [...]».

...)ahi mismo en El Pefion, tierras de arena, de polvillo, se surqueaban con dos
camellos, un surco ancho, eso se plantaba a plantén, eso daba unos grandes millos».

Desconocemos el momento en que estas técnicas surgen y por tanto si
fueron utilizadas inmediatamente después de quedar cubiertas de arena las
tierras. Si parece claro que en algiin momento los agricultores trataron de
disminuir el espesor de las arenas, pues la presencia de inmensos montones
en los alrededores de muchas parcelas actuales evidencia su retirada de los
terrenos®. Vinculartalesamontonamientosalosprimerosesfuerzosrealizados
por aquellos que vieron sus terrenos inutilizados tras los volcanes seria un
atrevimiento, ya que existen referencias documentales de la realizacion de
practicassimilaresenépocasrelativamenterecientes. Elfragmentodeltrabajo
Notas de geologia agricola de la isla de Lanzarote, que a continuacion se reproduce,
refleja su vigencia a principios del siglo XX (Pereyra, 1907):

«No todos los terrenos cubiertos por la capa de arena volcanica, se
destinanalcultivodelavid,sinoqueenalgunossitiossedisminuyeel espesor
de la capa arenosa, juntandola con una tabla, de la cual tira un camello,
formando con la arena caballetes para cultivar, entre ellos leguminosas,
cereales, tomates y, sobre todo, la cebolla, de exportacion a Cuba».

También en estos terrenos sepultados bajo un mayor volumen de arena,
la continuacion de las labores realizadas por los agricultores dio lugar a la
formacién de una capa arenosa, producto, como ya hemos reiterado, de la
mezclade las arenas y el suelo sobre el cual éstas se depositaron. Designadas
igualmente como tierras de polvillo o como tierras de arena(s)* las encontramos
distribuidas principalmente en el centro de la isla, destacando entre ellas las
tierras de El Quintero, La Florida, Tomaren, El Pefién y Testeina.

17 Sefior Luis, El Islote.
13 Sefior Pedro Tavio, Uga.
19 Sefior Juan Bonilla, Tiagua.

20 Especialmente espectaculares resultan aquellos que podemos observar al pie de la montafia
Testeina, entre Conil y Masdache.

2 Losagricultoresserefierenaestastierrasde multiplesmaneras. Duranteel presente
trabajo hemosrecogidoexpresionestalescomodierrasarenosas, tierrasarenuscas, tierrasde
mdsarenaosimplementearenas(ver Términosreferidosalaactividadagricolayalamorfologia
de las plantas en el Glosario).
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Hemos intentado extraer de las conversaciones mantenidas con los
agricultoresyagricultorasdelaislaun modelo que nos permitieraexplicarde
manerasencillalaformaenquesellevoacabolaagriculturaenestastierrasde
polvillo. Lamentablemente en vano, pues fueron muchoslosfactores que en
estas tierras influyeron en la actividad agricola.

Asumiendolasdiferentescondicionesqueparalaagriculturasurgierondel
aportedeunmayoromenorvolumendearenasobreunterreno,consideramos
quizas como primer elemento que nos aporta complejidad aquél establecido
por las mejores o peores propiedades agronémicas del suelo sobre el cual
se depositaron las arenas. Evidentemente, la capacidad agricola de suelos
profundos y con apenas pedregosidad, como los presentes en la zona de Los
Polvillos, en plena Vega de Femés, nada tendra que ver con la que muestran
los suelos desarrollados sobre depésitos coluviales que podemos observar al
pie delasladeras de dicha vega (Figura 25), aunque ambos hayan recibido un
aportesimilardearena. Laubicaciondelastierrasenunazonauotradelaisla
suponetambiénotrofactoraconsideraralahoradeintroducirvariacion, pues
laaridezdelasareasdel surdelaislaproximasalacostano ofreceralas mismas
condiciones parael desarrollodelaagriculturaquelafrescuradelaszonasdel
interior.Otroelementoqueaportacomplejidadderivadelasituaciénsocialde
aquéllosquetrabajabanlastierras. Unlabradorconabundantestierrasestaba
en condiciones de afrontar practicas, como la de dejar parte de las mismas
vacias para que recuperaran la fertilidad, imposibles de realizar por aquéllos
quetenian pocasonotenian ningunay las hacian de medias o al tercio conlos
amos. Noolvidemoslainfluenciatambién deaquellosaspectosderivadosdel
mayor o menor valor comercial de unos cultivos frente a otros.

Adn a pesar de este camulo de circunstancias que, como hemos
comentado, dificultan el establecimiento de pautas que de formasencillanos
permitanexplicarelmanejotradicionaldelastierrasdepolvillo,hemoscreido
convenienteaportar algunas consideraciones relacionadas conlaecologiade
los cultivos.

Los cultivos que presentaban mayores exigencias, como es natural,
fueron ubicados en aquellos terrenos que los agricultores consideraban con
mejorespropiedades. Asi,lashabas, el millo,losgarbanzoseinclusolasjudias
se plantaron tradicionalmente en tierras de polvillo de la zona central de la
islacomolasde ElQuintero, Testeina, LaFlorida, Tronquillo, Tomareno El
Pefion, algunas de las cuales habian sido ya destacadas por Madoz a mediados
del siglo XIX por su gran fertilidad?:

22No hay que olvidar tampoco la importancia de tierras como las de Tomaren y Testeina en
momentos anteriores a la erupcién de 1730 (Lobo y Bruquetas, 1995; Bruquetas, 1997; Quin-
tana y Ojeda, 2000).
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«[...] contigua al pueblo de Masaga (sic). Consta [se refiere a
Tomaren] de unas 30 fan[egas] de tierra de primera calidad por estar
cubiertas de arena».

«Consta de unas 50 fan[egas] de terreno [se refiere al «Valle del

Pefidon»]de primera calidad, cubierto de arena volcanica, el cual produce
maizyvid; habiendollegadoadardeaquellaespecie400fan[egas]porcada
una de tierra abonada convenientemente».

Delamismaformaque Madoz valord hace masde 150 afioslaarena que
cubriaestastierras, apreciaron losagricultores hastahace unosafioslacapa
arenosa que resultd de su mezcla:

...] plantaban sus garbanzos, eso si, toda la vida me acuerdo que plantaban
algunas tierras de garbanzos, tenian unas tierras que, por ejemplo, tenian mds espesor
de arena, 3n0?%, y eran medias arenosillas® [...]».

...] en estas tierras, tierras de fondo como acostumbran a decir, lo mds que se
echaba era millo, judias, esas cosas era lo mds se plantaba aqui, y cebollas, las cebollas
ya tenian las tierras con menos arena® [...]>.

...] el maiz siempre lo plantaban en El Quintero, las habas y..., eso lo
plantaban en tierras buenas. [...). La arena es mejor y el terreno es mejor™».

«Las habas se hacian en terrenos de mds arena. Mds altura [...] partes mds o
menos frescas®® [...]>.

Los agricultores, como se desprende de los comentarios anteriores,
relacionaron la plantacion de las especies anteriormente mencionadas,
ademas de con un suelo fértil, con la presencia de la citada capa arenosa.
Unespesoradecuadoylaabundanciadelapillienlamismaproporcionaban
al suelo subyacente un mayor aislamiento y por tanto mejores cualidades
agrondmicas para hacer prosperar los cultivos. Terrenos con alguna de
estas caracteristicas, ubicadosen Uga, Yaiza, Macher o Las Casitastambién
acogieron plantaciones de garbanzos y, en menor medida, de millo.

Ya observamos en su momento como aquellas tierras sepultadas bajo
metros de arena comenzaron a plantarse de vifias y arboles frutales apenas
unosafiosdespuésdeacaecidalaerupcién. Losagricultoresnostransmitieron
larealizaciondesiembrasdecentenobajoestascondicionesal piedealgunas
montafiasquequedaroncubiertasdearenadurantelaerupcion,enelinterior
de sus calderas e incluso en la base de escarpes pronunciados. Aqui, tanto
las laderas de los escarpes y las montafias como las paredes interiores de las
calderas actuaron a modo de alcogidas, captando, en lugar de agua, la arena

2 Sefior Jerénimo. Lugar de Arriba, Tias.
24 Sefior Bernardino, San Bartolomé.
25 Sefior Pedro, San Bartolomé.

26 Sefior Estanislao, La Asomada.
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emitida porlosvolcanes, originando grandes depésitos. También aquellos
amontonamientos resultantes dedisminuirenalgunosterrenosel espesor de
las arenas se destinaron a la siembra de centeno:

...]1 hay terrenos, por ejemplo, al lao de esas montasias mismas, que eso llaman
aveniasy entonces tienen una altura asty la tierra estard allé ‘bajo, si tiene alguna claro,
que lendrd alguna, poca serd, y [a] esas cosas le echaban centeno, el centeno si se daba en
eso” [...].

[...1habia mucho fondo[enLa Cuesta ‘el Pasolypa * la cebaay trigo..., nunca
salia, el centeno parece que se jondea mds, se cria en la arena.[ ...] y esas calderas, eso abi
aldJonde estd el campo tiro, too eso se echaba de centeno. [ ... Aquello se le dice Los Picos
y después por detrds de La Manchay pa’.., asina pa’ ‘qui pa’ ‘bajo, esa zona por ahi
sesembraba toa de centeno, porque tenia mucha arenay no criaba la cebaa, nola criaba,
y centeno s,

«Centeno mds bien en los sitios arenosos, una finca que tenga fondo, que decian
arenales... alli es donde mds se daba. En una tierra pelada no se daba. No se llegaba a
ver la tierra, alli es donde se daba el centeno. [...] Alli mi padre sabia ya los sitios que
eran y se daba bueno, se daba bueno en esos arenales. [ ... Avenidas le decian, avenidas
que son hondas [...] abi en la caldera esa que tenemos nosotros aqui que le dicen Los
Arenales, arenales es porque tiene mucha arena, aquellos era de centeno. En Los Ajaches
también habia trozos..., porque mira, en los trozos de mucha arena siembra th el trigoy
no prospera, no se da, sin embargo, el centeno st*>».

d...) en La Caldera Tenejote que llamamos [ ...] la caldera blanca, ésa que estd
abhi, ésaseechabamucho de centeno también, tierrasdefondo,y daba, daba centeno, jbueh!
[...] Yorecuerdoyo chico, que es cuando se echaba esol ...] que aquello era fondo, polvillo
que llamamos, aquello era fondo y tenia mucho polvillo®».

Hernandez-Pacheco en los apuntes derivados de la expedicion cientifica
querealizoalaislaen 1907 hizo referenciaalaactividad agricoladesarrollada
en esta Gltima caldera (Hernandez-Pacheco, 1907-1908) (Figura 26):

«En la época que visitamos la montafia[Hernandez-Pacheco usa la
denominacién Montafia Blanca de Perdomo] ya habian efectuado la
siega y desde la cresta de la circunvalacién distinguiamos en lo hondo las
diversasparcelascuyoslindonesconvergenamododeradioshaciael centro,
donde un grupo de personas y animales empequefiecidos por la distancia
efectuaban las operaciones de la trilla y limpia de las mieses en un espacio
centraldeterrenodeformacircular, queserviadeeracomunalalosdiversos
propietarios del suelo de la caldera».

%7 Sefior Jerbnimo, Lugar de Arriba, Tias.
28 Sefiores Antonio y Carlos Cabrera, Las Brefias.
2 Sefiora Juana, Las Casitas.

30 Sefiores Francisco y Felisa, Mancha Blanca.
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Laarenaemitida porlos volcanes no slo cubrio antiguas vegas de cultivo,
llanas y fértiles. También afecto terrenos inferiores en cuanto a propiedades
agronémicas como aquéllos que por su situacion en morros o laderas
presentaban una escasa profundidad de suelo o aquéllos que préximos a las
costas recibian escasosaportes pluviales. Sulejania, en ocasiones, delos centros
de emisioén propicid que apenas recibieran una capa delgada de arenas finas y
cenizas que pronto las sucesivas aradas mezclarian con el suelo sobre el cual
se depositaron. Las tierras de polvillo surgidas de estas condiciones tan poco
propicias se dedicaron fundamentalmente a cebada. Cuando las condiciones
de partida presentaban algin elemento favorable (una capa de arena de mayor
espesor, un suelo algo mas profundo, mayor presencia de arenas gruesas, etc.)
acogieron también siembras de trigo, lentejas, arvejas e incluso chicharos:

...)lastierrasdetrigoprocurabanl ... quenofuerantanempolvilladas, seplantaban
tambiénempolvilladas, peroprocurabaquetuvieraunpoguitomdsarena,arregladoalogue
uno veia tenia que hacer’*».

... sembraban cebada mayormente, estas tierras pa’ cebada, hay otras que son un
poquito mds arenosas que no son tan apolvilladas que entonces se dan las arvejas y cosas de
esas pero esas asi pa’ cebada mayormente y trigo®*.

Laformatradicionaldetrabajarlastierrasdepolvillocomprendiadiferentes
labores. Antes de las primeras lluvias y después de levantada la cosecha
precedentelastierraseran barbechadas («pa’cuando llovia, que estuvierayala tierra
barbechada, pa’ queguardaraeljugo®™»). Consistiaestalabordearadaentrazarsurcos
anchos bien separados unos de los otros de manera que los terrenos quedaran
mullidos, aireados y en disposicién de acoger el agua de las lluvias:

...)en junio por ahiyasele da un barbecho pa’ que el terreno se vaya asoliando | ...]
después de ese barbecho ya se deja’y hasta que llneva, pero se barbecha en el verano para que

el terreno se caldee, el de abajo que suba, que se revuelva, gue suba arriba. [ ...] el barbecho
es nada mds una cosa para ‘soliar el terreno®*».

La siembra en estos terrenos solia efectuarse una vez tenian lugar las
primeras lluvias. La realizacion de siembras en seco nos fue reportada de
forma ocasional y casi siempre referida a momentos en los cuales las lluvias se
demoraban. Sembrando de estamanera, losagricultorestrataban de evitar que
el trabajo en las tierras se acumulara:

...) habia veces que se echaba en seco [ ...] eso dependia también de la prisa gue usted

tuviera, el poco servicio de animalesy esas cosas. | ... ] lo que usted podia hacer cuando llovia
10 lo echaba en seco™».

31 Sefior Estanislao Camacho, La Asomada.
32 Sefior Jerénimo, Lugar de Arriba, Tias.
33 Sefior Juan Hernandez y sefiora, Tias.

34 Sefior Luis, El Islote.

33 Sefior Estanislao Camacho, La Asomada.
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{...]1habia queesperar[aquelloviera][...) bueno, cuando yasellegaba el mes de
noviembreynollovia, seibaavanzandoeltiempo, lagentedecia: «sevaaavanzareltiempo
y no llueve, vale mds ir sembrando en seco» y sembraban en seco las tierras gue estaban
fabricadas, las que dejaban vacias|...] iban a sembrar mayormente a esos Ajaches abi
[...)decian: «vamos air sacando eso de Los Ajaches que después si llueve tenemos que venir

pa’ ‘qui, pa’ 1 cortijo [en la Vega de Femeés] que era mds aquello |...}».

Las semillas al momento de la siembra podian esparcirse sobre el terreno
(sembrar por encimba, por arriba o de riego) o bien depositarse en el interior de
surcos (sembrarpor([el]surco). Laprimeradelasmodalidadestenialugarcuando
el espesor de la capa de polvillo no impedia que, al germinar las semillas, las
raicesalcanzaran el suelo subyacente. La cebada, el trigo y también las arvejas
(arvejas meniias) y las lentejas se sembraron de esta manera. Tras esparcir las
semillas, éstas se enterraban mediante una labor de arada que en esta ocasién
consistia en trazar los surcos préximos unos a otros (arada meniia o arada
cerrada). Estalabor,ademasdeincorporarlassemillas,lesabriael camino hacia
el suelo facilitando su arraigo:

...]tiene esta altura de polvillo y después abajo la tierra, y cuando se araba con los
animales el arao estaba preparao pa’ llegar a la tierra, porque si no llega a la tierra no se
da. [...] solamente llegar” [...]».

... Jeuandosesiembraesconvenientequevayaestorompiendobastaelbarro, hastala
madrecomodecimosnosotros, porquesinorompelamadre, alnacer lasementera, lacebada
no... y esto tampoco [se refiere al trigo], al nacer la raiz es conveniente que busque el
piso, el fondo de abajo, porque si se quea en la arena arriba no prospera mucho®®».

Enterrenosdondeelsueloseencontrababajounacapadepolvillonomuy
espesa, la siembra de las arvejas, las lentejas, los chicharos e incluso el trigo y
el centeno se podia también realizar abriendo surcos®. Aquilaaperturadeun
nuevosurcotapabaaquélabiertoconanterioridad,dondesehabiandepositado
las semillas, usualmente sin necesidad de plantén (de deo, a deo o de chorro). De
estamanerase conseguiaquetraslagerminacion lasplantasarraigaran pronto
enelsuelo («dechorrodiamdspronto abajoala tierray nacia méspronto*®»). Ademas,
losmarcosde plantacion masamplios que resultaban de estaformadesiembra
permitian un mayor desarrollo de las plantas. No obstante, la apertura delos
surcosy lasiembralaboriosa de las semillas requeria una mayor inversién de
tiempo y de mano de obra.

36 Sefiora Margarita Meli4n, Femés.
37 Sefior Antonio Gonzilez, Goime.
38 Sefior Luis, El Islote.

39 Las referencias obtenidas de los agricultores sobre la siembra en surcos tanto del trigo como
del centeno estuvieron relacionadas con el aprovechamiento de su paja.

40 Sefior Juan Hernandez y sefiora Carmen Garcia, Tias.
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En aquellos terrenos donde la capa arenosa de polvillo presentaba un
espesor considerable, la apertura de surcos para efectuar la siembra era
necesaria,pueshabiaqueaproximarlassemillasalsuelodondeposteriormente
habrian de arraigar las plantas:

«Fso si quiere asentadas al piso [ se refiere alos garbanzos y alas judias]
[...)seabria un surco y con el planton se plantaba. [ ...] el arado tocaba y después con el

plantén plantaba, después ella [1a semilla)] ya buscaba pa’ bajo*'».

Los arados, como ya comentamos con anterioridad, se adaptaron de
modo que fueran capaces de desplazar haciael exterior delos surcos que iban
trazando lamayor cantidad de polvillo posible. Resultaban asisurcosanchos
separados entre si por zestes 0 camellones donde normalmente, con la ayuda
de plantones, se plantaba millo, habas, garbanzos, chicharos, judiase incluso
arvejas. La necesidad de abrir estos surcos tan anchos y espaciados impedia
quelaaperturadeunnuevosurcotaparaaquélabiertoconanterioridad,deahi
que las semillas tuvieran que ser tapadas por los propios agricultores:

«El garbanzo se echa de deo, asi, o se mete de planton, ast. Si va de planton, ya esta
tapao, porque el plantén lo tapa, usted ... plantay le echa el grano de esta forma, como
el maiz. [ ...] si usted lo echa de deo, ast, va usted con los pies, uno y otro, [ ...] hace usted
asi con los pies [se refiere a tapar el grano]*».

«Abriamosunossurcosgruesos con doscamellos, unossurcosgruesos, anchosy después
babian tresmugeres o cuatro o lo que hubieray después cada unaun trozo, echandolo, pero
tapdndolo con los pies, porque el surco era retirao uno del otroy no tapabal| ... cuando se
plantaba, alld cuando, los garbanzos era tapao con los pies® [...].

En zonas como las ya reiteradas de El Quintero o El Pefién, los
agricultores nos han reportado incluso la asociacion de diferentes cultivos
enun mismo terreno («plantaban el millo en el fondo del surcoy la judia arrimada al
teste’», «las habasseplantaal centroyelchicharoenun costao®»). Hecho éstederivado
nounicamentedelabuenacapacidadagrologicadedichaszonassinotambién
delapracticacomunenestosterrenosdeintroducirestiércol entrelacapadel
polvillo y el suelo*:

! Sefior Juan Pérez y sefiora Dolores, Cohombrillo.
42 Sefior Ramén Gonzalez, Montafia Blanca.

43 Sefiora Natividad Benasco, Montafia Blanca.

4 Sefior Pérez y sefiora Dolores, Cohombrillo.

45 Sefior Luis, El Islote.

% No olvidemoslas precisiones introducidas por Madoz (1986) cuando describfalas tierras de
«ElValledel Pefién» y «Quintero»: «...]constan[serefierealastierrasde ElQuintero]de unas
200 fan[egas] de capacidad distribuidas entre muchos propietarios, cuyos terrenos abonados
producen vid, legumbres, maiz y hortalizas».
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...] los millos donde se plantaban era en los arenados, y antes, cuando no habia
arenados, en las tierras esas de polvillo, en la parte esa del Peiion y en todas esas tierras
por ahi. [Que las viraban a la palal, ese polvillo lo viraban a la pala, a la pala y le than
echando..., iban virando una camadita | ...] le echaban el estiércol aqui, volvian|...]y
asina, y abi era donde plantaban los millos, habas” [...}.

Otralaborasociadaal manejodelastierrasdepolvilloeralarealizacionde
aradas (fdbricas)destinadasamantenerlimpiosdehierbasaquellosterrenosque
los agricultores dejaban sin cultivar (en fibrica o fabricados). Se trataba ast, que
éstos albergaran al inicio de la campafia siguiente un contenido de humedad
adecuado para afrontar las nuevas siembras:

... como aqui llueve poco desde siempre, es bueno dejarlo [el terreno] un azio
sin sembrar y entonces el jugo o el agua del asio anterior la conserva un pocoy entonces al
sembrarlo después [ ...] con menos invierno produce, porque tiene jugo de antes® [ ...]».

...)desde que terminaba desembraryapegabaya, sino pegabapa’este mes, pegaba

pa’ I mes que entra, pero ya enseguia, porque si no, si dejaba que la yerba se comiera el
Jugo, pues pa’ nada la dejaba vacia. Y'si hacia falta darle dos fébricas pues también**».

...] el que tenia mucho si dejaba algunas [tierras vacias], después [...] las
araban para queno lescriaran mucha hierbay despuésestaban fresquitasparael proximo
anoysiemprelesdaba, lastierritas, como ledecian ellos, «fabricadasdeun avio paraotro»,
stempre les daban™».

Aunque los beneficios de esta practica eran evidentes, no todos los
agricultores podian permitirse dejar vacias (cerradas) parte de sus tierras,
siendo muchos los que las sembraban afio tras afio, siempre que las lluvias
acompafiaran («st las tierras estaban buenas de sasén, las plantaban toos los arios™'»):

...] habian sefiores que si tenian terrenos, pues a lo mejor se les hacia mucho para
sembrarlos el mismo arioy tenian tierras buenas por aqui, pues dejaban algunas de tercer
ario, un aznio siy otro no, pero el gue no tenia sino poco, pues tenia que sembrarlo todos los
arios, claro, son cosas que si uno las piensa son de sentido comiin, el que poco tenia, pues
tenia que ararlas toas a ver si cogia algo pa’ comer™ [...]».

Estadinamicapodiarompersealternandolasiembradecultivosdiferentes
sobreun mismoterreno, de hecholamayoriadelosagricultoressiempre nos
manifestaronlaconvenienciadeestapractica («casinuncaserepetia, sisepodia®»).

47 Sefior José (Pepe) Mesa, Tiagua.

48 Sefior Luis, El Islote.

4 Sefior Pedro Tavio, Uga.

30 Sefior Jerénimo, Lugar de Arriba, Tias.
5 Sefiora Eloisa, La Vegueta.

32 Sefior Jerénimo, Lugar de Arriba, Tias.

33 Sefior Estanislao Camacho, La Asomada.
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Quizas el papel mas interesante haya sido el desempefiado por las arvejas
meniiasenlastierrasde polvillo con menor potencial. Aqui,ademasde rendir
cosechas de grano y paja mediando entre las sucesivas siembras de cebada o
trigo, su ciclo de cultivo posibilitaba que las tierras quedaran libres en abril o
mayoalaesperadealgunaprecipitacion postreraquereintegraraalgodeagua
al suelo:

«Sipor ejemplo siembra cebada, al otro ario echarle arvejas o lentejas o algo asi| ...
pero continuamente siempre un grano no es tan productivo, hay que variarle la semilla.
[...]eso lo va viendo unoy entonces va variando la semilla que pueda producir mds, que
no repetio, es como si a uno le dan potaje todos los dias. [ ...] la arveja es una planta que
prontoflorece, secrecey florecey pronto venga el grano ssabedy no chupa muchoy entonces,
la sementera que no chupa mucho del terreno es mejor porque le que’a humedad para el
ano siguiente™ [...]».

Enocasioneseralapocacapacidaddelastierraslaque determinabaquesu
cultivonopudierarealizarsetodoslosafios,siendocomtinquepermanecieran
fabricadasun afio de cada dos. Esta circunstancia eraya recogida por Escolar
y Serrano en 1793-1806 cuando, al describir el modo en que los diferentes
cultivos se sucedian en las tierras de la isla, se referia de la siguiente forma a

aquellas de inferior calidad (Hernandez, 1983):

«Todas las demas [tierras] de pan llevar, un afio producen grano y
descansan al siguiente, barbechandolas en él».

Dejando al margen los granos, las tierras de polvillo también acogieron
plantacionesdetomates, ajos, cebollasy papas. Paraestablecer estos tltimos,
losterrenostenianqueadecuarsereduciendoenocasioneselespesordelacapa
depolvilloeincorporandoestiércolentredichacapayelsuelo. Larealizacién
deestaslabores,ambasenextremolaboriosas,aparecerecogidaenlosapuntes
queHernandez-Pachecorealizaraaprincipiosdel siglo XX aresultasdesuya
citada expedicion cientifica a Lanzarote (Hernandez-Pacheco, 1907-1908):

«[...]enlossuelos en que la capa de arena volcanica es menor se siembra
la cebolla y el tomate y si la capa es mas espesa, se disminuye juntandola
con una tabla arrastrada por un camello. Asi se forman cuadros separados
por grandes camellones a donde se trasplantan desde el semillero la cebolla
después de haber levantado la capa de lapilli para poner el abono [...]».

Enelnortede Lanzarote, laalteracion delasarenasemitidas porel grupo
volcanico de La Corona hadado lugar alaformacion de unos suelos de poco
espesor y textura de tendencia arenolimosa que los agricultores de la zona
han designado popularmente también como polvillos. Aqui, el concepto
de polvillo es diferente, pues no existe mezcla de una capa de arenas y

34 Sefior Luis, El Islote.

33 En el mapa de suelos de la isla de Lanzarote expuesto por Rodriguez et al. (1991) estos pol-
villos aparecen incluidos bajo la denominacion «vitritorrands».
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cenizas volcanicas recientes con un suelo evolucionado con
horizontes diferenciados. En este caso nos encontramos
sencillamente ante un suelo arenoso, pero con abundante
fraccién limosa, resultado de la alteracién de arenas y
cenizas volcanicas emitidas en el Gltimo periodo glacial
(Torres, comentario personal). Por tanto, aunque ambos
polvillos tengan una apariencia semejante, sus origenes son
completamente diferentes.

El uso agricola que tradicionalmente se ha hecho de estos
polvilloses muy dificil de precisar. Lamayoriadelas referencias
obtenidas durante nuestro trabajo de campo resultaron vagas y
lejanas en el tiempo, y fueron solo unos pocos agricultores de
edadavanzadalosquerecordaronlarealizaciondesementerasen
losmismos. Latransformacion tempranaenarenadosde muchos
terrenos caracterizados por la presencia de estos polvillos ha
tenido, sin duda, mucho que ver en este olvido.

En 1934, Jensen, en su trabajo Agricultural Methods of the
Canaries, Fuerteventuraand Lanzarote, recogialasituacionfavorable
en que se encontraban los agricultores de Haria a la hora de
transformar sus tierras de polvillo en arenados:

Figura 26:
Vistaaéreadela
CalderaBlanca.
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«In the fertile Harfa valley, the northern part of the island, the inhabitants
have been in a very favorable position with regard to enarenaring. By digging

through an overlyingfertile earth layer, volcanic ashes have been found™[...]».
(Jensen, 1934).

Elhecho de encontrarse las arenas bajo las propias tierras de cultivo hubo de
propiciarunaexpansién rapidadelosarenadosen estazona, pueslosagricultoresse
verianliberadosdelosgrandesgastosderivadosdesuacarreotancomunesenotras
zonas de la isla.

Autores como De Ledn y Quintana (1999) y Quintana y Ojeda (2000) han
interpretado los ya clasicos comentarios del Obispo Davila y Cardenas relativos
alaimagen de la comarca de Haria en 1733, en el sentido de que éstos pudieran
constituir una temprana referencia al empleo de arenas volcanicas en la mejora,
digamos artificial, de terrenos naturalmente desprovistos de las mismas:

«En este lugar [se refiere a Haria), que es el que hasta aora esta libre del
volcan, ay Ayuda de Parroquia, con su iglesia, aunque pequefia, aseada, con su
Curatheniente. Tiene 195vecinos;yloslugarespertenecientesaesteson:Maguez,
Tabayesco, y Montafia. Esta jurisdiccién y sus tierras no han recibido dafio del
volcan,antessisehanmejoradosuscampifiasconlasarenas». (Davilay Cardenas,
1737).

Desde nuestro punto de vista, las arenas cuyo efecto beneficioso reportabael
citadoObispomaspropiamentehabriandevincularseconaquéllasemitidasporlos
conosyvolcanesdeLaCorona, Los Helechos, LaQuemaday otros,y que porese
entoncesseencontrabanyadescompuestasenelsuelojovenqueconstituyenestos
polvillos del norte de Lanzarote.

Fueraonoestazonanorte pioneraen el desarrollo delaagriculturaen tierras
arenadas por lamano del hombre, lo cierto es que su expansion transforma hasta
tal punto la agricultura de la isla que algunas de las antiguas formas de cultivo
desaparecieron casi por completo, entre ellas las tradicionalmente desarrolladas
sobre estos polvillos.

36 (En el fértil Valle de Harfa, al norte de la isla, los habitantes se han encontrado en una posi-
cion ventajosaen cuanto aenarenar. Cavando através de una capa de tierrafértil superpuesta,
se han encontrado las cenizas volcanicas [...]» (Jensen, 1934).
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Figura 27: Terrenos arenados en
diferentes épocas en La Costa, Tinajo.
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Las calderas

«Atardeciendo emprendimos el regreso
a Arrecife, dando un vistazo

a la montasia de la Rosa.
Comprende ésta una ancha

y eliptica caldera cerrada

convertida en campo de cultivo [...]».

Eduardo Hernandez-Pacheco (1907-1908).

a isla de Lanzarote presenta en sus campos una serie de espacios o

ambientesque,aunqueaparentementeimpropiosparaeldesarrollode

cualquieractividadagricola, hansidotradicionalmenteadecuadospara
el establecimiento de la misma.

En apartados anteriores ya observamos como los agricultores
construyeron terrenos de cultivo en el propio cauce de los barrancos o se
enfrentaron a las arenas que sepultaron sus tierras. De sobra son también
conocidas las plantaciones de arboles frutales realizadas en el mismo seno
de las coladas volcanicas, donde los agricultores aprovecharon las grietas y
desplomes surgidos en éstas como consecuencia de su enfriamiento para
llegaral suelosobreel cual discurrieron y establecerlas plantas. Sin embargo,
mas desapercibida ha pasado laagriculturallevadaa cabo en el interior de las
calderas de muchos de los conos volcanicos de la isla.

Hoy apenas podemos observar en ellas los vestigios de esta actividad:
antiguos muros o simples amontonamientos de piedras producto del
despedregamiento, en ocasiones, de sus fondos, terrazas resultado del
abancalamiento, en otras, de sus paredes interiores (Figura 28), linderos
derivadosdelapropiedad compartidadealgunadeellasysobretodolosrestos
de viejas plantaciones de higueras, tuneras...

Muchasdeestas calderastinicamente se destinaron al cultivo de frutales!,
pero algunas también fueron aprovechadas para la siembra de granos. Ya
vimosenelapartado Lasarenasylospolvilloscomoaquéllas que habian recibido
grandes aportes de arenas procedentes de la erupcion de 1730 se dedicaron
tradicionalmente a la siembra de centeno. Otras, cuyo manejo podria
asemejarse al de los bebederos, acogieron siembras de trigo, cebada e incluso
lentejas. Enestasaltimas,eranlaspropiasparedesinterioresdel craterlasquea

'Sobreesterespectocabeconsultarlosapuntesque Hernandez-Pachecorealizé conmotivode
suexpedicién cientificaalaisla de Lanzarote, pues en ellos dejo constancia de la existencia de
frutales en el interior de numerosas calderas de la isla (Hernandez-Pacheco, 1907-1908).
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mododealcogidasllevaban el aguadelluviahacialastierrasde cultivoubicadas
enelfondo. Veamos,amododeilustracioncomoHernandez-Pacheco (1907-
1908) se referia a este hecho cuando describia las calderas de El Cuchillo y
Gaida:

...]estecrater[se refiere alacalderade El Cuchillo]es ovaladoy su
longitudseradeunkilémetro préximamente, en élseacumulanlasaguasde
lluvia transformandolo en una laguna en tiempo de las lluvias».

«El fondo es llano [se refiere al crater de Gaida] y como todos los
crateresquenosonpedregososmuyapropiadoparaelcultivoporlacantidad
de agua que recoge en la temporada de lluvias y humedad que conservan».

Precisar la antigliedad del aprovechamiento agricola de éstas y otras
calderas no esta en nuestras manos pues es una tarea que requiere afrontar
estudiospropiosdediferentesespecialidades. Ademas,elhechodeencontrarse
hoymuchasdeellasconvertidasenarenadososepultadasporarenasvolcanicas
o por jable complicala ejecucion de los mismos. Adn asi, calderas comolade
Montaiia Chica, en Soo, donde la tradicién popular ubica los Beberos de La
Romana’olasdeTilamay Tinajo,entreotras,podrianaunalbergarindiciosde
un aprovechamiento temprano.
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Figura 28: Terrazas de cultivo
construidas en el interior de la
caldera de uno de los conos de
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Pan de espigas

Cebada (Hordenm wvulgare L.)

... sembrdbamos veces cebada de Lanzarote, daba con
un aguacero menos, jpa’ que usted veal, daba con

un aguacero menos la de Lanzarote, espigaba mds
pronto que la de aqui del pais;

en la costa siempre vienen secas y vienen ...,

hay wveces que se queda asogadita

en ¢l terreno mds pobre y [ ...] no espigaba,

y esa espigaba primero y le daba.

1ban de agui a Lanzarote

a las arrancadas de cebada».

Sefior Isidoro Rodriguez, Franceses, La Palma.

Trigo (Triticum turgidum L.y Triticum aestivum L.)

«El centeno es bueno de limpiar,

lo mismo que la arveja,

es uno de los granos que son buenos pa’ limpiar, el
mas latoso es el trigo [...] aventando con la nocbe,
porque aprovecha uno la noche,

porque estd la noche mds quietita y aquello,

le tienta a uno el sueiio, uno caminando pa’ ‘lld y pa’
d [...]y venga, se tendia uno sobre las sierras, todo
lleno de paja, todo lleno de basura[...]».

Sefior Juan Guillén, La Montafieta.

a cebada y el trigo son plantas cuyo cultivo podria considerarse

casi tan antiguo como la propia agricultura, pues en ambas se

fundamento la agricultura neolitica del Viejo Mundo (Zohary
y Hopf, 2000). En Canarias hay constancia arqueoldgica de su
aprovechamientoporlaspoblacionesprehistoricasdelasislasdeLaPalma
(Morales, 2001), Tenerife (Mathiesen, 1960; Del Arco et al,, 1990) y Gran
Canaria (Fontugneeral, 1999; Moralesezal,, 2001), existiendo constancia
documental dnicamente del cultivo de la cebada entre los majos de
Lanzarote al momento de la conquista de la isla. En cuanto al cultivo del
trigo en Lanzarote, las primeras noticias aparecen tras el establecimiento
de los europeos, sin que existan indicios documentales o arqueolégicos
quedeterminen suconocimiento por partedelaprimitivapoblaciondela
isla (Cabrera et al, 1999).
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Figura 29: Obsér-
vese la empleita ela-
borada con paja de
trigo que, adherida
a la trama de palmi-
to, aporta fortaleza
y peso a la sombrera.
Agradecemos a la
Sefiora Dolores el
detalle de permitir-
nos realizar la pre-

sente fotografia.
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Las tempranas descripciones de la isla realizadas
por Pierre Boutier y Jean Le Verrier a inicios del siglo
XV (1402-1406)! asi como por Valentim Fernandes en
15072, coinciden en la abundancia de las sementeras de
cebada, atribuyendo este Gltimo autor la escasez de trigo
a la naturaleza de las tierras (Del Castillo, 1948-1960).
Torriani, a finales del siglo XVI (1590-1592), destaca
por igual la abundancia de las cosechas de cebada y
trigo y comentala exportacion de las mismas, aludiendo
precisamente a la particular naturaleza de los campos de
laisla parajustificar sugranfertilidad (Del Castillo, 1948-
1960):

«[...] bellisimi et distesi campi et gioconde
pianure, digrande fertilita, natadalle cenerich’il foco
anticamente getto per la voragini de i monti; lequali
con ’humiditd marcite, ogni anno rendono infinita
copia d’orzo e di formento. A 40 et 60 per uno, ch’é
portato a vendere a Spagna, alla Madera et a queste
altre Isole, che non hanno tanta abondantia’...».

!dly a grand foison de fontaines et de cisternes, et de pasturages et de bonnes terres i labou-
rer, ety croist grand’ quantité d’orge, dequoy on faitde tres bon pain». Alejandro Cioranescu
aporta la siguiente traduccidn: «Hay gran cantidad de fuentes y de cisternas, de pastos y de
buenas tierras para cultivos, y crece gran cantidad de cebada, de que se hace muy buen pan»

(Cioranescu, 1980).

2 «As mais de suas sementeyras he de cevada, porque tem pouco trigo, por causa da terra...».

100



Jaime Gil Gonzalez

DuranteelsigloX VIIlosacuerdosdel Cabildodelaislaregistraronelgran
comercioqueentornoaltrigose producia,quedandoreflejadosenellostanto
los esfuerzos del Cabildo para asegurar el abastecimiento de la poblacién,
como las multiples peticiones que realizaban los comerciantes, algunos
particulares,oinclusolaiglesia,paraembarcaréstey otrosgranos (Bruquetas,
1997). Las cantidades de trigo que constan como extraidas de laisla entre los
afios 1635y 1665 son muy superioresalasde otros cerealescomoel centenoy
lacebada(Santana, 1996);sinembargo,desconocemossiestemayorcomercio
detrigoesreflejodeunamayorpresenciatambiénenloscampos. Unicamente
la tazmia realizada en septiembre de 1628, que cifra la cosecha de ese afio
en 7.500 fanegas de trigo y 10.000 de cebada ofrece informacién sobre este
aspecto (Bruquetas, 1997; Quintana y Ojeda, 2000; Santana, 2000).

Todos los datos disponibles correspondientes a los siglos X VIIT y XIX
sitian las producciones de trigo en una posicioén secundaria con respecto a
las de cebada (Tabla 1), atin a pesar de los precios siempre inferiores de este
Gltimo producto*. El origen de esta situacion, que se trasladara hasta el siglo
XX (Chamorro, 1951; Betancor y Gonzalez, 1990; Quintana, 1992), puede
encontrarseenlapuestaen producciondenuevastierrasde cultivoduranteel
segundo tercio del siglo XVIIcon el objeto de satisfacer lademanda creciente
detrigoy cebada existente en lasislas dedicadas al cultivo de la vifia. Tierras,
seginapuntanQuintanayOjeda(2000), «caracterizadashastaaquel momento
por ser eriales donde pastaba el ganado», y por tanto mas apropiadas para la
produccion de cebada. Los estragos causados sobre las tierras de labranza
por las erupciones de 1730-1736 también motivaron la puesta en cultivo de
antiguos términos ganaderos y malpaises, algunos muy mejorados, como
el Malpais de Yuco, «porque por la frescura de la arena pueden dar buenas
cosechas®» (DeLedny Quintana, 1999) y otrosnotan beneficiados pordichas
arenas e inferiores en calidad. Entre estos Gltimos, y a modo de ilustracioén,
podriamoscitarel «términoquellamande Yagava®>cuyodesmonteseautoriza
por parte del Cabildo a finales de 1767:

3 Alejandro Cioranescu realizalasiguiente traduccién: ... campos hermosisimos y muy ex-
tensosyllanurasalegres,degranfertilidad, producidasporlascenizasqueantiguamentearrojé
elfuego, por las voragines delos montes; las cuales, podridas por la humedad, producen todos
losafios infinita cantidad de cebada y de trigo, a40y 60 por uno; y lo llevan a vender a Espafia,
a Madera y a las demis islas, que no tienen tanta abundancia». (Torriani, 1959).

4 Libro de cuentas de los géneros vendidos o fiados durante el asio 1858 en la tienda del Sesior D. Antonio Ar-
mas Vera.Serviciode Patrimonio Histéricodel CabildoInsularde Lanzarote. Cuentadeproductos
cosechados en dicho asio en las propiedades que el Serior Don Francisco Ponte, Marquéz de la Quinta Roja,
posee en esta Ysla de Lanzarote. Afio de 1872. Archivo particular. Libro de acuerdos del Cabildo
Antiguo. Archivo Municipal de Teguise. SIG. 25-1, COD. 1-3. Estadistica de las Islas Canarias
1793-1806 de Francisco Escolar y Serrano. (Hernandez, 1983). Diccionario estadistico administrativo de
las Islas Canarias. (De Olive, 1865).
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«[...] respecto a ser como es de mucho beneficio a el comtn el
rompimientoparasuslabores,porloarruinadoquedejaronlosvolcanesesta
islade terrazgoslabradias, y lamucha abundancia de vecinos que ay enella,
pues le consta se estan muchos pasando a la isla de Fuerteventura ha hacer
sementera por no hallar en ésta, adonde ejecutarla’».

Tabla 1: Cantidades de cereales, cebada y trigo (en fanegas) cosechadas o almacenadas en la isla de
Lanzarote en diferentes momentos de los siglos XVIII y XIX.

Afio 1730 1741 1763 1775 1788 1802 1813 1857-1861
Fanegss de o000 140500 139961 103300 66793 159 128 178 420 129 349
cereales
Fanegas ‘de 0.\ ' 108553 95086 78300 43908 124974 140 280 94 809
cebada
Fan‘szgso de 17468 30051 40636 25000 11632 28652 27350 26 965
% de cebada 79.7 7726 68.58 ; 65.77 78.5 78.6 73.31
% detrigo | 197 2138 29.03 ; 17.41 18 15.3 20.85
Fuent Romero | Tous Ruiz  Caballero Arribas Macias Bandini De Olive
uente (1991) = (1997) (1772 = (1991) = (1979) (1986) (1816) (1865)

Ladistribuciondel cultivodel trigoenloscamposdelaislatrasmitidapor
losagricultoresdurantelarealizaciénde nuestrotrabajo resulté muyamplia,
ocupandoestaespecietierrasenpracticamentetodoslospueblos.Sinembargo,
muchas de las siembras no fueron de consideracion, pues basicamente
tenian por objeto la obtencién de harina parala elaboracién de pan, tortas y
bizcocho en diassefialados, la produccién de pasto para resguardar del viento
cultivos de huerta y la obtencion de paja paralos animales. Adn asi, muchas
familiasemplearon el trigo de forma habitual en la elaboracién del gofio que
consumian, constituyendo este grano parte importante desualimentaciony
por tanto dedicando a su cultivo algunas de sus tierras de labor.

3Madoz, transcurrido mas de un siglo, se refiere en su Diccionario... al citado Malpais de Yuco,
comentando: «Enafios de lluvias son susceptibles estas tierras de producir 50 fan. de trigo por
cada una de sembradura».

®Hoy Vega (de) Yagamo o Yagabo ysegin Madoz (1986) « Término de Yabago». Situadaentre
ArrecifeySanBartolomé, yactualmentecubiertadejable,seencuentraensumayorpartefuera
de produccion.

7 Libro de acuerdos del Cabildo Antiguo. 28 de noviembre de 1767. Archivo Municipal de Teguise.
SIG. 25-1, COD. 1-3

8 Datos correspondientes a un quinquenio.
9 Entiéndase la suma de las respectivas cantidades de trigo, cebada y centeno.

Y0 Descrypcion de la Ysla de Lanzarote. 1° de octubre de 1772. Archivo General de Simancas. G.M.
3797.
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Figura 30:
Don José Gonzalez
preparando pasto

de trigo para
posteriormente
bardar las huertas en

El Jable.

Jaime Gil Gonzalez

A A | |éf:. ¢

Las tierras que los agricultores sefialaron como
propias para trigo resultaron ser aquéllas designadas
popularmente como rtierras de sembradura, tierras de
arar, tierras de labrerio, tierras labrantias, etc., tierras,
en definitiva, no arenadas de manera artificial y por
ello tradicionalmente consideradas pobres, ruines o
simplemente #nferiores. Los agricultores destacaron,
por su vinculacién a este cultivo, las tierras blancas de
Muiiique, Tiagua,Soo,ElCuchillo, Yuco,etc.,laszierras
depolvillodeLa Asomada, Conil,SanBartolomé, Yaiza,
Uga, etc., Los Ajaches, las rierras de piedras de Tinajo
y Montafia Blanca, La Costa de Tias, etc. Las gavias,
los bebe(de)ros e incluso algunos traveseros acogieron
las sementeras de trigo en aquellas localidades donde
tales estructuras abundaban, aunque en estas zonas el
trigo también se sembro en las denominadas tierras de
afuera. El uso de los arenados para obtener cosechas de
trigo s6lo fue reportado cuando se trataba de viejos
arenados, en ocasionesfabricadoscon bruscadebarranco
ocascajo, pueslapracticaarraigadaenlaisladearrancar
eltrigoderaizen el momento delacosechamalograria
las cualidades de uno nuevo en pocos aflos.

La cebada, ademas de alternar con el trigo en la
mayoria de las tierras y emplazamientos donde éste
se cultivo, ocupd espacios que, por sus caracteristicas
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enextremodesfavorables, no eranapropiados paraestablecer otros cultivos. Sus
especiales cualidades para soportar condiciones de sequia, suelos pobres y cierta
salinidad (Donahue ez al., 1971; Zohary y Hopf, 2000) posibilitaron su siembra
en morros, lomos y pard dJones con escasa profundidad de suelo, en los «polvillos
mdsruines»,enaquellasladeras de fuerte pendiente dondelatierraséloeraposible
trabajarla con la azada o en el entorno salino de El Jable de Enmedio en Mala.

Laimportantepresenciadelacebadaenlaalimentaciondelagentedel campo
es reflejo de la gran distribucion que tuvo el cultivo de esta especie en la isla,
resultando comun en casitodoslos pueblos su empleo como ingrediente basico,
cuando no Gnico, en la elaboracion del gofio (ver Mapa 1 en el apartado Mapas y
Croquis). Las cosechas de cebada, previas, casi siempre, a las del resto de cereales,
constituyeronunalivio paramuchasfamilias campesinas, registrandose incluso
préstamosentre las mismas de estos granos tempranos. No hemosadvertido, sin
embargo,laexistenciadesiembrastempranasclaramentedestinadasafavorecerel
adelanto de las cosechas de cebada. Los comentarios sobre las siembras en seco
efectuadasconanterioridadalaapariciéndelasprimeraslluviassiemprehicieron
referenciaal hecho detratar de adelantar parte deunalabor, éstaladelasiembra,
que requeria varios meses de trabajo.

En cuanto a la diversidad existente en la isla dentro de estas dos especies,
hemosdesefialarenrelaciénaltrigo quelosagricultores reconocen comopropio
ununicotrigo,degranomendoymoreno, yespigaigualmentepequefia,quedesignan
en ocasiones como /rigo de la tierra. Aunque apenas cultivado hoy en dia, atin lo
podemos encontrar en manos de algunas artesanas sombrereras que loemplean
paraelaborarempleitasconsupajay forrarinteriormentelassombrerasde palmito
tradicionales de la isla (Figura 29). También lo hemos hallado en cultivo con el
objeto de aprovechar sus tallos secos (pasto) parala elaboracion de bardos con los
que abrigar sandieras, batateras, tomateras, etc. La particular adaptacion de este
viejo trigo a estos menesteres, siempre preferido a otros trigos de introduccion
foranea, ha evitado sin duda su desaparicion (Figura 30).

Las muestras recolectadas de trigo de la tierra las obtuvimos de las citadas
artesanas; su posterior plantacion nos permiti6 determinar su pertenecia a la
especie Triticumaestivnm''. Lapresenciatradicionalen Lanzarotedeuntnicotrigo
contrasta con lo observado en ciertas comarcas de La Palma, Tenerife o Gran
Canaria, donde la orografia favorece la existencia de diferentes ambientes en
pequefios espacios; en estas zonas fue comun el cultivo de diferentes variedades
detrigo por partedeunamismacomunidad. Elsiguiente fragmento, procedente
de unaentrevista mantenida en El Palmar, Garafia'? (La Palma), documenta tal
circunstancia:

" La determinacién de lostrigos recolectados en laisla se efectué en base alos caractéres diag-
nésticos expuestos por Zohary y Hopf en la tercera edicién de su obra Domestication of Plants in
the Old World (2000).

12 Entrevista realizada al Sr. Manuel Rojas Mata (8-10-1909) el dfa 5 de octubre de 1994.

104



Jaime Gil Gonzalez

«Agquiabajoun trigopequeriito, duro, el del monte] ... ledecian trigorieto, trigo pelon,
trigo blanco, esas tres clases habia;y pa’ producir el trigo rieto, ese daba mucho trigo, una
espiga alargada, escachada con mucho mucho grano. | ...] el trigo pelon era un trigo mds
redondo, pero mds sabroso, por eso lo dejaban pa’ potages, se ponia en potages [...]. El
blanco [...] era mds duro, el viento, ese no lo estropeaba tanto, ni el pdjaro [...]».

En los pueblos de Orzola, Tabayesco y Mala obtuvimos tres pequeiias
muestrasdeuntrigodegranolargoyambarino,denominadotrigomarrueco;las
plantasaquedieronlugartrassusiembraevidenciaron perteneceralaespecie
Triticum turgidum. La introduccidn de este trigo en la isla es recordada atin
porlosagricultores, quienes aprovecharon subuen porte («crece mds en rama»)
paraabrigarconélotroscultivos. Lainformacion obtenidadeagricultoresde
Puntagorday Garafia,en LaPalmayLaLaguna,en Tenerife sobrelaentrada
deuntrigode caracteristicassimilares al #74go marrueco hallado en Lanzarote®,
nos ha llevado a considerar que la introduccién de este trigo en esta ltima
isla pueda responder a alguna iniciativa gubernamental. En este sentido, los
contenidosdelaobra Trigos Cultivadosen Espariay Nuevas Variedades Recomendables
(Gadea, 1958), editada por el Ministerio de Agricultura en 1958, podrian
encaminarnos hacialadeterminacion del momento de dicha introduccion y
deltrigoobjetodelamisma, puesconrespectoaCanariasse mencionajuntoa
losantiguostrigos«morisco»y «arisnegro» (Grau,1980; Tessier,1994; Abreu,
1977), el cultivo reciente de «algo de Senatore Capelli».

Igualmente, hemos obtenido referencias sobre la introduccién en laisla
deuntrigodeespigascarentesdepargana, conocido,debidoatal peculiaridad,
por Irigo pelén o trigo romano, aunque su origen foraneo motiv6 también el
empleo de designaciones como trigo de fuera o trigo peninsular. Los agricultores
noshanreportadosumejoraptitudparalatrilla(«buenopa’desgranar»),elmayor
tamafiodesusgranos («mdsgranao»)y espigas,lapreferenciadesusgranospara
laelaboracién de caldos o potajes y el aprovechamiento de su talla («mata mds
alta»),mediantelasiembradesurcosespesos, paraasocar plantasdepapa, matas
desandias, etc. Sin embargo, sumenor rusticidad en relacion al trigodela tierra
y la mayor exposicion de los granos al embate de los pajaros condicionaron
su expansion. Al igual que el anterior trigo marrueco, 1a introduccion de este
trigo pelén en Lanzarote puede estar relacionada con la introduccion de trigos
de caracteristicas similares en La Palma (trigo pelofio o pelén), Tenerife (trigo
pelén), E1Hierro y Fuerteventura. Enestatiltimaisla Tascon (1997) apuntala
posibilidad de que dicho trigo pudiera corresponder ala variedad comercial
Florence Aurore.

En lo que a la cebada se refiere, desde época muy temprana existe
constancia documental de la presencia en la isla de al menos dos variedades
decebada.En1618,elescribanoptblicoSalvadorde Quintanahaciaescritura

13 . . . . . ,
Ladenominacién popular recogidaen LaPalmaparanombrar este trigo es «trigo marroguin».
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de los términos que habrian de regir para fletar hacia Gran Canaria «siento
sinquentafanegasdetrigoysevadaromana» (Belloy Sanchez,2003). En 1638,
aparecen consignadas, con destino al Puerto dela Cruz en Tenerife, diversas
cantidades de cebada rabuday cebada romana (Santana, 1996), mientras que
en las actas de los cabildos celebrados en la isla a mediados del siglo X VIII
quedaron registradas citas relativas a «<sebada blanca» y «sebada romana'*».
También en Fuerteventura, en los acuerdos de los cabildos celebrados a
iniciosdeeste mismosiglo, existenalusionesacebadablancay cebadaromana
(Roldan, 1967). Asimismo, aparecen referencias sobre cebada romana y
cebadarabudaen diferentes documentos fechados pocos meses despuésdela
erupcionde 1730, momento en quelasautoridadestrataban de cuantificar las
existenciasdegranoscon que contabalaisla paraafrontarlacrisis (Carracedo
y Rodriguez, 1991).

Viera (1982), en su Diccionario de historia natural..., afinales del siglo X VIII,
hacia una diferenciacion clara entre «cebada blanca o rabuda» y «cebada
romana», atribuyendo aestatiltimalas cualidades de no permanecerel grano
unidoa su«cascarilla» traslaslaboresdetrillay de carecer de «rabo», atributos
que presentan aquellas cebadas hoy técnicamente designadas como cebadas
desnudas.

La cebada romana parece haber tenido una menor presencia histérica
en los campos de Lanzarote que la cebada blanca®. Sus producciones,
testimoniales siatendemos a las escasas fuentes que hemos podido consultar
(Tabla2),siempreacompafianaproduccionesconsiderablementemayoresde
cebadablanca;aspectoeste tltimoigualmente observableen simplesapuntes
concernientes al embarque de granos hacia otras islas (Santana, 1996) o
referentes a las cantidades recaudadas por las autoridades eclesiasticas!®.

Tabla 2: Cantidades de cebada blanca o rabuda y cebada romana (en fanegas) cosechadas o
almacenadas en la isla de Lanzarote en diferentes momentos de los siglos X VIIL

Aflo 1730 1741 1763 1775
Fanegas de cebada blanca o rabuda 65013 | 106561 | 94908 78 000
Fanegas de cebada romana 5 603 1992 1078 300

Romero Tous Ruiz  Caballero

Fuente (1991) | (1997)  (1772)7 | (1991)

' Libro de acuerdos del Cabildo Antiguo. Archivo Municipal de Teguise. SIG. 25-1, COD. 1-3

15 Tessier (1994), en el afio 1796, se referfa a la cebada romana como «la menos propagada»,
aunque en relacién al conjunto del Archipiélago.
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Muchos han sido los documentos
orales recogidos durante el presente
trabajo en relacion a la cebada romana.
Sin embargo, Unicamente aquéllos
emitidos por agricultores viejos y
especialmente por mujeres también de
edad muy avanzada parecen entroncar
con la cebada romana que figura en
los textos histéricos. Sus recuerdos,
lejanos, secentranendiversascualidades
culinarias exclusivas de esta cebada,
tales como su idoneidad para la elaboracién de caldos, feiias o incluso
gofio'®, al no presentar el grano la cascara o casullo propia de la cebada
de comun cultivo. La entrada en la isla en algin momento del siglo XX
de alguna partida de cebada similar en apariencia a la antigua cebada
romanamotivoelusodelepitetoromanaparasudesignaciéon,aunqueotras
denominacionescomo cebadamarroquio marroquina,cebadamorunaocebada
de Marruecosfueron igualmente empleadas paranombrar lanueva cebada.
Desconocemos si ambas pudieron coexistir en los campos, pero el hecho
de que muchas de las referencias registradas durante nuestras entrevistas
atribuyeran a la cebada romana una procedencia foranea no apoya tal
supuesto.

No hemoshallado personaalguna que conserve semilla de cualquiera
de ellas; sin embargo, la existencia siempre de familias que atin se resisten
a abandonar sus viejos habitos alimenticios evita por el momento que
desistamosenelintentodelocalizaralgunamuestra. Actualmenteelinterés
por la cebada desnuda aumenta, demostrando los estudios que contiene
componentes capaces de inhibir la sintesis del colesterol. También se ha
advertido, sin embargo, la escasez de fuentes de resistencia a la sequia
(Atanassov et al, 2001); cuestion esta Gltima que podria estar relacionada
con la escasa presencia tradicional de este tipo de cebada en Lanzarote.

16 [...]Marcos Ruiz, Administrador de las rentas decimales de estaislaen quepideseleconce-
dalicenciaparalaextracciéndesetentayunafanegasmediocelemindetrigo = doscientas,cing®
y seis faneg’® diez celemines y med® de sebada=seis fanegas tres selemines de sebada romana y

cinco fanegassiete zelemines y medio de senteno pertenecientes a las prebendas ... J» (Libro de
acuerdos del Cabildo Antigno. Archivo Municipal de Teguise. SIG. 25-1, COD. 1-3).

Y7 Descrypeion de la Ysla de Lanzarote. 1° de octubre de 1772. Archivo General de Simancas G.M.
3797.

'8 Riviere, cuandodetallaen 17411las cosechas que producelaislade Lanzarote, distingue entre
«zebada blanca» y «zebada romana para gofio» (Tous, 1997).

Figura 31:
Muestra

de cebada
procedente del
pueblo de El
Islote. Notese
la presencia del
rabo en algunos
granos, alin tras

la trilla.
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Figura 32: Pajeros recientes en los alrededores de una casa en
el pueblo de Teseguite. La diferencia de coloracién que muestra
el que figura en primer plano indica que en su levantamiento se
empled paja procedente de diferentes cosechas. La fotografia es
meramente ilustrativa pues no se trata de un pajero de paja de
cebada.
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Dejandoatraslacebadaromana,otropuntodeinterésloencontramosen
los comentarios que, sobre el cultivo de la cebadaen laisla, efectud Jensen en
suobrade 1934 Agricultural methods on the Canaries. Fuerteventura and Lanzarote.
Jensen,cuyaestanciaenLanzarotenopasédeunospocosdias,tuvoeldetallede
anotar laexistenciadecierta«variedad de cebadaencontradaen Marruecos®»
y de «otravariedad masblancay pesada®». Sin embargo, el verdadero interés
de sus observaciones reside en la diferenciacion bien definida que existia en
el momento de su visita en cuanto a sus zonas de siembra?'. Setenta afios
después, hemosobtenidodelosagricultoresimpresiones similares aaquéllas
que pudieron fundamentarlos comentarios de Jensen. Las referencias, todas
registradas en el pueblo de Los Valles, al norte de la isla, subrayan no s6lo
la siembra en el pasado de dos variedades de cebada (cebada marrueca'y cebada
blanca), sino también su particular ubicacion.

...]en La Montasia habia quesembrar la[cebada] marruecay aqui pa’ ‘bajola
[cebada] blanca, porque si no, no ligaba; si le echdbamos la blanca en La Montasia no
ligaba.[...]la blanca en La Montafia, bueno ya se lo dije antes, eso no valia, salia, pero
seaslorraba, no granaba como debia y aqui debajo [ a]la marrueca le pasaba lo mismo,
daba menos cantidad™».

...]1la plantaban en La Montana|...] porque la otra, la nuestra, se aljorraba, se
echaba a perder, porque abi corre mucha bruma, y la marrueca es mds fuerte®».

Ignoramosel momentoenquetuvolugarlaentradaenlaisladeestacebada
marrueca,sinembargo,latradiciénoralapuntalascircunstanciasquepudieron
propiciarla.

...]1por ejemplo que aqui se acaba, que yo no lo he visto acabarse, pero los viejos
me han dicho a mi que el ario 81y 82, del siglo este que dejamos no, sino del otro, decian
que un anio que fue gue no habia aqui, que no se cogié cosecha, mandaron a Marruecos a
traer cebada® [...]»

LosviejosquecitasefiorPolicarpo,sinduda, mantuvieronensumemoria
losafiosterriblesquevivieronentre 1878y 1882, periododuranteel cualmuchas
familiasdeLanzaroteyFuerteventurasufrieronhambreysed, muriendogran
cantidad de gente (Hernandez, 1990; Quintana, 1992). No hemos podido
confirmar la compra de granos durante esta época en Marruecos, tal y como
aconteciéenoctubrede 1769, cuandolaislaseencontrabaensimilarsituacién
de penuria®.

19 ({...] they grow the variety of barley found in Morocco [...}» (Jensen, 1930).
20 [...] another variety that is heavier and whiter [...]» (Jensen, 1930).

21 {...]if barley belongingto onezoneisintroducedintotheother, the resultisanegative one»
(Jensen, 1930). «[...]silacebada pertenecienteaunazonaesintroducidaenlaotra, el resultado
es negativo».

22 Sefior Policarpo Bermtdez, Los Valles.
23 Sefior Pedro Betancor y Sefiora Irene Bonilla, Los Valles.

24 Sefior Policarpo Bermtdez, Los Valles.
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La mejor adaptacion de la cebada marrueca a las condiciones de La
Montafia (altos del Macizo de Famara), donde la presencia del «mar de
nubes» (barrén) se deja notar en ocasiones (Davila y Romero, 1993), pudo
residir en la presencia en la misma de alguna fuente de resistencia al hongo
patogeno Erysiphegraminis, circunstanciaadvertidaen maltiplespoblaciones
de cebada de Marruecos (Czembor, 2000).

En cuanto a la cebada blanca o rabuda, fueron sus producciones las que
en el pasado fundamentaron la agricultura y el comercio exterior de laisla
(Ruiz, 1772%; Bandini, 1816; Santana, 1995; Santana, 1996; Tous, 1997).
Actualmente estas antiguas denominaciones casi no se encuentran en
uso, designando los agricultores como cebada de la tierra, cebada del pais o
simplemente cebadaaquéllaque consideran propia (Figura31).Supresencia
en la isla es residual, pues residuales son también las mismas siembras de
cebada,hoyapenasrealizadasporaquellos que mantienenalginganado,en
ocasiones con cebada de procedencia foranea adquirida en los comercios.

Losusostradicionales dela cebadaen Lanzarote son muy amplios y no
se reducen inicamente al empleo de sus granos en laalimentacion humana
(va fuera en forma de gofio, caldos, tafesias y tortas) y a su utilizacién en la
racion de los animales, burros principalmente. También la paja de cebada,
ademas de su uso como alimento animal, se empled en menesteres tales
como la elaboracion de bardos para abrigo o soco de papas y batateras,
el relleno de colchones, la fabricacion de pajeros donde almacenar el grano
(Figura32),laconservacion delas papasen losalmacenes, etc. Las siembras
de cebada efectuadas para obtener forraje en verde para los animales no
tuvieronenLanzarotelaimportanciatradicional quetuvieronenotrasislas
del Archipiélago, si bien en el norte de la isla se llevaron a cabo, aunque al
amparo de los arenados.

Aunquealolargodeltexto hansidoabundanteslasobservacionessobre
los usos mas comunes del trigo, ciertas utilidades no han sido citadas. Asi
tenemos el empleo de los gransones resultantes delatrillaen laformacién de
lazorta destinadaaltechado de casasy cuartos, laelaboracion de cataplasmas
con sus semillas (en unién de linaza) para aplicar en afecciones de la piel, el
tostado de las mismas para obtener un sucedaneo del café, etc.

2 (Leyose en este Cavildo una obligacién hecha por el Sefior Alcalde mayor, en nombre de
su cavildo, y por Don Juan Pedro Cabrera, sobrecargo del Vergantin de que es capitin Don
AntonioMargot[...] yeldichoDonJuanPedro, se obligaatraer millode Mogodor[Mogador,
la actual Essaouira], en el caso de que lo halle a comprar a precios comodos; y a vender a este
vecindariotodoeldemasmilloquetrajere[...J» (Librodeacuerdos del Cabildo Antiguo.7 de octubre
de 1769. Archivo Municipal de Teguise. SIG. 25-1, COD. 1-3).

26 Descrypcion de la Ysla de Lanzarote. 1° de octubre de 1772. Archivo General de Simancas. G.M.
3797.
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Centeno (Secale cereale L.

...] en Soo se sembraba también

mucha cantid de centeno y habia un cantar, dice:
sefiores yo soy de Soo

y hoy me encuentro acloquinao,

con el gofio de centeno y los caldos de burgaos,
than a la mar a coger...,

son cantares que sé».

Sefior Luis Rodriguez, El Islote.

...] mire, es un cantar, mire:

sefiores yo soy de Soo, vivo bien acoquinao,

con los caldos de centeno y los rabos de burgaos».
Sefior Lorenzo Sanchez, Soo.

...] esa gente era gente pobre,

esa genle vivia na’ mds de la mar,

por eso al pueblo de Soo le pusieron:

sefiores yo soy de Soo, vivo muy acoguinao,

con el gofio de centeno y los calditos de burgaos [ ...]».
Sefior Eloy Caceres, Soo.

...] porque el cantar lo dice de Soo:

sefiores yo soy de Soo, vivo muy acoguinao,
comiendo gofio de centeno y caldo de burgao [...]».
Sefior Honorato Bermudez, Tias.

El centeno es una de las plantas de mayor utilidad cultivadas
tradicionalmenteenel Archipiélago,debidofundamentalmentealempleode
su pajaen multitud de cometidos. La pervivencia de alguna de sus utilidades
haresultadofundamental paralaconservaciéndel cultivohastanuestrosdias,
pues su uso alimenticio practicamente ha desaparecido de los campos de las
islas, quedando casi en el recuerdo la elaboraciéon de pan, tortas y bollos con
su harina, asi como su empleo en el gofio.

Lagran cantidad de conocimientos recogidos de nuestragente del campo
por aquellos dedicados al estudio de sus usos y costumbres contrasta con el
desprecio mostrado haciaesos mismos conocimientos por muchostécnicos;
de ahi que conozcamos mucho mas aquellos aspectos del centeno que siguen
a la cosecha que aquéllos relacionados con el cultivo en si de esta especie.
La elaboracién de ttiles de labranza como jarneros, balayos, albardas u otros
de caracter doméstico como costureros, sombreros campesinos o paneras
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se encuentra bien documentada en trabajos de tipo etnografico (Lorenzo,
1988). Otros usos mas cotidianos, sin embargo, se van olvidando, entre ellos
elempleodelapajaparaamarrarlavifia,chamuscarelcochino,inflarsuvejiga
parausarla como recipiente, etc. También el techado de construcciones con
pajadecenteno,yafueranpajalesen Tenerife,opajerosen E1Hierroy LaPalma,
ha sido objeto de estudio (Lorenzo, 1981; Sanchez, 2001).

Enrelacionconsucultivo,lasimpresionesmasinteresanteslasencontramos
en trabajos clasicos como el Diccionario de historia natural... de Vieray Clavijo
o el ensayo de Grau Bassas Usos y costumbres de la poblacién campesina de Gran
Canaria; en ambos, éstas se centran en la siembra del centeno en tierras altas,
dondeeltrigonoprogresaba.Sinembargo,alcentenoseleatribuyentambién
cualidades comolaresistenciaalasequiaolacapacidad paravegetaren suelos
arenosos (Evans, 1995), muy conocidas por los agricultores de localidades
como ElPinar, Echedoy Sabinosaen E1Hierro,0San Simon, Fuencalientey
LasManchas,entreotras,en LaPalma. Enestaszonas,laabundanciadesuelos
pocoevolucionadospropiciounagranpresenciadel centenoenloscamposy,
por extension, en la dieta de las familias campesinas.

El estudio de la toponimia de las islas también puede aportarnos datos
sobrelaecologiadeestecultivo. Topénimospresentesen Gran Canariacomo
Lomo del Centeno, Lomito del Centeno?, Montafia del Centeno o Andén
delCenteno (Suarezetal, 1998) dantestimoniodeunadistribuciéon marginal.
En el Macizo de Anaga, en la isla de Tenerife, ain hoy podemos oir como
los agricultores emplean el toponimo Lomo del Centeno?, a pesar de que el
cultivo deestaespecie habiadesaparecidoyaen 1862, al menosen los pueblos
delaparte oriental del macizo (Sanchez-Manzano 1984). También en Anaga
tenemosconstanciadocumentaldelaexistenciadeun«BarrancodelSenteno»,
aunque este espacio se encontraba ya ocupado en el Gltimo cuarto del siglo
XVIII por plantaciones de vifia®.

EnlaisladeLanzarotelosagricultoresnoshantrasmitidounadistribucion
del cultivo amplia, pero marginal. Amplia porque el centeno, aunque no fue
cultivado en grandes cantidades, siestuvo presente en muchosdelos pueblos
de la isla, sin duda debido a su utilidad para proteger del viento cultivos de
mayorvaloreconémicocomopapas,sandieras,batateras, melones. Marginal
porquenormalmenteocupdlospeoresterrenosdecultivo («tierramdsinferior»,
«lomdsruindelatierra»). Tierras jondas o de mucho fondo, yatueran dejable o arena,

2 Existen en Gran Canariaal menos tres topénimos con ladenominacién Lomo del Centeno
y dos con la de Lomito del Centeno (Surez et al. 1998).

28 Existe un Lomo del Centeno en el pueblo de Las Carboneras y otro en el pueblo de Afur.

2 Libro de la hacienda del Valle de Las Palmas. Archivo Municipal de La Laguna. Fondo Os-
suna. Documento 0.88.77.
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avenias de arena al pie de las montafias, arenales y calderas fueron las tierras
nombradas como tradicionalmente dedicadas al centeno en la isla. Tierras
todas donde el piso, el barro o la madre se encontraba a mucha profundidad.
Igualmente, tierras caracterizadas por tener ¢/ piso casi al descubierto o ser
éste de mala calidad (polvillos ruines, tierras blancas, morros pelaos) se sembraron
de centeno.

Los datos historicos que hemos podido recopilar sobre la presencia
del centeno en Lanzarote nos permiten afirmar que se trata de un cultivo
viejo en laisla. Las referencias mas antiguas obtenidas corresponden al siglo
XVII (1631-1671) y hacen mencion a recuentos de granos almacenados
en la isla, acuerdos del Cabildo para impedir la «saca de los frutos de pan,
trigo,cebaday centeno», peticionesde mercaderes paraembarcarlos, detalles
de estos embarques, peticiones para sacar de la isla los granos procedentes
de los diezmos, etc. (Santana, 1996; Bruquetas, 1997). El centeno aparece
normalmenteenmenorcuantiaqueeltrigoy/olacebada,siendoenocasiones
las cantidades testimoniales, de ahi que haya sido considerado durante esta
época «un cereal complementario de los otros dos» (Santana, 1996).

DuranteelsigloX VIIIlascantidadesdecentenocosechadasoalmacenadas,
aunque variables, fueron manifiestamente menores que lasde trigoy cebada,
no constituyendo nunca mas del 4 % del total de cereales cosechados (Tabla
3). Unicamente en Harfa el cultivo parece haber tenido una mayor presencia
(12.5 % del total de cereales), similar a la de otros en esos momentos mas
valiosos como el millo y el trigo (Hernandez, 1983); sin embargo, apuntes de
laépoca, como los contenidos en el Compendio... anénimo de 1776 s6lo hacen
mencionenestazonaalaabundanciade<hortalizas,ytambiénygueras,palmas,
y otros frutales» (Caballero, 1991). Los acuerdos del Cabildo consultados
apenas contienen informacion de interés sobre el centeno, al margen de los
registros de las diferentes peticiones cursadas para sacar granos de la isla®.

Los datos estadisticos correspondientes al siglo XIX reiteran la escasa
presencia del centeno en las tierras (Bandini, 1816; Madoz, 1986; De Olive,
1865) (Tabla 4), reflejando también el Diccionario... de Pedro De Olive una
mayorimportanciadel cultivoen Haria (Tabla5). Aunque nohemoshallado
referenciasquenosorientensobrequétierraspudierondestinarseaestaespecie
en esta zona del norte de Lanzarote, nos inclinamos a pensar que fueron
aquéllasdesignadaspopularmentecomopolvillos. Estospolvillos,comovimos
en su momento, son suelos poco evolucionados, de textura arenolimosas,
resultantesdelaalteracién dearenasy cenizasvolcanicas recientes (andisoles
vitricos) (Marcos, 1986;Rodriguezeral, 1991);tradicionalmenteconsiderados
por los agricultores como terrenos de inferior calidad, en su mayoria se
encuentran hoy convertidos en arenados. Madoz, en su Diccionario..., ubica

39 Libro de acuerdos del Cabildo Antiguo. Archivo Municipal de Teguise. SIG.25-1, COD. 1-3
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el cultivo del centeno, entre otros lugares, en Soo, aludiendo al hecho de
encontrarse «su vega inundada de jable». Adn hoy, la memoria popular
estableceunaestrechavinculaciénentreel centenoy El Jable, constituyendo
elpueblodeSooreferenciaobligadaenestarelacion. Aquilosagricultoresmas
viejossituaronsiembrasantiguasde centeno,donde primabalaobtencionde
grano sobre la del pasto, uso este Gltimo relacionado con la expansion de los
cultivos de huerta en El Jable.

Tabla 3: Cantidades de cereales y centeno (en fanegas) cosechadas o almacenadas en la isla de
Lanzarote en diferentes momentos de los siglos XVIII y XIX y valor porcentual de las de centeno en
relacién a las del resto de cereales.

Afio 1730 1741 1763 1788 1802 1813

Fanegas de 88598 140502 139 961 66793 159 128 178 420
cereales

Fersgpuie 514 1898 3339 1253 5502 10790
centeno

% de centeno 0.58 1.35 2.38 1.87 3.46 6.05
Romero Ruiz! Arribas Macias Bandini
Fuente (1991) Worsi{E27) (1772) (1979) (1986) (1816)

Tabla 4: Cantidades de cereales y centeno cosechadas en la isla durante el quinquenio comprendido
entre 1857 y 1861y valor porcentual de las de centeno

Afio 1857 1858 1859 1860 1861
Fanegas de cereales 29 069 26 187 29 841 23720 20532
Fanegas de centeno 1705 1431 1568 1517 1354

% de centeno en Lanzarote 5.86 5.46 5.25 6.39 6.59

Diccionario Estadistico Administrativo

Fuente de las Islas Canarias (De Olive, 1865).

Tabla 5: Cantidades de cereales y centeno cosechadas en Haria durante el quinquenio comprendido
entre 1857 y 1861 y valor porcentual de las de centeno en relacién a las del resto de cereales.

Afio 1857 1858 1859 1860 1861

Fanegas de cereales en Haria 7 560 5 740 6550 7900 8 300
Fanegas de centeno en Haria 860 630 760 1000 1100
% de centeno en Harfa 11.37 10.97 11.6 12.6 13.2

Diccionario Estadistico Administrativo de las Islas Canarias

Fuente (De Olive, 1865).

3 Descrypcién de la Ysla de Lanzarote. 1° de octubre de 1772. Archivo General de Simancas G.M.
3797.
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Calabazas, batatas, melones y sandias se resguardaron del viento con
centeno, ya fuera utilizando su paja entera en la elaboracién de ardos o
simplemente plantas vivas sembradas en hileras espesas (melgas). Esta forma
de luchar contra el viento aparece ya detallada en escritos de principios del
siglo XX comolas Notasdegeologiaagricoladelaislade Lanzarotede José Pereyra®
o los Relatos de una expedicion cientifica a Lanzarote y a las Isletas Canarias™ de
Eduardo Hernandez-Pacheco. El uso de la paja de centeno en este cometido,
tradicionalmente asociado a El Jable, se dio también en otras zonas de la isla
con el objeto de resguardar las plantaciones de papas. Este Gltimo aspecto,
junto al empleo del centeno en la preparacion de ristras (restras) de cebollas
para su transporte y embarque (Pereyra, 1907; Hernandez-Pacheco, 1907-
1908), definié la distribucion del cultivo que nos seria trasmitida por los
agricultores durante el presente trabajo.

Los usos tradicionales del centeno en la isla de Lanzarote fueron tan
diversoscomoloscitadosalinicioparaelconjuntodel Archipiélago. Almargen
del uso ya comentado de la paja en la elaboracién de las restras de cebollas
(también de ajos), éstase empled también enlafabricacion de balayos, balayas,
Jarneros, sarandas, etc. El grano se utilizo6 en la elaboracion de tortas («mesturas
pa’lortas»),aunqueenuniéndetrigoy/omillo,tambiénenlacomposiciondel
gofio como ingrediente menor, asociado en ocasiones a la escasez de otros
granos; unicamente en Soo y otras localidades de El Jable particip6 de forma
habitual (ver Mapa 1 en el apartado Mapas y Croguis). La elaboracion de pan
de centeno, tradicional en otros pueblos de las islas vinculados a este cultivo,
apenas es recordada en Lanzarote por unos pocos agricultores y siempre en
referenciaal pueblode Soo. Eluso del centeno enlaalimentacién animal nos
fue reportado en escasas ocasiones, a pesar de que es considerado como un
alimentoaltamenteenergético (ZoharyyHopf,2000). Enestesentido,hemos
de entender su incorporacion en la dieta de los machos cabrios («a los machos
centeno, para que fueran aquello a las cabras»).

Enrelacionaladiversidadexistentedentrodeestaespecieenlaisla,hemos
decomentarquelosagricultoresasumieronlaexistenciadeuntnicocenteno,
de igual forma que los agricultores de El Hierro (Gil, 1998). Sin embargo,
esto no quiere decir que no exista variabilidad, pues la planta del centeno,
a diferencia de otros cereales como el trigo o la cebada, no se autopoliniza
(Zohary y Hopf, 2001; Pinto-Carnide y Guedes-Pinto, 1999).

32 {...]sopla constantemente el viento con gran violencia, es necesario resguardar las planta-
ciones de sus furores, y esto se consigue haciendo surcos, que forman cuadros en los que se
siembra centeno, el cual, unavez desarrollado, formaa modo de paredes vegetales que consti-
tuyen eficaz defensa para las plantas cultivadas en los cuadros [...]» (Pereyra, 1907).

33 {...Japercibimos el suelo dividido en parcelas y el rastrojo de los cereales que se sembraron
paraformar consustallos parcelas vegetales, que resguardaron del viento alas plantas sembra-
das en el interior de los cuadros» (Hernandez-Pacheco, 1907-1908).
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Millo (Zea mays L.)

...] hactan un surco asi y otro asi,

porque el millo, dicen,

no hay que plantarlo muy junto, sino separado,
y el millo dicen que le decia uno al otro:
«arretirate de mi, que yo haré por mi y por 1,
arretirate de mi, que yo haré por mi y por ti»
[...] las matitas esas hay que plantarlas
separaditas, porque dicen que si se unen las hojas
y trompiezan unas con otras..., decia la gente,
ssabes, y siempre tenemos esa costumbre [...]».
Sefior Juan Guillén, La Montafieta.

La introduccion y posterior arraigo de los cultivos americanos en los
campos de las islas puede considerarse como uno de los procesos de mayor
relevancia acontecidos en Canarias; de hecho, su asimilacion fue tal que
algunos como las papas, las batatas o boniatos y el millo pronto comenzaron
a ser parte importante de la dieta de muchos campesinos.

La agricultura, fundamentada hasta ese entonces en los cereales y las
legumbres, no aseguraba en ocasiones el sustento de la poblacion, de ahi
que estos nuevos productos encontraran sitio dentro de los viejos sistemas
de cultivo. En Tenerife, a finales del siglo XVIIL, D. Joseph de Betancourt y
Castro se referia ya a la papa como:

«[...]1a que ha remediado la escasez de nuestras cosechas de trigo y
demas granos, la que ha hecho[...] desaparecer aquellas hambres de mayo
que agobiaban a nuestros pobres paisanos» (Doyle, 1797).

También las batatas, en una fecha tan temprana como la primavera de
1750, ayudan a paliar la escasez de trigo en la citada isla de Tenerife:

«[...] aqui hemos estado en un conflicto grande por falta de trigo, de
que no ay un grano en la Ysla dias ha para vender[...] de modo que huviera
perecido mucha gente a no aver sido por las batatas de que huvo buena
cosecha este Ynvierno...» (Guimera, 1985).

En cuanto al millo, cultivo que en Gran Canaria se habia ya afianzado
trasla crisis de la cafia de azicar a finales del siglo X VI (Macias, 1981; Suarez,
2001), Lope De la Guerra en sus Memorias... dej6 igualmente constancia de
su importancia:

«Lacosechademilloylegumbresfuebuenaconloquesehanremediado
los pobres, cuyo principal alimento suele ser gofio de millo y las papas» (De

la Guerra, 1951-1959).
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Evidentemente,ladistribuciéondeestosnuevosproductosnoseprodujo
deformainstantanea, tampoco fue comin atodaslasislasdel archipiélago,
de hecho, en ocasiones ni siquiera fue comin a los diferentes ambitos
de una misma isla. Circunstancias relacionadas con la fisiologia de estas
especiesylasparticularidadesdel medioagricola, asicomo otrasde caracter
econémico, condicionaron tal expansion.

Las primeras noticias sobre el millo registradas en la isla de Lanzarote
datandelafio 1652,cuandoreunidos«Juntay Cabildo»seacordabaprocurar
«el traer trigo y millo para el sustento de los vecinos» ante «la mucha
necesidad que en ella [en la isla] se esta padeciendo» (Bruquetas, 1997),
no conociéndose referencias sobre producciones insulares en esa fecha
(Santana, 2000). Un siglo después, en 1750, el Cabildo, al referirse a las
cosechas, diferenciabaaquéllade «granos comunes» ylade millo'. Aunque
esdificil sabersital segregacion del millo eradebidaalo reciente del cultivo
en laisla o simplemente a una presencia menor en relacion a otros como la
cebada o el trigo, diversos escritos de la época inciden en la diversificacion
de las producciones agricolas tras los episodios volcanicos acaecidos entre
1730y 1736, dejando constancia no solo de las plantaciones de vifias que
prosperaban en las tierras cubiertas tras las erupciones (Glas, 1982; Tous,
1997), sino de la novedad de otros productos, entre ellos el millo y las
papas:

«A mas de lo que produzia la Ysla antes de los Bolcanes, en los afios

de 1730, quassi era solo pan y carne, tiene y produze al presente y por el
veneficiodelasarenasde dichos volcanes, vinos, legumbres, millos, papas

[...]>. (Caballero, 1991).

Autoresrecientescomo Quintanay Ojeda (2000) tambiénrelacionanla
presencia de ambas especies con la puesta en cultivo de las areas afectadas
por las arenas emitidas por los volcanes.

Lasalusionesalmilloreflejadasenlosacuerdosdeloscabildoscelebrados
en 1768 y 1769, aflos en los cuales se gestd una de las grandes crisis de
subsistencia sufridas en la isla, y durante el afio 1772, cuando los estragos
causados por el hambre entre la poblacién resultaron terribles, indican ya
una cierta importancia de este producto como recurso alimenticio. El 25
de noviembre de 1768 se lamenta la saca de la isla de «mas de seiscientas
fanegas de trigo, doscientas setenta y una de sevada blancay ciento treinta
y dos de millo?. El dia 1 de abril de 1769 se expone lo escasa que se prevé
la cosecha, haciéndose especial mencién a la pérdida de la de millo: [...]

! Libro de acuerdos del Cabildo Antigno. 2 de junio de 1759 (pag. 141). Archivo Municipal
de Teguise (A.M.T.). SIG. 25-1, COD. 1-3.

2 Libro de acuerdos del Cabildo Antigno. 25 de noviembre de 1768. Archivo Municipal de
Teguise. SIG. 25-1, COD. 1-3.
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la cosecha de millos que con rocio se ofrecia abundante y no creemos que
lo poco que se cojiere y dejare la langosta®[...]». Y ya a finales de febrero de
1772, el diputado de abastos:

«[...]Jrepresentalagravemiseriay nesecidadenquesehallanconstituidos
los naturales de esta Ysla en la estacion presente pues no se halla en esta
replblicaningiin género de manutencién, nise encuentra pan, trigo, millo,
sevada, ni otros granos algunos, de lo que dimana el que los pobres estan
comiendo carnes prohibidas, suelas, y otras muchas inmundicias, que les
cria tan malos humores, que estan muriendo diariamente gran niimero de
gente'».

Los datos referidos a las producciones de millo durante este tercer
cuarto del siglo XVIII muestran una apreciable uniformidad, coincidiendo
practicamente las 10.000 fanegas de este grano que Riviere reportaba como
cosechadas en 1742 (Tous, 1997), con las 10.028 y 10.000 fanegas recogidas
en los afios 1763 y 1772 (Ruiz, 1772°). Sin embargo, las producciones a
partir del Gltimo cuarto de siglo parecen aumentar, cifrandose en 14.512 las
fanegas de millo almacenadas en la isla, segtin la tazmia general de granos
efectuadaen el verano de 1778 (Arribas, 1979), cantidad similar ala recogida
por Escolar y Serrano en su Estadistica..., ya en el cambio de siglo (15.630
fanegas) (Hernandez, 1983), y por el Dr. Bandini en 1813 (15.022 fanegas)
(Bandini, 1816). Aunqueotrosautorescoincidenigualmenteenasignaraesta
Gltimapartedelsiglounaumentoconsiderableenlaproducciondeestegrano
(Quintana y Ojeda, 2000), siempre hay que tomar con cautela los datos que
hastanosotroshanllegado,sobretododebidoasufragmentacién. Estetiltimo
aspecto ha de tenerse muy en cuenta cuando tratamos una especie como el
millo, que al ser planta de verano o postrera, su plantacion en las condiciones de
Lanzaroteexigeunrégimenadecuadodelluviaseninviernooprecipitaciones
tardias, nollevandoseacabo o fracasando ésta cuando dichas condiciones no
concurren.

De cualquier manera, esindudable que las arenas que cubrieron antiguas
vegas de cultivo y términos ganaderos dotaron a estos terrenos de mejores
condicionesparasoportarplantiosdemillo. Unejemploclaroloencontramos
enel Términode Tinguatonque,imposibilitadotraslaserupciones«paraserbir
paralefianiparapastarganado» (DeLe6ny Quintana, 1999),eraconsiderado
pocas décadas después de superior calidad en la sefialada Estadistica... de

3 Libro de acuerdos del Cabildo Antigno. 1 de abril de 1769 (pag. 347-348). Archivo Municipal
de Teguise. SIG. 25-1, COD. 1-3.

4 Librode acuerdos del Cabildo Antiguo. 30 de febrero de 1772. Archivo Municipal de Teguise. SIG.
25-1, COD. 1-3.

3 Descrypcién de la Ysla de Lanzarote. 1° de octubre de 1772. Archivo General de Simancas. G.M.
3797.
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EscolarySerrano,dondeseleatribuian«excelentescosechasdegranosy maiz»;
producciones que también le asigna Madoz, aunque ya en pleno siglo XIX,
destacando «una capa de arena que le da el mérito que tiene» (Madoz, 1986).

La informacion contenida en la obra de este ltimo autor nos permite
emitir algunas consideraciones sobre la distribucién del millo en los campos
delaisla, puesconfrecuencialasituacion geografica, administrativay judicial
depequefios pagosy aldeas, eincluso cortijos, granjas y términos seacompafio
con notas sobre sus producciones. Asi, observamos como Madoz designo
como productoras de millo zonas cubiertas de «arena» como Tomaren,
Tinguatén,Iguadén, «Guatizea», Valledel Pefion, MontafiaBlancay Mancha
Blanca, y otrascomo El Grifoy Quintero, alas cuales noasocié tal propiedad,
aunquesindudalaposeian, puesactualmente las conocemos cubiertas. Tierras
de beber como las que Madoz ubica en las vegas de Guatiza, Femés y Montaiia
Bermeja,elinteriordecalderascomolasde Tajastey Guardilama,«buenatierra
vegetal» comoaquelladelos«Islotesde Yacen»y «lacircunferenciade Tamia»,
yla«buenamiga»dela«VegadeDiego»,aparecenigualmentevinculadasaeste
cultivo. La distribucion del cultivo del millo transmitida por los agricultores
durante nuestro trabajo de campo resulté evidentemente mucho masamplia
que la reportada por Madoz hace siglo y medio, pues la dispersion de los
arenados durante este largo periodo de tiempo posibilité el cultivo en zonas
anteriormente dedicadasa otrasespecies. Sin embargo, muchos deloslugares
nombrados por Madoz continuaron plantandose de millo hasta épocas
relativamenterecientes,algunoscomoQuintero, Tomaren, TamiayEl Valledel
Pefion son atin recordados por su relacion estrecha con este cultivo.

Al margen de la orientaciéon que nos pueda ofrecer la informacion
contenidaenobrascomoel Diccionarioestadistico-administrativodelasslas Canarias
(De Olive, 1865) o los Informes consulares britdanicos sobre Canarias (1856-1914)
(Quintana, 1992),desconocemoslaevolucién queexperimentbenloscampos
de la isla el cultivo del millo durante la segunda mitad del siglo XIX. Sin
embargo, ladisponibilidad de documentos como el Libro de cuentas de los géneros
vendidos o fiados durante el ario 1858 en la tienda del Serior D. Antonio Armas Vera, o
aquel fechado en el afio de 1872, y titulado Cuenta de los productos cosechados en
dicho ario en las propiedades que el Serior D. Francisco Ponte, Marqués dela Quinta Roja,
posee en esta Ysla de Lanzarote, nos permiten aportar ciertas ideas a este respecto,
puessus contenidos hacen referenciasazonasbien diferenciadasdelaisla. Las
propiedadesdelcitadoMarquéscomprendentierrasen Tiagua,Mala, Ye,Haria
y La Montafia, mientras que aquéllos que acuden a la tienda de D. Antonio
Armas proceden fundamentalmente de poblaciones y cortijos del sur de la
isla(Yaiza, LasBrefias, El Tablero, LaDegollada, Papagayo, Uga, Las Casitas,
Femés,Diama,«Masién»,Bilbao,LaAsomada, Tinasoria, T1as,LaGeria Conil,
Las Vegas, Macher...), e incluso de Corralejo, en Fuerteventura.
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La informacién contenida en el Libro de cuentas..., aunque no incide
directamente sobre la presencia del millo en las tierras por tratarse de
meros asientos contables, si documenta la presencia de este grano en la
dieta de los vecinos, sobre todo en momentos previos al tiempo de las
cosechas. Las compras efectuadas son de consideracién; de hecho, sélo
entre el 1 de febrero de 1858 y el 9 de junio de ese mismo afio aparece
registradalaventadealgo masde 64 fanegasde millo, volumen importante
si tenemos en cuenta que la produccién atribuida a Yaiza en el afio 1857
es de 74 fanegas (De Olive, 1865). El documento del «Afio de 1872», a
diferenciadel anterior, nossitdaen los campos, pues detallalos productos
entregados al administrador de las propiedades del Marqués de la Quinta
Roja en la isla por parte de los 61 agricultores vinculados durante esa
campafiaalasmismas. Deellos,diezcosecharon millo:sieteen Tiagua,uno
en Malay dosen Ye, constituyendo dicha cosecha inicamente el 4.2 % de
laproducciontotal degranos. Elanalisisdel resto de productosentregados
por aquéllos que cosecharon mayores cantidades de millo en Tiagua ha
indicado «el disfrute», por su parte, de las mejores tierras, pues solo ellos
recogieronjudiasygarbanzos,cultivosainhoyconsideradosexigentespor
los agricultores de la isla.

A comienzos de la Gltima década de este siglo XIX la produccion
aproximada de millo en Lanzarote rondabalas 10.000 fanegas (Quintana,
1992), cantidad que superaba las exiguas producciones de mitad de siglo
(De Olive, 1865), aunque similar a las reportadas durante la segunda
mitad del siglo X VIIL. Los especiales requerimientos del millo, sin duda,
supusieron unfreno parasuexpansion durante el siglo XIX; ocupadascon
el cultivo, tal y como vimos, aquellas tierras arenadas tras las erupciones,
pocos terrenos, a excepcion de los de beber y de los que poco a poco se iban
arenandodemaneraartificial,ofreceriancondicionesidéneas. Noobstante,
sucomportamiento durante este siglo es reflejo del descenso del conjunto
delaagricultura cerealista, afectada por acontecimientos tan complejos y
detandiversaindolecomolaexpansiéndecultivosdesubsistenciacomola
papaenlasislasde Tenerife y LaPalma,ladeclaracion de Puertos Francos,
elauge y posterior decadencia de la barrillay lacochinillaenla propiaisla
de Lanzarote, las sucesivas crisis de subsistencia que afectaron a la misma
durante este periodo, la pérdida de tierras de cultivo tras la expansion del
jable o la extension de «nuevos» cultivos como la cebolla y el tomate.

En1875,elvicecénsul britanico Wetherellinformabadeladisminucién
de la produccion de millo en Gran Canaria:

«Elmaiz se importaaun precio inferior al que tendria de producirse
aqui,asiquehaaumentadolaimportaciényhadisminuidolaproduccién»

(Quintana, 1992).
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Las importaciones, presentes ya desde mediados de siglo (De Olive,
1865; Quintana, 1992), se hacen comunes durante la segunda mitad del
mismo. En 1882, el viceconsul britanico Tophan relacionaba «el estado
catastroficodelaisla[de Lanzarote]» con «la caida de las cosechas de maiz y
cochinilla», incidiendo de nuevo sobre este mismo aspecto en 1889:

«El vicec6énsul Topham informa que el comercio de la isla en el afio
1889 nofuenadasatisfactorio,debidosobretodoaldesusodelacochinilla,
y en consecuencia, a sus bajos precios en los mercados europeos,
especialmente en Inglaterra; también se debe al fracaso de las cosechas y a
la reduccién de los precios del maiz y del grano» (Quintana, 1992).

Lascebollasylostomates,sinembargo, constituianyaen 1890lamayor
parte delasexportaciones delaisla (Quintana, 1992). En 1907, el ingeniero
José Pereyra, en sus Notas de geologia agricola de la isla de Lanzarote, calificaba
el cultivodelacebolla como «delos masimportantes de laisla», situandolo
enterrenos cubiertostraslas erupciones donde «se disminuye el espesor de
la capa arenosa» (Pereyra, 1907); sin embargo, la cebolla, igual que hara el
tabacoendécadasposteriores (Chamorro, 1951),aprovecharaelaugedelos
arenados artificiales para su expansion.

Tambiénasociado aeste «<nuevo» sistema, aparece durante esta épocael
cultivodelmillo (Fairchild, 1930;]Jensen, 1934), yesasi, plantadoenarenados,
comolohallamoshoy. A pesardelasdiversaslineasdepromocionquedesde
principios desiglo trataron de generalizar tales arenados (Chamorro, 1951),
estos no se popularizaron hastala puesta en marcha por parte del Instituto
Nacionalde Colonizacion,delosprogramassobre ColonizaciéondeInterés
Local, permaneciendo hasta ese momento muchas zonas de la isla ajenas a
estesistema.Esporelloquelainformaciéntransmitidadirectamenteporlos
agricultores sobre la ecologia del cultivo del millo en la isla nos acerca mas
alasituacion del mismo a principios de siglo XX que a la que actualmente
conocemos.

Unadelasformasde cultivodelaislatradicionalmente relacionadacon
el millo es aquélla que se desarrollaba en las denominadas tierras de beber, ya
fueran gavias y/ o bebederos, o nateros. Su dispersion en la isla permitio que se
efectuaran plantaciones en zonas tan diversas como La Vega de Mala, La
Vegade Maguez, Los Valles, Vega Grandey Vega Chica (en Ye), La Vegade
Guatiza, El Beberito (en la Vega de Femés), El Bebedero (en Nazaret), La
Punta,LaGaritaylas Gaviasde Machin, éstastres Gilltimassituadasen zonas
escasamente favorables para el desarrollo de este cultivo como la costa de
Berrugo, laPlayade La Garitaen Arrietao La Costaen Tinajo. Ladecisién
dededicarlas gavias y/o bebederos al millo, y noaotro cultivo, eratomada
cuando las1luvias con magnitud suficiente parallenar dichasestructuras se
presentaban postreras; inicamente el garbanzo eraunaalternativaal millo
ante esta situacion.
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Figura 33: Pifia de millo de la tierra mostrando la tipica pigmenta-
cidn resultante de la presencia de genes saltantes o transposones.

En ocasiones, las
acumulaciones de arcilla
caracteristicasdemuchasde
estas gavias y/o bebederos,
una vez que sus estructuras
fueron  sepultadas e
inutilizadas por las arenas
emitidasdurantelaerupciéon
de 1730-1736 o por el jable,
durante su gran expansion
de las primeras décadas
del siglo XIX, continuaron
cultivandose, ~aportando
los pisos bermejos y las madres
bermejas que responderian
antecultivosdemillo,habas
y garbanzos o incluso de
batatas. Asi, encontramos
que las escasas menciones
que hemos obtenido sobre
el cultivo del millo en
El Jable (Las Tierras del
Cura y Las Tierras de La
Cruz) siempre han estado
relacionadas con este tipo
de depodsitos. También
tierras hoy cubiertas de
arena y tradicionalmente
vinculadas al  millo,
como las de Tomaren,
deben su fortaleza a
estas acumulaciones; de
hecho, esta zona aparece
nombradaunsigloantesde
laserupciones como «Vega
de Tomaren» (Bruquetas,
1997).

Al margen de las gavias y/o bebederos, la mayoria de las tierras que los
agricultoresvincularonal cultivodel millocorrespondieronatierrasdepolvillo.
Recordemos que esta denominacion es utilizada en la isla para nombrar
aquellastierrasensumomentocubiertasporarenayhoy,trasmuchosaiosde
cultivo, porunacapaarenosaproductodelamezcladedichaarenaconelsuelo
queellamismacubrié. Especialmenteindicadasparamilloresultaronaquéllas
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donde la arena no se encontraba muy mezclada con el suelo, destacando
losagricultores porsus cualidades, igual que hicieraMadoz masdeunsiglo
atras,lastierrasde E1Pefi6n, Tomaren, Tamiao Quintero. Tambiénfueron
plantadosdemillolospolvillosdel norte delaisla, que no son mas que suelos
resultantesdelaalteraciondematerialesemitidosporeldenominadogrupo
volcanicodeLaCorona. Aqui,lasllamadasligrimasdeSan Juan, resultadode
laexcepcionalsituaciéndel mardenubesenverano,ayudarianaprogresar
elcultivo.Elrestodereferenciasobtenidassobresudistribuciontradicional
en la isla incidieron ya en la plantacidn en arenados.

Unodelosaspectosmasinteresantesdel cultivodel milloenLanzarote
loconstituyeel hechodeasumirlosagricultorescomo «propiodelatierra»un
unicomillo («notienetiponinguno», «unsélotipo»),alcualatribuyenunaseriede
caracteristicas bien definidas, referidas tanto ala vista general de la planta,
comoalaaparienciay cualidades de aquellas partes delamisma empleadas
enlaalimentacién, pifias y granos. Asi tenemos, considerado y designado
como millo de la tierra, un millo de mata baja («cortito», «chiquito», «de cuerpo
chico»), de pifiagrana(d)a (provistade granos grandes) y granossabrososy con
sustancia («jugo dentro en el corazén»), ideales para su uso en gofio y caldos.

Elmillodelatierra, sinembargo,nodebeconsiderarsecomounconjunto
deplantasuniformescuyascaracteristicashan permanecidoinvariablesen
eltiempo.Dehecho,lapropianaturalezadelaplantademillo,quefacilitael
cruzamientodeindividuosdiferentes,poneel primerobstaculoparaquetal
uniformidadtengalugar. Laintervencién,conscienteeinconsciente,delos
propiosagricultoresintroduciendonuevasvariedadesyaplicandodiferentes
criterios a la hora de seleccionar la semilla que reproducira el cultivo,
garantizatodolo contrario, variabilidad y evolucion. Aunasi, y aunquees
poco probable que el millo de latierra que se planté en laisla hace unsiglo
coincidaexactamenteconelquehoysecultiva,el mantenimientoalolargo
de generacionesdealguntipodecriterioalahoradeseleccionarlasemilla,
hapermitidolaperdurabilidaddeaquelloscaracteresquelo diferenciande
otrosmillos. Elconocimientoprofundodetalescaracteresydeloscriterios
tradicionalesde seleccion delasemilla pueden constituir, en un futuro, las
Gnicas herramientas con que podamos contar parano perder unavariedad
de millo que ya en 1929 impresionara a David Fairchild:

«Itwasatruedwarfvariety, so short that the single ear borne by each
plant touched the cinders atits lower end. [...]it had never seen a drop of

rain from the time the seed had been planted®[...]» (Fairchild, 1930).

® «Erauna verdadera variedad enana, tan pequefia, que la tinica pifia que echaba cada planta
tocaba las cenizas con su parte basal. [...] no habia visto nunca una gota de agua desde el mo-
mento en que la semilla habia sido plantada» (Fairchild, 1930).
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Laintroducciéndemillosforaneosconmayoraptitudforrajeraodemillos
queproducen pifias grandes y vistosas, idoneas parasatisfacerlademandade
piflastiernas,comprometenlapermanenciadeltradicionalmillodelatierra.De
hecho,enlazonanortedelaislalosagricultoresyareconocenlaexistenciade
ciertatransformacion,ensuopinion,debidaalapresenciademillosforaneos
como el millo canario o el millo venezolano. Unicamente la separacién de las
diferentesvariedadeseneltiempo (hande mediar21diasentrelosmomentos
defloraciondelasvariedades) oenelespacio (serequierenaproximadamente
200 metros de separacion) evitarialos cruzamientos (Bellon y Brush, 1994).

Los criterios tradicionales empleados en Lanzarote para la seleccion de
la semilla de millo tienen en la pifia su elemento de partida. En ningtin caso
hemosobtenidoreferenciasrelacionadasconlaeleccién previa,enel campo,
de plantas especialmente vigorosas. Los agricultores apartan del total de la
cosecha aquellas pifias que consideran mejores: aquéllas que presentan un
buenllenado («a pifia mis sellada»),los granos de mayor tamaiio («el millo mds
granao») y un mayor numero de carreras («siempre guardando la pivia que mds
carrerastiene»). Posteriormentetomandedichas pifiaslosgranos masgrandes
y uniformes de su parte central («se aparta el mds bien hechito»), desechando
aquellos de los extremos («se elimina lo mds meniio») en base a la creencia
tradicionaldequeproduciranmillomacho. Algunosagricultoresreconocenen
estos granos grandes una mayor fortaleza en el momento de la germinacion
(«echamejorgrellox, «grellacon mdsfuerza»),sinembargo,nohay queolvidarque,
tantoenlaelaboraciéndelgofiocomoenlapreparaciondeltradicional caldo
demillo,seapreciabacontarconmillosdebuentamafio. EnMéxico,dondela
variabilidaddeestaespecieesenorme,seencuentranbiendiferenciadasdesde
un puntodevistamorfoldgicoaquellas «razas» especialmentedestinadasala
elaboracion de comidas, como el llamado «pozole»” o el «pinole»®, afines
respectivamente al caldo de millo y al gofio; sus caracteristicas principales,
pifiasnormalmentede ochoadiez carreras provistasde granosgrandes (9-12
mm deanchoy 11-15 mm de largo) (Sanchez ez al., 2000), coinciden en parte
conlasreportadasparanuestromillodelatierraporaquellosagricultoresde
mayor edad.

Elaumento del nimero de carrerasen las pifias del millo de la tierra, desde
las ocho o doce carreras («doce todo lo mds») que lo caracterizaban antafio, es
reiteradoporlosagricultores. Enestesentido,hemosnotadociertaevolucion
en los criterios de seleccion de la semilla; desde la preferencia por aquellas
pifias que mostraban granos de mayor tamafio, independientemente del
namero de carreras que presentaran («cogiamos una pinia de la mds que tenia el
granomdsgranao»),hastalaelecciondelosgranosparasemilladeaquellaspifias
provistas de un nimero elevado de carreras («hay que ir buscando un poco mds
carreras, mds carreras, nosotros siempre buscamos de doce pa’ ‘rriba»). Este cambio lo
explica mejor que nosotros D. Joaquin Melgarejo, agricultor del pueblo de
Haria:
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...]tenia sus carreras, lo que pasa [ que] no tanto como el de ahora, porque hemos
manipulado mds el millo mds nosotros, [a] ellos lo que le interesaba [era] ir apartando
el mds granao, mds granao, mds granao, y nosotros ibamos buscando [ ...] le ibamos
buscando las carreras».

Sinembargo,siemprehemosdeconsiderarlaintervenciénenesteproceso
de material vegetal ajeno al millo de la tierra.

Otro aspecto interesante a destacar en relacion con lasemilla que se vaa
apartar para su plantacion en la siguiente campaiia es el de su conservacion.
Enestesentido, lapreferenciaporaquellas pifiasde granos vitreos («el color del
milloqueestévidriao») reportadaenLanzaroteporalgunosagricultores,setiende
arelacionar con unabuena aptitud para el almacenamiento (Bellon y Brush,
1994).

También de interés es la aparicién en el millo de la tierra de pifias con
granosdecolorrojo,totalmente rojas («pifiaencarnaa») o convetasdeese color
(«vetiaito»). Aunque latendencia general entrelosagricultores erano apartar
parasemilla este material («xzo es cotidiano plantarlo»), por considerarlo menos
apetecible parasuempleo en gofio o caldos, su existenciano ha pasado nunca
desapercibida. Al margen de animar las tareas comunales de descamisado de
las pifias («antes, cnando se iba a quitar la camisa a las pifias se hactan pionds. ; Ustedes
saben lo que sons, pa’ escamisary se ajuntaban los novios, el novio al lado de la novia, y
cnandounoencontrabaunapiiaencarnaaledabauntoguealanovia®»),supresencia,y
masconcretamentesuapariciéntraslacosecha,cuandoningtingranodecolor
rojo habiasido plantado, siempre supuso un enigma paralosagricultores. La
resolucion del mismo, que implico el descubrimiento de nuevos elementos
geneéticos, le supuso a la cientifica Barbara Mc Clintock la concesion del
Premio Nobel en 1983 (Figura 33).

Losusostradicionalesdel milloenLanzarotesonampliosy comprenden,
no sélo la utilizacion de los granos en la elaboracion de gofio, tortas, taferias,
frangollo o en el tradicional caldo de millo, sino también su empleo en la
alimentacion de los animales. Otras partes de la planta, como sus tallos y
hojas (palote), fueron igualmente apreciadas como forraje paralos animales,
constituyendo desdeantiguo objetode comercio. Lasbracteasquearropanla
pifia de millo (camisa) se utilizaron para el llenado de colchones y el caroso se
empled como combustible e incluso a modo de antorcha parael alumbrado;
de hecho existi6 también cierto comercio a su alrededor.

7 Plato muy popular elaborado con granos de millo hervidos, carne de cochino, chile y otras
especias (Martinez, 1959).

8 Granos de millo tostados y molidos mezclados con azticar (Martinez, 1959).

? Sefior Luis, El Islote.
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Lagumes o legumes

Garbanzos (Cicer arietinum L.)

«Miguelito, Miguelito,
robaste los garbanzones

y fuiste a casa Felipe

a comprar unos pantalones.
Miguelito, Miguelito,

toca la burra diestra

que cuando llegamos a casa
nos ponemos a tostar,

a la primera tostadura

nos ponemos a chascar

) no chasques tanto millo
porque te vas a trancar! ».
Anénimo, Maguez'.

1 garbanzo es uno de los granos mas apreciados en las islas, tanto en

loscamposcomoenlasciudades,siendosupresenciafundamentalen

la elaboracién de comidas tan propias como el puchero, el caldo de
millo o los compuestos. El aprecio por este producto no es nuevo pues en el
afio 1900 erayaadvertido por el viceconsul britanico en Las Palmas, quien se
referia alos garbanzos como un «alimento corriente en casi todas las clases»
(Quintana, 1992). EnLanzarotefueun granoimportante,con gran presencia
en los campos y tradicionalmente bien valorado en los mercados. Desde el
sigloXVIIlesposibleencontrarlo,enestadisticasy documentos,diferenciado
delrestodelaslegumbrescultivadasenlaisla(Bandini, 1816; Puerta-Canseco,
1897,Hernandez,1983;Caballero,1991),cominmenteconunpreciosuperior
al de cualquiera de ellas (Hernandez, 1983; Quintana, 1992). Aparte de las
estadisticas,algunosdatoscotidianosreflejantambiénlavaliadelosgarbanzos,
ya fueran las cuentas de una tienda del sur de la isla correspondientes al afio
1858%0lasdeladministradordelaspropiedadesdelMarquésdelaQuintaRoja
en Lanzarote fechadas en 1874°.

! Cuento popular que relata un hecho real acontecido en el pueblo de Méguez hacia 1930. El
nombre del personaje autor del robo ha sido alterado.

% Los precios por fanega corrientes entre los meses de marzo y septiembre de 1858 fueron:
millo, entre 3.5 y 4.5 pesos, chicharos, 3.5 pesos, «sebada», 2 pesos, trigo, entre 3.5 y 4 pesos,
«arbejones», 3.5 pesos y «garbancos», entre 4 y 4.5 pesos (Libro de cuentas de los géneros vendidos o
fiados durante el afio 1858 en la tienda del Sesior D. Antonio Armas Vera).
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La existencia desde antiguo de esta actividad comercial alrededor de
los garbanzos ha permitido que dispongamos de cierta informacién sobre
la variabilidad que existia dentro de los mismos. En las ya citadas cuentas
de la tienda surefia del siglo XIX aparecen referencias a «garbancos» y
«garbansones», y a mediados del siglo XX, en los registros de los embarques
de grano hacia Las Palmas de otro comerciante lanzarotefio, ademas de
garbanzos figuran «garbanzas» y «garbanzones», estos tltimos presentando
siempreunamejorcotizacion?,probablementeenvirtuddeunmayortamafio
y calidad. AtGn hoy los agricultores de Lanzarote emplean estas mismas
designacionesparanombrarsusgarbanzos,reconociendolaexistenciadeuna
variacion, en ocasiones, dificil de notar a simple vistacomo ocurre en granos
como la judia.

Durante nuestro trabajo de campo, enlamayoriadelos pueblos siempre
coincidieron en diferenciar garbanzo (también designado como garbanzo
menito, garbanzolisoy garbanzo macho®)y garbanzasel primerodegranoredondo,
liso, pequefio («mentio») y mas oscuro («moreno»), y la segunda de grano
arrugado, mayor («wnds granada») y mas blanco. Aunque de forma general,
la diferenciacién siempre estuvo basada en las caracteristicas de las semillas
(tamafio, forma, colorytextura), observacionesreferidasal portedelaplanta
(«ramamdsabierta»y «<matamdsgrande» enlagarbanza)y asurusticidad (mayor
enelgarbanzo)laapoyaron. También nosfueron transmitidasdiferenciasde
tipo culinario, siendo considerado el garbanzo mas sabroso, pero también
mas duro, dificil de cocinar y menos apreciado parala venta. No obtuvimos
delosagricultores informacién clarasobrelamayor o menorantigiiedad del
garbanzo con respectoalagarbanza. Dehecho, Viera (1982) en su Diccionario
de historia natural... comentaba ya a finales del siglo X VIII que los «garbanzos
mayores se suelen distinguir con el nombre de garbanzas».

En algunos pueblos del centro delaisla, y especialmente en los del norte
de la misma, nos mencionaron la existencia de un garbanzén (ver el apartado
Especies y Variedades de Plantas Tradicionalmente Utiles), también de grano liso
como el garbanzo, pero como su mismo nombre indica, mayor en tamafio

3 La venta entre 1872 y 1874 de los granos cosechados en las propiedades del Marqués de la
QuintaRojaen Lanzarote atendi6 alos siguientes precios por fanega: trigo, 15 pesetas, cente-
no, 10 pesetas, millo, 12 pesetas y 19 céntimos, garbanzos, 15 pesetas, arvejas, 12 pesetas y 19
céntimos, habas, 10 pesetas, judias, 22 pesetas y 50 céntimos (A7o de 1872. Cuenta de productos
cosechados en dicho ario en las propiedades que el Seiior Don Francisco Ponte, Marquéz de la Quinta Roja,
posee en esta Ysla de Lanzarote).

4 Libro de cuentas de los granos embarcados entre los asios 1958 y 1969 por el comerciante Don Bartolomé
Perta.

SLadenominaciéngarbanzomacholaregistramosigualmenteen Tetir (islade Fuerteventura) yen
El Hoyo del Barrio (isla de El Hierro).
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(«mdsgranao»). Aunqueenun principiopensamosquetal designacion pudiera
corresponder simplemente a una calidad superior de garbanzo resultante
de algtin tipo de seleccién (cribado) anterior a la venta, la consistencia y
coincidenciadeloscomentariosdelosagricultores, sobre todo en el norte de
laisla, y el recuerdo en otras localidades de un «garbanzo entremedio garbanzos y
garbanzas»,0de«dosgarbanzos®>,nosmotivoareconsiderarnuestrasimpresiones
iniciales.

Nuestra incapacidad para encontrar alguna muestra de garbanzos cuya
apariencia coincidiera con las descripciones aportadas por las personas
entrevistadas nos llevo a dar crédito al hecho de que algunos agricultores
dieran ya por desaparecidos sus antiguos garbanzos y a considerar, igual que
ellos, que el material presente en la isla correspondia inicamente a garbanzas
y garbanzones. Afortunadamente, una agricultora del pueblo de Teseguite
nos facilité una pequefia muestra de semillas que conservabay que, una vez
reproducida, si mostrd los caracteres propios de los garbanzos.

Es de destacar también la existencia en el pasado de un garbanzo moro
(también denominado garbanzo negro), aparentemente afin a los garbanzos
de grano colorado que atn se cultivan en el noroeste de La Palma, pues
fue al mostrar estos Gltimos cuando surgieron del recuerdo. En Lanzarote
la denominacién popular moro no solo es usada para designar todo aquello
que procede de la costa africana (de/ moro), también se emplea para sefialar
el color oscuro. Aunque existe constancia de importaciones de garbanzos a
Canariasdesde Marruecosenel transitodel siglo XIX al XX (Quintana, 1992)
y hemos recogido comentarios del tipo: «decian abi que lo ‘bian traido del moro,
jqueséyol, ledecian garbanzosmoros’», resultariaunatrevimientoemitir cualquier
consideracion respecto a un material que no hemos podido observar.

En lo que a las garbanzas se refiere, algunos agricultores también
reconocen variacion dentro de ellas, existiendo, segin sus comentarios,
dos castas de garbanzas, una de grano mayor que la otra. Aunque la
denominacibéngarbanzaesdeusogeneral,existenotrasque ponennombre
atalvariacion;talesson: mediagarbanza, registradaen Teseguitey el Mojon,
y garbanza de Castilla, esta Gltima recogida en los pueblos de Los Valles y
Guatizaparadesignarunagarbanzamdsgranada.LaVegade Guatiza,zona
tradicional en la produccion de garbanzas de buena calidad, parece ser el
centro de difusion de esta garbanza de grano mayor a otras localidades de
la isla, donde es posible que atin coexista con la garbanza de grano mas
pequeiio.Sololacaracterizacion morfologicadelasmuestrasrecolectadas
nos permitira determinar con certeza este ultimo aspecto.

6
«Garbanzo menudo» y «garbanzo granado».

7 Sefior Francisco Robayna, Teseguite.
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Ladistribucion tradicional del garbanzo comprendié practicamente
toda la isla, desarrollandose el cultivo en tierras de buena calidad,
principalmente en tierras de beber (gavias y/ o bebederos), en tierras de arena,
en polvillos con buen piso y evidentemente en arenados. También en tierras
dejablese echaron garbanzos, normalmenteenafiosdebueninvierno, tras
la cosecha de batatas y donde el espesor de jable no era excesivo. Muy
importante hubo de ser el papel del garbanzo en las gavias y/o bebederos
pues a estas estructuras agrarias se encontraba especialmente vinculado;
la capacidad de la planta del garbanzo para progresar casi sin otro aporte
hidrico que la humedad contenida en el suelo (Zohary y Hopf, 2000) y su
aptitud para rendir cosecha en dias largos, hicieron que fuera una buena
opcidn cuando las lluvias eran postreras y las gavias y/o bebederos se
llenaban tardiamente.

La utilidad de los garbanzos fue amplia, se emplearon en caldos o
potajes, tafeiiasy enlaelaboraciondegofio,aunquenuncacomoingrediente
principaldelmismo. Tambiénseconsumieronenpucheros,caldosdemilloy
caldosdetrigo, yfueronlosgranospropiosparaacompafiarlastanapreciadas
pardelas. Otrosusoscomprendieronlaelaboraciondetortasenuniondeotros
granos, truchas e incluso «café» junto ala cebada y al verdadero café. La paja
seempled enlaalimentacion de los animales y los gransones se utilizaron para
echar al fuego.
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Arvejas (Pisum sativus L.)

«Recién naciosl, la mas viega mia

me acuerdo que tenia no sé si tres meses

0 cuatro meses cuando ibamos a arrancar

desde media noche. Y después me acuerdo cuando
thamos a arrancar arvejas.

Le hacia una cama, me arrancaban los otros

que iban un monton de arvejas,

después la metia dentro, la tapaba toa con

arvejas por encima y muchas veces cuando estaban
ajuntando: jtengan cuidado, que me la llevan pa’ 1
monton!, porgueyanosevia, enterrada cualguierasabel ... ]».
Sefiora Carmen Garcia, Tias.

Laarvejaesunadelasespeciesqueactualmentepresentamayordiversidad
en laislade Lanzarote, atendiendo ésta aun proceso de acumulacion comtin
a aquellos cultivos tradicionalmente importantes en la agricultura de un
determinadolugar. Normalmenteestaacumulaciéndevariedadesconstituye
laparte tangible dela culturageneradaasualrededoralolargo delosafios, de
ahi lo interesante de su estudio.

Muy pococonocemossobreel papel histéricodelasarvejasenloscampos
de las islas al margen de algunos apuntes documentales y estadisticos que
demuestran su mera presencia a través de los siglos (Nuiiez, 1847; Marrero,
1974; Peraza, 1976; Madoz, 1986; Lobo, 1990; Caballero, 1991; Hernandez,
1999). Sin embargo, ya desde una época relativamente temprana existen
referencias sobre la variabilidad existente. Viera (1982) en su Diccionario de
historia natural... tras describir la arveja menciona ciertos «arvejones»:

«Hay una especie de arvejas cultivadas que, porque dan granos
mayores y mas tiernos, se suelen llamar arvejones».

Apenas medio siglo después, en las ya mencionadas cuentas de la
tienda del sur de Lanzarote correspondientes al afio 1858%, aparecen
igualmente en los asientos tanto «arvejas» como «arbejones». Aln a
mediados del siglo pasado «arvejas» y «arvejones» aparecian en las cuentas
de los comerciantes en Lanzarote’, aunque acompafiados de «arvejas

8 Libro de cuentas de los géneros vendidos o fiados durante el ario 1858 en la tienda del Serior D. Antonio
Armas Vera.

9 Libro de cuentas de los granos embarcados entre los azios 1958 y 1969 por el comerciante D. Bartolomé
Peria.
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verdes», «arvejones verdes», «arvejas
menudas»,  «arvejas  arrugadas»,
«arvejones  arrugados»,  «arvejas
inglesas», «arvejillas» y «verdinas»,
aspecto este ultimo que refleja la
existencia de una amplia variabilidad,
aunque se haya constatado que varias
de las denominaciones anteriormente
expuestas fueron empleadas en la
designacién de una misma variedad.
Este cimulo de denominaciones
populares recogido en los cuadernos
de don Bartolomé Pefia atin es posible
encontrarlo en los campos de la
isla, enriquecido fundamentalmente
con nuevas designaciones utilizadas
para nombrar aquellas variedades de
reciente introduccion.

Las recolecciones efectuadas
durante nuestro trabajo de campo
nos han permitido asociar las
denominaciones populares que nos
transmitian los agricultores con el
material vegetal aun en cultivo en la isla, aspecto éste muy importante
para la correcta comprension del gran caudal de informacion recibida,
de ahi que hayamos considerado introducir este cultivo mediante la
exposicion de su diversidad.

Dentro de la gran cantidad de arvejas hoy presentes, la mayoria de
agricultores viejos de la isla reconocen como de mayor antigiiedad una
arveja comunmente nombrada como arveja meniia, arveja de paloma o
simplemente arveja. Considerada de gran rusticidad, fue ampliamente
cultivada en las tierras de polvillo de San Bartolomé, Montaifia Blanca,
Goime, Tias, Macher, Conil, La Asomada, Uga y Yaiza, quedando
en la memoria de nuestros interlocutores especialmente vinculada a
La Costa de Tias, a la Vega de Temuime y a Los Ajaches, aunque
su distribucién comprendié practicamente toda la isla. Su utilidad
era amplia, la abundante paja que producia era empleada en la
alimentacion de los animales, mientras el grano ya seco, que servia
igualmente como racién de camellos, cabras, vacas y cochinos, era
también destinado en la elaboracion de caldos o potajes. También se
utilizaba en la mezcla de granos que constituia el gofio habitualmente
consumido, no s6lo por las familias del sur de la isla, sino por muchas

Figura 34:
Muestra
heterogénea de
arvejas menuas
procedente

del pueblo de
Tinajo. Notese
la presencia de
la mayoria de
granos con el
hilum negro.

Figura 35:
lisas procedente

del pueblo de
Mala.
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de otras zonas, aunque éstas ultimas
mayormente en momentos de escasez
de otros granos o durante coyunturas
desfavorables. Todas las muestras de
esta arveja menda fueron obtenidas de
personas de avanzada edad, de ahi que
su pervivencia a corto plazo resulte
incierta. Su antigliedad, manifiesta en
caracteres como el pequefio tamafio de
sus vainas y semillas, poco aporta a la hora
de competir con variedades aptas para el

R - aprovechamiento de sus granos en verde,
Figura 36: Flores  m3s precoces y capaces de producir vainas con muchas semillas grandes. Su
de Pisum sativum conservacion, sin embargo, es conveniente, atendiendo a su capacidad de
rendir cosecha (grano y forraje) en areas con precipitaciones anuales inferiores
2200 mm y por tanto, a su posible utilizacion en programas de control de los
procesos erosivos que actualmente afectan a los suelos de diversas zonas de la
isla (Torres e al, 1993). Otro punto de interés se ha desprendido del estudio de
las muestras de arvejas menudas procedentes de Teseguite, Maguez, Las Casitas,
Femeés y Tinajo, pues éste nos ha revelado su heterogeneidad, advirtiéndose en
todas ellas la existencia de al menos dos variedades. Aunque este hecho puede
observarse a simple vista debido al vistoso Ailum negro que adorna las semillas
de una de las variedades (Figura 34), solo un agricultor del pueblo de Tao se
refirio al mismo de manera espontanea, designando precisamente aquéllas
del hilum negro como arvejas morinas, en referencia a su origen moruno. El
resto de agricultores, cuando fueron consultados al respecto, coincidieron en
asumir dicha heterogeneidad como propia de las arveas menndas, a excepcioén
de un Unico agricultor del pueblo del Islote, quién asoci6 las arvejas menudas a
las semillas con el Ailum blanco. En este mismo pueblo obtuvimos referencias
sobre una antigua arveja moruna de semillas mas pequefias que la arveja menuda.
Actualmente es dificil saber si ambas arvejas fueron introducidas en la isla de
manera conjunta o separada; quizas el estudio del material presente en la isla
de Fuerteventura, donde hemos observado arvejas de caracteristicas similares a
las arvejas menudas de Lanzarote, pueda aportarnos informacion util.

var. arvense en
Testeina.

Reportada igualmente como antigua por los agricultores se encuentra la
arvejaverdina,también nombradacomoarveaverdey comoarveja(nana)de Guatiza,
denominaci6nestatltimarecogidaenlospueblosde Ye,MaguezyHaria. Conocida
en toda la isla, su cultivo se desarrollé mayormente en los pueblos del centro y
del norte, constituyendo un referente la Vega de Guatiza. Suempleo en el gofio,
asociado siempre a épocas de escasez, es recordado con ciertaamargura, no asi su
uso en caldos o potajes. De hecho, ain es coman en los campos el consumo de
caldos de arvejas y papas nuevas, residuo quizas de la importancia pasada de las
primeras vainas de estas arvejas y las primeras papas del afio. Aligual que laarveia
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menuda, la arveja verdina se encuentra hoy desplazada por variedades aptas parala
produccion precoz de vainas grandes y apenas hemos obtenido muestras de los
agricultores, sin embargo sus semillas pequefias, verdes y lisas fueron objeto de
comercio en décadas pasadas.

Practicamente desaparecida de los campos y olvidada por los agricultores,
se encuentra una arveja nombrada en la isla de mdltiples maneras: arveja de paja,
arveja lisa, arveja blanca, arvejon o arvején blanco. Tales denominaciones resultan de
la eleccion en cada caso de una cualidad diferente para su designacion, ya sea su
gran crecimiento vegetativo, el contorno liso de sussemillas, la coloracion blanca
de las mismas, su gran tamafio o la combinacién de estos dos Gltimos caracteres.
La nica muestra de semillas recolectada de esta arveia de paja procedio de una
cosecha muy antigua efectuada en el pueblo de Mala (Figura 35); de resto s6lo
hemos observado unas pocas semillas con su apariencia dentro de una muestra
sumamente heterogénea facilitada por una agricultora del pueblo de Femés.
Algunosagricultoresdel nortehablandesusustituciéondebidoalainferior calidad
de la pajaparaconsumo delosanimales, ain a pesar de lo abundante de la misma;
sinduda, laprogresivadesapariciondelosanimalesdeloscamposylaaparicionde
variedades mas productivas en cuanto a cosecha de granos, también hubieron de
influirendichasustitucion. Todaviapodemosencontrararvejasdecaracteristicas
afinesaestaantiguaarveiadepajade Lanzaroteen pequefioshuertosfamiliaresenEl
HierroyLaPalma,enestatiltimaislalashemosobservadocreciendoconelsoporte
de ramas secas de almendreros.

Muy interesante hasido el hallazgo en los pueblos de Maguez y Teseguite de
unaspocassemillasdeaquello quelosbotanicosdenominanarveaforrajeraoarveia
de los campos®. Estas arvejas se caracterizan por el gran desarrollo de su parte aérea,
ademas de por una serie de caracteristicas morfoldgicas distintivas entre las que
destaca la coloracién de las flores; blancas en las arvejas comunes, coloreadas de
rojo-morado y lila en las arvejas forrajeras (Figura 36). En ningan pueblo de la
isla hemos observado plantaciones diferenciadas de este tipo de arveja y hasido
contaminando muestras obtenidas de otras arvejas como las hemos hallado; de
hechoalgunosagricultoressonconscientesdelaaparicionensuscamposde matas
de arvejas con «la flor violada». Ignoramos si la presencia residual de estas arvejas
en Lanzarote atiende a un tltimo paso previo a su desaparicion, pues es posible
también que siempre hayan existido inicamente contaminando otrasarvejas. Su
presenciaen Canariasesantigua. Tessier (1994),en el afio 1796 dabacuentadeella
cuando advertia en Gran Canariala existencia de «dos suertes de guisantes, el del
campo''y el moruno». A finalesdel siglo XIX, Grau-Bassas (1980) describiael uso
forrajero de laarveja, uso atin recordado en la mediania de Guia y Galdar donde

Designadaenel pasadocomo PisumarvenseL. (Lazaro, 1920-1921), enlaactualidadesincluida
dentro de la especie Pisum sativum (Pisum sativum var. arvense) (Zohary y Hopf, 2000).

1'En el original, probablemente «pois des champs».
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también recuerdanunaarveiadeflorlila. Adnhoyesposibleencontrarestaarvejaen
ciertas localidades de la isla de La Palma como Las Toscas o Aguatavar.

Hasta el momento, todas las arvejas descritas se caracterizan por presentar
semillaslisasoabolladas, perotambiénesantiguoelcultivodearvejasqueproducen
semillasdecubiertaarrugadaqueenlaislasonnombradasdemuy diversasformas:
arvejas chochas, arvejas o arvejones de manteca, arvejas dulces, arvejas o arvejones arrugados,
simplemente arvejones. Actualmente es muy complicado establecer el niimero de
variedadesdeestetipocultivadasenLanzarote,puesaaquéllasconciertaantigiedad
sehanunidovariedadescomercialesdelas que hay disponiblesenlastiendas. Aun
ast,losagricultoresatribuyenasusantiguasarvgiasarrugadascualidadescaracteristicas,
comounatardiaentradaenproduccidnounmayordesarrollovegetativo(«echauna
rama grande»), que sin duda, no han jugado a favor de su conservacion. El destino
principal de estas arvejas fue la elaboracién de potajes o caldos con sus granos
atn verdes, aunque ocasionalmente también se llegd a hacer gofio de ellasuna vez
secas. Su venta en vainas para un posterior embarque al exterior ha sido también
reportada porlos agricultores. Los precios de su cosecha eran superiores alos del
restodearvejascomercializadas,susrequerimientosencuantoacalidaddelterreno
también, demandando tierras buenas, tierras de horrura o arenados.

Aunque de forma general consideradas por los agricultores como de menor
antigliedad, creemosconvenientehacerconstarenel presentetrabajolapresencia
deaquellasarvejas que enlostlltimos afios han venido desplazado delos campos a
lasantiguas. Asi,agrupadasbajolasdenominacionespopularesarveiasdesesentadiasy
arvejasdecuarentadias seencuentranenlaislaunaseriedevariedadesdecaracteristicas
diversas. Las hay de semillas arrugadas y de semillaslisas, pero todas, en mayor o
menor medida, precoces a la hora de mostrar las vainas («vengaba pronto», «se hace
anles»). Suconsumo en verde constituye su principal formade aprovechamiento.
Tambiénrecientey caracterizada, notantoporsuprecocidad,sinomasbienporel
gran tamafio de sus vainas, es cultivada la denominada arveja venezolana, si bien su
conocimiento no esta tan generalizado como el de las anteriores.

Todaestaacumulaciéndeinformacionreferidaalavariabilidaddeestaespecie
y al uso que de la misma se ha hecho tradicionalmente en Lanzarote quedaria
incompleta si ocultaramos el importante papel desempefiado por la arveja en
laagricultura delaisla. Las arvejas, especialmente las arvejas menudas, también las
arvejasverdinas,alternaronconlacebadaenlastierrasde peor calidad (tzerras ruines,
tierras pobres, terreno mds inferior, laderas, morritos, orillas, tierras peladas de polvillo, tierras
de poca arena...), alternativa vital para aquellos que, debido a la escasez y pobreza
de sus terrenos, no podian permitirse dejar nada en fi#brica; tanto es asi que se han
advertido momentosen quelasuperficie destinadaal cultivodearvejaserasimilar
aladedicadaal cultivodelacebada (Betancorty Gonzalez, 1990). Evidentemente,
laarvejaextraiatambién nutrientesy aguadelastierras, pero susiembray cosecha
tempranas, que permitian que los terrenos estuvieran libres para recibir algin
chubascopostrero,ylasbuenascualidadesagronomicaspropiasdelasleguminosas
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le hicieron sitio en la agricultura de la isla. La preferencia mostrada por los
agricultores haciala recoleccion de lasarvejas en un estado de madurez tal que les
permitiera mantener una vez secas su color verde, se hallaba en sintonia con esta
dinamica, pues igualmente requeria una cosecha pronta.

Jabas (Vicia faba L.)

«Cast siempre el amo, el duefio de la finca,

era el que le decia: «eche esto o eche de lo otro».
Porque el duesio de la finca tenia unas vacas, pues
antonces habia que plantarle jabas

pa’ echarle a las vacas.

Yo me acuerdo de %o [...]»

Sefior Francisco de Ledn, Mozaga.

...] se cansan, se cansan las tierras,

90 be oido decir que las habas,

la raiz de las habas, componian la tierra.
No s¢ si era cuento...».

Sefiora Dorina Torres, Maguez.

El cultivo de las habas es viejo en Canarias (Nuflez, 1847; Marrero,
1974; Peraza, 1976; Lobo, 1990; Del Arco et al., 1990; Morales, 2001) y en
Lanzarote (Bandini, 1816;Hernandez,1983;Madoz, 1986;Caballero,1991)y
suimportanciaainnolahemosvalorado entodasu magnitud, quizasporser
basicamente agronémica.

Las habas durante siglos recuperaron la fertilidad de muchos campos de
lasislas, en solitario o sembradas junto a otras especies. Grau-Bassas (1980), a
finales del siglo XIX, escribia:

«[...]cultivan habas, lentejas, chicharos, arvejas, judias y chochos. De
éstas las cuatro primeras se ponen para barbecharlas [...]».

En pleno siglo XVIII las habas eran los granos mas cosechados después
del trigo en La Hacienda de Las Palmas de Anaga (isla de Tenerife); aqui
las demandas de semilla de los medianeros dejan ver su alternancia en los
campos'%:

«Yo e menester aqui en Las Palmas lo menos tres fanegas de trigo
barbilla porque tengo tierra buena que estuvo de habas».

12 A M.L.L. Fondo Ossuna. Documento 0.26.28. Legajo de cartas de 5 de junio de 1772 hasta 20 de
julio de 1773.
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EnLanzarote, las referencias orales comentan que lashabassucedianala
cebaday también al trigo, en las gavias de Teseguite, Los Valles y E1 Mojon,
y al millo en las terras arenosas del Islote y San Bartolomé. Ocuparon, igual
que el garbanzo y el millo, terras buenas que atn permanecen ligadas a este
cultivoenel recuerdodelosagricultores. Enlastierrasde E1 Pefi6n, Testeina,
Quintero,Manguia,las VegasdeMalayMaguez, VegaGrandey VegaChicaen
Ye, LaMontaiia..., se encontraban los terrenos fuertes,10s buenos pisos y las tierras
con profundidad que demandaba este cultivo; fuera de estas tierras seialadas 1as
condiciones de la isla resultaban poco favorables para su desarrollo.

El destino principal de las habas era la alimentacion de los animales de
labor,vacasycamellos,siendoéstaunaracibonmuyempleadaenlosmomentos
de mayor trabajo en el campo; las puntas de las ramas an verdes también
servian de alimento. Su consumo no era comun en las familias y se limitaba
alaelaboracion de tafesias y a su incorporacion en pequeiias cantidades en el
gofio elaborado sobre la base de otros granos («tostaura pa’ amorosar el gofio»).
El consumo de gofio tinicamente elaborado con habas aparece, al igual que
el anteriormente citado gofio de arvejas, en épocas de escasez. Las vainas
aun verdes solian sancocharse y emplearse también en la alimentacion, sin
embargo, la elaboracién de potajes con los granos secos apenas se dio. A
medida que los animales fueron desapareciendo de los campos de la isla, el
cultivo de las habas dejo de tener sentido y decay igualmente, influyendo
en su casi total desaparicion la inexistencia de una cultura culinaria fuerte
alrededor del cultivo.

Todavia a inicios de la década de los cincuenta del siglo pasado se
cosechaban anualmente en Lanzarote al menos 200 toneladas de habas, eso
«merced al empleo de los enarenados» (Chamorro, 1951). Sin embargo, en
1968 la superficie que ocupaba el cultivo era la menor de todos los granos
(Betancort y Gonzalez, 1990). Los cuadernos del comerciante Bartolomé
PefiaP® muestranuncultivoendeclive (25.136Kilogramosexportadosdurante
la campafia 1958/1959 frente a los 8.073 Kilogramos de la camparfia 1962-
1963), que pierde valor en relacion a otros como las arvejas y las lentejas, que
aparecen como mas rentables.

En cuanto a la naturaleza del material vegetal que los agricultores
cultivaban, muy poco podemos afiadir a lo transmitido por ellos mismos
durante nuestros encuentros. Muchos inicamente asumieron el cultivo de
unatnicaclasedehabaquenodesignaban de maneraparticular;sinembargo,
enaquellospueblosfuertementevinculadosal cultivo obtuvimosreferencias
sobrelaexistenciadedosvariedades,unade grano mayor (granada) quelaotra
(menita). Unicamente en Mala, Harfa y ElIslote asociaron aquélla de semilla

13 Libro de cuentas de los granos embarcados entre los arios 1958 y 1969 por el comerciante D. Bartolomé
Peria.
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mas grande con la denominacion haba castellana, y 1a otra, mas pequefia, con
la de haba mora (o0 moruna). En Maguez, El Mojon y Tao nombraron el haba
castellana pero no dieron nombre a las pequefias, tratandolas como corrientes.
La denominacién haba castellana no es exclusiva de Lanzarote. En la isla del
Hierro ha sido registrada en diferentes pueblos y en Tenerife, en el caserio
de Chinamada, siempre asociada a un haba de tamafio mayor que sus habas
criollas,corrientesomenudas(Gil,1997;Gil, 1998). Ladenominacion habamora (o
moruna) atinnolahemosrecogido fuerade Lanzarote. Relacionarestatltima
denominacién con el continente africano nos parece propio, pues existen
evidencias documentales de la importacion, no sélo de habas, sino también
degarbanzos, lentejas, arvejasy otrosgranosdesde Marruecos', y no hay que
olvidar que morunas o moras ademas de estas habas, hay en Lanzarote arvejas,
lentejas y garbanzos.

Desdeunpuntodevistatécnico,nuestrotrabajoconlashabassecentroen
unprincipioenlalocalizacidndeagricultoresqueainconservaransussemillas
antiguas. Estatarea, sencillaen otros cultivos, se torn6 compleja tanto por la
introduccion reciente de variedades foraneas como por el olvido del cultivo.
Fueron diversas muestras obtenidas en Mala y Teseguite las consideradas
idoneas para su preservacion, en virtud de la informacion aportada por sus
actualesmantenedoras. Actualmenteseencuentranenfasede multiplicacién
dada la escasez del material recolectado (Figura 37).

Las habas se muestran hoy como una alternativa al empleo habitual
de fertilizantes quimicos, su valor agronémico atin puede ser aprovechado
en los campos del Archipiélago y en ese sentido conviene trabajar. Las
condicionesactualesdeLanzaroteevidentementenoresultanlasidoneaspara
que consideraciones de esta indole encuentren lugar, pero nos resistimos al
atrasoquesupondriaperderdeformadefinitivaun materialdelquenisiquiera
conocemos sus particularidades, a pesar de haber estado siglos con nosotros.

14 (Existe una importacién casi constante de habas y garbanzos de Marruecos[...J>. Informe
sobre el comercio de las Islas Canarias durante el afio 1900 (Quintana, 1992). «De Marruecos:
Huevos, aves, guisantes, lentejas». Informe sobre el comercio de las Islas Canarias durante el
afio 1899 (Quintana, 1992).
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Lentejas (Lens culinaris Medik.)

...] no se plantaba mucho;

los ricos son los que comian lentejas,

los ricos, porque son los que plantaban,

los pobres no tenian, porque como no eran sino
tierras blancas de ‘sas, tierras de piedras, ahi no
se daban las lentejas por lo visto.

Y una vez que no lovio,

un ano que estuvo muy malo que no llovid, se
terminaron las semillas de las tierras del Peiion
[...] se acabaron las semillas y

ssabe de donde aparecié la semilla despuéss, de
la tierra el moro, se esparecié la semilla, se
esparecieron porque no llovio y

se perdi6 la semilla en Lanzarote [...].

Y entonces ya vino a Lanzarote

lenteja mora, garbanzos moros y

cebada mora y eso se volvié bacer semilla otra
vez en Lanzarote porque, claro,

se pasaba azios y no llovia,

pues los granos se_fueron perdiendo y

ya no habia ni semilla [...]».

Sefiora Eloisa Acosta, La Vegueta.

El cultivo de la lenteja, cuyo origen se sitia en el Proximo Oriente, es
considerado tan antiguo como la agricultura misma (Zohary y Hopf, 2000);
su dispersion posterior por la cuenca mediterranea alcanzé el sureste de
la Peninsula Ibérica en el Neolitico antiguo (Buxo, 1997). En Canarias, su
presenciaprehistoricahasido recientemente constatadaarqueolégicamente
(Morales,2001; Moralesetal.,2001), ampliandose por tanto lalistade plantas
agricolas aprovechadas por nuestros antecesores.

La presencia historica de la lenteja en nuestro Archipiélago, al igual
que la del resto de los granos, se encuentra bien documentada (Viera,
1982; Hernandez, 1983; Quintana, 1992; Santana, 2000; Gil y Pefia,
2001); las referencias, sin embargo, aportan escasos apuntes sobre su
importancia. La informacién que hemos sido capaces de recopilar para la
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Figura 38:
Muestra

de lentejas
propias de
Fuerteventura.

Figura 39:
Muestra

de lentejones
procedente
del pueblo de
Miguez.
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isla de Lanzarote muestra las mismas
carencias; no obstante, es posible
emitir ciertas consideraciones.

Hablar de lentejas en Canarias,
a dia de hoy, lleva asociado el
nombre de Lanzarote, no porque en
Lanzarote se coseche este grano para
abastecer al resto del archipiélago,
sino por el uso que de él hacen
clertas empresas para comercializar
lentejas foraneas en el mercado
canario. Asi, encontramos en los
establecimientos envases con la
silueta de la isla o la imagen de un
camello y el encabezado «Lentejas
tipo Lanzarote» que buscan atraer
y confundir al consumidor. Esta
estrategia comercial aprovecha el
recuerdo y el aprecio que, a modo
de renta, alin queda de la reciente
actividad  exportadora que se
desarroll en el pasado en torno a
la lenteja.
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Los datos de esta época de auge de la lenteja en Lanzarote son
el reflejo de un trabajo enorme, pues la agricultura en la isla, en lo
que a aportes tecnoldgicos se refiere, se encontraba francamente
atrasada. Entre el 31 de marzo de 1958 y 29 de enero de 1963, un
Gnico comerciante!® embarcd 136.889 kilos de lentejas, siendo el grano
que mayor precio alcanzd en cada campaiia, superando su cotizacién
incluso la de granos tradicionalmente apreciados como los garbanzos
y las judias. La superficie dedicada al cultivo en 1968 (833 hectareas)
se acercaba a la ocupada por la cebada (1052 hectareas) o las arvejas
(1034 hectareas) (Betancort y Gonzalez, 1990), granos tradicionalmente
basicos en la alimentacion tanto de los animales como de las personas.
En municipios como Tias, Haria y Yaiza alrededor del treinta por
ciento de la superficie total cultivada de granos era destinada a la lenteja;
sin embargo, esta importante presencia en los campos de la isla debe
considerarse puntual. Venticinco afios antes, en 1943, la cantidad de
lentejas sembradas en Femés y Yaiza representaba escasamente un
uno por ciento del total de los granos cultivados (Lobo y Quintana,

15 Libro de cuentas de los granos embarcados entre los arios 1958 y 1969 por el comerciante D. Bartolomé
Perta.
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(1999). Igualmente significativa es la ausencia de referencias al cultivo
de la lenteja en los trabajos que sobre los distintos sistemas agricolas de
Lanzarote realizaron Pereyra (1907) y Jensen (1934).

Las impresiones obtenidas de los agricultores de mayor edad durante
nuestro trabajo de campo trascendieron en ocasiones este intervalo
exportadory nossituaron ante un cultivo mas entre aquéllos que de forma
habitual echaban en las tierras (ausente incluso en algunas zonas de la isla),
pero de importancia escasa en la alimentacién.

A finales del siglo XIX, la produccion de lentejas se estimaba en 100 fanegas
(Quintana, 1992), con mucho la menor de los diferentes granos cosechados,
suponiendo el 0.1 % delos mismos. Ignoramosssila preferencia observadaen esta
épocaporotraslegumbrescomolasarvejasylosgarbanzos,oinclusoloschicharos,
eradebidatinicamenteafactoresecologicosointervenianotrosdeindoleculturalo
econdmica.NohayqueolvidarqueenLanzaroteloscultivosdesubsistenciafueron
a la vez cultivos de exportacion.

Bandini (1816) en su obra Lecciones elementales de agricultura, cifraen 653 fanegas
la produccién de lentejas de Lanzarote en el afio 1813, considerando este autor
dichoafio«generalmentefértil».Lasmencionesalcultivodelalentejaenmomentos
anterioresaestafechasonescasas(Hernandez,1983;Caballero,1991)ysupresencia
la suponemos dentro del apartado legumbres.

En 1769 el Cabildo delaislainformabadel «estado y govierno» delamisma®,
y al tratarlos granos hacia referencia inicamente a «trigo, millo, sebada, senteno,
legumbres, todo género de verduras|[...]». Riviere en 1741 citaba: trigo, «zebada
blanca», «zebada romana para gofio», «zenteno», «<mayz que llaman millo» y
legumbres(Tous,1997).DeigualformaPedro Agustindel Castilloen 1686hablaba
de«trigo,sebada,sentenoyotraslegumbres»(Del Castillo, 1948-1960),yel Cabildo,
alprohibirlaextracciondegranosdelaislaen1631,exponiaque:«ningunapersona,
de cualquier calidad, estado y condicién que sea, sean osados a sacar ningtin trigo,
centeno ni cebada, ni legumbres para fuera de esta isla» (Bruquetas, 1997).

Muy pococonocemossobrelascaracteristicasdelaslentejasquese cultivaban
enCanariasenesostiempos.Sinembargo,encuantoaladiversidadexistente, Viera
(1982), en su Diccionario de historia natural... dejé constancia de la presencia de «dos
castasdelentejaslaunadelegumbre mayorquelaotra»,alasqueatribuiaun «color
palido orojizo o negro». También, graciasalas peticiones de semillaque realizaba
el mayordomo de la hacienda de Las Palmas de Anaga al «<amo» de la mismaV,
sabemos del cultivo de unas «lantegas pardas» en Tenerife alla por 1769, aunque

16 Archivo Municipal de Teguise. A.M.T. Librodeacuerdos del Cabildo Antiguo.SIG. 25-1, COD.
13 (341-343).

17 {...] del trigo morisco podra mandar otra fanega, de chicharos medio almud y de lantegas
pardassilasaiunalmud». A.M.L.L.Fondo Ossuna. Documento0.26.27. Legajodecartasde 15 de
Julio de 1769 hasta 7 de junio de 1770.
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siempre existe la duda de que dichas lentejas pudieran corresponder a alguna
especie del género Vicia.

Determinarsiestaslentejaspresentesenel Archipiélagohacedoscientosarios,
u otras de las que nunca hubo mencion, son afines a las que en en la actualidad
se hallan en cultivo es muy complicado. Tal coincidencia no esimprobable, pues
existen pueblos en las islas donde es posible observar plantaciones marginales
realizadasconsemillasdevariedadestradicionales;esosi,enocasionescoexistiendo
con variedades introducidas.

En Lanzarote, los agricultores viejos reconocen como antigua y propia
(«legitima») una lenteja de pequefio tamafio que denominan lenteja mendia o
simplemente/enteja. Otrosnombrescomolentejacoloradaolentejacanela, derivados
de la coloracion de los granos (ajena a la verde-amarillosa de las variedades
comerciales), son utilizados en menor medida. Su desaparicién de los campos
es casi total; de hecho, muestras en un principio recolectadas como lentejas
meniias fueron posteriormente descartadas al comprobarse que procedian de
Fuerteventura. En esta isla es igualmente tradicional el cultivo de una lenteja
rojizay depequefiotamafioquelosagricultoresde Lanzaroteasemejanalassuyas
antiguas'® (Figura 38). Aunque tal similitud es preciso contrastarla estudiando
detenidamente las poblaciones de ambas islas, realmente es de esperar, teniendo
en cuentano sololacercaniageografica existente sino también aquéllade indole
cultural, que estimamos mayor.

Son muchos los caracteres que permiten diferenciar unas variedades de
lentejas de otras (IBPGR/ICARDA, 1985), siendo especialmente distintivos
los referidos a las flores, vainas y semillas. El tamafio de las semillas ha sido
comunmente utilizado como via para agrupar la gran variabilidad que ofrece
esta especie (Barulina, 1930; Solh, 1980; Piergiovanni, 2000; Lazaro et al, 2001;
Tullu ez al., 2001), siendo el peso de cien o mil semillas el valor estipulado que
nosindicaradichotamafio. Evidentementeésteseramenorcuantomaspequefias
sean las semillas y mas elevado si tratamos con una variedad de semillas grandes.
Las muestras recogidas en Lanzarote (Tahiche) y Fuerteventura (Antigua)
presentaron valores excepcionalmente pequefios, 18.1 gr/1000 semillas y 16.8
gr/ 1000 semillas respectivamente, menores que cualquiera de los expuestos por
Lazaro et al. (2001) y Piergiovanni (2000) para variedades locales de lentejas de
Espafiaeltalia. Tampoco Tullueral. (2001) trasevaluar, entre otras, 49 muestras
delentejas procedentesde quince paiseseuropeos, reporto valorestan pequerios.
Sinembargo, silos observo en lentejas procedentes de Asia Central, Etiopiay el
Subcontinente Indio.

OtracaracteristicacomunaestaslentejasantiguasdeLanzarotey Fuerteventura
essu heterogeneidad, existiendo una apreciable variacion dentro de las mismas,

13 Los agricultores de Lanzarote se refieren a estas lentejas de Fuerteventura como lentejas
majoreras.
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tanto en el color de fondo dela cubierta de la semilla como en el dibujo que éstas
muestran. Elcolordeloscotiledones, naranjaenambaspoblaciones, no muestra

variabilidad.

Muyinteresantehasidoladistribuciongeograficadelconocimientopopularde
laslentejasmeniiasenLanzarote, puesenzonasfuertementevinculadasaestecultivo
en décadas pasadas como Tias, Conil, Macher, Uga o Yaiza, casi nunca fueron
reconocidaslasmuestrasde Lanzarote y de Fuerteventuraque mostrabamos. En
el pueblo de San Bartolomé, donde observaron las muestras con gran sorpresa
envirtud de un viejo aprecio, comienza dicho conocimiento y se extiende hacia
el norte delaisla. Hasido en pueblos como Teseguite, E1 Mojon, Arrieta, Mala,
Tabayesco, Maguez y Ye, donde advertimos mayor determinacion alahorade
suidentificacion y donde mayor informacién obtuvimos sobre estas lentejas ya
olvidadas y su posterior sustitucion por los lentejones (lantejones) (Figura 39).

No hay que confundir los lentejones de Lanzarote con los lentejones delaislade
ElHierro, pueséstostiltimosson lassemillasde unaplanta muy diferente quelos
botanicos nombran como Vicia articulata. Los lentejones de Lanzarote no son mas
que lentejas de mayor tamafio que el de las ya citadas lentejas menudas, lo que ha
motivado sudenominacién. En las zonas del sur, donde las lentejas menudas o no
existieron o yalas olvidaron, estos lentejones son nombrados simplemente como
lentejas, quedando aqui la denominacion lentejon para otras lentejas de tamario
superior generalmente consideradas como foraneasy de reciente introduccion.
Dejandoalmargenlasdenominacionespopularesycentrandonosinicamenteen
lassemillasqueplantanlosagricultores,nosencontramosanteun materialvegetal
muy heterogéneo y ajeno por completo a las antiguas lentejas menudas. Aunque
algunas de sus caracteristicas son el reflejo de las mostradas por la mayor parte
delasvariedadeslocales de Espatiaestudiadas por Lazaroeral. (2001) (semillas de
cubiertaverde,raramentecondibujoycotiledonesamarillos) habriaquetrabajar
mas en su evaluacion para ahondar en esta semejanza.

El cultivo de la lenteja (fundamentalmente lntejones), en los Gltimos afios
vinculado exclusivamente a los arenados, durante su intervalo exportador se
desarrollé casien cualquieradelossistemastradicionales de cultivodelaisla. No
podemosatribuirsuaugeinicamentealaexpansiondelosarenados, pueslastierras
de polvillo, hoy practicamente abandonadas, acapararon las siembras en el sur.

Los comentarios de los agricultores entrevistados reiteraron el valor del
producto, aspecto que los motivo a destinar para el cultivo las tierras de mejor
calidad,evidentemente,cadacualenlamedidadesusdisponibilidades”. Muchos,
o,quedaronfueradeestadinamica;

19 ‘ ; . , .
aqéll s estithdy R poedapdrestldoaletlossintioreds ropiadiie Hactalasde
dgzalor». ?SeﬁorAntoningetanicﬁor, Tabayesco). ... ]entoncessi tenxéz Varios ter(ig:itos mejoresechaba
lentejas pa’ ver si llegaba a la_faneguita pa’ vender». (Sefior Rafael Curbelo, Mécher).

20 ...Jechaban algin cachito de lentejas, como decian ellos, en las puntitas pa’ ‘rriba, las mds pobres, echaban

unas lentejitas». (Sefiora Margarita Melian, Femés).
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peorcalidaddelosamosylosquesiempreestuvieronal margen. Estadesigualdad
de condiciones para afrontar el cultivo hizo coexistir plantaciones que hoy
llamariamos comerciales con otras cuyo objetivo era el de procurar unos pocos
granos para los potajes de la familia®. Desde un punto de vista estrictamente
ecologico, éstas tltimas estarian mas proximas a las que se efectuaban cuando el
cultivo era uno mas.

Judias (Phaseolus spp.)

...]mi abuelo tenia unas tierras ahi, virando pa’ Yuco,
ssabes donde es Yucos, [...]y

después, bueno, [yo chica corria

poco en aquellos morros!,

mi abuelo plantaba muchas judias alli,

plantaba unas chiquititas blancas y

moradas, después plantaba otras berrenditas

de dos colores; él plantaba unas cuatro o cinco,

Yo decia: «pero abuelo que necesidad tiene usted de
estar con tantas mezclas», decia: «jque no, que a
mi me gusta plantar de todol>. Y las blancas,

que son mds nuestras, esas creo que eran las

menos que plantaba. Le gustaba verlas,

las ponia alli en los balayos:

«mira, haz un potaje Isabel» - mi abuela - «haz
un potaje hoy de’stas», y mi abuela: «jbueeno!

hoy va a cambiar».

Sefiora Petra Pérez, La Vegueta.

La diversidad de judias presente actualmente en Canarias es enorme y
facil de observar, pues las semillas con sus diferentes formas y colores hacen
patente una variabilidad que en otras especies no es tan vistosa. Ademas, ésta
se veamplificada con el hecho de que no todaslas judias que se cultivan en las
islas pertenecen a una misma especie botanica, sino a tres (Phaseolus coccineus,
Phaseolus lunatus y Phaseolus vulgaris) de las cinco actualmente cultivadas en el
mundo (Pbaseolus acutifolius, Phaseolus polyanthus, Phaseolus coccinens, Phaseolus
lunatusy Phaseolusvulgaris). Existetambiénunacontinuaacumulaciondenuevas
variedadestraidas,nosolode Venezuelay Cubaporantiguosemigrantesysus
familiares, sino también de diferentes regiones de Espaiia por aquellos que
disfrutandeviajesatravésdeasociacionesvecinales,el INSERSO, agenciasde
viajes, etc; asi nos llegan caraotas, fabas y garrafones, todos ellos elementos muy
tradicionales en sus lugares de origen.
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Figura 40:
Muestra de
Judias blancas
procedente
de La Villa de
Teguise.

Jaime Gil Gonzalez

A finales del siglo XIX, Grau-Bassas (1980) dejaba también constancia
delaexistenciade «muchasclases» dejudias,destacandoy diferenciando «una
especie larga y negra que llaman frijoles», probablemente introducida desde
Cuba o Centroamérica, donde el uso del término frijol es comtn (Bruner,
1949;Martinez, 1959; Ardon, 1993; Moya,etal,, 1997). Hastahace muy poco,
enlospueblosdel norte delaislade E1 Hierro algunos agricultores viejos atin
diferenciaban entre frijoles («las negritas») y judias (Gil, 1998), igual que hiciera
Grau-Bassas. Sin embargo, Viera (1982) en los albores de este mismo siglo
XIX solo hacia referencia a judias «de cutis blanco con un lustre como de
esmalte», aunque sabemos también de la llegada y siembra en 1790 de unos
«porotos o judias» procedentes de Pert con destino al «Real Jardin Botanico
de Tenerife» (Rodriguez, 1979).

En Lanzarote, la gran cantidad
de wvariedades de judia existentes
contrasta con la coincidencia general
en sefialar su judia blanca como
verdadera, tradicional, antigna (Figura
40). La presencia tradicional de esta
judia blanca condicion6 también la
manera de designar el resto de judias
que iban llegando a la isla. Surgiendo
asi tanto denominaciones generales,
como judias de color, judias pintadas o
Jjudias berrendas, cuando éstas no eran blancas, como otras segregantes,
como judia blanca canaria o judia blanca menia, cuando si lo eran. La
ausencia de nombres populares arraigados para la designacién de las
diferentes variedades judias que han entrado en la isla refleja lo reciente
de su llegada. Asi, variedades nombradas en otras islas como e carita o
carita de la reina, de huevo o huevo (de) pdjaro y manto de la virgen, reciben
en Lanzarote denominaciones sencillas que aportan informacion sobre
la forma, tamafio o coloracion de sus semillas, o simplemente carecen de
ellas (ver el apartado Especies y Variedades de Plantas Tradicionalmente Utiles).
Unicamente la denominacién de manteca o mantequera, utilizada también
en El Hierro, Tenerife, La Palma e incluso en Cabo Verde (feijdo manteiga)
nos da otro tipo de informacion.

21 La venta entre 1872 y 1874 de los granos cosechados en las propiedades del Marqués de la
QuintaRojaen Lanzarote atendib a los siguientes precios por fanega: trigo, 15 pesetas, cente-
no, 10 pesetas, millo, 12 pesetas y 19 céntimos, garbanzos, 15 pesetas, arvejas, 12 pesetas y 19
céntimos, habas, 10 pesetas, judias, 22 pesetas y 50 céntimos (A7o de 1872. Cuenta de productos
cosechados en dicho asio en las propiedades que el Serior Don Francisco Ponte, Marquéz de la Quinta Roja,
posee en esta Ysla de Lanzarote).
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El cultivo de la judia en la isla, aunque antiguo (Caballero, 1991;
Hernandez,1983),nopuedeserconsideradodetantaimportanciatradicional
como el de las arvejas, los garbanzos, las lentejas, las habas o los chicharos.
Fue,sinembargo,ungranobastanteapreciadoenlos mercados (Grau-Bassas,
1980; Viera, 1982; Bethencourt y Rodriguez, 1996). En el dltimo cuarto del
siglo XIX los garbanzos y las judias aparecen como los granos que alcanzan
lospreciosmaselevadosenLanzarote?!,aunquelaproducciéndeéstastltimas
era pequefia (Quintana, 1992). Existe en esta época una gran demanda en
las islas y las importaciones, que son frecuentes, proceden mayormente de
Marruecos. Aun ast, las judias canarias son calificadas de excelentes e incluso
llegan a exportarse (Quintana, 1992), igual que ocurriera a finales del siglo
XVIII cuando se enviaban a Cadiz (Viera, 1982; Bethencourt y Rodriguez,
1996). La evoluciodn reciente del cultivo en la isla es interesante. En 1968
apenasocupabael 1.5 % del total de tierrasdedicadasalosgranosy 42 delas 59
hectareasplantadasseencontrabanenHariay Tinajo (Betancorty Gonzalez,
1990);sucomercio,tambiénreducido,alcanzabanoobstantebuenosprecios®.
Posteriormente, su presencia en los campos aumento, alcanzando en 1984
unas 85 hectareas, mientras la del resto de cultivos descendia drasticamente
(Betancort y Gonzalez, 1990). El municipio nortefio de Haria continué
albergando la mayor parte de las plantaciones, constituyendo un auténtico
reducto del cultivo hasta practicamente nuestros dias (Gonzalez, 2002).

Laplantadelajudiano es ristica; es especialmente sensible a la salinidad
delossuelosydelaguaderiego (Donahueeral, 1971;O’Leary, 1991),alafalta
deaguadurantesucrecimiento (Arayaeral, 2001) yalosvientossecosdurante
lafloraciény,aunqueesunaleguminosarequiereterrenosbienabonados. Su
cultivo en Canarias ha estado tradicionalmente vinculado al del millo y para
ambossiempresededicarontierrasbienabonadas,huertasderiego,losfonditos
buenos, etc. En Lanzarote se recuerda, y ain existe, asociado a los arenados,
aunquetambiénsedesarrolldentierrasdepolvillo(«sinoeratierramuyapolvillada»)
y en menor medida en las gavias o bebederos.

En la isla, la plantaciéon conjunta de judias y millo se realizaba
tradicionalmente dentro de una misma casita o casoleja, en arenados y polvillos

22 Los precios de las judias durante la campafia 1961-62 superan en algunos momentos los
alcanzados por laslentejas, el grano méas valioso en esta época, pero las cantidades embarcadas
apenas suponen el uno por ciento del total de granos comercializados (Libro de cuentas de los
granos embarcados entre los azios 1958 y 1969 por el comerciante D. Bartolomé Pefia).
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(gudiaarrimadaalmillo») odentrodeunmismosurco,entierrashondasdepolvillo
(«en el camellén judias, el millo en el fondo del surco»). También enlos arenados, pero
de forma menos estrecha, se efectuaba en casitas o casolejas independientes,
aunque siempre en un mismo campo. La planta del millo es la base de esta
asociacion tradicional, no sélo en las islas (Grau-Bassas, 1980; Viera, 1982),
sinotambiénen América,dedondeson originariasambasplantas;aquidesde
tiempos inmemoriales (Camino, 1977; Ardon, 1993). Los millos atajan el
viento,sustallossoportanlasjudiassiéstastienenaptitud paraenredarse y sus
hojas captan lahumedad del ambiente que, condensada, su propiaestructura
lleva hasta el pie de las plantas.

Chicharos (Lathyrus sativus L.)

...] aqui no se sembraba,

aqui se ha plantado después,

habian dos razas, un chicharo blanco, redondo, grande y
otro menudo».

Sefior Manuel Hernandez, Uga.

«Ahora hay varios tipos,

hay uno gordo, otro blanquito,

después bay otro que es pintorreado,

después habia otro negro, que le deciamos chicharo moro,
que ya no se echa.

[...] ése lo querian pa’ los animales».

Sefior Domingo Morales, Teseguite.

Muchas plantas en el Archipiélago son nombradas de forma popular
usando el término de origen portugueés chicharo. Asi, encontramos chicharos
sajorines en Gran Canaria, chicharos de perro 'y chicharos negros en La Palma,
chicharos de burro en Lanzarote y El Hierro y chicharos moros en Tenerife y
Gran Canaria. Sin embargo, cuando en nuestros campos se usa de forma
aislada la palabra chicharo, por lo general, se esta designando una dnica
especie botanica nombrada de forma cientifica como Lathyrus sativus, ain
a pesar de que la diversidad existente dentro de esta especie ha hecho que
losagricultores, ensuafan por delimitarla, hayan desarrollado tambiénun
buennimerodedenominacioneslocales (chicharosberrendos, chicharos blancos,
chicharos castellanos...).

La presencia historica de los chicharos en Canarias se halla bien
documentada (De la Guerra, 1976; Viera, 1982; Hernandez, 1983; De
Castro, 1986; Diaz, 1996; Gil y Peia, 2001). El cultivo se practico de forma
tradicionalentodaslasislasyaunhoy contintapresentede maneraresidual.
Su conocimiento por la poblacién aborigen, aunque probable, atin no ha
sido confirmado mediante hallazgos arqueolégicos.
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En El Hierro, La Palma, La Gomera, Gran Canaria y Tenerife son
muy pocas las familias que cultivan sus semillas de chicharos; aqui hemos
halladoapersonasrealmente mayores que, ajenasasu condiciéndeGltimos
mantenedores de un cultivo que la sociedad ya casi olvid6, cosechan
pequefias cantidades de grano que emplean en sus potajes. Apenas hay
excedentes que permitansacar el cultivo del ambito familiar,no huboensu
momento continuidad generacional, y s6loelapegoylarutinadeestagente
permiten hoy el estudio y la conservacién de una serie de variedades cuya
apariencia delata antigiiedad.

En las islas de Lanzarote y Fuerteventura todavia es posible observar
algunaplantaciondeciertaentidadylaculturadeeste cultivoain permanece,
aunque en ocasiones parezca mas fuerte la cultura culinaria del producto que
supropiaculturaagricola. Nuestranuevasociedadignoraelcampo, perogusta
de saborear sus productos v, a través de ellos, su pasado. De manera sencilla
podriamos nuevamente argumentar que es el apego lo que ha permitido la
pervivenciadeestegranoenlasislasorientales,probablementenoerrariamos,
pero el apego no surge de por si.

Determinarlaimportanciapasadadeestegranotantoenloscamposcomo
enlaalimentacionayudara,sinduda,acomprenderlasituaciénactual; peroel
recuerdo queloschicharosdejaronenlosdocumentosadnestaporextractar.

Elestudio del documento fechado en el «Afio de 1872» titulado Cuenta de
los productos cosechados en dicho ario en las propiedades que el Sesior D. Francisco Ponte,
Marqués dela Quinta Roja, posee en esta Ysla de Lanzarote,noshaaportadounaserie
de datos interesantes referentes ala especie que nos ocupa, atin considerando
que la informacién corresponde a una Unica campafia agricola. En las
propiedades de «la hacienda», «el Cortijo de Tiagua», «el Cortijo de Mala,
«el Cortijo de Ye», «el Cortijo de la montafia» y «las tierras sueltas de Haria»
se cosechabartrigo, cebada, centeno, «maiz», «garvanzos», chicharos, habasy
judias, correspondiendoaloschicharosel 2.3 % del total de granos recogidos.
De hecho, de las 61 personas que aparecen dicho afio de 1872 vinculadas a
lastierrasdel Marqués, 50no plantaban chicharos. Unicamenteen «el Cortijo
de la montafia» la produccion de chicharos era significativa, pues alcanzaba
el 9.1 % de la cosecha total de granos, que en esta zona se completaba con
cebada y habas. La lectura de un documento de similar naturaleza fechado
en 1775, donde se mencionan «los frutos de la Hacienda de Las Palmas y Las
Brefias», en el norte del Macizo de Anaga, enlaisla de Tenerife, reprodujo la
situacién que observamos para Lanzarote. Los medianeros de esta hacienda
cosechabantrigo, centeno, «lantejas», habas,arvejasy chicharos,suponiendo

23 Apuntes sobre los Frutos de la Hacienda de Las Palmas y Las Brefias. Archivo Municipal de La La-
guna. (A.M.L.L.). Fondo Ossuna. Documento 0.26.29.
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estos tltimos un 1.9 % del total de granos recogidos®. Estos fragmentos de
esahistoriapequefiavividapornuestragentedel campoquizasnoseanvalidos
a efectos de esa otra historia con maytsculas, pero sirven para ver que en
esos momentos, casi puntuales, los chicharos no eran un producto basico de
subsistencia.

Lamemoriapopular,hastadondeescapazdealcanzar,siemprecorroboré
talapreciacion. Lasviejitasde Cuevade Agua o Tijarafe, en LaPalma, regaban
lassemillasdechicharosentreeltrigo;enElPinar,enlaislade EIHierro,Dofia
EduvigisQuinterolohaciaentrelacebada. DofiaRita,cuando,casicentenaria,
nos recibié en Isora, asocio los chicharos a los lomitos mds ruinitos, igual que en
Erquitos,enLaGomera, hicieron DonJosé HerrerayDofiaJosefaMendoza.
Todosestosdocumentosoralesnohacensinoapreciarlosrestosdeestecultivo
quequedanenlocalidadescomo Teno Alto (Buenavista, Tenerife), LaMarafia
(Barlovento, LaPalma) o Taibique (E1 Pinar, El Hierro), puesen estos lugares
le han guardado el escaso sitio que al parecer siempre tuvieron.

En Lanzarote, la distribucién tradicional del cultivo de los chicharos fue
amplia y comprendid practicamente todos los campos de la isla, ya fueran
estosgavias, laeras,polvillos, vegasdetierrabermeja o arenados. Sinembargo, hay que
tener en cuenta que lapopularizacion de estos iltimos al amparo del Instituto
NacionaldeColonizaciénhapodidoocultarunadistribuciénatin masantigua
y quizas también mas reducida y marginal que la reportada por las personas
entrevistadasdurante nuestrotrabajodecampo. Enelsurdelaislalaspersonas
entrevistadas de edad mas avanzada hablan de los chicharos como un cultivo
recienteyvinculadoalosarenados. En Tinajo, referenciasantiguaslossitianen
tierras de costa 'y en arenados viejos, y en el norte son sus polvillos, las laeras y La
Montaiia, aquéllas que en el pasado aparecen relacionadas con el cultivo.

La ya citada expansion de los arenados trajo consigo, como
comentamos en su momento, un gran cambio tecnologico. Los
chicharos no permanecieron al margen y pasaron de ser sembrados a ser
plantados. Dos han sido las formas de siembra que nos han trasmitido los
agricultores: la siembra tradicional en la cual el grano era regado en la tierra
y posteriormente tapado con una arada: «{...] mi padre, en paz descanse, no
sembraba sino por encimba y arada menuda® [...]», y la siembra en el interior
de surcos donde la semilla era depositada una a una y la apertura de un
nuevo surco tapaba el anterior: «...] de chorro, asi, ast, el camello arando y
nosotros dandole al deito este pa’ echarle de chorro, y después cuando el camello venia
otra vez pa’ ‘e lo tapaba® [...]». En El Islote, La Vegueta y San Bartolomé,
en tierras de polvillos, también denominadas en estas zonas terras arenosas

24 Sefior Pedro, San Bartolomé.

25 Sefiora Fefa Rodriguez Cruz, Conil.
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Figura 41: Planta

o simplemente arenas, era i
€ chicharo

practica comun asociar habas

hich . con la flor
y chicharos en un mismo completamente
surco, las habas al fondo, los blanca.

chicharos a un costado, ambos
plantados.

Practicamente  ausentes
en Lanzarote las condiciones
ecologicas que en las islas
occidentales permitieron
restaurar la fertilidad de las
tierras con alcanseles, juelgos,
legumes o monte, fueron las
propias  legumbres  (grano
macho), entre ellas los chicharos,
las que desempefiaron ese
papel. Ya comentamos en
capitulos anteriores que los
agricultores de la isla emplean
la palabra fibrica para referirse
a la alternancia que rompe la continuidad sobre una misma tierra de los
cultivos principales; la planta del chicharo con su capacidad para fijar
nitrogeno y su adaptacion a condiciones de sequedad (Campbell, 1997)
supuso una alternativa para fabricar tierras que previamente habian estado
sembradas de cebada.

Figura 42: Planta
de chicharo con
la flor provista de
alas azules.

Los chicharos fueron, y atn lo son, utilizados basicamente en caldos
o potajes, ya como ingrediente principal de la preparacion (caldo de
chicharos) o como complemento en otros caldos como el caldo de millo
y el caldo de trigo; su uso en el gofio fue menor. El aprovechamiento de
los chicharos para la alimentacién animal incluia la paja y los granos,
cuyo uso como racién estuvo estrechamente ligado a las vacas en el norte
de la isla y a los camellos en el centro y en el sur.

En pueblos como Los Valles y Teseguite, la importancia de este uso
ganadero fue superior a la del uso humano. Asociada a esta situacion
advertimos la existencia de unos chicharos oscuros, de pequefio
tamafio, nombrados como chicharos moros o chicharos negros, hoy tenidos
por desaparecidos pero antiguamente cultivados en La Montaia.
Aunque no hallamos durante nuestro trabajo muestra alguna con estas

26 Sefior Marcial Caravallo, Femés.
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Figura 43: Planta
de chicharo con la
flor totalmente azul
procedente de una
muestra recolectada

en el pueblo de Conil.

Téngase en cuenta
que dicha coloracion
es muy rara en las
poblaciones de

chicharos de Canarias.

Jaime Gil Gonzalez

caracteristicas que diera fundamento tanto a
nuestras impresiones como a las observaciones
de los viejos, posiblemente nos encontremos ante
el recuerdo de una variedad de chicharo antigua;
no olvidemos que La Montaiia acogia ya en 1872
plantaciones de chicharos. En el sur de la isla han
sido diversos los comentarios recogidos sobre
la existencia de chicharos moros o morunos, aqui
vinculados claramente al continente vecino y
solo presentes de forma puntual en los campos.
No parece que guarden relacién con aquéllos
del norte salvo en el probable origen africano
de ambos. Merece la pena, de cualquier forma, la
lectura de los siguientes fragmentos extractados
de nuestras conversaciones en los pueblos de
Femés y Las Brefias, no sélo por las referencias
claras a estos chicharos sino también por el
tratamiento tan cercano de la costa africana:

«Este chicharo es el chicharo moro [...] es
marroquin, de Marruecos, que estuvieron alld

27 Sefior Antonio Cabrera, Las Brefias.

28 Sidi Ifni.

2 Sefior Carlos Cabrera, Las Brefias.
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trabajando y trajeron la semilla de abi [...] dian a cargar barcos [...} Yo nunca
estuve alli, pero recuerdo [...] que than alli, que trabajaban en los barcos® [...]».
«Antes salian regieltos en las semillas, salia algin grano de ‘so que venia

regiielto y se sembraba, y cuando nosotros los cogiamos, jestos son chicharos morunos!,
sves, que a lo mejor no salia sino un grano, un pie de Tlos?».

«En Isné®se echaba mucho de ‘so, yo estuve diendo a Isne [...] y después estuve
en cabotaje, y antes [de] Espaia entregar a Isne, que eso era de Espaiia, habia
tierras llenas de so, que los echaban los marroquines®».

Los chicharos que hoy se cultivan en la isla constituyen un material
muy heterogéneo, donde es normal que un simple agricultor posea entre
las semillas que mantiene una gran diversidad genética. Diversidad que se
reflejara en el campo en las diferentes coloraciones que exhibiran las flores
de las plantas (Figuras 41 y 42), en la forma y pigmentacion de sus vainas,
en el color y tamafio de los granos, etc. Este hecho, comtn también
en otros lugares (De la Rosa y Martin, 2001; Chowdhury y Slinkard,
2000) y atribuido a la posibilidad de cruzamiento entre las diferentes
plantas, es reconocido por los agricultores de Lanzarote. Estos, debido
al mantenimiento hasta hace unas décadas de una dindmica exportadora
en torno a este producto, han efectuado una sencilla seleccién (basada
fundamentalmente en el mantenimiento de granos blancos) que los ha
ido familiarizando con esta especie. Sus observaciones son realmente
sorprendentes y de gran nivel, pues no s6lo se limitan a la morfologia de
las plantas, sino que en algunos casos comprenden aspectos tan complejos
como la dindmica de la muestra que manejan.

Toda esta aparente complejidad queda simplificada cuando los
agricultores son cuestionadossobre cuantadiversidad conocen. La muestra,
tan diversa de un agricultor, queda reducida entonces a chicharos (también
designados como chicharos pardos o chicharos berrendos) y chicharones (igualmente
denominados chicharos blancos o chicharones blancos); los Gltimos mas grandes,
mas blancos y alajaos, los primeros mas pequefios y mas o menos oscuros.
Perosiprofundizamosen nuestrasindagaciones, prontonosinformaranque
«entremedio hayalgunopintao™»,ouno «guelollaméabamoselchicharomentio»,o «unos
chicharos oscuros [...] que en Tinajo antes de arenar se plantaban*».

Lairrupcidn de los chicharones y su posterior generalizacidn, que podria
considerarse como clave en el proceso de simplificacion de la diversidad, ha
sidoclavetambiénenlapervivenciadelcultivoyportantoatalintroduccionse
puedeatribuir partedel méritodelaconservaciondelavariabilidad presente.

Lasplantacionesquehemosefectuadodealgunasdelasmuestrasdesemillas

tomadasalosagricultoreshanmostradolavariabilidad quelesuponiamos.La

“xsemsion e RS NS eXperiencias en un futuro podria permitirnos valorar en

tpda sumagnitud ladiversidad existente enlaislaeinclusolocalizar restos de

L Islote. , .. .
anst@fgﬁrés %%ﬁa&%tﬁes que aun existieran (Figura 43).
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Chicharos de burro (Lathyrus cicera L.)

...] se diferencia,

la ramita es mds fina, la hoja,

la hoja mds fina y luego, después,

cuando ya empieza la vaina, pues la vaina
es mds pequeriita y mas cumplia,

no es tan plana como la otra».

Sefior Antonio Niz, Maguez.

Elchicharode burroesunaespecie cultivadadesde antiguo en nuestrasislas,
hoy casi desaparecidadelos campos. Normalmente, su destino principal fue
la alimentacion de los animales, tanto en verde como en seco; el grano por
separado también se emple6 como racion, incluso después de cocinado. Su
uso como alimento humano no fue coman, sin embargo en El Hierro hay
constancia del consumo de las vainas atin verdes en potajes (Gil, 1998) y en
LaPalma, donde se conoce como chicharo negro, hay noticias de su empleo en
el gofio. En Lanzarote inicamente hemos hallado chicharos de burro creciendo
como hierbaen Maguez, pero adn bajo latutela del propietario delafincaen
un Gltimo paso hacia su naturalizacién o desaparicion.

Detallessobresucultivoloshemosrecogidosobretodoenlos pueblosde
Ye,Hariay Maguez,dondenosexpusieronlamaneraenqueseaprovechaban
ylastierrasdondeeransembrados;tierrasmarginalesdepolvillonopreparadas
conarena,nombradasaquicomotierrasdearao.En'Tabayesco, Arrieta, Guatiza,
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Mala, Teseguite, E1 Mojon y Los Valles, también en el norte de Lanzarote,
apenas pudimos registrar su simple recuerdo.

Enelrestodelaislafueronmuyescasaslasreferenciasclarassobreelcultivo
de este grano, en algunos pueblos incluso se advirti6 el desconocimiento de
la especie. Fueron comunes, sin embargo, los comentarios que asociaban la
denominacién chicharo de burro con una hierba que crecia en los campos, en
medio de otros granos, o incluso entre los otros chicharos. Alrededor de
este ultimo aspecto hemos ahondado especialmente, advirtiéndose el uso
de la citada denominacion chicharo de burro para designar también plantas de
otrasespecies (Lathyrus tingitanus, Lathyrus clymenum, Vicia sativa),encuadradas
en este trabajo bajo la denominacion genérica de chichareta. También se hace
necesario comentar que, tanto en el norte como en estas zonas del centro y
sur de Lanzarote, fueron pocas las personas entrevistadas que reconocieron
como chicharosde burrolas semillas de estaespecie recolectadasen Maguez y en
ElPinar (islade ElHierro),advirtiéndose que eranlassemillas pertenecientes
apoblaciones antiguas de chicharos (Lathyrus sativus) recogidas en Teno Alto
(isla de Tenerife) y Barlovento (isla de La Palma), aquéllas que en ocasiones
asoclaron a sus antiguos chicharos de burro.

En cultivo o asilvestrada, esta planta se destiné a la alimentacion del
ganado, casisiempre en verde; despuésdetrilladael grano seempled también
pararacién. Unicamenteen el pueblo de Teseguite hemos registrado noticias
de su consumo en gofio y potajes, pero referidas a tiempos pasados.
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En cuanto a la diversidad de este grano en la isla muy poco podemos
aportar, pues la inica muestra hasta el momento recolectada consta de 21
semillas procedentes de una unica planta. Aunque todo indica que hemos
llegadotarde,laaparicién enunfuturodealgunaplantacontaminando otros
cultivos, o asilvestrada en los campos, podria aportarnos algin elemento de
juicio.Deigualmodoresultariademuchointerésdeterminarsilaspoblaciones
dechicharosgnanchesdeLaGomeraydechicharosmorosde Tenerifey GranCanaria
pertenecen a la especie que nos ocupa, y si asi fuera, estudiar su coincidencia
con las ya referidas de chicharos negros de La Palma 'y chicharos de burro de El
HierroyLanzarote. Todoellopermitiriaconocermassobreladistribucionde
esta especie en Canarias y el posible origen del material presente.

Nodejadesertristeobservarcomounaplantadelacualsehanencontrado
restos que han sido datados como pertenecientes al octavo milenio antes de
Cristo (Zohary yHopf,2000) vasiendo olvidadaentre nosotros. Ain hoylas
islascontintianapareciendoenpublicacionescientificascomolimiteoccidental
enladistribuciondeestaespecie (IPGRI,2000),aspectoque prontohabraque
revisar, al menos en cuanto alas formas cultivadas, pues sélo en E1 Hierro ha
sido recientemente citado su cultivo (Gil, 1998).

Chicharetas (Lathyrus tingitanus L., Vicia sativa L., Lathyrus
clymenum L.)

«[...]yo las tengo, yo las tengo,

pero no plantindolas, yo las plantaba antes
pa’ cuestion de animales y eso,

porque eso crece mucho y entonces uno

segaba pa’ echarle comida a los animales,
pero ya los animales ha habido

que quitarlos todos y eso ya no se pué tener,

y siempre sale alguna mata de vez en cuando
y la dejo abi, la dejo por no arrancarla,
porque Yo no estoy haciendo nada con eso, pero
la dejo alli».

Sefior José Niz, Maguez.

En los campos de las islas es comdn encontrar bajo una misma
denominaciénpopularplantasmorfologicamentesimilares,peropertenecientes
aespeciesbotanicasdiferentes.Normalmente,laaparienciadeunarecuerdaalas
otrasysuusotradicionaltambiénsuelecoincidir,deahiqueresultedificilvalorar
qué aspecto ha influido en mayor medida para que compartan designacion.
Asi, nombradas como chicharetas se conocen en Lanzarote dos especies de
plantas objeto de cultivo y al menos una especie silvestre, todas forrajeras y
practicamente en desuso.
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Diferenciada por los agricultores debido a su gran crecimiento vegetativo
y consecuente buena produccién de forraje, encontramos la especie Lathyrus
tingitanus.Sucultivo,siempredestinadoalaalimentaciondelosanimales,sélolo
hemos observado de forma testimonial en los pueblos de El Mojon y Maguez.
Sinembargo,lasreferenciasoralesrecogidasen Ye,Haria,Los Valles, Teseguite,
inclusoenSanBartoloméyGoimehablandeunamayordispersionenel pasado.
Lugares como La Montafia y Gayo aparecen vinculados a esta especie que, al
igual que el chicharo de burro, ocupaba tierras de mala calidad.

Elimportantepapel queestaplantadesempefiéenlaagriculturatradicional
de medianiasen el norte de Tenerife y E1 Hierro, asi como en el norte y este de
LaPalma, nosedio en Lanzarote. En estas comarcas altas y frescas, la chichareta
(chicharacaen Tenerifey ElHierro, chicharénenLaPalma), yafueraensolitarioo
asociadaconotrasespecies,seechabaenlastierrasque habianestado sembradas
detrigoconanterioridad. Ademasdeprocurarforrajepodiaserincorporadaala
tierracomo abono verde, preparandola parala posterior plantacion de papaso
millo (Hernandez ezal., 1995; Gil, 1998). Laadaptacion de esta especie adichas
medianias es magnifica, solo observar suespectacular floracién enlos meses de
abril y mayo delata su naturalizacion hoy que el cultivo apenas se practica.

Las condiciones ecologicas de Lanzarote escasamente permiten su
asilvestramiento, de hecho no aparece citada en este estado en la reciente Lista
de Especies Silvestres de Canarias (Izquierdo et al, 2001), an ast hemos obtenido
referencias de lugares donde esta especie, al parecer, existio6 fuera de cultivo.

Laotraplantacultivadaconocidaen laislacomo chichareta se corresponde
con aquélla que en Tenerife y La Gomera llaman cominmente chicharén, en
Fuerteventura chicharaca y en El Hierro, La Palma y Gran Canaria archita.
Denominacion ésta Gltima también usada en Lanzarote donde, igual que en
GranCanaria,seempleanvariantesdelamisma (archilla y archistaen Lanzarote,
orchista’y orchitaen Gran Canaria). Todosestos términos populares, ademasde
otros que hemos obviado, designan una Ginica especie botanica cuyo nombre
cientifico es Vicia sativa, de la cual ha hecho uso la gente del campo en nuestras
islasparaalimentarsusanimales. Asociadaaotrasespecies,deigualmaneraque
laanterior, seutiliz6 conel propésitodealternarenlastierrasconloscereales.

Laexistenciaen el pasado de lineas estatales que fomentaban el uso de esta
especie y la siembra reciente de semillas de variedades comerciales presentes
en las tiendas, complican hoy en dia detectar la existencia de las variedades
antiguas.Dehecho,latinicaplantaciéonobservadaenlaislaprocediadesemillas
foraneas adquiridas en un comercio, y solo un viejo agricultor de El Mojon
atn conservaba restos de su Gltima cosecha, lamentablemente sélo utiles
como recuerdo, pues la muestra tomada no germino. Es en este pueblo de El
Mojén, y de nuevo enlos pueblos de Haria, Maguez y Ye, donde se concentra
el conocimiento sobre el cultivo de esta especie.

Durante nuestro trabajo de campo observamos como algunos



Figura 44:

Lathyrus clymenum en
or (Buracas, Garafia,

isla de La Palma).

Jaime Gil Gonzalez

agricultores utilizaban la denominacion chichareta
para referirse a una planta silvestre que salia en
tierras que no se araban, y que recogian para dar
al ganado verde o seca después de almacenada.
Aunque en algunos casos pudimos asociar a sus
comentarios y descripciones la especie Lathyrus
cymenum, no descartamos que otras especies
silvestres puedan quedar encuadradas bajo esta
misma denominacién.

En las islas occidentales del Archipiélago resulta
facil observar esta planta, sobre todo en lugares
luminosos, en los margenes de las carreteras, en
antiguas huertas de cultivo y en zonas claras del

32 Sefior Jerénimo, Tias.
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pinar (Figura 44). En Lanzarote su existencia es mas discreta, la hemos
visto en arenados abandonados, donde adopta un habito de crecimiento
postrado, a menos que encuentre alguna planta donde sus zarcillos puedan
agarrarse. El Cascajo de Tinamala, en Guatiza, La Majadita, en Ye, Bajo
Tamia o La Brusca, en Mala son zonas conocidas donde proliferan.
p
También la observamos en Conil, en las proximidades de Testeina, aqui
p q
designada por agricultoras de edad avanzada como chicharo de burro. En el
pueblo vecino de Tias obtuvimos el siguiente comentario en relacién a
esta planta:

...] chicharos de burro aqui se daban, pero eso no se sembraba aqui, sino que
nacia como una hierba con sus vainitas, unas vainitas muy delgadas [ ...] yo nunca
me interesé, lo cogiamos para los animales, chicharo de burro le deciamos aqui. [...]
nunca cogimos ni apartamos ningin grano, cogiamos como yerba, igual’».

No existe constancia documental de que en algin momento esta
especie haya sido cultivada en Lanzarote, ya sea como planta forrajera o
para aprovechar sus semillas para consumo humano. Sin embargo, en el
pueblo de La Vegueta obtuvimos referencias sobre su cultivo en los zestes
que delimitaban las tierras.

Chochos (Lupinus albus L..)

...1y abora le voy a decir de los costumbres de
mi abuelo:

dice que La Virgen cuando salié,

que tenia mieo que le ihan a quitar al niio,
jay Dios qué cosasl,

dice que se monté en su burray

y San José con ella y ella montada en su burra,
y pasé por una finca de chochos,

y los chochos pues son escandalosos

porque tienen la vaina grande, seca,

pero el chocho es altito y muy escandaloso,

y dice, jmire usté qué cosas!, y dice gue miré pa’
detrds, porque siempre tenia mieo

que venia detrds alguién,

y dice que dice: “amargos como yo me vea,
amargos se vean ustedes”.

Y por eso dicen que salié el chocho amargo».
Sefiora Eloisa, La Vegueta.

Las referencias obtenidas sobre la presencia tradicional de los chochos en la
islade Lanzarote han sido escasas y lejanas en el tiempo. Apenas algunas familias
retienen imagenes de su cultivo o del proceso de preparacion de los granos para
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suconsumo que eliminael amargor quela Virgen dese6 acompafiaraaesta planta
durante suexistencia. Cultivadaamodo de plantade huerto, proximaalascasasy
dedicadaal consumofamiliar,esrecordadaenlospueblosde Ellslote, La Vegueta,
ManchaBlanca, Tinajo y Haria. Desconocemos si fue en estos lugares frescos del
interiordondepermaneci6trassudesapariciéndeotraszonasosi,porelcontrario,
nuncatuvounadistribucidnampliaenLanzarote,puesdocumentalmentesélonos
hasidoposibleconstatarsuexistenciaaprincipiosdelsigloXIX,alquedarregistrada
la extraccion de la isla de 69.5 fanegas de «altramuces» (Hernandez, 1983).

La planta del chocho, aunque vigorosa, no es especialmente exigente en
nutrientes, de ahi que los bajos contenidos de materia organica comunes en los
suelos de Lanzarote no debieron suponer un impedimento para el desarrollo
del cultivo (Marcos, 1986; Rodriguez, e al., 1991). Menos favorables para esta
planta resultarian los altos niveles de calcio y la reaccion alcalina de los suelos de
la isla (Marcos, 1986), aunque bajo estas condiciones se han obtenido cosechas
considerablesen otroslugares (Christianseneral, 2000). Sinembargo, lanecesidad
deeliminarelamargor caracteristico delas semillassi pudo serun factor limitante
parasuarraigo, puesademasde constituir un afiadido en forma de trabajo al resto
de faenas comunes a los demas granos, el proceso demanda agua y combustible,
ambos recursos muy escasos en Lanzarote.

Enotrasislasdel Archipiélagoloschochosdesempefiaronunpapelagrondmico
importante, yafueraincorporadocomoabonoverde,soloojuntoaotroscultivos,
enterrenos que luego eran dedicadosacultivos de papas o millo (Hernandezezal.,
1995; Gil, 1998) o alternando en las tierras con los cereales, principalmente trigo
o cebada (Gil, 1998; Perdomo, 1998). La cosecha de ellos obtenida también era
empleadaenlaalimentaciondelosanimales. Ningunodeestosusostradicionales,
presentes desde hace siglos en los campos canarios (Grau-Bassas, 1980; Viera,
1982; Madoz, 1986), aparecen vinculados a esta especie en Lanzarote; aqui la
presenciatradicional delashabas,loschicharosylasarvejasconstituyéunabuena
alternativa.

Los chochos en Lanzarote, segin se desprende de los comentarios emitidos
por aquéllos que atn los recuerdan, se destinaban exclusivamente al consumo
humano. Evidentemente no eran un producto basico de subsistencia y mas bien
servian de enyesque, de hecho su presencia en las tiendas o su venta ambulante ha
sido igualmente rememorada:

... Jventaunhombreconuncarritoyvendialoschochos,conuncarrito,cuandonobabian
coches ni habia nada, [ ...] los vendia ya curtidos y ssabe con qué los vendias, con una latita de
lasdeleche condensada, unaperrachicaaquellalatita, tenia unasbolsasllenasen el carroysalia
porlascalles toas de Arrecifevendiendo chochosy después pasaba por casa mi abuelay compraba
mi abuela pa’ nosotros™».

El consumo de los chochos de esta forma ha sido recogido en la literatura

33 Sefiora Eloisa Acosta, La Vegueta.

3% Sefior Juan Pérez, Cohombrillo.
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costumbrista de las islas (Guerra, 1983) y su venta en la ciudad de Las Palmas ya
existia en 1798 (Bethencourt y Rodriguez, 1996).

Unicamente hemos obtenido algunos fragmentos sobre su proceso de
preparacion,ensumayoriareferentesasuetapafinal,cuandolosgranos «seechanen
remojo». Algunaspersonascomentaronlanecesidaddesancocharlospreviamente,sin
embargo,apartedeldichoquehablade«ambiarleelagnaaloschochos*»,norecogimos
mencionalgunasobreestoscambiosdeaguastandeterminantesparalaeliminacién
desuamargor. Enelrestodelasislaseste procesodeendulzarloschgchos presenta
distintasvariantes.EndiversaslocalidadesdeElHierroyLaEfaﬁ n?
aemplearse en el gofio, eran tostados y posteriormente llevados ala costa donde
permanecian en charcos expuestosalas mareas. En Erquitos,en La Gomera, tras
el guisado se disponian también en charcos, pero en los cauces de los barrancos,
mientras queen LosRodeos, en Tenerife, aloschochos yaguisadossele poniany
quitabansucesivasaguas, métodoestetltimosimilaral que hubode practicarseen
Lanzarote.

No hemos observado plantaciones de chochos en la isla y ha sido una
siembra aislada realizada con semilla procedente de La Palma la tnica
referencia cercana en el tiempo sobre su cultivo.
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nciertosentido, el ciclodelavida finaliza enla muerte. Sin embargo,
laarqueologiaviveysenutredeella. Cuandotodo,ocasitodofinaliza,
comienza y tiene sentido esta ciencia.

En Lanzarote su practica cobra importancia cuando indagamos sobre
la poblacion indigena y, en menor grado, sobre la morisca, traida con pos-
terioridad a la conquista normanda. Para la arqueologia insular se presenta
muy dificil en ocasiones, e imposible en otras, averiguar mas sobre esta cul-
tura, dadas las continuas intervenciones que se desarrollan en el territorio,
agrediendo las evidencias materiales muchas veces sin registrar, asi como el
nulo apoyo que encontramos para trabajar las fuentes de origen como es el
continente africano. Es especialmente arduo el estudio arqueobotanico de
las culturas canarias, cuyas investigaciones consideramos que se inician en la
actualidad con obras monograficas!™. Sin embargo este trabajo de Lanzarote
tiene una materia, enfoque y finalidad diferentes, al estar orientada alo que
podria denominarse arqueologia oral de las plantas, de los cultivos, es decir
alaobtencion delamayorinformacién hablada posible, contrastada conlos
cultivos tradicionales que alin permanecen, fisicamente o en la memoria, sin
perder de vistaala primera comunidad humana que poblélaislay haciendo
especialhincapiéenlasnoticiasconlasquecontamos, referidasalos primeros
habitantes. En este libro se refleja el inicio de esta complicada averiguacién,
quenecesitacomplementarsecondiferentesdisciplinasasicomoiniciarotras
lineas de investigacion paralelas.

A veces, laislay su poblacidn, en un acto inesperado, nos aportan in-
formaciéninéditaparalaliteraturaarqueolégica. Estadocumentacién puede
presentarse bajo la forma de excepcionales yacimientos arqueologicos que
suponennuevastipologiasy contenidosderegistros rupestres, comolasloca-
lizaciones de registros rupestres que se suceden en laactualidad, o bien puede
hacerloenformatolibro,derivadodeunalargainvestigacion, ofreciéndonos
un novedoso contenido agricola que nos acerca a la poblacién de los majos.

Un equipo de personas estudiosas de las semillas y de los cultivos ha
trabajado estrechamente con otras, verdaderas cientificas del campo. La po-
blacién campesina ha ensefiado a los diferentes equipos de trabajo que han
desarrolladoloscapitulosdeestainvestigacionuncontenidoinnovador,trans-
mitiéndoles un exquisito conocimiento. En todas las fases de la misma han
participado las personas imprescindibles, aunque bien es verdad que podian
habersido masytrabajar duranteun periodode tiempo maslargo, redundan-
do en que ahora dispondriamos de un texto mas voluminoso en correspon-
dencia con una mayor informacién y difusion.
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Cada conocimiento que nos han trasmitido las personas del campo ha
quedado registrado parael resto de nuestros dias. Podremos acudir a estas le-
trascadavez que queramosacercarnosal patrimonio que se cultivay se come,
conlaseguridad de que nosacompaiaraaperpetuidad. Lo conocido y dejado
por escrito tiene muchas menos posibilidades de perderse, aunque si puede
facilmente caer en el olvido. Comprobamos que este saber ha recorrido un
largocaminodegeneraciones. Quienesnos han precedidolo han conservado
y enriquecido y este pasado sigue aqui, en silencio y sin molestar mientras
agoniza. Desde este sentir, no queremos volver la espalda a un patrimonio
agricolainmensamenterico,variadoysabio. Evidentementenotodoslosculti-
vostradicionalespuedenreubicarseenelentornoagricolaactual,sinembargo
algunostienenposibilidadesdentrodeunaagriculturadegranvalorambiental,
respetuosa con el medio y generadora a su vez de alimentos de calidad.

Laspersonas que han dado contenido aeste texto, las entrevistadas, ver-
daderasautorasdel mismo,quehanideadoy mejoradolossistemasdecultivo,
conservado las variedades de semillas, investigado el efecto del aporte de las
arenasvolcanicas,elcomportamientodeljable,etc.nosdejanunbienimpere-
cedero que se siente y se vive, contagiandonos con el calor de sus palabras. La
lecturadel texto nosacercaa quien nos habla, palpamosel placer de transmi-
tir, percibimosel emperio paraqueentendamos, y enestesentidolosequipos
de trabajo que han realizado las investigaciones, y especialmente quien lo ha
escrito, no han recibido instruccion alguna.

Las personas consultadas se reconocen portadoras de conocimientos
exclusivos,dejandonosel placer deestrecharlamanoquetrabajalatierra, que
sabey siente conella. A mime quedaeste calor, lasatisfacciéon de trabajar con
quienes saben de laimportanciade su trabajo y el intento de trasladarles esta
experienciadelectura,deapreciareltraspasodel conocimientooralalescrito.
Sehatrabajadoconpersonasmayores,certificandoasilarupturageneracional
en la transmision de conocimientos. Entre quienes han aportado los funda-
mentosdeestelibroy nosotrasfaltaalgunageneracion, eslabon perdidoenla
correadetransmisionquedirialateoriaantropolédgica,loqueresultaunvalor
afiadido.

ElPatrimonio comestible, el de los cultivos, del que también se vive, ad-
quiereunnuevolenguajeensuvertienteescritaconlasinvestigacionesbasadas
enlatradicién, con las costumbres de esas otras personas, de las que trabajan
latierra. Estaobraseapoyafundamentalmente en el conocimiento de una pe-
quefia parte dela poblacién insular. A través delas entrevistas se ha intentado
recoger el patrimonio oral, necesitado de escucha para que pase aser patrimo-
nio escrito, beneficiandose asi de las ventajas de lamemoriadocumentada, ast
comopaliarenciertamedidaotrasnecesidades,igualdeverdaderas, peropuede
que 1o tan urgentes.
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Ante un legado tan importante para la isla, una descripcion exacta, una
prosaprecisaenlarepresentaciondelosdistintossistemasdecultivoounafoto
humana perfectano son suficientes. Escritaestamemoria, comienza otrafase
de verdadero trabajo, que requiere un compromiso firme. Trasla lectura del
libro se experimenta la carencia y vacio de continuidad, la falta de propésitos
concretos que proyectenestalabor, laurgenciaenlarecuperacion de semillas
exclusivas, la necesidad de registrar otros aprovechamientos basados en una
practicalabrada porsituaciones extremasy, en general, un camulo de percep-
ciones para los que no garantizamos su supervivencia.

Es posible que esta herencia, que perderemos irremisiblemente sino la
recuperamos a través de otros trabajos de investigacién, no sea vital, pero con
seguridadcontribuiraalaconsecuciéndeunamayorsabiduria,noprecisamen-
teensuacepciéndeserpersonasmassabedoras, o con mayoresconocimientos
tedricos, sino conocedorasdelasexperienciasdela poblacién parasobrevivir,
delapracticaagrariaquehacontribuidoahacerlavidaposibleenesteincreible
y negrodesierto de pequefioslimites, en medio de un vasto mar que nosacerca
a todos los pueblos vecinos, y a través del cual nos relacionamos.

Estetrabajoposeeunavertientearqueoldgicaimportanteque,sibienper-
manece oculta en todas sus paginas, nos permite adoptar una mejor posiciéon
enlasinvestigacionessobrelasevidenciasdesemillasquese puedanregistraren
los yacimientos arqueologicos insulares. No dudamos de que el estudio de los
cultivostradicionales,delosusosculturalesdelasespeciessilvestres,nosacerca
al paisajeagricoladelos majos, enelintento deirsustituyendo escenariosagra-
rios imaginados por otros reales y verdaderos del pasado insular mas remoto.

De lalectura de este libro se desprende una alta valoracion cualitativa y
cuantitativadelainformaciéncontenida;sihemoscomprendidolaimportan-
ciadelamemoriacolectiva e individual delas personas del campo, de su valor
comocomponentesvivasdelpatrimonioinsular,comofuentedeconocimien-
tosilimitadosexperimentadosyobservados,entonceshabremosalcanzadouna
complejavisiéondel patrimonio culturalinsularydeladimensiondel obligado
compromiso que ostenta la Institucién que publica esta obra.

Maria Antonia Perera Betancort
Responsable del Servicio de Patrimonio Histérico

Cabildo de Lanzarote
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Las Gavias de Tenegiiime.

El Barranco de Tenegiiime, ademds de constituir un paraje de
excepcionales valores naturales, alberga una serie de estructuras
agricolas de indudable interés cultural. Las gavias o bebederos atin
presentes en dicho barranco nos han servido de modelo para
ilustrar las descripciones e impresiones expuestas en su momento
sobre el manejo de estos ancestrales sistemas de cultivo. Con un
claro propésito didactico hemos simulado la circulacién del agua
procedente del cauce y de las laderas del barranco a través de las
gavias construidas en sus margenes. En la parte superior del
croquis aparecen esbozadas aquellas dispuestas en la banda del
norte y en la parte inferior las que se disponen en la banda del sur;
estas ultimas se han representado también en planta.
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ESPECIES Y VARIEDADES
DE PLANTAS
TRADICIONALMENTE UTILES!

LOS GRANOS

PAN DE ESPIGAS

0 Cebada (Hordeum wvulgare L.): Aleg,
Tah., Cal., Guat., Gol, Shar., Goi., Mont.,
Phon., Tiag, Orz., Har., Aja., Arr, Cuch.,
Cas., Moz., Ttas, Aso., Mdach., Ye, Tab., Soo,
Tao, Cab., Mon., Mac., Moy, Jper., Cob.,
Bre, Mal., Beb., Vegu., Berr., Arg, Fam.,
Madg., Uga, Con., Mbl, Yar., Isl, Tin., Tes,
Vall.

Cebada («con pargana»): Uga,
Mdg., Mont., Soo, Tias, Moy.

Cebada de la tierra o del pais
(«de aqui», «corriente», «la verdadera», «la
nuestra»): Isl, Moz., Ye, Shar., Har., Tes,
Vall, Mac., Bre.,, Gol, Tab., Mag., Tab.,
Con., Tias, Yai, Mal., Teg, Mon., Mich.,
Mont., Goi.

Cebada blanca: Vil

Cebada de afuera: Mdg.

Cebada marrueca (Vall, Tab.,
Tab.).

Cebada Marroquina (Uga, Cal,
Guat., Mac., Tah., Isl), marroqui (Mal,
Moy, Is) o de Marrueco(s) (Mal, Tes,
Moj,, Har., Mac., Got.)

Cebada mora: Vegu.

Cebada moruna: Mont.

Cebada (al)morrana: Mb&lL, Isl.

Cebada pelona: Moz, Tah.

Cebada rabuda: Tiag.

Cebada romana: Uga, Mdch.,
Mac., Mdg, Tes., Cob., Gol, Moz, Con.,
Tias, Yai,, Fem., Cab., Vegu., Bre, Guat,
Tin., Isl, Soo, Shar., Cas., érz, Mal,
Mont., Ye

0 Centeno (Secale cereale L.): Shar., Cal,
Mg, Got, Tiag, Tao, Uga, Soo, Tias, Mbl,
Vegu., Yai,, Cas., Con., Yuc, Mont., Mich.,
Har., Guat., Cob., Mon., Fem., Mac., Moz,
Phon., Aso., Mal., Cuch., Arr., Cab., Tab.,

Pun., Fam.

0 Trigo (Triticum turgidum L. / Triticum
aestivum L.): Shar., Goi., Grac,, Vall,
Guat., 0rz., Uga, Mon., Aja., Cuch., Cas.,
Tias, Aso., Mdch., Ye, Tab., Cal., Soo, Yuc.,
Tah., Bre, Mag., Fam., Tes., Arg, Gol,
Berr,, Tiag, Tin., Fem., Cob., Mac., Tao,
Isl, Mont., Con., Yai., Mal., Mbl, Moz.,
Arr.

Trigo de la tierra («del pais», «el
nuestro», «natural», «propio», «normal»,
«werdadero», «corriente», «el antiguo», «el
que siempre ha babido», «el principal»):
S.bar., Tah., Uga., Tiag, Mdg., Tes, Moz,
Soo, Vegn., Goi., Ye, Fem., Mon., Coh.,
Guat., Isl, Vall, Con., Arr., Cas., Cal.,
Tias, Mbl., Mdach.

Trigo («sin pargana»): Shar.

Trigo (de) Marrueco(s) o
marroqui(n): Mal, Mich., Még., Vegu.,
Tab., Ye, Tab., Bre., Mon., Cob., Goi., Cal.,
Cuch., Arr.

Trigo moro: Mdch.

Trigo moruno: Bre.

Trigo parganin: Arr.

Trigo parganio: Shar.

Trigo pelén: Sbar., Mal, Tiag,
Tes., Isl, Bre, Mbl, Mdg., Cab., Moz,
Mach., Tao, Tin., Ye, Soo, Tab., Fam., Tab.,
Guat., Arr., Con.

Trigo de (a)fuera, de la
peninsula o peninsular: Uga, Goi., Fem.,
Isl, Cas., Tias, Sbar.

Trigo romano: 7ab., Bre, Tin.,

!En el presente apartado aparecen, ademis
de aquellas especies de plantas consideradas
tradicionalmente titilesen los diferentes pue-
blos de la isla, las denominaciones populares
empleadas por los agricultores para designar
lavariabilidad que reconocen dentro de cada
una de ellas. Acompafiando a tales deno-
minaciones figuran (expresadas de forma
abreviada) laslocalidades donde éstas fueron
registradas.
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Fem., Mach., Sbar., Tias, Orz.

MILLO (Zea mays L.): Shar., Con., Fem.,
Tiag, Gol, Aleg, Mdch., Guat., Cuch.,
Vall, Orz., Har.,, Tab., Isl, Beb., Mon.,
Cob., Yuc, Mbl, Uga, Yai, Cas., Cal,
Moz, Moj., Mont., Tao, Tab., Tes., Soo,
Bre, Ye, Teg, Arr., Mal.

Millo de la tierra («del pais»,
«el principals, «natural de aqui», «propio
de la tierra», «el verdadero», «el nuestro»,
«corriente») (Vegu., Mach., Mag, Har,
Tes., Tiag, Moy, Teg, Ye, Cuch., Vall, Tias,
Cas., Tah.,, Cal, Tin., Isl, Ta0) o ‘nano
(Mag)

Millo («de (a)fuera»): Beb.,
Mdg., Mont., Tab., Teg, Tiag.

Millo («pa’ flores», «pa)/de
taferia», «menuito», «chiquitito»): Isl, Ye,
Tiag, Mdg.

Millo canario: Mdg., Isl, Har.

(<<grﬂnﬂf[0>>): Még.
(«mds mendio»): Mdg.

Millo coloradito: Vega.

Millo de 14 carreras: Mig.

Millo de 8 carreras: Mdg.

Millo de Las Palmas: Ye

Millo de Marruecos: Ye

Millo injerta(d)o: Mdg., Ye

Millo mora(d)o («moraito»):
Tias, Cas.

Millo moruno: Mal, Tin.,
Madg., Ye, Tes., Tab.

Millo paleti(d)o («cumplidito»,
«blanco»): Mdg., Vegu., Mach.

Millo peninsular: Mdch., Mag.

Millo venezolano o de
Venezuela: Mal, Mdg., Tes.

LAGUMES O LEGUMES
0 Alfalfa (Medicago sativa L.): Mag.

0 Archi(s)ta (Mdg., Tah., Mal, Har. ) o
chichareta (Moj.) (Vicia sativa L.)
0 Arvejas (Pisum sativum 1.): Shar., Goi,

Tao, Isl, Mont.,, Vall, Vegn., Con., Teg,
Gol,, Uga, Orz, Har., Aja., Cas., Tiag,
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Aso., Soo, Cal., Mdch., Mal, Yai., Mdg,
Cab., Mbl, Tias, Moy., Ye, Tab., Tes,
Moz., Guat., Mac., Arg.

Arveja de cuarenta dias: Tab.,
Uga, Shar., Teg, Mont., IsL, Yai., Fem.

(«arrugada»): Mag,
Yau.
(«lz'm»): Yai.

Arveja de sesenta dias: Vall,
Mdg., Tes., Coh., Ye, Isl, Mont., Mal., Cab.,
Har., Soo, Tao, Goi., Mon., Moj.,, Tab.,
Cas,, Tab., Teg, Sbar., Tias

(«arrugada»): Tes, Mag,

Mal, Cob., Ye

(«chocha»): Vall, Har.

(«lisa»): Mal, Isl., Fem.,
Mag., Cob., Vall, Tes., Har., Ye

(«wverdina»): Mon.

Arveja de manteca (Cas., Uga,
Fem., Mich., Tias, Isl, Vall, Tes., Moj.,
Tah., Yai., Gol, Mont., Con., Goi., Shar.,
Aso.) o mantequera (Mdg., Bre.)

Arveja dulce: Moy, Tao, Ye,
Cal.

Arveja inglesa: Isl, Mag.

Arveja moruna: Is/.

Arvejas morinas: 7ao

Arveja (nana) (de Guatiza):
Mag., Har., Ye.

Arveja venezolana o de
Venezuela: Mdg, Mal., Vegu., Mich., Ye,
Mont.

Arveja verdina («lisita») (Tes.,
Tah., Isl, Con., Fem., Vegn., Tao., Moj.,
Goi., Gol, Cab., Mont., Sbar., Mal, Teg,
Tias, Tin., Cas.) o arvejon verdino (Tzo)

Arveja(s) arruga(d)a(s): Isi,
Mdg., Ye, Tab., Tes, Tao, Tab., Teg, Mal,
Tin., Vall, Guat., Mon., Har., Bre.

Arveja(s) blanca(s): Isl, Tes,
Mal, Sbar., Har., Teg, Ye, Bre, Fem.

Arveja(s) chocha(s) (dulce(s))
(«arrugadita»): Tes., Tab., Shar., Mont.,
Goi, Cab., Cob., Moz., Cas., Mdg., Gol,
Har., Mal, Isl, Tao, Tin., Mac, Vegu.,
Bre., Yai., Tias, Fem.

Arveja(s) (de) paloma(s) (7es,
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Cas., Mont., Mdch., Mag., Tao, Isl, Moy,
Tias, Sbar., Ye, Cab., Mal., Vall, Har.,
Tab., Teg, Goi.), meni(d)a(s) (Shar,
Vegu., Isl, Tah., Arg., Uga, Beb., Fem.,
Tiag., Mich., Teg, Con., Tao, Cas., Vall,
Got, Mon., Moz, Aso., Tes.,, Bre., Cal, Yai.,
Moy, Tin., Cuch., Guat., Gol., Mac, Mont.,
Soo, Ttas ) o pispillas (Mdg)

Arveja(s) lisa(s): Teg, Mg,
Tes., Har., Mal, Ye, Tab., Tin.

Arveja(s) verde(s): Mdch., Mal.,
Teg, Yar, Shar., Ye, Har., Bre, Mg, Aso.
Tabh., Cob., Guat.

Arvejas de paja: Mal.

Arvejon antiguo: Tao

Arvejon arrugado: Tao

Arvejon blanco: Cas.

Arvejon macho. Tao

Arvejon verde: Cas., Tiag, Tes.,
Tao, Vall.

Arvejon(es) de manteca. Tao

Arvejon(es): Tiag, Mdg., Tao,
Isl, Yai., Bre.

0 Chichareta(s) (Ye, Tab., Goi, Moy,
Aso., Mag., Isl, Tes, Sbar., Arr., Tabh.,
Vegn., Mal)) o chicharata(s) (Bre,
Mag.) (Lathyrus clymenum L. / Lathyrus
tingitanus L.)

0 Chicharos (Lathyrus sativus L.): Sbar.,
Madg., Bre, Vegu., Goi, Fam., Tao, Tin.,
Yai, érz, Har., Tiag, Mich., Tab., Gol,
Ye, Tias, Vall, Fem., Tab., Mal., Mont., I,
Moy.

Chicharo(s) («mmudo»,
«enano», «corriente», «nuestro de aqui»):
Tabh., Tiag, Uga, Shar., Isl, Har., Mal,
Mont., Moj., Goi., Soo, Tao

Chicharo («oscuro»): Ye

Chicharo («paletiéo»): Har.

Chicharo berrendo («pintado»):
Mag., Moj., Mal.

Chicharo blanco: Uga, Ye., Fem.

Chicharo moro: Moj.

Chicharo pardo: Fem.

Chicharén(es): Tab., Tiag,
Sbar., Mg, Isl, Soo, Goi, Tao, Mal, Mont.

Chicharén blanco: Teg.
Chicharos negros: Valil.

0 Chicharo(s) de burro (Lathyrus cicera
L.): Tah, Har., Tiag, Mdg, Teg, Tes.,
Mal, Tab.

0 Chochos (Lupinus albus L.): Har., Tias,
Mbl, Tin., Isl, Vall, Cob., Ye, Vegu., Bre.

0 Garbanzos (Cicer arietinum L.): Shar.,
Goi.,, Cob., Grac., Orz, Tiag., Aso., Tin.,
Mch., Tab., Moj., Teg, Tes., Har., Vall,
Tao, Mal., Beb., Mbl, Cab., Mdg., Fem.,
Yai, Vegu., Con., Arr., Bre, Uga, Mont.,
Soo, Guat., Ye, Moz., Gol, Tias, Cas., Tabh.

Garbancita: Tes.

Garbanza(s) menu(d)a(s):
Vall, Tes.

Garbanza(s) («arrugada»)
(Tes, Tah., Isl, Tiag, Mal, Har., Mich.,
Tao, Mbl, Teg., Ye, Soo, Mont., Fem.,
Vall, Cab., Mdg., Con., Arr., Cal, Cas.,
Vegu., Gol,, Uga., Tin., Guat., Coh., Bre.,
Moyj., Shar.), garbanza blanca (Tzs.) o
garbanzas hembras (Bre., Aso., Fem.)

Garbanza de Castilla
(«grana(d)a»): Vall, Tao, Guat.

Garbanzo liso: Har., Sbar.

Garbanzo macho: Tes., Vall,
Aprr.,, Shar.

Garbanzo(s) moro(s) (Teg,
Con., Vegu., Mal,, Tes.) o garbanzo(s)
negro(s) (7es.)

Garbanzén(es): Har., Tes.,
Mag., Arr., Moy., Tab., Sbar., Ye, Guat.,
Tin., Vegu.

Garbanzones menu(d)os: 7es.

Garbanzo(s) («mds meniio»,
«verdadero», «nuestro», «corrientes»,
«naturales»): (Moj,, Vall, Isl, Tiag, Har.,
Tin., Coh., Mal.,, Tao, Arr., Sbar., Vegu.,
Gol.,, Soo, Mg, Uga., Con., Mdch., Mont,
Cas,, Ye, Guat., Tab., Teg, Tes., Cab.,
Moy, Fem.), garbanzo(s) mend(d)o(s)
(Tes, Tah., Har., Tao, Vegu., Ye, Mdg.) o
garbanzo menu(d)ito (7eg)

Media garbanza: Moj., Tes.

Medio garbanzo: Tes.
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Medio garbanzén: 7es.

0 Jabas o habas (Vicia faba L.): Mal, Isl,
Con., Tiag, Vall, Sbar., Vegu., Mdg., Ye,
Yai, Tab., Bre, Tab., Guat., Aso., Moj.,
Mont., Tias, Tes., Fem., Tin., Uga
(«granada»): Tes., Mdg., Vall.
(«grande»): Shar., Tes., Mal.
(«mediana»): Shar.
(«menu(d)a»): Tes., Mag., Vall.
(«normal», «corrientes», «lanuestra»,
«la propia de aqui»): Mdg., Ye, Mont., Tab.,
Tias, Tes., Tao, Isl, Moy., Vall, Tiag.
Haba castellana («granada»):
Mdg., Tao, Moj., Isl, Har., Mal.
Haba(s) mora(s) («chica»,
«chiquitita») (Tab., Shar., Isl, Mal.,, Har.)
o moruna (Isl., Mal.)

0 Judias (Phaseolus spp.): Grac., Har.,
Vegu., Mdch., Sbar., Mdg., Goi., Tes., Teg,
Ye, Moj,, Tab., Tin., Fem., Tiag., Mon.,
Uga., Cob., Guat., Con., Vall, Beb., Isl,
Yuc., Ttas, Yai., MbL, Arr.
Judia aceitunada: T7as
Judia azulita: T7zn.
Judia cumplia: Con.
Judia de color: Cob., Ye, Har.,
Vegu., Tah., Yai, Tias
(«lﬂrga»): Ye
(«peqmﬁim»): Ye
Judia de huerto: Ye
Judia encarnada: T7as
Judia mantecosa: Ye
Judia morada: Ye
Judia negra: Sbar., Tin., Mdch.
Judfa pinta: 7ah.
Judfa palmera: 7in.
Judia redonda: Mdg., Har.
(«gmnde»): Isl.
Judia roja: Har., Tabh.
Judia rosada: Monn.
Judia(s) amarill(it)a(s): Ye,
Har.
Judia(s) berrenda(s) o
berrenditas: 7ah., Tiag, Isl, Tias
Judia(s) blanca(s) («verda(d)era
de aqui», «nuestras», «corriente»,
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«tradicional»): Tes., Har., Vegu., Fem.,
Tab., Mag., Sbar., Ye, Gol, Tah., Tiag,
Uga, Cobh., Guat., Isl, Con., Tin., Teg,
Vall, Yuc., Tias, Yai., Mbl.
(«alargada(s)» «larga(s)»,
«cumplia(s)»: Har., Mdg, Isl., Ye.
(«canaria»): Mdg., Teg.
(«menuita», «meniia»):
Ye,, Sbar., Guat., Isl.
(«redondita»): Con.
(«de manteca» o
«mantequera»): Shar., Arr.
Judia(s) canela(s) o canelitas
(«las canelas»): Tes., Gol,, Cob., Con., Shar,
Uga, Ye
(«CurﬂPll’d»): Isl.
Judia(s) crema («canelita», «la
crema»): Mdg.,, Goi.
Judia(s) pinta(d)a(s) o
pinta(d)itas: Mdg., Shar., Har., Gol., Con.,
Vall, Isl, Ye., Yuc, Ttas

0 Lentejas o lantejas (Lens culinaris
Medik.): Skar., Goi, Har., Orz, Cas,
Tao., Aso., Mdch., Tab., Fam., Guat., Tes.,
Mal., Moy., Fem., Tiag., Mon., Cob., Isl,
Beb.,, Yai, Bre, Tin., Uga, Cab., Ye, Tias,
Vegu., Gol.
Lantejon(es) (Teg, Tes, Tab,
Vall, Mal, Soo, Mich., Mdg., Bre., Moy,
Mon.) o lentején(es) (Isl, Soo, Shar.,
Con., Tah., Tes, Goi, Tab., Bre, Mag.,
Fam., Guat., Tin., Uga, Tao, Teg, Har.)
Lenteja(s) («corriente») (Mich.
Isl, Mdag., Fam., Soo, Tias, Tao, Tes., Teg,
Mont., Shar., Goi., Fem., Guat., Con., Tin.,
Uga) o lantejas (Bre., Tah., Tao)
Lenteja de manteca: Mont.
Lenteja marrueca: Moy.
Lenteja mora: Vegu.
Lenteja(s) mentu(d)a(s)
(«del terrufio», «chigquitita», «pequesiar,
«menuitar, «legitima») (Tes, Vall, Tab.,
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Tab., Fem., Tiag., Shar., Isl, Moy., Teg,

Tin., Har., Ye) o lanteja(s) menda(s)
(Tes., Soo).

OTROS CULTIVOS

BATATERAS ([pomoea batatas (L.)
Lam.): Skar., Cuch., Mui., Tias, Moz,
Goi, Phon., Yuc, Tiag, Mach., Cal, Mon.,
Teg., Tes., Vegn., Soo, Tao, Tab., Beb., Tin.
Batata blanca: Moz., Mus.,
Cuch., Mdch., Shar., Tao
Batata canaria: Teg, Moz
Batata colorada o encarnada:
Moz, Méch., Tiag, Tao, Vegu.
Batata de afio: Tao, Teg, Muii.,
Shar., Moz.
(«actmzl»): Teg.
(«antigua»): Teg.
(«de canuto corto»):
Sbar., Mun., Moz.
(«de canuto largo»):
Sbar., Mun., Moz.
Batata de Clemente: Muz.,
Shar.
Batata de enredadera: Sbar.,
Teg, Moz.
Batata (de hoja) de corazoén:
Shar.
Batata (de hoja) pici(d)a:
Moz, Teg.
Batata de Lépez: Muii.
Batata (de) pata de gallo: Moz
Batata (de) perejil o perejila:
Mur., San., Teg, Moz, Tiag., Mon.
Batata de seis meses: Tao, Teg,
Sbar., Mu., Tiag., Moz., Soo
Batata (de) yema de huevo:
Cuch., Vegu., San., Tao, Teg, Shar., Moz,
Tiag., Mun.
Batata negra: Sbar.
Batata troncorrilla: Mozn.

PAPAS (Solanum spp.): Ydg, Grac., Tiag,
Vall, Har., Még., Tab., Orz, Goi, Tin.,
Mach., Ye, Tias, Yai., Con., Isl, Sbar.
Papa bonita: Yig, Teg, Tah.,
Shar., Tes., Ye, Moz.
Papa caraquefia: Mag.
(«ll'lﬂ»): Még.
(«blanca»): Mag.
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Papa colora(d)a: Fem.
Papa conejera: Aso., Ye
(«morada»): Aso.
(«blanca»): Aso.

Papa de Juan Sequera: Ye

Papa (de) mo/uiiigo de
camello («uegra», «lisa»): Har., Mag., Ye,
Tab., Shar.

Papa de punta: Ye

Papa del ojito rosao o del ojo
rosado: Vall, Vegu., Tias

Papa holandesa: Mdg.

Papa kinegua o chinegua:
Har., Moy, Ye

Papa lisa: Isl.

Papa moiiigo de burro
(«negrita»): Moz.

Papa morada: Moz, Gol, Teg,
Tias, Mont.

Papa negra: Cuas,, Har., Ye, Tab,
Mont.

Papa otodate o altobate: Har.,
Moy, Vall.

Papa palmera: Mag.,, Gui.

Papa rambane: Har.

Papa recara: Mdig.

Papa rosada: Moz.

Papa(s) (antiguas) (de) la

tierra («verdaera», «meniias», «flor viold»):

Uga, Har., Tias, Mdg., Tin., Guat., Fem.,
Sbar., Gol., Gui., Mdch., Moj., Ye, Mon.,
Moz, Tab., Tes., Aso., Soo, Berr., Guat.
(«blanca»): Aso.
(«rosada»): Aso.
Papa(s) blanca(s): Tah., Moz,
Ye, Ttas
Papas carrefias («blancas»): Ye
Papas de callaillo («lisas»,
«como callaos»): Shar. Aso.
(«blancas»): Aso.
(«moradas»): Aso.
Papas de Juan Niz: Mdg, Gui,
Har., Ye
Papa(s) (de) (Se/i7aé) Evaristo:
Tabh., Sbar., Har., Mdg, Fem., Gui., Ye
Papa(s) del ojo azul («flor
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lila»): Har., Gui,, Ye, Mdg, Berr.
(«moradas»): Har.
(«negras»): Mag.
(«rosadas»): Mag.
Papa(s) de(l) rifién («blancas»):
Teg, Tab., Vall, Berr., Har., Mdg., Fem.,
Shar., Gui,, Ye
Papa(s) herrena(s) o
derrefia(s): Har., Mdg, Gui.
(«com ¢l ojo azil»): Mdg.
(«morada»): Mag.
Papa(s) montafiesa(s) («zegra»,
«media «morada»): Ydg, Teg, Tah., Isl,
Goi., Sbar., Har., Tao, Tias, Tiag, Mich.,
Ye, Moz.

VERDURAS Y HUERTA

0 Acelgas (Beta vulgaris L.): Con., Vegu.,
Mbl, Tiag.

0 Ajo (Allium sativum L.): Mbl, Mch.,
Con., Sbar., Cob., Tin.

Del pais: Con.

Peninsular: Cor.

0 Calabacera o calabazas (Cucurbita
maxima Duch. / Cucurbita moschata
Duch.): Cob., Sbar., Moz, Tah., Con.,
Cal, Tias, Mdg., Beb., Ye, Tin., Tes., Soo,
Tiag, Goti, Cuch., Mal., Orz, Mac.

(«Curﬂplldﬂ»): Con.

(«negm»): Cal.

(«redondﬂ»): Con.

Calabaza manzana negra: 7ah.

Calabaza moscatel: 7ah.

0 Calabaza de agua (Lagenaria siceraria

(Molina) Standl.): Ye

0 Cebolla (Allium cepa L.): Goi., Mich.,
Orz, Coh., Uga, Moz, Tias, Yai., Mon., Ye,
Shar., Con., Tao, Gol., Mus., Soo, Fem.,
Tin., Mbl, Cas., Cal.

Cebolla blanca: Uga

Cebolla canaria: Uga

Cebolla de Tejina («colorada»):

Uga

0 Chufla (Cyperus esculentus L.): Mg,
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0 Coles (Brassica oleracea L.): Tab., Uga,
Mont., Vegu., Tiag.

0 Estropajo (Luffa sp.): Mach.

0 Lechugas (Lactuca sativa L.): Con.,
Mbl, Tias, Tiag.

0 Mani (Arachis hypogea L.): Vegn.

0 Melones (Cucumis melo L.): Tab., Shar.,
Madg., Tias, Mal., Tes., Orz., Ye, Mdch.,
Tiag., Soo, Moz.
Carraqueno(s): Moz, Vegu.,
Mch., Tiag., Shar., Soo, Mal.
(«redondos»): Tiag.
(«cumplidos»): Tiag.
De manteca: Shar.
Liso(s): Moz., Vegu., Shar.
Peninsular(es) o de la
peninsula: Moz, Mdch., Shar.

0 Rébano(s) (Raphanus sativus L.): Cob.,
Tin., Vall, Gol, Con., Yai., Mdg, Vegu.,
Tias, Tiag.
0 Sandiera o sandia (Citrullus lanatus
(Thunb) Mats. y Nakai): 7ab., Shar.,
Goi., Mon. Phon., Soo, Mal., Tes., Con.,
Tao., Tin., Teg, Mich., Cob., Mdg., Tias,
Vegu., Tab., Guat., Cuch., Uga, Cal, Orz.,
Ye, Beb., Mac., Berr., Gol.
(«blanca arrayada»): Shar.
(«con visajes»): Vegu.
(«de antes», <la nuestra», «de
aqui»): Con., Mon.
(@z‘nté(da)»): Goi.
(«7j€l€ﬂ/(da)»): Mich.
Berrenda(s): Moz, Soo
Blancas: Soo
Moscatel(es) («cumplida»):
Moz, Vegn., Mich., Shar., Beb.,
Mon., Soo, Fam., Goi.

2En referencia a la alhucema Viera comenta
ensu Diccionario...: «Plantaaromatica conoci-
daen Castilla con el nombre de espliego, y que
apenas se cultiva uno u otro pie en los huer-
tos de nuestras islas, y a no ser en Lanzarote
donde se ha multiplicado» (Viera, 1982)

Negra o redonda: Moz, Vegu.,
Mach., Beb., Shar., Soo, Fam., Goi.

Peninsular(es) («cscara _fina»):
Vegu., Con., Mdch., Mont., Soo, Mal.

0 Tomatera(s)/o(s) o tomates
(Lycopersicon esculentum Mill.): Aleg,
Con., Mont., Shar., Uga, Got., Phon.,
Mach., Tao, Gol, Cas., Yai., Bre., Tias, Soo,
Tab., Cal, Mus., Fem., Cob., Teg.
Blanco («tomate»): Mich., Moz.
Canario («tomate»): Uga, Goi.,

Tias
Chijones («tomates»): Con.
De Gallo («tomate»): Con.
Gregorio Delgado («tomate»):
Uga

Majorero o de Fuerteventura
(«tomate»): Goi,, Tias

Manzana blanca («omate»):
Cal.

Manzana negra («lomate»):
Tab., Goi., Mdch., Moz., Cal.

Mendo («tomate»): Fem.

Moscatel («tomate»): Fem., Tias

Durazno («tomate»): Uga

0 Zanahorias (Daucus carota L.): Teg.

MEDICINALES Y/O VETERINARIAS
0 Alhucema? o lucena (Lavandula
dentata L.): Mdg.

0 (A)mauldey (Artemisia reptans C. Sm. in
Buch): Cob., Fem.

0 Apido (Apium graveolens L.): Con.

0 (A)rrayéan (Myrtus communis L.): Con.
0 Bélsamo (Carpobrotus acinaciformis (L.)
L. Bolus): Mdg.

0 Borraja (Borago officinalis L.): Mag,
Fem., Cal., Vegn.

0 Cafia limén: (Gymbopogon citratus
DC.): Mag, Cob., Fem.

0 Ma(Drrubio: (Marrubinm vulgare L.):
Mag., Arr., Cal.
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0 Linaza (Linum usitatissimum L.): Con.,
Mag., Ye, Shar., Cal, Guat., Tias, Tin.,
Fem., Tao, Fam., Uga, Vegn., Yuc, Mal.

0 Pasote (Chenopodium ambrosioides L.):
Arr., Mdg., Bre, Fam., Cob., Fem., Shar.,
Tin., Har., Mbl., Mal.

0 Romero (Rosmarinus officinalis L.):
Mag.

0 Rea o Ruda (Ruta graveolens L. / Ruta
chalepensis 1.): Bre., Fem., Tin., Con.

0 Salvia (Salvia officinalis L.): Mag., Arr.

0 Séndalo (Coh., Fem., Tin.) o sandula
(Mag., Arr.) (Mentha sp.).

0 Té canario (Bidens aurea (Dryand.)
Sherff.): Mag.

0 Yerba Luisa (Aloysia triphylla
(L’Hérit.) Britton.): Mdg., Coh., Fém.,
Tin.

CONDIMENTICIAS

0 Azafranero o azafrén («de la tierra»)
(Carthamus tinctorius L.): Ye, Tab., Fem.,
Madg., Tiag., Moz., Moy.

0 Cilantro o cilandro (Coriandrum
sativum L.): Mag., Tin., Moz., Vegu.

0 Hinojo (Foeniculum vulgare Mill.):
Mag.

0 Laurel (Laurus novocanariensis Rivas-
Martinez et al.): Con., Tes.

0 Manzanilla (Chamomilla recutita (L.)
Rauschert): Mdg., Cob., Vall, Tin.

0 Matalatiga (Pimpinella anisum L.):
Mdg., Tao

0 Orégano (Origanum vulgare 1.): Mg,
Tes.

0 Perejil (Petroselinum crispum (Mill.) A.
W. Hill.): Mdg., Coh., Shar., Moz.

0 Pimentero(s) (Capsicum spp.): Aleg.
Tab., Moz., Soo

0 Tomillo (Thymus vulgaris L.): Mg,
Cob.
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0 Yerba huerto (Mentha spicata L.): Mdg,
Fam., Shar.

ARBOLEDA

0 (Al)garroberos (Uga., Tab., Con., Mal.)
o farroberos (Vall, Aso., Mich., Ger.)
(Ceratonia siliqua L.)

0 Almendreros (Amygdalus communis L.):
Vall, Con., Mdg., Ger., Tab., Ye, Gol.
Amargas («almendras»): Mag.,
Ger.
Dulces («almendras»): Ger.,
Mag.
0 Castafieros (Castanea sativa L.): Tin.,
Ger.

0 Cirueleros (Prunus domestica 1..): Ye,
Mag.
Morada («ciruela»): Ye
Amarilla («ciruela»): Ye, Mdg.

0 Durazneros (Prunus persica (L.)
Barsch): Vail, Con., Gol., Mich., Mg,
Har., Tin., Uga, Vegu.
(«con hilacha»): Uga
(«sin hilacha»): Uga
Amarillo: Har., Mdg., Gol., Ye
Blanco: Con.
Mollar: Vall, Ye
(«amarillo»): Har., Mg
(«blanco»): Mag.
Morado: Tin., Mdg., Ye
Negro: Vall.

0 Granaderos (Punica granatum L.):
Uga, Con., Mich., Vegu.

0 Guayaberos (Psidinm guajava L.):
Con., Mich., Fam., Tias, Shar., Uga, Ye
Guayabos: Cor.
Guayabas: Con., Fam.

0 H/jigueras (Ficus carica L.): Vall, Mal,
Soo, Har., Vegu., Moy., Mdg., Mdch., Tias,
Fam., Tiag.

Bergasota: Gol.

Besnera: Tah.

Bicarinia, bigarifia o
biguerina: Uga, Ye, Sbar., Mdg., Tab.
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Cus., Bre.
Blanca: Uga, Ye, Mdg., Mal,
Tes., Vall, Tab., Cal, Tin., MbL, Vegu.,
Cob., Shar., Con., IsL, Ttas, Aso., Ger.,
Mach., Cas., Bre., Har.
Blanca fina: Mdg., Tab., Mbl,
Vegu., Har
Brevera: Sbar., Vall, Uga, Ye,
Mdg., Mal.,, Guat., Moj., Tes., Fam., Tab.,
Cal, Tin., Mbl, Vegu., Con., Tiag, Cob.,
Isl, Tias, Bre., Gol, Mdch., Har.
(«blanca»): Mag., Gol.
(«canaria»): Mag., Ye,
Mal, Vall, Cob., Shar., Con.
(«colorada»): Mag.
(«menuda»): Mag.
(«negra»): Mdg., Tab.
Colorada: Vall, Mag., Ye, Har.,
Tab., Mal., Sbar., Guat., Moj.,, Tes., Fam.,
Mbl, Vegn., Cob., Tiag, Con., Isl, Tias,
Aso., Ger., Mach.
Conchinchina: Tab., Mal,
Guat., Har., Sbar., Tah., Mbl, Vegu., Isl.
De a libra: Isl.
Gomera: Shar., Vall., Uga, Mg,
Ye, Har., Tab., Mal, Guat., Moj., Tes.,
Tah., Fam., Cal, MbL, Vegu., Cob., Con.,
Isl, Tias, Aso., Ger., Mdch., Cas., Fem.,
Bre., Gol.
(«negm»): Tab.
(«blanca»): Mag.
(«roja»): Mﬂ/g.
Gota o cota: Con., Ger., Bre.
Mallorquina: Cal.
Negra: Uga, Mdg., Vall, Tah.,
Tin., Mbl, Vegu., Cob., Tiag., Con., Tias,
Gol.,, Bre, Uga, Cas., Shar., Har.
(«[Zh[ﬂ»): Tab.
Nogal: Ger.

0 Limonero (Citrus limon (L.) Burm.):
Con.

0 Manzaneros (Malus pumila Mill.)
Camuesero: Uga, Con.
Camuesa («manzana»): Mach.,

Aso., Tias
Peros o peritos: Mdch., Moy,

Ye, Tias, Mag.

0 Membrillero (Uga, Aso., Con., Ttas)
o membrillo (Sbar., Mdch.) (Cydonia
vulgaris Pers.)

0 Moral (Morus nigra L.): Tiag, Vall,
Uga, Méch., Gol., Mdg.

0 Naranjeros (Citrus sinensis (L.)
Osbeck): Uga

0 Nispereros (Eriobotrya japonica
(Thunb.) Lindley): Con.

0Olivo (Olea enropaea L.): Uga, Con.,
Vegu., Ger., Mdch., Aso.

0 Perales (Pyrus communis L.): Vall, Uga,
Con., Vegu., Shar., Tias, Ye, Har., Ger.,
Coh., Mag.

Bichera: Aso., Tias, Cob., Con.

Calabasota («pera»): Vall,

Conchinchina («pera»): Vegu.

De agua («pera»): Con., Mag.

De a libra («pera»): Con., Aso.,
Ger.

De manteca o mantecosa
(«pera»): Vall, Cob.

De invierno («pera»): Cob.

Pana («pera»): Har.,, Ye, Tias,
Cob., Vall, Con., Mdg.,, Vegu.

Pequefia («pera»): Ye

Sanjuanera: Uga, Aso., Har.,

Tias, Mdg.

0 Tamarera (Phoenix dactylifera L.): Har.

0 Tunera(s)’ (Vall, Fem., Bre, Guat., Tin.,
Vegu., Mdch., Sbar., Mal., Mdg., Yai., Uga,
Cal, Tiag, Ye), tunero (Vall), penca(s) o
higos picones (Mdg., Ye, Tin., Cob., Tao,
Tiag, Con., Vegn.) (Opuntia ficus-barbarica
Berger).

(«amarillos») («higos»): Mdg.,

3Enlos pueblos de Macher, Las Casitas, Las
Calderetas y Tiagua nos reportaron el uso
alimenticio de las palas de tunera en épocas
de escasez.

*En los pueblos de San Bartolomé y Conil se
ha recogido el uso medicinal de esta especie.
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Fem.
(«blancos») («higos»): Mag., Con.,
Yai., Mbl, Mal.
(«colorados») («higos»): Bre, MbL.
(«encarnados») («higos»): Con.
Amarilla: Mal, Mg, Guat.
Blanca(s): Con., Bre., Ttas,
Guat., Moj., Tin., Fem.
Catalana(s): Sbar., Bre., Tias.
Guat., Moj., Tin.
(«amarilla»): Moyj.
(«blanca»): Mal., Guat.,
Bre.
(«encarnada»): Mal.
Catalan(es) («bigo(s)»): Shar.,
Vegu., Con., Yai.
(«amarillos») («higos»):

Con.
(«blancos») («higos»):
Con., Bre.,, Tin., Ttas, Fem.
(«encarnado») («higo»):
Guat.

(«colorados») («higos»):

Con., Tin.

Morunos («kigo(s)»): Mag.
0 Tunera india o de j/higos indios*
(Opuntia dillenii (Ker-Gawl.) Haw.):
Shar., Mal.,, Tias, Guat.
0 Tunera de terciopelo (Opuntia
tomentosa Salm-Dyck): Guat.
0 Parra(s) (Vitis vinifera L.): Yuc, Vall,
Isl, Uga, Cal, Cas., Ye, Fam., Tiag., Mig.

(Uva de) Diego: Shar.

Burra Blanca: Sbar., Mag.

3 En los pueblos de Tinajo, Macher y Harfa
nos informaron de la elaboracién de gofio
«del corazén de la palma» en épocas de miseria.
Enrelaciénaesteaspecto merecelapenacitar
un fragmento de lo acontecido en la ciudad
de Malaga durante el sitio a que fue sometida
en 1487 porlosReyes Catélicos: «Despuésde
pasados algunos dias, el hanbre cresci6 tanto
en la ¢ibdat, que ninguno comia pan, saluo
carne de bestias y cueros de vacas cocidos, y
comian lo seco de las palmas molido, de que
hacian pan» (Del Pulgar, 1943).
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Listada: Shar.

Listan: Con.

Malvasia: Sbar., Con.
Moscatel: Sbar., Con. Mdg.
Mulata: Shar.

Negra: Shar., Con.

Pérez Jiménez: Shar.

INDUSTRIALES

0 Algodénero(s) (Gossypium cf. arboreum
L.): Fem.

(«blancos»): Fem.

(«canelos»): Fem.

0 Barrilla (Mesembryanthemum
crystallinum 1.): Fem., Bre., Tin., Mch.,
Gui., Ye, Vegu., Soo, 0rz., Con.

0 Caiiero (Arundo donax L.): Vall., Con.
0 Cosco (Mesembryanthemum nodiflorum
L.): Tin.

0 Junco o junquera (Juncus acutus L.):
Mag., Aso., Vegu.

0 Palma® (pirgano / palmito) (Phoenix
canariensis Chabaud): Berr,, Vall, Uga

0 Pita o Pitera (Agave americana L./
Agave sisalana (Engelm.) Perr.): Fem.,
Con., Aso., Mdch., Tin., Vall.
0 Tabaco (Nicotiana tabacum L.): Tin.,
Tiag, Tao, Guat., Ye, Uga, Vegu., Mbl,
Cobh., Moz.

Habano: Tin., Moz.

Virginia: Tin.
0 Tabaiba (Euphorbia balsamifera Aiton):
Mag.

YERBAS («eso nace solo en el campo»)
Y MALEZAS

® Reyes-Betancort (1998) reporta su presen-
cia en Tahiche y Nazaret.

""También en Conil nos informaron del em-
pleo de esta especie junto con hojas de duraz-
nero para el lavado de las barricas de vino.
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COMESTIBLES

0 Barrilla («gofio») (Mesembryanthemum
crystallinum L.): Vegu., Orz.

0 Cail(es) («gofio») (Emex spinosa (L.)
Campd.): Vegu., Con.

0 Cebolla almorrana (Drimia maritima
(L.) Stearn): San., Mal.

0 Cenizo (Chenopodium murale L.): Bre.,
Berr., Con., Vegn., Soo

0 Cerraja(s) (Sonchus oleracens L.): Tin.,
Madg., Bre, Con., Fam., Soo, Berr., Fem.,

Vall,, Gol.,, Cas., Yai., Tias, San., Mdch.,

Sbar., Mac.

0 Cerrajén(es) (Sonchus pinnatifidus
Cav.): MbL, Tiag, Con.

0 Cosco («gofio») (Mesembryanthemum
nodiflorum L.): Tias, Orz, Har., Tin.,
Mdch., Mal., Cal., Moj., Ye, Cas.

0 Chabusquera (Astragalus boeticus L.):
Mgt

0 Hinojo (Foeniculum vulgare Mill.):
Con’.

0 Jaramago(s) (Raphanus raphanistrum
L.): Yai, Mag, Mac., Soo, Con., Bre,
Sbar., Berr., Tin., Fem., Gol., Cas., Mbl,
Tias, San.

0 Jediondo (Eruca vesicaria (L.) Cav.):
Bre., Fem., Gol., Cas., Tias, Mdch., Mac.

0 Moralillo («pelotitas») (Solanum nigrum
L.): Con.

0 Rama de papa cria (77.) o yerba
madre turma® (Orz) (Helianthemum
canariense (Jacq.) Pers.)/Papa cria
(Fungi) (Terfezia spp.): Berr., Vall, Vegn.,
Tin., Cas.

0 Tabaraste o tarabaste (Allium spp.):

8 Reyes-Betancort (1998) reporta también la
denominacion rama cria.

? Reyes-Betancort (1998) recoge para esta
especie la denominacién doradilla peluda.

10 Reyes-Betancort (1998) recoge para esta
especie la denominacién ortiguilla mansa.

Bre, Mdg.

0 Vinagreta o vinagrera (Rumex
VesiCarius L.): Berr., Bre., Con.

MEDICINALES Y/O VETERINARIAS
0 Alpaor (Calendula arvensis L. /
Calendula acgyptiaca Dest.): Tin., Con.
0 Apio (Apium graveolens L.): Mag.

0 Belefio (Hyoscyamus albus 1..): Mag.
0 Brotona (Salvia aegyptiaca 1.)

0 Co(d)eso («flor») (Ononis hesperia
(Maire) H. Forther y D. Podlech):
Sbhar.

0 Doradilla’® (Cheilanthes catanensis
(Cosent.) H.P. Fuchs): Bre.

0 Malva (Malva parviflora L. / Lavatera
cretica 1..): Mag, Fem., Vegu., Con.

0 Moralillo (Solanum nigrum L.): Mag,
Tin., Con., Mal., Vall, Fem.

0 Ortiga (Vegn., Con.) u ortiguilla picona
(Mag) (Urtica urens L.)

0 Ortiguilla’® (Mercurialis annna L.):
Shar., Soo

0 Rabo (de) cordero (Plantago spp.):
Vegu., Teg.

0 Ratonera (Forsskaolea angustifolia
Retz.): Vegn.

0 Rilla (Silene vulgaris (Moench)
Garcke): Fem.

0 Sanalotoo (Euphorbia terracina L.):
Mag.

0 (Yerba) clin (A4juga iva (L.) Schreb.):
Madg., Bre., Shar., Tin.

"' En el pueblo de Soo, Reyes-Betancort
(1998) recogid para esta especie la denomi-
nacién sogal.

12 «...] ario de pitones asio de montones» y después
«arno de pitones asio cagajones» porque [ ...] a veces,
sverdads, lloviay eraario bueno, pero cuando echaba
pitonesynollovia, miraesteasiodecagajones» (Sefior

Marcial Robayna, E1 Mojon).
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ABERRUNTADORAS

0 Ajos porros (Allium ampeloprasum L.):
Mal.

0 (A)ulaga(s) o julaga(s) (Launaea
arborescens (Batt.) Murb.): Mdg., Mach.
0 Cebolla almorrana o cebolla
almorrdn (Drimia maritima (L.)
Stearn): Berr., Fem.

0 Gamona (Asphodelus ramosus L.): Har.,
Mal.

0 Mato"! (Salsola vermiculata L.): Mdg.
0 Pita'? o pitera (Agave americana L.):
Tes.

OVerol (Kleinia neriifolia Haw.): Fem.

0Tojia (Asteriscus intermedins (DC.) Pit.
y Proust): Mdg.

RITUALES
0 Caifiero (Arundo donax L.): Mag.

LENA («pa’ echar fuego»)

0 (A)ulaga(s) o julaga(s) (Launaea
arborescens (Batt.) Murb.): Moz, Uga,
Soo, Shar., Fem., San., Vegn., Cal, Cas.,
Tias, Mac., Mon., Con.

0 Bobo (Moz., Uga, Mac., Con.) o lefiero
(Vegu.) («gajos») (Nicotiana glauca
Graham)

0 Cebada («paja») (Hordeum vulgare L.):
Vegu.

0 Millo («carosos») (Zea mays L.): Shar.,
Pul, Cal.

0 Parra(s) («varas», «cepas») (Vitis vinifera
L.): Tin,, Uga, Moz, Tias, Con., Shar.

0 Co(d)esos (Ononis hesperia (Maire) H.
Forther y D. Podlech): Moz, Skar.

0 Espino(s) (Lycium intricatum Boiss.):
Fem.

0 Higuera («gajos») (Ficus carica L.): PbL,
ML, Uga

0 Garbanzos («gransones» /»mata») (Cicer
arietinum L.): Orz, Con., Shar.
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0 Jabas («tallos») (Vicia faba L.): Mont.

0 Junquillo (Gyperus capitatus Vand.):
Shar., Soo

0 (Lefia) cosco (Mesembryanthemum
nodiflorum L.): Goi,, Cas.

0 Mato (Salsola vermiculata L.): Mg,
Teg, Cas., Mac., Soo

0 Malvarrosa (Pelargonium capitatum (L.)
L’Her. ex Aiton): Con.

0 Pata (Aizoon canariense L.): Goi., Con.,
Shar.

0 Verol(es) (Kleinia neriifolia Haw.): Fem.
0 Tabaibas (Euphorbia balsamifera
Aiton): Shar.,, Orz, Cas., Bre, Mg, Mac.
0Tojia (Asteriscus intermedius (DC.) Pit.
y Proust): Mal.

0 Tuneras (troncos) (Opuntia ficus-
barbarica Berger): Vegn., Uga, MbL.

PAJA'Y «VERDE PARA LOS
ANIMALES»

0 Alpaor o Alpo(d)a(d)era (Calendula
arvensis L. / Calendula aegyptiaca Dest.):
Mag., Vegu., Con.

0 Aseitillejo (Medicago cf. orbicularis
(AlL) Bartal): Vegn.

0 Agonal (Sisymbrium irio L.): Vegu.

0 (A)ulaga(s) o julaga(s) (Launaea
arborescens (Batt.) Murb.): Moz, Vegu.,
Vall., Cas., Mal., Con.

0 Arvejas (paja) (Pisum sativum L.):
Vegu., Tias, Con., Sbhar., Mdg., Uga, Coh.,
Tin., Mach.

0 Balangos (Avena spp.): Fem., Uga,
Vegu.

0 Barrilla (Mesembryanthemum
crystallinum L.): Cal, Con.

0 Batata (rama, planta, grellos) (Ipomoea
batatas (L.) Lam.): Mach., Tiag, Shar.

0 Belefio (Hyoscyamus albus 1.): Vegn.

0 Bobo (puntitas / flores) (Nicotiana
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glauca Graham): Con., Mal.
0 Calcosa (Rumex lunaria 1.): Mag., Tab.
0 Caiiero (Arundo donax L.): Con.

0 Cebada (paja) (Hordeum vulgare L.):
Mch., Mdg., Uga, Cob., Mon., Vegu., Tias,
Vall, Tao

0 Cebada (tamo) (Hordeum vulgare 1.):
Uga, Vall.

0 Cebada (verde) (Hordeum wvulgare L.):
Madg., Har., Mal., Ye, Orz, Shar., Vall.

0 Cebadilla (Hordenm murinum L.):
Fem., Vegu., Cob., Con.

0 Cebolla almorrana (Drimia maritima
(L.) Stearn): Gol, Mac., Yai.

0 Cerraja(s) (Sonchus oleracens L.): Con.

0 Cerrajén(es) (Sonchus pinnatifidus
Cav.): Golf, Con., Vegn.

0 Calabacilla (Misopates orontium (L.)
Raf.): Cas.

0 Chicharo (paja) (Lathyrus sativus L.):
Mag.

0 Chicharo de burro (Lathyrus clymenum
L.): Con., Tias, Goi., Uga, Fem.

0 Chicharo de burro (Vicia sativa L.):
Vegu.

0 Chinipilla (Vicia benghalensis L.): Tab.,
Mal.

0 Co(d)esos (Ononis hesperia (Maire) H.
Forther y D. Podlech): Moz, Teg.

0 Corrigiiela o carrigiiela (Convolvulus
arvensis L.): Mdg., Teg, Con.

0 Cosco (Mesembryanthemum nodiflorum

L.): Tin.

0 Garbanzos (paja) (Cicer arietinum L.):
Mach., Con.

0 Gramillo (Cenchrus ciliaris L.): Shar.,
Vegu., Mch.

0 Higuera (gajos): (Ficus carica L.): Vegu.,

13En Conil recogimosladenominacién jara-
mago paranombrar laespecie Eruca vesicaria.

Mich.

0 Jabas o habas (tallos) (Vicia faba L.):
Mont.

0 Jaramago(s)®® (Raphanus raphanistrum
L.): Cas, Con.

0 Jediondo (Eruca vesicaria (L.) Cav.):
Tias

0 Junquillo (Gyperus capitatus Vand.):
Con.

0 Hinojo (Foeniculum vulgare Mill.): Con.

0 Lecherilla (Euphorbia paralias L.):
Sbar.

0 Millin (Sorghum bicolor (L.) Moench)
(palote): Ttas, Vegu.

0 Millo (carosos) (Zea mays L.): Guat.

0 Millo (palote) (Zea mays L.): Mdch.,
Tiag., Vegu., Tias, Sbar., Vall.

0 Lengua (de) vaca (Echium lancerottense
Lems y Holzapfel): Gol.

0 Lentejas o lantejas (paja) (Lens
culinaris Medik.): Mich., Tiag., Uga, Fem.

0 Majapola(s) (Papaver spp.): Cas., Mg,
Orz

0 Majapola de corneta (Glancium
corniculatum (L.) Curtis): Cas.

0 Majapolilla(s) (Fumaria spp.): Vegn.

0 Malvarrosa (Pelargonium capitatum L.):
Con.

0 Morterillo (Silene nocturna L.): Con.

0 Pajitos (Anacyclus radiatus Loisel.
/Chrysanthemum coronarium L.): Cas,
Vegu., Con.

0 Pata (Aizoon canariense L.): Con., Shar.

0 Pelotilla(s) (Medicago laciniata (L.)
Mill.): Fem., Cas., Mac., Con.
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0 Ratonera (Forsskaolea angustifolia
Retz.): Con.

0 Rilla (Silene vulgaris (Moench)
Garcke): Con., Mon., Soo

0 Romerillo (Spergularia fimbriata Boiss.
y Reut.): Teg, Vegu., Shar.

0 Tebete (Patellifolia patellaris (Moq.) S.,
F.L. y Williams): Vegn.

0 Trébol (Meliotus spp.): Vegu.

0 Treinta nudos (Fagonia cretica L.):
Vegu., Con.

0 Trigo (paja/tamo) (Triticum spp.): Shar.,
Uga, Tias, Tin., Guat.

0 Triguera (Phalaris cacrulescens Dest.):
Vall.

0 Tuneras (pencas) (Opuntia ficus-barbarica
Berger.): Coh., Mach.

0 ‘Vena (Avena spp.): Fem.

0 (Yerba) camellera (Heliotropium
ramosissimum (Lehm.) DC.): Tiag, Con.,
Sbar., Vegu.

0 (Yerba) cha(b)usquillo (Astragalus
hamosus L.): Fem., Teg., Bre., Shar., Mac,
Vegu.

0 Yerba mi(d)a (Vegu., Con., Mdg., Teg)
o corazoncillo (Gol) (Lotus lancerottensis
Webb y Berthel.)

0 Yerba sangre (Coz.) 0 sanguinera
(Mag) (Wablenbergia lobelioides (L.L.) A.
DC.)

BARDOS, ABRIGO O SOCO

0 (A)ulaga(s) o julaga(s) (Launaea
arborescens (Batt.) Murb.): Goi., Tiag,
Soo, Mon., Moz.

0 Cebada (melgas/socos) (Hordeum wvulgare
L.): Mag, Go.

0 Cebada (pasto) (Hordeum vulgare L.):
Tiag., Moz

0 Centeno (melgas/socos) (Secale cereale L.):
Sbar., Mbl, Mdg., Yuc, Mont., Mich., Soo,
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Guat., Cab.

0 Centeno (pasto) (Secale cereale L.): Shar.,
Tiag., Mon., Tao, Mbl, Con., Vegn., Uga.,

Cal, Cas., Fam., Har., Mont., Guat., Cab.,
Mac., Soo, Goi.

0 Millin (melgas) (Sorghum bicolor (L.)
Moench.): Tin., Vegu., Cal, Shar., Mont,
Tah.

0 Tuneras o pencas (soco) (Opuntia ficus-
barbarica Berger): Ye, Mdg.

0 Trigo (melgas/socos) (Triticum spp.):
Mbl, Mag., Yuc, Mont., Vegn., Guat., Cal.
0 Trigo (pasto) (Triticum spp.): Shar.,
Tin., Moz., Tiag., Vegu., Tes., Con., Tab.,
Cal, Cob., Tao, Mach.

TECHOS

0 Bobo (gajos/ramas) (Nicotiana glauca
Graham): Tin., Ye, San., Con.

0 Cebada (gransén/paja pequesia)
(Hordeum vulgare L.): San., Tin., Moj.

0 Espino(s) (Lycium intricatum Boiss.):
Tin., San.

0 Palma (pérganos) (Phoenix canariensis
Chabaud): Sar.

0 Trigo (gransén/paja) (Triticum turgidum
L. / Triticum aestivum L.): Bre,, Tiag,
Soo

0 Seba (Cystoseira abiesmarina (S.G.
Gmelin) C. Agardh)/ Cystoseira
tamariscifolia (Hudson) Papenfuss): Tin.

0 Tomatero (rama) (Lycopersicon
esculentum MilL.): Mont.
TINTOREAS

0 Orchilla (Lichen) (Rocella canariensis
Darbysh)

0 Escdn o Escane (Lichen) (Ramalina
bourgeana Mont. ex Nyl.): Bre, Mac.

15 Reyes-Betancort (1998) recoge la denomi-
nacibn popular pico pajarito.
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Figura 45: Semilla perteneciente a la especie Entada gigas en-
contrada recientemente en la costa norte de Lanzarote.

Figura 46: Semilla probablemente perteneciente a alguna
especie del género Mucuna encontrada en la costa de
Lanzarote. El orificio que presenta indica su uso posterior

Figura 47: Semilla de Argania espinosa traida por el mar hasta
la costa de Lanzarote.
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*{...] en ¢l tiempo de la faena, en el mes de enero, febrero, es cuando se planta el millo
agui..» (Vall.).

*{...]si llovia tarde, llegaban hasta enero plantandola[cebolla), pero los meses mejores
son esos de octubre, noviembre, diciembre> (Uga).

*{...] cuando llegaba ya enero, si llovia temprano en octubre, ya salian las papas | ...]»
(Moj).

*{...] hasta el dia de La Candelaria llegaron a plantar, por ejemplo que llovié tarde...»
(Uga).

«El millo, por lo regular, era en | =<[...]en febrero, hay quien lo pega a plantar [el
febrero» (Vall,). millo] [...]» (Uga).

*...] llegdbamos a coger las papas pa’ las arvejas, y arvejas habian a lo mejor, esas que
son de vaina pa’ guisar, esas las cogiamos en febrero» (Uga).

=«Alli peguemos a plantar de febrero andelante, marzo, abril, basta junio pa’ ‘lld estamos
plantando sandias [...]» (So0).

... llovia en todo tiempo, como dice el otro, cogiamos las batatas al suponer en enero,
febrero, y en marzo estébamos sembrando la arveja [...]» (Moz.).

*{...] el millo era lo #ltimo [...] febrero y en marzo» (Vegn.).

*...] marzo ya estdbamos
algnnas veces cogiendo [arvejas]
arrancandolas [...J» (Vegu.).

*{...) habia arios que venia postrero, [ ... marzose
llenaban las gaviasy se plantaba de millo» (Bre.).

={[...]se plantaba millo hasta pa’ 'l quince de marzo, cuandoya se terminé el inviernoy se
daba grandisimo [...J» (Cas.).

*d...]1ése era pa’ los dias de San José, el diecinueve, pero ya no, ya hace asios que el millo se
siembra ya ende enero [...]» (IsL.).

*{...Jaqui se planta (el millo}, por ejemplo, siempre mi padre decia, desde el dia de San
José, que es el 19 de marzo, [...] la fuerza toda es en marzo [...]» (Tao).

*«La batata, la época buena [para plantar] aqui en el jable éste nuestro es en el mes de
marzo y abril [...J» (Soo).

*d[...] se estaba hasta tres y cuatro meses arrancando, porque se empezaba a lo mejor en
marzo con las arvejas [...J» (Uga).

*«Sobre marzo, abril [caia alorra), estaba el centeno casi hecho [...J» (Soo).

*{... ) en Semana Santo ya estdbamos
arrancando, mi marido sembraba centeno
en unas de él y otras de medias y después en
Semana Santa [...J» (Cal).

*{...]a fines de abrilya via la cosa que estaba maly habia que trillar una camd[da][...]
porque hacta falta el gofio [...]» (Vall).

*...] en esa tierra llegué a plantar millo en abril[...] llovia, la madre abajo tenia jugo
aquello es una tierra buena, too ese Peiidn abi es buenisimo» (Tah.).

= {...] en abril habia algin chubasco,
se mojaban los montones [de arvejas],
habia que abrirlos> (Cas.).

*{...]Semana Santa siempre estabamos descabezando [ cebollaly después corriendo a las
misas, que hasta apestando thamos [...]» (Con.).

*{...] el arranque se hacia casi siempre en mayo o esos meses [...]» (Beb.).
*«Se arranca [la cebada] en mayo o abril [...]» (Cob.).

*{...]en abrily en mayo, se cogen pocas batatas | ...] todo el mundo aprovecha a coger la
ceholla [...]» (Soo).

~[...] se recogia la cosecha ya cuando llegaba mayo [...J» (Tao).

*{...] la arveja se arrancaba en..., alld en mayo [...]» (Moz.).

213



214

Los Cultivos Tradicionales de la Isla de Lanzarote

JUNIO

JULIO

AGOSTO

SEPTIEMBRE

*{...]llovia de postre[...] que le decian las ldgrimas de San Juan, se formaba un barrény
lHovia [...]» (Mdg).

*...] estaban los tiempos buenos pa’ trillar la cebada, por eso lo haciamos primero,
después los trigos estaba ...  pa’ el mes de junio, hasta San Juan, pasado San Juan|...] sin
aventarlo porque los vientos no [...]» (Cal).

*[...] la fiesta grande [...] que era San Marcial, amasibamos [...J» (Cas.).

={[...]1as partes esas de San Bartoloméy Goime, desde el mes de junio empiezan a coger las
batatas (Soo).

*{...] mi padre incluso lleg6 a trillar antes sélo
pa’ sacar trigo pa’ amasar pa‘las fiestas [de San
Marcial}> (Cas.).

*...) el dia San Marcial iba mi madre con un balayo de ‘sos que se usaban antes|...] y ése
era el primer dia que se comian uvas» (Shar.).

= {...] por San Juan, se pegaba a
recoger la sementera» (S0o).

*{...] los higos picones son pa’ La *«El millo se arranca en julio [...] julio,
Magdalena, y [ para)la Magdalena ya hay | agosto, a sigin si se planta muy temprano,
wvas [...J» (Con.). sigin el verano [...]> (Tin.).

={[...]la sementera la cogemos en abrily mayo por ahi, puesya en julioy en agosto por ahi
ya pegidbamos a barbechar (Moz.).

~«Por las fiestas de San Bartolomé se amasaba pan de millo» (Shar.).

*d[...] la vendimia pa’ i pa’ San Rogue...» (Con.).

*[...] el barbecho verdadero es en agosto, pa’ que se ‘solee el piso» (Tes.).

*...] la calabaza, hoy se planta en todo tiempo, antes tenian la costumbre que la
calabacera no se plantaba sino en el mes de agosto» (Tiag).

*{...] el mes de agosto y septiembre también, alrededor de la nva [...J» (Soo).
*d...]lo primero centeno, se empezaba los primeros dias de septiembre, bueno el que tuviese
mucha labranza empezaba los itltimos dias de agosto [...]> (Soo).

*[...] las papas se plantaban del ocho de Septiembre en adelante» (Mdg.).

*{...] el centeno lo sembrdabamos de barbecho [ ...] aqui en el jable lo plantdbamos en
septiembre por abi [...]» (Sbar.).

*{[...]llegando septiembre ya estdbamos arando las fincas otra vez, y dejarla arada para
que cuando llovia que la gavia estuviera arada [...]» (Beb.).

*...] el campesino estd siempre mirando pa’ I cielo, a ver si ird a llover, no ird a llover
[...1esta es una isla pobre, aqui llueve poco| ...} Lo que hacemos los campesinos, ya le digo,
Sfijarnos pa’ ‘I dia 22 de septiembre, ver por donde coge el tiempo, si lo coge por el nordeste
suele ser un afio ruin» (Beb.).

*[...] nosotros comenzabamos a cazar [pardelas] el 20 de septiembre, estabamos hasta

fines de octubre [...}> (Orz).

=«Alli el centeno lo sembramos en septiembre
[...]> (Soo).

={...] si habia millo, desgranar un poco
millo» (Con.).

*[...]en septiembre o por ahi se pega a levantar los testes[de las gavias][...] septiembrey
octubre, pero en septiembre principalmente [...J» (Mal.)

*{...] ssabe lo que echdbamos a fines de
septiembres, centeno pa’pasto, porque como

plantaba sandieras [...]> (Cal).

...] desde que se llegaba septiembre y octubre se

.f<[" 1p Timeros de septiembre el que pegaba a sembrar, y después la faena hasta enero»
tiene pan que siembre [...]» (Cal.). (Vaall

*...]sembrar...] ende que pasaba septiembre y se entraba en octubre, si llovia bien, y si
no llovia, uno sembraba igual [...J> (IsL.).



OCTUBRE

NOVIEMBRE

DICIEMBRE

Jaime Gil Gonzalez

*[...] esa papa [de la tierra] la plantibamos en octubre, noviembre» (Uga).

*{...] la época mds buena es en noviembre, si hay asios que | *<{...]la época bonitapa’
Ilneve en octubre, s planta en octubre [...]» (Mdg.). lover» (Har.).

*[...] empezaba con las arvejas y se plantaban en octubre [...]J» (Uga).

*«San Bartolomé, desde que llueve en octubre | *{...] desde que llovia en octubre ya
pega todo el mundo a joyar [...J> (Soo). | estaban sembrando arvejas|...J» (Vegun.).
«El dia de los Santos es cuando ya se iban [las pardelas} (Ye).

*([...] el dia de Todos los Santos los chiguillos por las
puertas tocando: «una limosnita de los Santos» [...]»
(Har.).

*d[...] pa’ dar una buena cosecha tiene que llover en noviembre, diciembre» (Ye).

*{...) puntal pa’ llover pa’ los
labradores [...]» (Tes).

*...Jenandosellegaba el mes de noviembrey no llovia| ...)lagentedecia: «sevaaavanzar
el tiempo y no llueve, vale mds ir sembrando en seco» [...J» (Fem.).

*...] la siembra tiene su tiempo, noviembre y diciembre [...] si se llegaba diciembre,

noviembre sin llover, pues los labradores desesperados tiraban la semilla [...]» (Cas.).
«Aqui se plantaba [el millo] en enero mds o menos, 0 en diciembre también, mi padre lo
plantaba en diciembre por Santa Bdrbara» (Orz)

=«Lo primero que plantibamos deje que llovia era la cebada, pa’ cortarla pa’ las cabras
cuando daban cria, porque daban temprano, en diciembre [...]» (Mdg.)

*{...] las cabras pegaban a parir a
fines de noviembre, diciembrey ya uno
comia [...] y sueros [...J» (Moy.).

*...] pegaba a plantar cebollino en noviembre,
y se llegaba diciembre y yo plantando cebollino,
ayudando pa’ que me ayudaran a mi» (Yai.).

*[...] el garbanzo se planta en Navidad...» (Vegn.)

*«{[....]si las echdbamos[las papas] tempranito en octubrey llovia, puesya pa’ las pascuas
ya podia alguno coger un sancocho» (Moz.).
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GLOSARIO!

TERMINOS TECNICOS

0 Autopolinizacién. Facultad que poseen
las flores de ciertas especies vegetales para
polinizarse sin el concurso de las flores de
otras plantas.

0 Caracterizacién morfoldgica. Descripcién
de una planta efectuada dando cuenta de
aquellos rasgos de la misma cuya expresion
no varia en funcién del ambiente, son alta-
mente heredables y pueden ser advertidos
a simple vista.

0 Celemin. Medida de superficie que designa
cada una de las doce partes en las que se
divide una fanega.

0 Cotiledones. Hojas rudimentarias conte-
nidas en las semillas y que forman parte del
embrion.

0 Cuencas endorreicas. Formas del paisaje
caracterizadas por la acumulacién de ma-
teriales arcillosos como consecuencia de
la obstruccion del cauce que los evacuaba.
Vegas de cultivo como las de Tahiche,
Guatiza, Femés... se ubican sobre estos
depdsitos.

0 Depésitos coluviales. Acumulaciones de
materiales, usualmente al pie de laderas
pronunciadas, procedentes de los arrastres
ocasionados por las aguas de escorrentia.

0 Derecho consuetudinario. Aquél que tiene
su origen en la costumbre.

0 Dunas fésiles. Acumulaciones de arenas
organicas originadas bajo unas condiciones
climaticas muy diferentes de las actuales y
que hoy, ademés de presentar una elevada
compactacién, carecen de una dindmica de
transporte.

0 Fanega. Medida de superficie que en
Lanzarote equivale a una hectérea, 36 areas,
95 centidreas y 4.124 centimetros cuadrados
o lo que es lo mismo, 13.695,4124 metros
cuadrados. También medida de capacidad

!Enesteglosario,ademisdeaquellas palabras
presenteseneltexto quedemandaban parasu
comprensiénunasencilladefinicion, figuran
multitud de términos propios del habla agri-
cola delaisla recogidos durante el trabajo de
campo que precedid a esta publicacion.

para granos.

0 Feraz. Fértil.

0 Hilum. Especie de cicatriz que presentan
las semillas y que corresponde a la inser-
cién del pedinculo que unié el primordio
seminal a la pared del ovario.

0 Neolitico Antiguo. Periodo de tiempo que
en el oeste del mediterraneo comenzé hace
unos 7.000 afios y que marca la aparicién de
los primeros signos de actividad agricola.

0 Panificar. Romper las dehesas y tierras
eriales, arindolas, cultivandolas y ha-
ciéndolas de pan llevar (Real Academia
Espafiola, 1984).

0 Piroclastos. Materiales fragmentarios de
tamafio y forma variable expulsados al aire
durante las erupciones volcanicas. Su tama-
flo determina su clasificacién en cenizas,
lapilli y escorias.

0 Plantas condimenticias. Plantas comesti-
bles cuyo uso, normalmente en pequefias
cantidades, aporta sabor y también aroma.
0 Poblacién. Término empleado para hacer
referencia a las variedades locales de plantas
cultivadas, en virtud de la heterogeneidad
de sus individuos y en oposicién a la homo-
geneidad de las variedades comerciales.

0 Sistema(s) agricola(s) tradicional(es).
Se designa de esta manera al conjunto de
conocimientos, costumbres y  précticas
agricolas tradicionales de una determinada
zona, resultantes del transcurrir de diferen-
tes generaciones de agricultores. Ademais
de factores de indole agrondmica y eco-
logica, influyen en la concepcién de un
sistema agricola tradicional otros de indole
cultural, social, econémica...

0 Suelo franco-arenoso. Suelo caracterizado
por la presencia de una baja proporcion de
arcilla (< 30%), una proporcién de limo
siempre inferior al 50 % y una fraccidn
arenosa cuya proporcién oscila entre el
45y 85 %.

0 Técnicas tradicionales de cultivo.
Conjunto de practicas agrondmicas ca-
racteristicas de una determinada zona o
localidad resultantes de la transmisién de
las experiencias acumuladas durante gene-
raciones.

0 Textura. Uno de los parimetros utili-
zados para la caracterizacién fisica de los
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suelos. Se define como la proporcién de
particulas minerales existentes en él, clasifi-
cadas por categoria de tamafios.

0 Variedad. Denominacién comiinmente
empleada para designar la variacion exis-
tente dentro de cualquiera de las especies
de plantas, ya sean éstas silvestres o culti-
vadas. Resultaria, sin embargo, mas propia
la utilizacién del término cultivar cuando
se hace referencia a estas Gltimas, dada la
intervencidn consciente o inconsciente del
hombre en la generacién de tal diversidad.
La preferencia de ciertos autores por el em-
pleo del término variedad radica en ser éste
mas cercano v, por tanto, de facil entendi-
miento para el ptblico en general.

0 Variedad(es) o cultivar(es) comercial(es).
Son aquéllas que desde hace mas de un siglo
y hasta nuestros dias han sido generadas de-
liberadamente por el hombre y donde éstos
han acumulado aquellas caracteristicas que
en cada momento han considerado con-
venientes, siempre en aras de una mayor
productividad. Hoy la legislacion vigente
exige de ellas, entre otros aspectos, que
sus caracteristicas se muestren estables
en el tiempo y uniformes en todos los
individuos; cualidades éstas ausentes en las
variedades primitivas o locales.

0 Variedad(es) primitiva(s). Conjunto de
individuos que presentan una serie de ca-
racteristicas morfoldgicas y agrondmicas
particulares que los diferencian de otros
de la misma especie, pero que actualmente
son consideradas obsoletas por no estar en
sintonia con las modernas exigencias pro-
ductivas y comerciales. En la generacién de
estas variedades ha sido enorme la influen-
cia de los diferentes grupos humanos, cada
uno de ellos con sus particulares preferen-
cias, y los diferentes ambientes donde éstos
se han ubicado. Debido a ello, muchas de
estas variedades muestran una distribucién
restringida a un Ambito espacial y cultural
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reducido, presentando algunos cultivos mi-
les de ellas. La primacia de este componente
local ha hecho que sean también designadas
como variedades o cultivares locales.

0 Vitritorrands. Andisoles de regiones ari-
das. Suelos desarrollados sobre materiales
volcanicos recientes bajo condiciones de
aridez.

TERMINOS GENERALES

0 (A)ventosals (Shar. ). Que favorece la acu-
mulacién de gases intestinales. Término co-
mumente empleado en Lanzarote para hacer
referencia al efecto que provocael consumo
de arvejas en forma de gofio.

0 All4 cuando (Yai, Con., Mon.). Mucho tiem-
po atrasl «[...] arvejas en La Violanta, abajo, y
en la Pefia del Gato porque era mds de piedra y las
otraseran mdslisas, que no tenian piedra, que fueron
trabajadas alld cuando...» (Con.).

0 Alrededores (Tin., Con., Cal, Vegn., Shar.).
Contornos de la casa. Espacio inmediato a
la misma. U «[...] después los alrededores alla, que
es donde yo vivo, eran de mi suegro, pues empezi mi
suegroalcogotetrayendo cestasdearenadearriba, pa’
‘renar eso, ese cuadrito ahi» (Tin.).

0 Amasa(d)era (Mont.). Util donde se elabo-
raba la masa del pan.0«Mi madre las tostaba
[las arvejas] y las cogia, después las ponia en una
amasaera...» (Mont.).

0 (A)sd(da) (Mdg, Uga, Cas, Tin, Yai, Tab,
Mon.). Azada. Utildelabranzaconstituidopor
uncabodemaderaencuyoextremoseinserta
unapaladehierrocuadrangularotrapezoidal.
Se empleaba, entre otras cosas, para enterrar
los granos cuando se sembraban en terrenos
con mucha pendiente, rozar aulagas y cavar
las papas.i«Echar el grano y ararla, no, y cuando
era muy pendiente ala ‘si» (Uga). «[...] le deciamos
La Coruja, thamos a rosar las aulagas, y echdndolas
asi pa’ dentro del barranco, y después con la asd ha-
ciamos un escarbadero...» (Cas.). ...] estas laderas
mismas de la montaria, en eso se sembraba también,
lo que no podia ir con burros se plantaba con una
asada...» (Mont.).

0 Balaya (Mdg). Util de fondo circular y
paredesbajas, carentedeasas, elaborado con
pajade centenoy junco. De mayor tamafio
que el balayo, se empleaba para recoger los
granosyalimpiosduranteel cribadoycomo
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recipiente para guardar el pan y las tortas.
0 Balayo(s) (Mg, Tes, Ye, Har., Orz., Mont.,
Skar.). Util de fondo circular, paredes bajas
y carente de asas elaborado con paja de
centeno y junco, utilizado entre otras lab-
ores para la limpieza de los granos tras la
trillal«[...] un soco de centeno o cebada, pero de
centeno era lo mds, y después lo guerian los abuelos
nuestros pa’ balayos [...]». (Mdg.).

0Banda(s) (Cas., Ye, Tah., Tab., Tes.). Lado(s).0
...] yo tenia atravesado de banda a banda por-
que era mio el barranco...» (Tab.).

0 Barriles (Soo), perrulitos (Sbar) o can-
cajiales (Moz). Nidos fésiles de abejas
mineras (Meco, 2003).0 «...] no era barro,
sino como si_fuera formando tegue, como ese tegue
blanco que hay, que salian como unos perrulitos...»
(Shar.).[Hernandez-Pacheco (1907-1908) re-
cogia a principios del siglo XX la denomi-
nacién popular barrilitos.

0 Bastos (Mdg). Especie de albardal ...]
centeno era lo mds, y después lo querian los abuelos
nuestros pa’ ‘cer balayos, pa’ bastos del burro...»
(Mag).

0 Borujo (Moz, Con.). Cascaras, semillas y
restos del racimo que quedan tras el pisado
y prensado de la uva.ll<{...] e/ borujo, eso antes,
eso antes era apreciao» (Moz.). «El borujo ese para
los animales, pa’ cochinos, pa’ cabras...» (Con.).

0 Brisa (la) (Bre, Tin., Mdg, Soo, Tes., Tiag.).
Tiempo caracterizado por la presencia de
viento constante del nordeste.l «[...] lz brisa
no moja camisa» (Tin.).

0 Broncas (Sbar). Asperas, secasll «[...] eso
cuando se seca es como espinas, eso coge uno arran-
cando, si estdn algo broncas los brazos...» (Shar.).
0 Caldo (Mal, Uga., Cab., Vall, Vegu., Tab.
Guat., Tes., Mdg., Tao, Cob., Fem., Bre., Ye., Cal.,
Sbar., Con., Har., Cas., Mac, Moj., Arr., Tah.

So00). Plato popular elaborado a base de gra-
nos, verduras y en ocasiones, papas y carne.
Estos ingredientes se consumen junto con
el agua en que se cocinaron. 0[...] hay quien
echa un algin pedacito, pero muy poco, muy poco
aqui, pa’ comer caldo de judias..» (Vall). ...] se
le ‘chaba mi hija hasta garbanzo, en el caldo millo
se echaba garbanzo...» (Cab.) «Con caldo de millo,
con caldo de chicharos o con garbanzos, con lo que
quisiera, pero a mi como me gustaban [las par-
delas] eran fritas» (Gol). «[...] al trigo le puedes
echar chicharos, garbanzos [...] y pardelas, parde-
las también se le puede echar al caldo de trigo...»
(Coh.). {...] montones de rdbanos, los guisiba-

mos en caldos, me acuerdo caldo de garbanzos, que
los lavdbamos bien, se les hacia una rajaita en el
tronco...» (Con.). «[...] cuando las pobrezas la
gente de antes hacian caldo de cebada...» (Vegn.).
...] lo echaba porque el trigo pelon después de es-
granao sirve pa’ caldos..» (Tah.). «{...] los pobres
comian caldo de cebada, caldo de trigo, caldo de
millo y cosas ast» (Vegu.). «;Rdbanos?, no pocos,
que se hacian hasta caldos de rébano, se lavaban
bien, se rajaban...» (Con.).

0 Ce(d)aso (Tin., Shar.). Cedazo. Util emplea-
do para separar los elementos gruesos del
gofio y la harina. Esta formado porunarode
madera cerrado por una trama tupida.l «[...]
pan, el blanco, el que se pasaba por el ceaso fino...»
(Sbar.).

0 Cestén (Vegn, Tab.). Cesto grande de base
cuadrada hecho de pirganolld{...] la paja [de]
arvejas, si era muy grande, mi padre tenia unas
tierras, nos ponia alli’y venga a picar, un cestén, dos
cestones...» (Vegn.).

0 Comistraje (Shar.). Mezcolanza. Mezcla
confusa de ingredientes. También, comida
extraordinaria y abundante (Corrales et 4/,
1992).0 «Cuando se mataba un cochino lo embarri-
caban, una barrica, se le echaba sal, un tenderete de
ajos, oréganoy too eso, después otra tandada de carne,
otra de too ese comistrage...» (Shar.).

0 Costal (7ab., Shar, Mdg, Mon., Bre, Uga,
Moj.). Saco grande de tela utilizado comin-
mente para el transporte del grano a la
molina.ld...]  fuerza de gofio, a caldla instante
mi padre con un costal que daba mieo, de millo, por
Miguez pa’fuera, a casa Don Gabino a moler, a los
pocos dias otra vez con otro costal...» (Mdg.).

0 Del campo. Silvestre, que nace por si solo,
sin necesidad de ser sembrado.

0 Empleita(s) (Tin., Mag). Trenzado elabo-
rado comtnmente con foliolos de palma (o
tiras angostas de los mismos), aunque tam-
bién con tallos secos de trigo, en funcién
del uso al que esté destinado.ll «[...] perds el
trigo, jplantaba poco trigo! [...] y haciamos el
pasto, pero yo ya dejé las tierras, y pidio ésta [se
refiere a su sefiora] una semilla pa’ ‘cer una
sombrera, jmira til, la empleita...» (Tin.). «[...] el
Sforro de dentro de los sombreros, de paja trzgo, de
las empleitas de paja trigo, quea mds fuerte, mds
yertito..» (Mdg.).

0 Entrevera(d)o/a (Mg, Con.). Mezclado/a.ll
...] se echaba para hacer gofio, se echaba entreve-
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rada con cebaa, arvejas sélo no tostabamos, sino con
cebaa...» (Con.).

0 Florecerse (el millo, la cebada, el trigo) (Tz’as,
Sbar., Yai., Fem., Tes.). Reventarse los granos
por efecto del calor al tostarlos o guisar-
los.«[...] lo #nico que acostumbrabamos echarle
jable es al millo, pa’ que floreciera, pa’ tostarlo se le
echaba un poquito de jable» (Tias). «[...] se tostaba
[cebada romana] y se florecia [...] y si hacia un
caldo, era rico, porque(...] se hacia to[d]a como una
Slor, se abria el grano...» (Fem.).

0 Frangollo (Cas, Cal, Bre, Mon., Cab.).
Harina gruesa de millo. También el plato
resultante de cocinar dicha harina junto con
otros ingredientes.l «...] haciamos frangollo, lo
moliaelmilloyhaciamosfrangollo, millorola[dJoque
le decian...» (Cab.).

0 Mala planeta (Uga, Con.). Coyuntura del
ambiente que afecta negativamente el nor-
mal comportamiento de los animales y las
plantas. «...] antes los granos no se picaban y
ahora de la noche a la manana los ve usted y
enseguia se pican si, Yo no sé debio a lo que es, si es
mala planeta, yo no sé..» (Uga).

0 Malino/a(s) (Vegw, Tao, Uga, Vall).
Dafiino/a(s)0 «[...] el garbanzo también es
malino para el terreno [...] porque lo deja ensali-
trado, el garbanzo tiene un salitre y entonces todo
no se da» (Vegu.). «Arvejas menudas si le echaban
algnna [al gofio], pero eran medias malinas...»
(Tao).

0 Més antes (Teg, Mal, Goi, Shar, Mg,
Fam.). Antiguamente. Tiempo atras «La
verdina y todo eso mds antes tampoco, eso lo
hemos visto después de la guerra..» (Goi.).

0 Meanos (Tog, Tias, Soo, Tiag). Dunas.
Médanos.l (...] me acuerdo de ver, que ustedes
10 lo van a creer, siete meanos de jable, cumplios
ast, largos..» (Teg).

0 Mestura(s) (Mdg, Ye Cas) o mistura(s)
(Teg, Mdg). Mezcla de diversas harinas y
afrechos de trigo destinada a la elaboracion
de tortas.ll «[...] le decian mesturas, le echaban
basta arvejas, habas, chicharos y de todito, y gar-
banzos...» (Mag.). «[...] amasdbamos y mi madre
los afrechos que le sacdbamos por encima, entonces
esos los dejaba, y después molia centeno, le decian
mestura, y millo...» (Cas.).

0 Mole (Mdg). Blando. Reblandecido, que
ha perdido su consistencia natural.

0 Mollisna (Mdch, Tiag). Lluvia fina.
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Llovizna.ll [...] #o hay solucién, ya est todo en
quiebra, pues se presenta una mollisna y nada...»
(Mach.).

0 Mortero (Con., Mag, Vall, Fem., Tes, Cab.,
Vegu, Moj). Util de madera o labrado en
piedra donde, con ayuda de un palo, se ma-
jan granos y otros alimentos.0«{...] too Conil
iba al mortero pa’ majar las pasas, el bizcocho pa’
las morcillas..» (Con.). «[...] el trigo marrueco,
eso lo majabamos en un mortero de majar millo
que le deciamos..» (Con.). «[...] se muele en un
mortero de piedra o de palo, como usted lo ten-
ga..» (Vall).

0 Nublina (Mont.). Neblina. Brumas.ll «...]
esto es mds asoliao, y [en] Teseguite, Haria y
Miguez [...] bay mds nublina, y la nublina cria
el grano mds blando...» (Mont.).

0 Pasar (por el tiesto) (Yai, Tias, Fem., Cob,
Cas., Shar, Mont). Tostar levemente los
granos para asegurar su conservaciéon.l«[...]
mi madre ponia mucha arveja [en el gofio] y la
pasdbamos por ¢l tiesto para que no se picara [...]
dejaba la semilla sin pasar y la otra la pasaba por
el tiesto... » (Fem.). {[...] en ese tiempo se pasaban
por el tiesto [las arvejas), se pasaban por el tiesto
de tostar [...] y ast ya no criaban bichos» (Yai.).
...] también se pasaba el trigo por el tiesto, po-
nias el tiesto a calentar y echabas el trigo y le dabas
unas vueltas abi y lo sacabas enseguia pa’ que no
quedara tostao, eso le decian pasarlo...» (Cas.).

0 Pila(s) (Cal,, Vegn., Tias). Mortero labrado
en piedrall[...] machacaban en las pilas [ce-
badal y después la espezonaban toda, como el
millo... » (Vegu.).

0 Piojillo (Mal,, Soo, Mag.). Pulgdn. Insecto
de la familia Aphididae.l«...] la sandiera
tenemos que estarla azufrando, y traténdola por
el piojillo...» (Soo).

0 Rolén (Ye, Cas.). Harina gruesa elaborada
principalmentedemillo.0d[...]guedabanlaspie-
drasmdslevantaditas, entonceslo que haciaerarolar
elmillo, lopartia, lo partia, noquedabacomo harina,
[...] eso le decian rolén...» (Cas.).

0Sena(s) (Cas.). Sefiales, referencias, también
indicios.l «[...]jmuchachalevintateya que vieneel
arao altol, por las estrellas, se guiaban por las estrellas
y eran seiias verdaderas ésas...» (Cas.). «;Cudndo
llueve, Serio” Antonio? «Antodavia no hay sefias
ninguna»». (Tias).

0 Sequero (T7as). Seco.l «[...] pa’ sacarle dos
cosechas en el pueblo este donde estamos nosotros, en el
pueblo este, es muy dificil, [ ...] esto es muy sequero...»
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(Ttas).

0 Socairo (Uga). Lugar al abrigo del
viento.0«Ese Islote no era sino paseros, hacian pase-
ros al socairo, eso para que se pasaran al sob» (Uga).
0 Tafedia(s) (Tiag., Tes, Tah., Tias, Cal, Phon.,
Yai,, Cas., Fem., Cab.). Granos tostados solos
o con sal para chascar.l «...] taferias de milloy
de garbanzos, jque buenas!...» (Cal). {...]se hacian
taferias de arvejas y todo...» (Cas.). «La [cebada]
romana, jchachol, jacia una taferia mds buena, y la
otra pa’ jacerla habia que majarla en un mortero
pa’ quitarle el casullo» (Fem.). «{...] una vez nos
acostamos con unataferia millo, no habia mds nada»
(Phon.).

0 Tahona o tajona (Tiag, Mdch., Mag., Uga).
Ingenio mecanicoempleadoantafio paramo-
ler grano, accionado por la fuerza animal y
provisto,entreotrosartilugios,dedospiedras
trituradoras.0«Las tahonas las hicieron otros mds
viejos que yo» (Tiag.).

0 Tiempo (del) sur (Mdg, Har.). Tiempo
caracterizado por la llegada a la isla de
borrascas procedentes del sudoeste.D«Antes
llovia del sur» (Har.).

0 (Tiempo) (‘e) leste (San., Soo, Tin., Tiag,
Cal). Tiempo caracterizado por la llegada
de masas de aire calido y seco procedentes
del continente africano; en otras islas, tem-
po sur o levantell «...] los lestes, fuego...» (Cal.).
«Tiempo leste, eso trai fuego. OQuema la batatera,
quema parra..» DAparece dicho término ya
citado en 1685 en los Acuerdos del Cabildo de
Fuerteventura (Roldan, 1967): «...] por los
muchos vientos lestes que ha habido este
mes se frustraron las simientes tardias, con
dafio de las tempranas...».

0 Tiesto (Cob., Yai., Con., Tias, Cas., Fem., Moy,
Vegn., Tab.). Util de barro o metal de fondo
circular y paredes pequefias empleado para
tostar el grano.l«[...] antes se tostaba en un ties-
to de barro o en un tiesto de bidones...» (Yai.).

0 Torta(s) (Mdg., Con., Tin., Cas, Moj., Gol.).
Especie de pan grosero de forma redondea-
da elaborado con una mezcla de harinas de
diferentes granos y los afrechos del trigo.0
...] una torta, mestura, mestura es porque era de
millo, centeno y de los afrechos...» (Cas.). [...] la
barinalamoliamoscon unpoquitodecebadal...\pa’
quie se amorosara el millo y la torta no se rajara...»
(Madg.). «[...] mire, pasé hambre[...]) mi madre, en
paz descanse, a buscar esas tortas brujas que eran de

afrecho» (Tin).

0 Torta(s) (de los techos, de los pajeros) (Mich.,
Uga, Fem., San., Vall). Barro amasado con
aguay paja gruesa, empleado para cubrir los
techos de viviendas y corrales y coronar los
pajeros.i«[...]Jenlatortaleechabangranson]...]esa
paja, esa gruesa, no se la comen los animales, y esa es
la que le echaban revuelta con el tegue...» (Uga).
0 Turbén (Ye, Tes, Mon., Uga, Mal). Lluvias
de caracter torrencial que ocasionan la
avenida violenta de aguas por laderas y bar-
rancosl «[...] es el desagiie, por abi tira el agna
pero claro, un arno vino mucho agua, no resistia
) se rompid por abi [...] too agua. Yo estaba ahi
abajo, cuando miro pa ‘rriba y no veo mds que
agua jun turbén que bubo aquil, caminé con todo
eso, lo menos hace catorce aios» (Tes.). «[...] el afio
treinta y uno, el dos de octubre, hubo un turbén de
agua aqui que cogié toda la isla y el barranco que
sali6 ahi de la montasia, de sa de Timbaiba, que
toda se ajuntd aqui llegé hasta la mar...» (Mon.).
0 Viento (Tes, Goi.). Ventosidad.l«De arvejas
s6lo [el gofio], entonces mds viento toavia, na[dla
mis pa’ darle gusto al gofio» (1¢s.). «[...] éstas eran
mds buenas pa’ potage, lo que se echaba uno algin
viento, con perdén de la palabra» (Got.).

0 Vientotamo (Orz). Gofio de cebada.ld{...]
mis dos hermanos estaban picando lefia y entonces
estaban comiendo gofio de cebada, y el gofio de cebada
pues lo llaman vientotamo, porque es frio» (Orz).

TERMINOS REFERIDOS

A LA ACTIVIDAD AGRICOLA Y
A LA MORFOLOGIA DE LAS
PLANTAS

0 (A)bali/ear (Tiag). Operacion de limpieza
del grano en la era, consistente en barrer
con unas escobillas rudimentarias (baleos)
la paja gruesa y granzones que quedan
entre el grano tras su aventado.l[...] ellos
a juntar y nosotras a limpiar, a balear y a todo»
(Tiag). {...] la pargana toda se marchaba, des-
pués se abaliaba y se media» (Vall.).

0 Acompaiiado (grano) (Uga, Con.). Préximo.
Uno cerca del otroli{...] la desgracia que
tiene la arveja es si el viento la tuerce, por eso
la arveja quiere un granito que sea acomparnado,
acompanaito uno de otro, que no esté sembrado
muy largo..» (Uga,).

0 (A)guarecer(se) (Har, Soo). Lograrse.
Aplicado al hecho de llegar una cosecha a
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buen fin.l ([...] nacia y se ‘guarecia, hoy no sale ni
una barrilla» (Soo).

0 (A)garrapachada (Vegn.) o garrapateada
(Con.). Tendida.0d...] solia de ser la.., esa la
[cebadalromana, mdsagarrapachada, echaba mis
hijos, mas arropada...» (Vegu.). «[...] estd viniendo
asi pa’ animales y eso, de afuera, que la cebada no es
como ésta que tenemos aqui, es una cebada mds garra-
pachada, no es tan levantada» (Mdg.).

0 Ah/joyar (ﬁag., Cuch., Vall, Tab., Tin., Shar.,
Ttas, Moz.). Término propio de la agricultura
en El Jable que hace referencia a la apertura
de hoyos para efectuar la plantacién de ba-
tateras, tomateras, calabaceras...l«4joyando
desde pequesia con una pala de ajoyar...» (Cuch.).
...] enterraban istiércol, aboyaban pa’ tomates,
araban y hacian de todo...» (Tias).

0 Ahogarse (la semilla) (Tao). No alcanzar
la superficie del terreno el germen que
brota de la semilla, debido a una siembra
demasiado profunda.l«La arveja se daba un
surco, yo, por ejemplo, iha arando y mi mujer por
detrds echando un chorrito asi y después [...] iba
tapando, no mucho porque después si no entonces
se ahogaba cuando nacia...» (Tao).

0 Alcansel. En la isla de Tenerife, se deno-
mina asi al cultivo de cebada destinado
a servir de forraje o como abono verde.
El alcansel sucedia en las tierras al trigo y
precedia a las papas o el millo (Hernandez
et al., 1995).

0 A(l)/de/con plantén (Tao, Tiag, Con., Mag,
Cas., Aso., Mont., Moz, Tias, Uga, Mal, Orz,
Cob., Fem., Moj., Beb., Gol., Yai., Isl., Vegu., Ye).
Expresion que hace referencia a la planta-
cién de granos, papas y cebollino utilizan-
do el plantén.ld...] en los arenaos lentejas, gar-
banzos, judias, habas, todo eso a plantén» (Tz'ag.).
...] antes se plantaban a plantén porque decian
que la tierra, pero ya hay muchos asios que hacen
el surco, después le echan los garbanzos y con un sa-
cho...» (Ttas). [...] unos arrastres y se plantaban
los garbanzos de plantén...» (IsL.).

0 A(1) de(d)o (Vall, Aso., Moj., Con., Tab., Tias,
Cas., Gol., Uga, Yai.), de de(d)o (Cuch., Moz,
Uga, Mont) o con el de(d)o (Beb.) (echar).
Sembrar los granos dejandolos caer en el
fondo del surco, dosificindolos entre los
dedos.li«Los garbanzos los echabamos asi con el
deo» (Beb.). «{...] el garbanzo, hoy ya en dia se
usa mds echarlo de deo que plantar porque antes
usdbamos pa’ garbanzo a plantén...» (Uga). <{...]
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se tapaba, le digo, que si usted lo echa de deo asi,
va usted con los pies..» (Mont.). [...] la arveja
echaa al deo, la echaba mi madre al deo en el
surco, iba el camello alante arando y después mi
madre atrds echando...» (Gol.).

0 Alhorra (Soo), aljorra (Mac., Bre., Aso., Fem.)
o aslorra (Vall, Mal,, Fem.). Término emplea-
do de forma general para designar diversas
enfermedades que afectan a los cereales de-
bidasahongoscomo Pucciniagraminis, Puccinia
hordez, Puccinia recondita, Erysiphegraminisy con
todaprobabilidad otros.0«Cuando leentrabala
aljorra esa mucho se perdia [ ...] el grano mds fuerte
que habia era la cebada, la cebada no habia aljorra
que le entrara, el trigo si, el trigo si se aljorraba...»
(Mac.). «El centeno habia asios que se pudria de
alhorra, después too eso lo cogiamosy lo trillébamos»
(S00). «{...] la aslorra st era peligrosa, eso era, si le
cata echaba a perder el trigo> (Vall.). «Me gustaba
mds sembrar en Los Ajaches [ ...] se recogian menos
Sfanegas, pero si usted sembraba trigo, lo recogia, y
aqui en La Vega lo via de tamario grande y hasta
que no lo recogiera no lo contaba porque le caia una
aslorra amarillay se pudria todo» (Fem.). «[...] en
Los Ajaches no cae aljorra, y aqui en La Vega tenia
el trigo casi ya con la cosecha arriba y le caia una
aljorra roja...» (Fem.).ILas actas del cabildo
celebrado el dia 19 de mayo de 1771 recogen
eluso de este término de la manera que sigue:
«Leyoseenestecavildodospedimentosdados
por los Sefiores diputados de abastos, por los
que ponderan el misero estado en que esta
Ysla y sus naturales se hallan por la falta de
granos, producida de los afios cortos que han
havido, por falta de lluvias [...] la langosta y
aniquilaciéndealhorraloqueseaexperimen-
tado en el presente afio de tal modo que ha
presisado a muchos de los naturales soltar su
patria y pasarse a las ajenas’...».

0 Amorosa/o/ito (Guat., Isl, Har., Tes, Mdg,
Bre). Reblandecido por la humedad.
También, suave al paladar cuando se aplica
al gofio.0«[...] traje un viaje de garbanzas, puse
un viaje en la era, porque eso hay que sacarlo
amoroso, por la mafniana..» (Guat). «...] gofio
de millo, millo y cebaa, y ya le digo, el que te-
niamos asi trigo, pues le echdbamos alguna vez,
porque el de trigo era mejor entoavia que la cebaa,

2 Libro de acuerdos del Cabildo A ntigno. SIG. 25-
1,COD. 1-3. Archivo Municipal de Teguise.
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mads amoroso...» (IsL.).
0 Amorosar (¢l gofio) (Guat, Mdg., Isl, Gol.).
Hacer el gofio mis suave al paladar afia-
diendo a la mezcla algin grano que le reste
aspereza y sequedad.0«[...] arvejas un poquiti-
to, pa’ amorosar, la_fuerza era millo y la cebada,
la arveja nada mds pa’ amorosar...» (Mag.).
0 (A)probar (¢l terreno) (Tah., Soo, Shar., Mach.).
Responder adecuadamente el terreno a una
determinada siembra, garantizando que
ésta prospere.«[...] el terreno lo prueba mejor
y da mds, si usté planta ahora millo, pa’ 1 ario
planta cebada o trigo [...] al terreno no hay que
echarle siempre los mismos granos...» (Tab.).
0 A puiio (sembrar) (Fem., MbL). Sembrar a vo-
leo, esparciendo la semillasobre la superficie
del terreno.0«Plantar es con un plantén’y sembrar
es a puio» (MbL).
0 Ara(d)a larga (Cob., Cuch.) clara (Tin.) 0 an-
cha (7in.). Labor de arada en la que los surcos
setrazan bienseparadosunosde otros.” «...]
bay quien siembra barbechao, que es la arada mds
ancha...» (Tin.). [...] ésta [arada] es larga, ésta no
es muy fina, un barbecho» (Cob.).
0 Ara(d)a menti(d)a o menu(d)ita, (Shar,
Cal., Soo, Moz, Mon., Mont., Tiag, Tin.) cerrada
(Cas,, Aso.) o fina (Coh.). Labor de arada en la
que los surcos se trazan muy proximos unos
deotros." ...)mdsantessesembrabaaradomeniio
y después mds tarde se saco eso, se sembraba surcin-
dolo» (Skar.). «[...]se rastrilla o se ara menuito asty
cuandollueve...»(Mont.).<{...)cuandosembrabamos
1rigo o centeno la arada se hacia menudita para que
quedara tapao el grano...» (Shar.). «Procuraba que
la arada fuera mds cerrada para que guedara todo
[tapado}»> (As0.).
0 Ara(d)o(s) (Sbar, Mal, Maig, Ye Goi,
Isl, Bre, Aso, Tao, Uga, Guat, Moj., Beb.,
Tiag,Tah.). Apero empleado enlarealizacién
de labores propias de la labranza tales como
barbechar,surcaryfabricarlastierras.0«Tenia
unos arados buenos mipadre, tirados por layunta de
vacasy leechaba estiércol por los surcosy después entre
un surcoy otrosurco haciamos otro surco que era don-
deplantabamoselmillo...» (Beb.).«[...)tentanpa’los
camellos unos araos muy hondos con unas rejas muy
grandes,[...1pa’abrir unsurcomuylargo...» (Sbar.).
...]después le ponian el arao al centroy araba, un
camelloarabasolo, perounayuntano» (Ye). «{...)los
araos habia que prepararlos pa’ tierras mds jonditas
y mds pelaitas» (Tao).Dara(d)o de cebollino(s)
(Fem., Ttas). «{...] hactamos surcos con un arado de

cebollinosy con un plantén en la mano, y con otrala
papa...» (Fem.)Dara(d)o de dos camellos (Soo,
Isl.,, Tiag., Cob. ) «[...] en ese Pesién surcaban con
un arado de dos camellos...» (S00). «{...]en polvillos
ensurco, habiaunos araostirados por doscamellos...»
(IsL).Dara(d)o de mano (Shar.).

0 Arena negra (T7as, Shar, Goi, Cas, Soo,
Tiag, Mont., Con.). Lapillild...] seria arena
negra, pero se va poniendo viea..»(Goi.). «...]
n0 es arena negra, pero si estdn mds arenositas
[...] eso es bueno para arvejas y cosas de ‘sas».
(Ttas). «...] es el polvillo, que no es arena ne-
gra..» (Mont.).

0 Arena(d)o(s) (Orz, Har, Tes, Mich, I,
Cas., Ye, Bre., Shar., Tiag, Moz., Tao, Tias, Yai.,
Vegu., Mbl, Cal, Vall, Tin., Mont., Tab., Tab.,
Soo, Mon., Fem., Mdg., Aso., Gol.). Terrenos de
cultivo preparados por los agricultores con
el objeto de aprovechar los beneficios que
supone la presencia de una capa de lapilli
sobre el suelo, principalmente en relacién
al mantenimiento de la humedad en el mis-
mo. La mejora de la infiltracidén del agua
de lluvia, la prevencién de los fendmenos
erosivos asi como la regulacién de las os-
cilaciones térmicas del suelo, son otros de
los muchos beneficios que aporta la pre-
sencia de esta capa de material volcanico.l
...] el millo también se plantaba en la tierra
porque antes no habia arenados, haciamos surcos
grandes con los camellos, surcos largos y después se
Pplantaba a plantén...». (Fem.). «[...] se plantaban
[los garbanzos] en los arenaos y en las tierras
también...» (Cas.). «{...] los millos mds bien aho-
ra, porque antes no habian arenados [...] eso es
artificial, estos arenados son artificiales..» (Cas.).
«La gente no tenia arenados, sélo plantaban trigo
y cebada» (Fem.). «{...] se echaba también en las
tierras ‘polvilladas, porque no habian arenados,
pero cuando eso se plantaba muy poco, muy poca
lenteja, porque antes la lenteja era pa’ los ricos...»
(Vegn.). «[...] antes habia menos arenao, con
arena de ‘sas montasnias, porque no habia de La
Geria...» (Tin.).

0 Arena(s) (Aso, Tao, Goi, Isl, Uga, Bre,
Mont., Ttas, Shar., Vegu.). Denominacioén po-
pular ampliamente utilizada en Lanzarote
para designar el lapilli.0q[...] no importa con
tal que el arao rompa toa la arena o el polvillo...»
(Is). [...] @ medida que va el animal caminan-
do va desplazando la arena pa’ fuera, no la deja
caer dentro del surco..» (Il). «[...] el centeno
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lo utilizabas mis [...] en sitios donde era mucha
arena...» (Uga). «Son [tierras] de arena, una
arena mezclaa que no es como esa que hacemos los
arenaos, que lo hacemos artificial...» (Bre.).

0 Arenal(es) (7o, Bre, Cas., Vegu.). Terrenos
donde existe una gran acumulacién de arena
de origen volcanico.l «[...] habian dos trozos de
arenal que tenia mi suegro, en esas partes de arenal se
plantabaelcenteno» (Cas.). «Centenomds bien en los
sitios arenosos, und finca que tenga fondo, que decian
arenales...» (Cas.).

0 Arenas viejas (Goz.). Tierras de polvillo.l
...] arenas viejas que nosotros le decimos polvi-
Hos...» (Goz).

0 Arenuscola (Mdg, Tiag, Soo, MbL).
Arenoso.l {...] eso no es polvillo, eso es como una
arenusca...» (Vegu.). «{[...] tiene capas de distintos
nateros, tiene uno mds bermejo, otro mds blanco, otro
mas arenusco» (Soo).

0 Arrastre(s) o arrastro(s) (Isl, Mont.).
Afadidodevarasdeparray/opajadecebada,
quecolocadoenelarado permiteaumentarla
anchura del surco.l «[...] el arrastre se pone con
unas varas de parras...» (IsL). ...] si es arveja se le
ponen unos arrastros pa’ que aparte la arena pa’ los
laos...» (Mont.).

0 Arveja nueva (77as). Arveja cosechada du-
rante la campafia en curso. Aquélla de mas
reciente cosecha.l[...] en mi casa no vi yo usar
sino en la arveja nueva, de echar una tostadura al
gofio» (Tias).0En las actas correspondientes al
cabildo celebrado el dia 5 de agosto de 1768
figuralautilizaciondeloscalificativos nuevoy
vigjoen el siguiente contexto: «En cuiavistase
acordd por los sefiores de este Cabildo se de
causaalaReal Audienciadel miseroestadoen
que se halla esta isla por la falta de cosecha y
no haver granos viejos y los nuevos se estan
estraendo a toda prisa’...».

0 A voleo (sembrar) (Tao, Uga, Goi.). Sembrar
las semillas esparciéndolas sobre la super-
ficie del terreno.ld...] se siembra a woleo y
después se araba, y entonces ya se mezclaba el
grano con la tierra y cuando ya lovia, pues
nacia» (Tao).

0 Bagullo (Mal) o bagullaje (Soo). Revuelto
de tierra y pequefias piedras que arrastran
los barrancos en sus avenidas. 0 «...] hay

3 Libro de acuerdos del Cabildo Antigno. SIG. 25-
1,COD. 1-3. Archivo Municipal de Teguise.
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nateros que a lo mejor tienen bagullae, entonces
ese bagullage lo pasamos...» (S00).

0 Baleo (Uga, Har., Vegn.). Especie de escoba
sencilla preparada con racimos secos de las
palmas, ramas de olivo, arrayan o tallos de
hierbas como el abrepufio o el balango.
Véase (A)balilearld|...] barriamos por la
orilla de los montones que se hacian de grano,
ibamos barriendo con los baleitos de abrepusio, de
una yerba, abreputio le decian, y las haciamos un
manojo, y lo poniamos trincaito pa’ que se hiciera
alajaito...» (Vegn.).

0 Barbechar (Mdch, Cuch, Cas, Cob., Soo,
Mal, Teg, Moz, Shar., Aso., Tias, Uga, Mig.,
Tab., Vall.). Realizar o ejecutar en las tierras
de cultivo la labor de barbecho.l«Barbechar
es cuando th sembrabas una tierra, cuando ti
sembrabas una tierra de arvejas, ésa habia que
barbecharla siempre, porque la arveja emporca
mds la tierra [...] y arrancaban la arveja y des-
pués cuando ya quitaban los montones la barbe-
chaban...» (Cas.). «[...] antes de plantar el millo,
la llendbamos bien [la gavia), la teniamos bien
preparaita, bien barbechaa y too, como dicen aqui,
la tenia barbechaita...» (Tab.). «La Vega en vera-
no se barbechaba en surcos largos, pa’ que el agna
se aposara en aquellos surcos..» (Mag). «[...] la
tierra la araban, la araban sin sembrar durante
el verano, que le decian barbechar» (Uga).

0 Barbecho (Moj, Isl, Teg, Shar., Cob., Mon.,
Moz, Cas, Mdg). Primera labor de arada
realizada en las tierras una vez recogida
la cosecha. Consiste la misma en trazar
surcos anchos y separados.li«{...] y después
esas tierras cuando quitabas los montones de
cebaa o de arvejas o tal, ya después se le daba un
barbecho, un barbecho que era un surco por aqui,
lejos uno de otro, largos largos..» (Teg). «{...] e/
barbecho era mds largo, no se araba tan justo, tan
cerrado» (Cas.). [...] el barbecho era pa’ que la
tierra se soliara mds y mantuviera mds el agua,
el barbecho era unos surcos largos..» (Moy.). <[...]
entonces en el wverano, la cogia [la tierra] y le
bhacia un barbecho pa’ que cogiera y se ablandara
el terreno y después volvia cuando lovia pues se
empastaba...» (Shar.).

0 Barbecho (sembrar de/echar de) o barbecha-
do (sembrar/echar) (Moz, Mon., Tin., Tiag).
Sembrar el grano sobre una tierra previa-
mente labrada con surcos anchos y separa-
dos.{...] el centeno lo sembribamos de barbecho,
no lo tapabamos ni nada...» (Moz.).

0 Bardo(s) (Sbar, Tiag, Mbl, Mon., Cob.,
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Soo, Tes., Vall, Cab., Cal, Vegu., Mont., Méch.,
Guat., Gol,, Tiag., Got.). Barrera cominmente
elaborada con los tallos secos de ciertos ce-
reales que protege los cultivos del viento.
Esta proteccién también se consigue medi-
ante la siembra en hileras de dichos cere-
ales.0«[...] el centeno se cortaba de aqui abajo, y
esto de aqui pa’ ‘bajo servia para abrigar, echar
un bardo, pa’ ‘cer soco..» (Mon.). «...] aqui
habia que venia que le decian millin, que algunos
lo plantaban en arenados pa’ bardos..» (Cal).
...] se plantaba na’ mds que sino pa’ sacar el
soco, el aquello pa’ ‘cer bardos y otros echaban un
surco...» (Guat.).

0 Barranco(s) (Moz, Soo, Mon., Shar.).
Acumulacién de tierra, arena y piedras que
encuentran en ocasiones los agricultores
bajo las arenas organicas de El Jable, re-
sultado del correr violento de los antiguos
barrancos que surcaban la zonald[...] un
barranco, como una avenida...» (S00). «...] son
‘venias, barrancos...» (Shar.).

0 Barr6n (Mag). «Mar de nubes» formado
por el reforzamiento en verano de los vien-
tos alisios.0«[...] lovia de postre, el mes de San
Juan, que le decian las lagrimas de San Juan, se
Jformaba un barron y llovia chubascos fuertes, pero
ahora..» (Mag.).

0 Bellota(s) (de la cebolla) (Soo). Inflorescencia
de la planta de la cebolla. 0«[...] un afio planté
unas cebollas pa’ semilla; mire, las bellotas asi...»
(Soo).

0 Berrenda/o(s) (Har., Moj,, Tah., Tab., Tiag,
Isl, Vegu., Tias). De dos coloresdl «[...] mi
abuela plantaba muchas judias alli, plantaba
unas chiguititas blancas y moradas, después plan-
taba otras berrenditas de dos colores...» (Vegu.).

0 B(i)elgo (Vegu., Vall). Apero de labranza
destinado a aventar en la era, formado por
un cabo de madera y cuatro dientes igual-
mente de madera insertos en su extremo.l
«Eso es el bielgo con que se avienta» (Vegu.). «[...]
le quitaba el tamo, aventar con un belgo [...] y
ya cuando estaba la cebada limpia se tendia en la
era, se le echaba la cobra...» (Vall).

0 B/Mermejo (lo) (Cuch., Tes., Soo, Tiag, Vall,
Bre, Mal.). Expresion que hace referencia a
quellas tierras de labranza que nunca fue-
ron cubiertas natural o articialmente por
arenas de origen volcanico. El empleo de
este término viene dado por la tonalidad
rojiza que presentan muchos suelos de la

isla. 0...] echdbamos habas en lo arenado, y en
lo mermejo, que se araba con yuntas, cebada...»
(Vall). [...] antes se sembraba too, too eso, mire
los morros esos abi mismo, esas gavias abi, too eso
se sembraba con burros, eso mermejo que estd abi,
las paredes esas» (Bre.). «[...] aqui se vienen a
conocer los arenados después del aiio uno pa’ ‘cd,
porque antes no se conocian arenados sino todo
bermejo» (Soo).

0 Bronco (gofio) (Mdg, Isl). Aspero y
seco.l[...] se tostaba un poco de habas, una
tostatira decian ellos, dice que el gofio era muy
amorosito, mds suave, y el gofio de millo es mds
bronco...» (IsL). [...] el gofio de millo tiende a ser
mds bronco...» (Mdg.).

0 Brusca (Mal, Tab). Arena y grava de
granulometria variable procedentes del
cauce de los barrancos, empleadas anti-
guamente para arenar tierras de cultivo en
ausencia de arena de origen volcanico. 0<...]
pa’ las papitas esas [...] sean papitas negras o papi-
tas de la tierra, lo que echaban en esas cosas, en esa
brusca, no ve que antes no habia de ‘sto, antes no
habia arena, esa brusca era pa’ esas cosas» (Tab.).
«Eso llamamos nosotros brusca [...] lo tendiamos
y alli plantabamos...» (Mal.).

0 (Calderas) (de) calicanto (Cal., Soo, Mon.,
Teg, Moz, Tiag). Acumulaciones de arenas
calcareas de origen marino pertenecientes
al antiguo campo de dunas que atravesaba
la parte central de Lanzarote.l«Calicanto le
llamamos nosotros al jable blanco ese que tenemos
en los morros esos, que no permanece ni anlaga ni
nada...» (S00). «Los morros [...] que tienen cali-
canto blanco que no sirve pa’ nada, jbueb!, eso es
duro y no tiene mds que chuchangas y barriles...»
(S00). [...1y0 creo que es lo mismo, lo que unos le
dicen calicanto y otros le dicen tegue...» (Moz.).

0 Calsar (tomateros) (Yai.). Calzar. Mantener
mediante piedras la rama de los tomateros
tendida sobre el suelo a fin de que ésta no
sea castigada por el viento.l«Con piedras, por
ejemplo, los tendiamos asi y pa’ viento y too, pa’
que el viento no los..., los calsabamos toitos con
piedras» (Yai.).

0 Cambiar/variar la semilla (Tao, Isl, Tiag,
Cobh.). Alternar en el transcurrir de los afios
la siembra de diferentes cultivos en una
misma tierra. «[...] la cebada y el trigo es muy
parecia, ssabes, pero si llueve si produce, pero eso lo
va viendo uno, y entonces va variando la semilla,
que pueda producir mds, que no repetio, es como
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si @ uno le dan potaje todos los dias» (IsL). «[...]
la que echa cebada puede echarla de arveja [...] y
la que echa de trigo lo mismo, cambiar de arveja,
porque el trigo y la cebada casi igual> (Cob.).

0 Camellon (Sbar, Cuch). Talabardén.
Elevacién de la tierra entre dos surcos
(Corrales et al, 1992).04...] plantibamos
también mucho el millo, y plantar en el camellon
Jjudias después...» (Shar.).

0 Camisa(s) (de millo) (Mag., Vegu., Isl, Har.
Pbl, Ye, Uga., Cas.). Bracteas u hojas modifi-
cadas que envuelven y protegen la inflores-
cencia femenina de la planta de millo.0«[...]
un colchon de camisas y otro de clin, era como
una yerba y se esparganaba y quedaba blandito,
llewé dos colchones, mis mantitas..» (Mag.,). «[...]
segiin la zona echa camisa, son distintas zonas, La
Montaia te echa mds camisa que ahi abajo, es
otra camisa fina...» (Har.).

0 Canuto (de la rama de batata) (Moz., Mui.,
Sbar.). Entrenudo. Tramo del tallo de la
batata comprendido entre dos nudos.

0 Cafa (del trigo, del centeno) (Soo). Tallo.l
...] antes ibamos a cortar el pasto a Teseguite, en
Teseguite echaban mucho trigo del nuestro, el pasto
del nuestro dicen que era mds fuerte, aguantaba
mds afios que el [trigo] pelon, ése, el pelon, era la
cania mds gruesa, ) entonces esa cania, al ser mds
gruesa, valia menos...» (S00).

0 Cafio(s) (Ye, Mdg, Shar, Soo, Tab., Mal,
Tes.). Estructuras destinada a captar el agua
de escorrentia y conducirla hasta aljibes,
gavias y/o bebederos. También lugar
acondicionado para que el agua entre en
la gavia y/o bebedero.d...] después cuando
trancaba le tapaba el caiio bien ahi, pa’ que no
entrara [...] estaba aquello rebosando hasta que se
lo chupaba la tierra...» (Shar.). «...] tenemos un
trocito de montaria, pues escurre y después preparar
el cafio pa’ que entre pa’ las gavias..» (Tes).JEn
1758 el Cabildo de la isla acordaba «que los
duefios de alhives ahonden los cafios de sus
acohidas y los enlosen», dejando constan-
cia del uso de este término para nombrar la
acanaladura que lleva el agua a los aljibes.

0 Car/lcaero (Tao, Vall, Ye, Con., Cal, Guat.,
Har.).Pajaextendidaenlaeraparasertrillada
de una vez.l[...] estaba yo con el trillo y virando
el carcaero al mismo tiempo...» (Tao). «[...] lo ex-
tendiamos todo el trigo pa’ poner el trillo, decian: ya
tenemos el carcaero tendio...» (Con.).

0 Caroso(s) (Con., Plb., Cal, Mich., Tin., Har.
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Ttas, Mag). Eje central de la pifia de millo
sobre el cual se disponen los granos.i«[...]
los guisdbamos con lefia en chozas que teniamos y
le metiamos mofiigos o carosos...» (Cal.). «Se trilla
pa’ separar el caroso del grano» (Tin.).

0 Carreras (del millo, de la cebada) (Moz., Mal,
Mag, Mich., Tes., Shar, Moj., Teg, Ye Bre,
Tiag, Har., Tao, Mon., Beb., Isl, Mont). Asi
se denomina a cada una de las hileras de
grano que presentan las espigas de cebada y
las pifias de millo.0«[...] e/ palote es asi, grande,
grueso y echa una pinia de dieciseis carreras, yo ten-
go semilla de Sa..» (Mal). [...] tenia un millo
un poco mds menio que el que yo tenia, el mio era
un poco mds granao, pero era mds carrerasy mds
sellaita la pifia» (Tiag). «La cebada de afuera
[...] sale en la espiga en dos carreras y la nuestra
es la espiga pareja toda» (Mdg.).

0 Cascajo (Tao, Uga, Cal.). Material de origen
volcanico de mayor tamafio que la arena,
empleado en el pasado para arenar las tie-
rras de cultivo.l«Arenaos de ‘sos de cascajo,
cascajito asina, pero esto ahora es mds menuito...»
(Two).

0 Cascajullo (Vegn, Moz) o cascabullo
(Moz.). Piedras pequefias arrastradas por
los barrancos en sus avenidas. 0«[...] Ze
deciamos la avenida, si, eso es que venia de esas
montasias [...] un cascabullo deciamos también
nosotros, el cascabullo, piedras...» (Moz.).

0 Céscara (Isl, Yai, Mdch.), cascarilla (Cal,),
forro (Fem.) o casullo/a (Fem.) (de la cebada).
Cubierta caracteristica de los granos de la
cebada. La carencia de esta envoltura en
determinadas variedades ha dado lugar a
las denominadas cebadas desnudas.i«[...] Iz
cebada romana no tenta casulla» (Fem.).

0 Cascara/cascarilla (Vall, Shar.) cascarén
(IsL) o casullo (Mon.) (del millo). Pelicula que
recubre la semilla de millo y que corres-
ponde al pericarpio.

0 Casne vaca (Shar, Teg). Expresiéon popu-
lar utilizada para referirse a aquellas tierras
consideradas de muy buena calidad. [ «Esto
por aqui es fresco, esto es bueno, lo que no llueve,
pero esto por aqui es muy bueno, esto es casne vaca
como dice la gente» (Shar.). «[...] La Montatia es,
le decimos casne vaca, porque la montasia daba
todo lo que le pusiera» (Teg.).

0 Casoleja (Mich., Mdg., Ye, Mon., Cob., Moz,
Tab., Guat., Tah., Cas, Cal, Har., Tin., Tias
Con., Uga, Mbl, Yai) o casita (Tiag, Vegu.,
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Mon.) (plantar de). Retirar la arena o el pol-
villo de una pequefia superficie del terreno
y depositar la semilla y el abono en la tie-
rra subyacente, cubriendo de nuevo ésta
Gltima con la arena previamente aparta-
dald{...] una casoleja, se planta el millo a un lao
y la judia en otro, y da judias y da millo» (Con.).
{...] se plantaba una [judia] en cada casolejita
y después salia y daba sus vainitas y claro, como
eso poco se consumia...» (Tias). «La garbanza la
Pplantamos de casoleja» (Har.). «El garbanzo lo
plantdbamos, se plantaba a planton, en casita
o0 en surco, lo plantdbamos de las dos maneras»
(Vegn.). [...] antes plantdbamos el millo con un
puiio de estiércol de los animales, de las cabras]...]
echdbamos en el hoyito, en la casita como llamd-
bamos...» (Mon.).

0 Casquillo (Sbar, Tiag). Capa compacta
de lapilli que en ocasiones encuentran los
agricultores bajo el jable y que dificulta las
labores de plantaciéond «[...] hay partes que
encuentras ti arena negra, y aquello se quitaba
porque entonces se endurecia y no salia la planta,
es como arena negra, casquillo que le decian, cas-
quillo...» (Shar.).

0 Ceniza (Uga, Aso.). Término empleado de
forma general para designar diversas enfer-
medades causadas por hongos. En Lanzarote
lohemosrecogidoenreferenciaalaarvejaya
lavifiacuandosonafectadasrespectivamente
por Erysiphepisiy Uncinulanecator 0{...]cuando
viene la ceniza es arreglado al tiempo...» (Aso.).

0 Cobra (Bre, Guat., Vall). Grupo de anima-
les, en ocasiones pertenecientes a especies
diferentes, unido para efectuar las labores
propias de la trillald...] la cobra llamamos
nosotros ufiir dos o tres reses, la yunta de vacas y
de burros, lo que fuera, o camellos...» (Vall). ...]
la cebaa romana es mala de trillar con una cobra,
tiene que meterle un trillo arriba» (Bre.). [...] mi
madre tenia que tocar la cobra pa’ nosotros comen-
zar a sacudir y virar..» (Guat.).

0 Colmo (Tiag, Shar.). Colmado.l...] colmo
es que resalte, que se caiga de por st..» (Shar.).

0 Corazén (del millo) (Isl, Mon., Vegu., Tes).
Endosperma de la semilla del millo.Iq...]

4 Libro de cuentas de los géneros vendidos o fiados
durante el ario 1858 en la tienda del serior D.

Antonio Armas Vera. Servicio de Patrimonio
Histérico del Cabildo Insular de Lanzarote.

este millo [de la tierra] tiene mds jugo dentro,
en el corazon tiene mds jugo, en cambio el otro no
tiene sino el cascarén» (IsL).

0 Corona (del pajero) (Moj., Mon., Vall) Torta
de barro y paja que colocada en la parte
superior del pajero lo resguarda de la lluvia.
También, de forma general, se utiliza este
término para referirse a la parte alta del
pajero. 0d[...] llenaba uno un pajero de cebada,
bacemos un pajero de paja, y después se metia
cuando el pajero estaba hecho se metia uno por la
corona, dia abriendo una cueva, una cueva y lo
llenaba de cebada y de millo, pa’ si venia un arnio
ruin tener uno gofio» (Moy.). «...] amasa tierra
mermeja de sa [...] la amasa y le pone la corona, y
se dice: se corond el pajero, pa’ que no se introduzca
el aguna..» (Mon.).

0 Cuartillo (Uga, Con.). Medida para granos.
Cuatro cuartillos hacen un almudi «...]
nunca, jamds en la vidla le robé al amo un cuar-
tillo de grano...» (Uga). ITambién se empled
el cuartillo para medir productos como la
almendra: «{...] un cuartillo de almendras
en un real®... ».

0 Cruzar (la gavia, la tierra, la arada) (Moj.,
Mal, Mon., Moz, Tin., Tab.). Trazar la arada
en un terreno, de manera que atraviese la
anterior que en éste se realizd.l «...] I tierra
suelta, pues mantiene el jugo, y la vuelve a cruzar
para que no se raje la tierra..» (Mal). {...] le
dabas dos aradas o tres, cruzabas las aradas..»
(Tab.). «[...] la teniamos barbechada asi, después
la cruzabamos acd...» (Moz.). «[...] antes venian
los tiempos tan fuertes de aqui del sur, y se llevaba
la sementera pequeriita, cuando estaba pequeriita
[...] » habia quién las volviera a cruzar [las
tierras) y sembrarlas otra vez..» (Mon.).

0 Cuchillos (Fem.). Terrenos escarpados.
0d...] cuando se sembraba y arrancaba en los
cuchillos esos...» (Fem.).

0 Cuéscano (Vall, Mdg). Hueso o pipa del
durazno.d...] un duraznero muere mds pronto,
porque nosotros tiramos el cuéscano a la basura,
sale en el estiércol, y nace un duraznero en la tie-
rra, en pocos afnos se seca...» (Mag.).

0 Culo (de la pifia de millo) (Mag.). Parte basal
de la pifia de millo; aquélla mas préxima
al pedﬁnculo.l]«Sale mucho millo pequeriito,
macho, del culo de la piria» (Mag.).

0 Cumpli(d)a/o (Tiag, Fem., Con., Mont., I,
Goi., Vall,). Alargada.l «Dos clases, hay la [ce-
bada] romana que es mas gordita; la cebaa natu-
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ral, la nuestra, es mds cumpli{dlita...» (Mont.).

0 Chaboco(s) (Sbar, Con.). Grietas y des-
plomes surgidos en las coladas volcanicas
acondicionados por los agricultores para
la plantacién de parras, higueras y otros
arboles frutales. También, hueco.lq...] e
El Lslote mismo, nosotros tenemos unos cachitos
abi. Abri un chaboco alli y planté [...] rompiendo
piedras...» (Shar.).

0 De/a(l) chorro (echar) (Con., Tes, Tin., Bre,
Tao, Uga, Tia,). Esparcir los granos en el fon-
do de los surcos abiertos. I «[...] las echaban
al chorro ast [las arvejas), no sembrada como la
cebada, no, ni como la lenteja...» (Tes.). «[...] de
chorro dia mds pronto abajo a la tierra y nacia
mas pronto» (Ttas).

0 De banco (arrancar) (Mich., Tias, Cas.).
Cosechar las plantas arrancandolas y em-
pwandolas hacia adelante formando un
montbn. Se arrancan de banco las arvejas
cuando crecen entrelazadas.iq...] recuerdo
de estar en las tierras de mi suegro, que nosotros
las haciamos, y echando arvejas, mira jun calor,
un calor! y después vino de la Inmaculada, mire
jllovio tantisimo! que las arvejas se arrancaron
de banco, de tan grande que crecieron» (Mch.).
...] de banco era cuando la arveja estaba gran-
de, cogias, ibas arrancando pa’ ‘lante y echando
pa’ ‘lante [...] después cuando te parecia hacias un
montén...» (Cas.).

0 De(d)il (7ab.). Proteccién de cuero que
resguarda parte de la mano de posibles
cortes al arrancar el trigo u otros cereales
cuando la tierra se encuentra endurecida. [
«De cuero cabrito o de cabra, lo raspa, le quitas los
pelos y baces un de[d]il...» (Tab.).

0 De mana(d)a (arrancar ). (Tias). Realizar
la cosecha arrancando las plantas con las
manos y colocandolas entre el brazo y el
antebrazo.l«Eso se llama una manaa, después
eso se llama [...] arrancar cebada de manaa, y tri-
g0, ¥ la arveja se arranca de banco, mandéndole
pa’ lante..» (Tias).

0 Desagiie (Cas, Mal, Tab). Apertura en
el teste de una gavia o bebedero por la cual
sale, una vez ésta se ha llenado, el volumen
de agua que se ha introducido en exceso.l
d...] el barranco venia al bebero y cuando el
bebero se llenaba tenia su desagiie...» (Cas.). «[...]
s es pequeria le dejas un desagiie pequesio, segiin la
gavia le dejas el desagite...» (Tab.).

0 Echar, entrar, meter, poner o dar agua (a
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la gavia, a las vegas) (Vall, Mag, Ye, Tab.).
Introducir en las gavias o bebederos, una
vez encauzada, el agua de escorrentia pro-
veniente de laderas y/o barrancos.0«[...] esta
gavia estd de maiz y ésta de cebada, pues le daban
agua a ésta, y ésta, ésta no..» (Ye). «[...] aqut si
una gavia bebia era cosecha segura, si una gavia
bebia, usted que le echaba el agua que usted creia
que llevaba, aquella gavia era dificil que no diera
cosecha...» (Vall). «[...] habia que meterle agna
a esa vega, o a esos nateros, o beberos como le
llamaban [...] porque le metian a lo mejor un
barranco de agua pa’ Ui..» (Mdg). <{...] cnando
babia que ir a arar, cuando habia que dar agua
a las vegas..» (Ye).

0 Emparejar o tabliar (la gavia) (Mal).
Nivelar la superficie de la gaviall [...] con la
tabla arrima la tierra y empareja usted la gavia
[...] pa’ que quede parejita [...] pa’ que quede
allanaita..» (Mal.).

0 Empinar o levantar (los testes) (Tes, Mal.).
Aumentar en altura los testes de una gavia
para garantizar la retencién del agua en su
interior.

0 (En)canutillar(se) (las papas) (Shar.).
Llenarse las papas, una vez almacenadas,
aunque también en el mismo campo, de
galerias como consecuencia del ataque de la
polilla de la papa (Phthorimaea operculella).l
...] los costales de papas que llenaba una habi-
taciom, se encanutillaban porque antes no habia
cosas de’ sas....». (Shar.).

0 Engavia(d)o (Vall, Mal). Se dice de aquel
terreno preparado para el cultivo mediante
la construccién de gavias.d[...] los_fondos del
pueblo, todo estaba engaviado, pa’ luego después
lenarlas de agua...» (Vall).

0 Enrastrar (¢/ arado) (Cas.). Agregar al arado
varas de vifia y/o paja de modo que cuando
se labren los campos pueda desplazar hacia
los lados mayor cantidad de tierra y abrir
ast surcos de mayor anchura.l«...] se planta-
ba con un camello, con los araos los enrastraban,
tenia que abrir un surco ancho, enrastrarlo era
coger varas de parras, le ponian varas por debajo
y varas asi atravesadas por encima, entonces sur-
quiaban...» (Cas.).

0 En seco (sembrar) (Vall, Tab., Con., Tao,
Guat., Tin., Tias, Cal, Isl, Vegu., Tiag, Soo,
Cuch., Shar., Beb.). Sembrar antes de que las
primeras lluvias tengan lugar.l{...] en seco
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no, porque la yerba te comia..» (Tab.). «[...] las
sembraba a veces en seco, cuando ellos vian que
los tiempos eran ya de tiempo de llover...» (Vegn.).
...] centeno lo sembrabamos en seco, y después
dejdbamos el surco asi, se sembraba asi, siempre
habia viento, el viento dia tapando el centeno»
(Sbar.). {...][las tierras] se tenian listas, se ara-
ban dos o tres veces pa’ no criar la yerba y después
antes de lover la sembraba usted, que le decia
en seco, la sembraba y cuando ya llovia queaba
naciendo» (Tiag.). «{...] se siembra [el trigo] en
seco antes de llover, y después viene el viento y lo
arrasa, y después cuando viene el agna que nace ya
estd la tierra rasa...» (Tao). [...] también trigo lo
sembraba en seco, si daba tiempo, si no se sembra-
ba después de que loviera..» (Cal). <[...] el que
tenia lugar escardaba too, porque eso mayormente,
lo que se sembraba en seco, nacia mds de yerba
que de sementera, que de grano..» (Tias). «[...]
también hubo quién sembrara en seco, y si bebia
[la gavia] después era igual, lo que pasa es que
mientras no llovia no crecta...» (Vall.).

0 Escarcha(s) (Uga, Coh., Teg, Har., Bre., Soo).
Término que designa de forma genérica di-
versas enfermedades de origen fngico que
afectan a distintos cultivos.l«|...] las espigas
eran ast, via usté aquel centeno, se metia usté y no
lucia, eso era antes, pero vinieron las escarchas...»
(Teg). [...] le cata ceniza sobre todo a las arve-
jas, le caia escarcha, y entonces si se escarchaba,
pues el grano salia mds consumido» (Uga). «[...]
esta cebada se plantaba, me acuerdo yo, en La
Montaiia por las escarchas» (Har.). «Se escarcha
[...] se ponen amarillas [las batatas] cuando hay
ciertas serenadas fuertes...» (So0o).

0 Espiga (del millo) (Vegu., Shar., Tin., Har.).
Inflorescencia masculina de la planta de
millo.] «[...] quitarle la espiga primero, y después
hay que quitarle el cogollo...» (Tin.).

0 Espiga (Uga, Soo). Pargana, barbas o aristas
de la espiga, en este caso, de cebadall [...]
habia quien sembraba una que le decian marro-
quina que no tenia espiga» (Uga).

0 (Es)rabar (la cebada) (Tias, Tin.). Eliminar
los restos de pargana que tras la trilla adn
permanecen unidos a los granos de cebada.l
...]aventarla, y después cuando esté el grano solo,
‘rabarla, con un camello esrabando, quitindole la
pargana» (Tin.).

0 Esripiar (Guat.,, Tin.). Retirar la piedra de
pequefio tamafio o ripio de un terreno.
0«[...] esripiando en La Costa, no con carretillas

sino cestas de piedras, de pirganos, cargdndolas al
pescuezo pa’ echarla a la pared, jeb!... » (Tin.).

0 Estajo (Tiag, Tah., Vall, Tias, Goi.). Trabajo
realizado por un tanto prefijado. En
Lanzarote muy comun en las faenas de la
cosecha. U «...] estajo quicre decir que ahora
mismo pues genle rica que lenia, pues lenia que
arrancar, pos cebada o trigo o garbanzos o lo que
sea, decia: «mira coge este trozo y yo te doy tantas
fanegas de grano..» (Tah.). «...] habia quién
recogiera hasta diez fanegas de cebada na’ mds
que en los estajos, con arrancar ahi un verano ya
tenta él...» (Vall).

0 Estera(s) (Vall, Cal, Mig, Uga, Vegn.).
Trenzado de foliolos de palma empleado
para diversos cometidos como tender la
fruta pasada una vez retirada del pasero,
recoger el grano cuando se aventaban
pequedias cantidades, etc.«[...] tendian las
esteras pa’ aventar el millo» (Vall). «[...] le
mandaban en una piedra grande, ponian una
estera pa’ que no se_fuera pa’ los laos el centeno y
le mandaba...» (Mag.).

0 Fébrica(s) (Uga, Mal, Tes, Tab., Tin, MbL,
Ttas, Goi., Shar., Moj., Mon.). Sucesivas aradas
que se dan a las tierras, cuando éstas se dejan
vacias, para mantenerlas limpias de hierbas
y mullidas. También se emplea este térmi-
no para hacer referencia a aquellos cultivos
cuya presencia en los terrenos responde a la
idea de mejorar la fertilidad de los mismos.
0 «[...] lenteja o garbanzos o chicharo, eso si son
Sfabricas verdaeras, el trigo si se daba, pero no era
fabrica verdaera...» (Tes.,). {...) la arveja era me-
dia fébrica porque se arrancaba temprano y luego
se barbechaba, y decian que era media fibrica»
(Fem.). «{...] tiene que estar limpia para sembrar-
la porque para la sembradura también tiene que
estar limpia, limpia, limpia de..., le da dos aradas,
dos fabricas a las tierras..» (Mon.).

0 Fabricar (Goi, Con., Tes, Soo, Mal, Cas,
Tin., Fem., Coh., MbL). Dejar una tierra sin
sembrar para que recupere su fertilidad,
evitando la apariciéon de hierbas mediante
sucesivas aradas. También sembrarla con
alguna especie de leguminosas (habas, ar-
vejas, chicharos).l «Lo que se fabricaba casi
siempre era el jable, el jable si, de tercer asno...»
(Goi). d...] antes se sembraba todo, antes los
suelos no se fabricaban [...] eso era debio a que
habia miserias..» (Tes.). «[...] cuando se fabri-
caba pa’ dejar una tierra vacia pa’ otro asio,
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pues era cuando se terminaba de sembrar, a veces
se terminaba de sembrar y seguimos arando pa’
Jabricar, y daba la tierra mas> (Cas.). «[...] le
decian fabricar, se arrancaba todo, y antes de que
llovia se araba otra vez, fabricar pa’ que la tierra
estuviera mds fresca, cogia mds jugo y se mataba
la yerba» (Con.). «{...] se dejaba alguna [tierra]
de fibrica de un ario pa’ otro, se araba y se dejaba,
era una_fibrica, y después le echabamos cebaa [...]
y después sobre la cebaa, el trigo, el trigo era mds
datiino, se mamaba la..., y después volviamos a
fabricar otra vez...» (Fem.).

0 Flor (/) (Har.). Aquel fruto de calidad su-
perior a cualquier otro.l...] eso crece mucho
y esa paja ya no lte resulta, no resultaba, sino la
nana esa que te echaba la flor pa’ la venta...»
(Har.).

0 Flor de color cambiado (Mdg) o variada
(Mag). Expresion que da cuenta de la
variabilidad que presentan las flores de
diferentes especies de plantas cultivadas en
cuanto a su coloracién.ld...] 4 sabes que la
arveja y los chicharos echan la flor variada [...]
de dos colores, las mismas papas echan la flor
distinta..» (Mdg.).

0 Fonditos (Soo, Moj.,, Guat., Tes) o fondo(s)
(Tin.). Términos utilizados por los agri-
cultores para hacer referencia a pequefias
areas dentro de las tierras de cultivo que
se distinguen por sus mejores cualidades
agronodmicas.i<...] papas y millo s¢ plantaba
también, a segin los pedazos, los fondos que eran
buenos (Tin.). [...] pa’ esas legumes se buscaban
terrenos mejores, fonditos buenos, cachitos donde el
barro estaba a menos profundidad...» (Soo). «[...]
el que queria, y si necesitaba y tenia un cacho que
tenia jable y que via que tenia algo de fondito asi,
pues plantaba...» (Guat.).

0 Ganado jaire (Mag.). Aquél que se cria en
las cercanias de la casa0«El ganado que estd
inmediato a la casa, que no estdn tiraos en el mon-
te» (Mdg).DEn 1776, D. Silvestre Izquierdo
daba cuenta del robo de rama de batatera
de la forma que sigue: «...] algunos de los
vecinos se an quedado con algunos jairitos
a la puerta dandoles la rama de las giiertas
que tengo separada para las vacas que aran,
de modo que me van a dejar sin una mata
que darles...» (Gil y Pefia, 2001).

0 Gavia bebi(d)a (Tin., Tah, Moy, Vall, Orz).
Gavia que en su momento absorbi6 el agua
que en ella se encerrd y quedd por tanto en
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disposicién de hacer prosperar cualquier
cultivo a establecer en la misma.ld...] #za
gavia estando bebida ya no es menester que llo-
viera mas> (Moy.). ... si la gavia estaba bebida
no se plantaba nada de ‘so, sino millo, luego gar-
banzos..» (Tin.). {...]si estaban bien bebias [las
gavias], bien bebias queria decir que se llenaban
de agua..» (Tah.).

0 Gav(iecita (Tes, Mal, Guat). Gavia de
poca embergadurall[...] en un trocito, el
Jfondito de la gaviecita esa, y después si tenia las
gavias grandes...» (Tes.).

0 Gavilla(s) (Tin., Shar, San, Vegu, Maig,
Cal, Moj., MbL, Soo, Tah., Tiag, Tes, Cas.,
Mig). Conjunto de plantas arrancadas al
momento de la cosecha. La union de varias
manadas forma una gavillall «[...] eso se
agarra y se arranca todo, se hace en gavilla,
lo corta parejito...» (Tah.). «[...] hactamos gavil-
las, thamos poniendo en el suelo pa’ ‘cer gavillas,
pa’ después juntarlo» (Soo). «{...] después thamos
baciendo gavillas, es decir, dos, tres manadas o
cuatro, o menos...» (Moj.).

0 Goire (Mac.,, Bre.). Pequefia construccion
de piedra que tenia por finalidad resguard-
ar los baifos del ataque de los cuervos.] «Un
goire se hace de piedra, pone una jilera de piedras
aqui asi y después lo van enforrando, como un
horno [...1y lo trancan ansina pa’ que se cierre el
baifo alli y no lo piquen los cuervos...» (Bre.).

0 Grana o granilla (de la uva, de los higos pi-
cones) (Ye, Tin., Bre, Con., Fem.). Semillas de
pequeiio tamafio.l«Todo mezclado, se le ponia
maiz, hasta la grana de la uva..» (Ye).

0 Grana(d)o/a o (a)grana(d)ito/a (Mdg., Yai,
Mal.,, Con., Isl, Tes., Tah., Ye, Guat., Har., Aso.,
Mac, MbL, Soo, Cas, Gol, Tin., Tias, Vegu.,
Shar., Bre, Tab., Teg, Cab., Tiag, Moj, Vall).
Que presenta un buen tamafiod «...] lz gar-
banza un poco mds delicada, es granada y tiene
otro aspecto..» (Moy.). [...] la gente antes estaba
adaptada al garbanzo menudo, porque garbanzo
hay: garbanzo, garbanzon y garbanza; garbanzon
es mds granado...» (Ye). «La pifia [de millo] gue
mds carreras tieney mds granada, esa es la propia
pa’ plantar..» (Moy.). «[...] el treinta fue un asio
ruin, el treinta y uno fue un gran arno, ese ano
estaba el centeno que parecia millo de granao»
(Soo).

0 Granar (7es,, Teg, Tao). Formarse y aumen-
tar de tamafio los granos hasta alcanzar
el que se supone propio de cada especie.l
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...] seca la planta y la deja a medio, a medio
grano, no le grana» (Tes). {...] echa la pifia, y
después si no lueve lo suficiente se quean granos
que no granan, pero si tienen suficiente fuerza si
granan...» (Tao).

0 Grano macho (Bre, Shar.). Expresion uti-
lizada para nombrar de forma general a las
legumbres.

0 Grano meni(d)o (Mon.). Expresién utili-
zada para nombrar de forma general a los
cereales.{...] nunca hactamos gofio de arvejas
porque teniamos grano menio, teniamos centeno,
teniamos cebaa, teniamos trigo...» (Mon.).

0 Grano(s) ruin(es) (T7as). Granos que por
su rusticidad no requieren especiales con-
diciones para progresar.i«En el polvillo se
echaba siempre granos mas ruines> (Tias).

U Gransa(s) (Tes, Isl, Tab, Mon.). Granzas.
Restos de la trilla de los cereales constitui-
dos por pequefios fragmentos de paja y cas-
carillas que recubren los granos. También
granos sin descascarillar.0d...] la cchaa tiene
mucha gransa en lo que es la cdscara, el trigo no,
el trigo estd pelao» (IsL). [...] hay que pasarlo
por un cribo para quitarle la piedra y quitarle la
gransa que decimos, porque queda trigo ensurro-
nado con la pajita...» (Mon.)

0 Gra(n)sén(es) (Mich., San., Soo, Tin., Mon.,
Moz, Fem., Bre, Yai, (jrz). Granzén. Paja
gruesa de trigo y por extension de otros
granos resultantes de la trilla.O«Los techos
eran de tierra amasaa y se le echaba granson,
cuando se trillaban los trigos, los pajullos que no se
los comian los animales» (Bre.). «Gransones de los
garbanzos, los palos de los garbanzos, pa’ tostar,
pa’ echar fuego» (Orz). {...] la paja [de trigo] es
muy liviana y el viento se la lleva, y la queriamos
para echérsela a los animales, y el granson, la paja
pa’ lante y el gransén pa’ ‘tras..» (Mon.). «...]
las forraba usted [las papas] con paja por arriba
y por debajo, gransén como le deciamos nosotros,
del mismo trigo, lo grueso...» (Mach.).

0 Grello(s) (Isl, Mag, Bre, Tin., Aso, Mal,
Sbar). Plimula. Germen que brota de la
semilla y que dara lugar al tallo y las hojas
de la planta. También los brotes de las pa-
pas y las batatas.0d[...] ¢ grello pa’ ‘rriba, lo
que sale pa’ la superficie de la tierra, y la raiz pa’
bajo..» (IsL). «[...] fijese usté como es la arveja,
la arveja picaa nace y el gorgojo sale y la deja en-
giiecaa [...] se come lo de adentro, pero el grello, la
boquita negra, ésa no se la come...» (Bre.). «Lo que

echa pa’ echar el palote, echa la raiz a la tierray el
grello pa’ I palote» (Tin.). «[...] yo bajaba abajo
a coger yerba, y después entraba en las tierras que
cogian batatas y si encontraba grellos de retorios
Jjalaba por ellos...» (Shar.).

0 Grefia (del millo) (Tin.). Conjunto de fila-
mentos que sobresalen del extremo apical
de la pifia de millo y que corresponden a
los estilos de las flores femeninas.

0 Hacer semilla (7in, Isl). Aumentar a
través de siembras sucesivas la cantidad
de semilla disponible de una determinada
especie o variedad de plantal«[...] éa de
sesenta dias habia poca cuando yo chico, un medio
hombrito ya, doce o trece afios, se empezi a ver esa
arveja de sesenta dias y todo el mundo haciendo
semilla» (IsL). «{...] ésta [judia] es que venia en el
millo revuelta y hicimos semilla» (Tin.).

0 H/Joya(s) o h/joyita(s) (Tiag, Soo, Mich.,
Con., Tin., Moz, Cal., Tao, Bre.). Depresiones
del terreno caracterizadas por poseer
mayor volumen de tierra arable que las
areas circundantes.«[...] eso trigo y cebada
y alguna tierrita, alguna joyita, que deciamos
nosotros, que era bueno..» (Tiag). <[...] el mor-
rito ése de centeno o de arvejas y las hoyitas mds
agquello las echdbamos de..., plantado de tomate...»
(Moz). «El tomate, ya apartaba las hoyitas, lo
mds planito, y mds arenita, mds negro» (Mdch.).
...] que fuera hoyitas buenas abajo, buen piso,
que fuera un piso bermejosito...» (Cal.).

0 Hondor (Tiag). Profundidad.0«[...] donde
las tierras tenian un hondor regular, tocaban, el
arado dia arrastrando por el barro...» (Tiag,).

0 Hondura (7zh.). Profundidad.0«[...] /a len-
teja no quiere mucha hondura» (Tah.).

0 Islote(s) o jislote(s) (Bre). Terrenos
constituidos por materiales anteriores a la
erupcion de 1730 que no fueron cubiertos
por las lavas de dicha erupcién, sino rode-
ados por las mismas.0«{...] en La Tabla, en me-
dio del Volcan ahi, hay un jislote...» (Bre.).

0 Jablito (Teg, Soo), jablillo (Teg, Guat., Soo,
Mal), jable naci[dlo (Mal), jable volén
(Tiag) o jable fresco (Mon, Tiag, Soo). Jable
en circulacién.»jablillo finito, de ‘S0 ya no
bay, de relance [...] en La Caleta hay un poco,
que sale un poco por la mar..» (Teg). «[...] lo
dejaban [el pasto] pa’ [que] el jable se fuera
manteniendo alli, pa’ que la finca cogiera jable
Sresco..» (Mon.). «[...] el jable fresco ése que entra,
que es un jable que produce [...] entonces pues la
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tierra que era pelaa, entra el jable ése, producia
mis...» (Tiag.). «Nacio es que es volao del tiempo,
que no es masa de jable..» (Mal). «...] el jablito
volando, jmds bonitol, y eso se ha esparecio, me
acuerdo yo de verlo...» (Teg.). «[...] el jablito fresco
ése, si llovia, ayudaba mucho a la planta, porque
el jable venia de otro sitio mds fresco» (Soo).

0 Jarnero (Mag.) Especie de cribo elaborado
con paja de centeno y junco. Ademas de ser
utilizado en la limpieza del grano, en oca-
siones, se empled para colar el mosto en el
lagar.

0 Jase(s) (Mdg., Tab., Vall). Porcion de paja.
0 ...] haciendo jases ahi, que te quedaran todos
iguales, una parte pa’ 1 amo y otra pa’ ti»
(Tab.).

0 J/Horquetén (Har, Cas). Util para mover
la paja formado por un cabo de madera en
el cual se inserta una pieza de hierro con
tres o cuatro dientes.l «...] #bamos poniendo
aulaga ahi con el horquetén y poniéndonos encim-
ba, apretindola y haciendo las gavillas...» (Cas.).
0 Jillao (trigo) (Tab.). Consumido, que no se
desarroll6 enlaformaen que debi hacerlo.l
{...] estd jillao porque no lovié» (Tab.).

0 Jorqueta(s) (Cal, Mont). Util para mover
la paja formado por un cabo de madera en
el cual se inserta una pieza de hierro con dos
dientes.0{...] la paja se va sacando pa’ ‘rriba con
las jorquetas, y se va jaciendo una sierra pa’ los ani-
males y el grano quea too en el fondo» (Mont.).

U Jose (Tiag., Tah., Soo, Cas., Guat., Cal, Madg.).
Siega. Hoz.0l{...] centeno se segaba, eso se hacia
pasto, eso se hacia asi grande, después se arran-
caba y se segaba a una altura mds o menos asi,
se cortaba con una jose y le servia pa’ pasto, pa’
bardar la batatera» (Tiag). «[...] si volvia otra
vez por segunda [vez] a beber [la gavia) habia
que cortarla [la cebada] como en la peninsula,
con una jose..» (Guat.).

0 Juelgo. En la isla de El Hierro, mezcla de
plantas leguminosas que da alternancia a las
tierras y sirve para alimento en verde de los
animales.

0 Jugo (Tiag, Vall, Mich, Cuch., Shar,
Mal, Con., Teg, Orz, Goi, Tah., Tias, Bre).
Contenido de humedad del suelo de cul-
tivold...] la gavia, pues estuvo con agua, tenia
buen jugo, y entonces salia después que daba buena
cosecha de millo, garbanzos o lo que quiera que
Suera...» (Vall). «El millo [se planta] mds pos
trero porque él busca el jugo en el fondo, se puede
Pplantar en el verano, que &l se agarra...» (Vall.).
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{...] las [tierras] de tomate, como llevaba mds
jugo, siempre las dejabamos fabricadas..» (Ttas).
...] el jable diendo a poco a poco va cogiendo
[agual se va filtrando y ya tiene jugo para luego
ya plantar..» (Tah.).1Aparece este término
con idéntico significado en la obra Tratado
sobre el cultivo, uso y utilidades de las patatas o pa-
pas de Doyle (1797): «[...] arrancar la hierba
y broza que disipan las raices de su xugo».

0 Jugo fuerte (Shar.). Elevado contenido de
humedad en el suelo.lq...] si entraba la vara,
si se enterraba pa’ ‘bajo, es porque tenia jugo, jugo
Suerte...» (Shar.).

0 Jugo viejo (Skar., Soo). Humedad existente
en el suelo proveniente de afios anterio-
res.” ...) antes se sembraba el centeno y salia con
el jugo viejo...» (S00). «[...] llevaba seis afios vacia,
sin plantarla, tenia jugo viejo...» (Shar.).

0 Labra(d)or(es) (Uga, Tao, Shar.,, Tes, Tiag,
Sbar.,, Beb., Tin, Cas, Mdg, Soo). Persona
dedicada a la labranza. En Lanzarote, tam-
bién se utilizd este término para nombrar a
aquéllos que cultivaban tierras propias.0»Mi
padre era labrador, antes le decian labrador al
que sembraba la tierra» (Uga). «...] Seié” José
Martin, un hombre que era labrador, era mds
labrador que mi padre..» (Cas.). «{...] siempre se
ha plantao las papas, se plantaba después millo, pa’
que dieran dos cosechas al ario, pero los labradores
como tenian tierras sobrantes las dejaban fabrica-
das de un asio pa’ otro...» (Mdg.).

0 Labranza (Vall, Guat, Tias, Tiag, Soo,
Tah., Tin, Isl, Gol). Agricultura. Cultivo
de los campos (Real Academia Espafiola,
1984).0«[...Jereo que entodavia haya plantada,
Yo ya perdi todo, porque yo labranza ya nada»
(Guat.). «[...] casi toda la labranza era arvejas,
eso toas las casas estaban llenas de paja [de] ar-
vejas» (Tias). «Yo trabajaba la labranza y en el
ganao» (Gol.).

0 Lagume(s) (Mag., Soo, Bre., Cas., Tao, Moj.) o
legume(s) (Mont., Goi., Moj., Vegu., Cas., Bre,
Yai, Soo, Cal). Legumbres.l «Lo mds que se
plantaba eran arvejas y lentejas, bueno todos esos
lagumes, chicharos, garbanzos, habas..» (Mdg).
«Lagume es la lenteja, los arvejones y toito eso»
(Tao). [...] cachitos donde el barro estaba a
menos profundidad se echaban las legumes esas,
porque donde habia metro y medio de altura...»
(So0).

0 Largura (7es.). Espacio. Distanciall «...] e
millo necesita mds largura, mds separado de uno
a otro..» (Tes).
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0 Levanta[d]a (la) (Tab., Tes). Término que
designa la faena mediante la cual el grano se
lleva de la era a los almacenes.l (...] cuando
era la levantaa de cebada en esos cortijos, era cien-
tos y cientos de fanegas de cebada...» (Tab.). {...]
cuando nos reuniamos era pa’ levantar el grano,
si, para recogerlo, para meterlo de la era al[...] no
ve que antes se recogian cuatrocientas..., hasta qui-
nientas fanegas de cebaa, se necesitaba casi medio
pueblo...» (Tes.).

0 Llover postrero (Uga, Bre, Goi, Tes) o
de postre (Mdg). Llover tardiamente.
Presentarse las lluvias con posterioridad a
como suelen hacerlo.l«A muchas de ellas [se
refiere a las tierras] se les daba dos aradas porque
st la dejabas de fabrica y volvia a lover postrero
salian yerbas» (Uga). «La arveja no esquilma el
piso, si la arrancabas algo verdosa y llovia postrero
quedaba el terreno fresco..» (Goi). «[...] se eché
millo, cuando llovia postrero se echaban gavias de
millo» (Bre.).

0 Macollo/a (de centeno/de trigo) (Yai., Tah., Tes,
So00). Cantidad de centeno o trigo que se
puede abarcar con la mano mientras se siega
o se hace pasto.1{...] cogtan los viejos una silla,
0 un banco, se sentaban como aqui ahora, y la jose
agqui, y cogia el centeno, y cogia el macollito, lo que
podia apaiar en la mano y cortaban...» (Tah.).
...] agarraba y venga y venga y venga, haciamos
la macolla y después proseguiamos, habia quien
segaba hasta la fanega de tierra por dia...» (Soo).
0 Mana(d)a (Cor., Tias, Tiag, Cas, Yai, Moj,
Mbl). Cantidad de plantas arrancadas que
cabe entre el brazo y el antebrazo.ld|...]
tha arrancando y haciendo una mand aqui |...]
cuando ya tenia la mand la soltaba, si podias, le
ponias piedras encima...» (Cas.).

0 Manchén (Mag, Tiag, Teg, Mon., Cob., Goi,
Cal, Soo). Terreno inculto destinado tradi-
cionalmente al pastoreo. También, terreno
de cultivo abandonado.0d{[...] de manchén pa’
guardar los ganaos..» (Mdg). «{...] todo era jable,
eso se araba, abora no, no ve que ahora esté todo
de manchén...» (Cal). «{...] estan todas de man-
chon, de aunlaga, snos, ahora no corre jable, cnan-
do estaba todo limpio si corria jable, la polvacera,
jbueb! ..» (Tiag.).

0 Mata (del garbanzo, de la arveja, de centeno,
de judia, del millo, de trigo, de cebada) (Shar.
Tah., Guat, Mag, Mon., Har.). Parte aérea de
la planta o ésta en su conjunto.l...] lz gar-
banza es mds grande, la mata mds asombrosa, se
nombra, el mds pequerio de mata es el garbanzo...»

(Tah.). {...] una dase de arvejas que dan mds
cantidd que las normales que teniamos nosotros
aqui, pues una mata no sé cudntas vainas le con-
taron...» (Mag.).

0 M/Besana (Cuch, Tiag). Primer surco
que se abre en la tierra cuando se labra y
que sirve de guia para los que se trazan a
continuacién.ld...] si cogia la besana, como le
deciamos nosotros, por ejemplo por aqui, entonces
le hacia una melga asi, la sembraba y después la
araba...» (Tiag.).

0 Melgar (Soo, Uga, Cas.). Dividir el terreno
de cultivo en diferentes lotes (melgas) para
efectuar la siembra de cada uno de ellos por
separado y asegurar asi una distribucién
uniforme de la semilla.l «[...] eso lamamos
nosotros melgar, haciamos nosotros una rayita ast,
otra asi, sembrabamos para dejar descansar los
animales, sembrdbamos dos melgas, tres melgas...»
(Uga). «{...] melgabas la tierra, cogias tu semen-
tal colgao y cogias un pusio, lo tirabas y seguias
tirando...» (Cas.).

0 Melga(s) o merga(s) (MbL, Yai., Tiag, Uga,
Mont., Cas, Cal., Fem.). Cada una de las par-
tes en que se divide un terreno de cultivo
en el momento de la siembra. También se
denomina rmelga a la marca que hace efecti-
va tal divisidn.l{...] haciamos las melgas, una
raya, se sembraba aquella melga, pa’ pasar, pa’
saber hasta donde llegdbamos sembrando, después
hacia otra raya, después otra y asi se terminaba
la tierra» (Yai). {[...] y bacer la raya, porque
se sembraba melga por melga, entonces mi padre
sembraba y yo melgaba, después ya pegdbamos a
arar... » (Cas.).

0 Mo/Muchilla (Mdg, Berr, Fem.). Talega
de lana o lona de uso comun entre de los
pastores. También, especie de bolsa de lona
que amarrada a la cintura contiene la semi-
lla en el momento de la siembra.l«...] ibas
arando, y segiin ibas abriendo el surco te ponias
una mochilla [...] ibas echando hacia ‘trds..»
(Mag.). «[...] habia algodoneros canelos también,
igual, y si queriamos adosnar, si haciamos una
mochilla [...] pues la adosndbamos...» (Fem.).

0 Molle(s) (Mag, Har) o mollo (Moy).
Manojo de cereal segado.l«[...] un molle no
es sino lo que abraza un hombre con los brazos,
eso se cogia y se agarraba por mitd el molle [...]
9 se le daba con una piedra en la era..» (Mag.).
...] molle es un manojo de centeno, o de trigo, un
abrasao» (Mag.). «Los molles son las manaditas
(Har.).IFreitas (1987), en su obra Camponeses
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da Madeira utiliza este término en un con-
texto similar: «O grio ceifado era atirado
em punhado para tras do segador, de forma
a, na sua retaguarda, ser apanhado por auxi-
liares que o atavam para formar molhos».
0 Monte (7in., Tiag, Teg, Mon., Shar.). Lugar
inculto poblado de vegetacién espontinea.l
...] eso era monte, pero después eso lo compar-
tieron pa’ los pobres que no tenian tierras..»
(Sbar.).

0 Mora[d]ita (Skar.). De color morado pali-
do.0«[...] antes habian [papas] montasiesas, que
eran como moraitas...» (Shar.).

0 Morcha (Cas.). Marchitalld...] al sacar la
yerba arrancabas la arveja, se aflojaba [...] se via
la arveja morcha, la arveja mds caida» (Cas.).

0 Morrifienta (Teg). Débil, sin fuerzald[...]
la planta no se le da, sino le sale morrinienta...»
(Teg).

0 Nano/a o nanito/a (Mdg., Har., Ye). De es-
caso porte.ld...] estaban mezcladas las arvejas,
todas mezcladas, la larga con la nana y todo
eso..» (Ye).

0 Negrasco (Shar., Vegu.). Negruzco, algo ne-
gro. Oscuro.0d...] chicharos también tengo yo,
éste es el chicharon, el otro era mds chiquitito, mds
negrasco» (Shar.). «[...] el garbanzo moro era mds
negrasco, y la lenteja también...» (Vegn.).

0 Ojo(s) (de las papas) (Har, Aso, Shar.).
Depresiones de la superficie de los tubér-
culos donde se encuentran las yemas que
daran lugar a una nueva planta.l([...] lz papa
crece mds que la de la tierra nuestra, y buena, bue-
na de comer, lo que es algo ojienta, no es como la
de moriigo de camello que es lisa, ésta tiene mucho
ojo» (Shar.).

0 Orejeras (del arao) (Uga, Moz, Isl). Piezas
que colocadas a ambos lados de la cabeza
del arado permiten dezplazar la tierra hacia
el exterior, ensanchando el surco 0«...]
arada de siembra tiene que ir bien trincada y que
vaiga voltiando, [que] la orejera vaya voltiando
siempre la tierra, la vaya moviendo...» (IsL.).

0 Orillas (7in., Fem., Soo, Cas., Vegn.). Bordes
de las tierras de cultivo.ld...] se echaba en las
orillas, ‘onde menos tierra hubiera, donde menos
Jfondo tenga la tierra» (Fem.).

0 Pajero(s) (Guat, Mag, Vall, Mich., Tias,
Tes, Mac, Mon., Ye, Fem., Shar, Moj, Tin.).
Construccion de paja de figura troncocédni-
ca que tiene como fin la conservacién del
grano y de la propia paja.0«El pajero se hacia,
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tanto se hacia de palote de millo como se hacia
de paja cebada, como se hacia de paja de trigo,
como se hacia de arvejas...» (Ttas). «[...] el pajero
se hace arreglado a la fuerza del labrador, si el
labrador cogia mucha paja de cebada, lo hacia de
cehada..» (Mag.). <{...] decian los hijos que ellos
no comieron nunca sino gofio de gorgojos, porque
tenian los pajeros llenos de arvejas y en lo que no
se acabara la vieja no dejaba usar la nueva, y
cuando se terminaba la vieja ya la nueva estaba
llena de gorgojos también» (Ttas). «{...] un pajero
de paja arveja le entra el aire y el de cebada se
apreta y se va peinando, que después llueve y no le
entra el agua» (Tias).

0 Pala(s) (de tunera) (Fem.). Fragmentos del
tallo de la planta de la tunera que, dado
su facil enraizamiento, se usan para repro-
ducir el cultivo.ld...] tiene mucha granilla, ese
higo es mds bien pa’ comer fresco [...] cualquier
dia las arranco y planto palas nuevas...» (Fem.).

0 Palote (del millo) (Mdch., Tiag, Mag, Mon.,
Gol., Vegn., Mac., Con., Tias, Mal, Arr., Tao.,
Beb., Isl, Vall,, Shar., Tin.). Conjunto de hojas
y tallo secos de la planta de millo.l «[...] lo
que nacia, le deciamos el palote a la vez que se
secaba» (Gol.). «{...] iba yo a casa de mi abuelo,
le ayudaba a pelar camisas de millo, palote pa’ las
vacas..» (Vegu.). «[...] si tenta polvillo la prepa-
raba pa’ coger pajay palote, si no tenia eso, c6mo
mantenta el camello®> (Shar.). «...] ahora echa
pifias mds grandes y mds alto el palote...» (Vall.).
0 Pan (de espiga(s)) (Sbar., Cas., Tin., Vegu.,
Vall). Trigo, cebada y centeno.dl «[...] 4 pan
de espiga se le pasa el rallaero asi, y lo otro no,
lo otro es colmo» (Shar.). «[...] en los legumes s,
pero en lo que le decian el pan de espiga no..»
(Cas). «Pan de espiga, al trigo y la cebada... »
(Cas). «[...] la hierba crecia ignal que el pan,
cebada y trigo no podia escardar..» (Tin.). <[...]
mi abuelo decia: en septiembre el que tiene pan que
lo siembre; y el pan le dicen a la cebaa, al trigo y
al centeno» (Vegu.).

0 Pan macho (Skar.). Legumbres. También
grano macho.l{{...] pan macho le llamaban
chicharos, garbanzos, lentejas, millo...» (Shar.).

0 Pare(d) o pare(d)itas (Tah, Bre, Mont,
Fam., Moj., Tab). Muros de piedra que,
construidos en las laderas de pendiente
acusada, aguantan la tierra que arrastra el
agua de lluvia en su discurrir, originando
pequefios espacios aptos para el cultivo.l
...] forma una paré aqui y después otra paré
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mds arriba y too aquello se araba...» (Tah.). <[...]
hacian pareitas y mantenian tierra y hay un fon-
dito aqui, otro fondito mds alld...» (Moy.).

0 Pare(d)ones o pare(d)oncitos (Mg,
Tab., Soo, Har, Aleg). Terrazas de cultivo.
También, paredes fabricadas como con-
secuencia del despedregamiento de los
terrenos «[...] un arfo echaba trigo, al afo
echabas cebada o si eran paredoncitos buenos,
tierras buenas, le echabas lentejas menudas...»
(Tab.). {...] hay unas tierras que le deciamos Los
Pareones porque tiene mucha piedra, y al quitarle
las piedras se hicieron unos pareones tremendos...»
(So0).

0 Pargana (Shar, Mdg, Mal, Mich, Mac,
Tin., Cob., Tah., Tias, Moz, Har., Vegu., Mbl,
Cas., Vall, Fem., Tes, Fam., Goi., Yai., Bre,
Tab., Soo). Barbas o aristas que usualmente
presentan las espigas de cereales como el
trigo, la cebada y el centeno.ld...] no cria,
cria st, pero poco, poca pargana, entonces el pdjaro
le ataca mds..» (Mdch.). «{...] hay dos clases
también de cebada, hay una, scémo le dicen por
aqui?, que no tiene pargana..» (MbL). «...] por
eso el centeno le decia [a la cebadal: «cllate
barbiia», con los aquellos que tenia de pargana»
(So00).

0 Pasto (Tes, Con., Shar., Tao, Cal,, Tab., Mon.,
Cab., Ye, Mig, Mich., Tiag, Fam., Mont,
Vegn., Soo, Vall.). Tallos secos de trigo y cen-
teno que desprovistos de la espiga se em-
plean tradicionalmente en la elaboracién
de bardos. También, hierba seca.l«[...] #nas
se plantaban de arvejas, otras de cebaa, otras de
trigo pa’ pasto, pa’ abrigar sandias..» (Con.).
...] la cebada no servia pa’ pasto..» (Shar.).
«...] el pasto del trigo creiamos que no era pasto
pa’ abrigar, el que servia era el centeno, hoy,
la cebada si se da buena la cortan pa’ pasto..»
(Tiag). «[...] en los arenaos lo echamos, pero pa’
después segarlo pa’ dir al Lable [Jable] con el
pasto..» (Cab.). ...] era de manchén, lo que
trabajaron pa’ quitar los pastos secos y las yerbas
secas y después lo arenaron too..» (Mdg). <[...]
el terreno se labraba para cultivarlo, habia que
limpiarlo de pasto...» (Mach.). «{...] se tendia en
el suelo y la mitad de ella [cebada marrueca]
no echaba hijos, no echaba gajos, no echaba ni
espiga sino un pasto en el suelo...» (Tab.).

0 Pelon (trigo) (Mal, Tab., Soo, Mig., Tao,
Goi., Vall, Tin.). Se aplica este término para
desinar aquel trigo cuya espiga no tiene

aristas (pargana) .0<{...] también hay trigo pelén
de e que no tiene pargana...» (Mdg,).

0 Pencas (Ye). Plantas de tunera.l«[...] mi
padre tenia un pedazo de tierra de pencas y
parras..» (Ye).

0 Permanecer (la semilla, la sementera) (Vegu.,
So0). Prosperar....] decian que si las semil-
las cambiadas suelen de permanecer mejor, yo
tengo una semilla plantindola muchos asios,
muchos arios, pues yo la cambio con otra zona...»
(Vegn.).

0 Picon (Soo, Mdg., Mbl., Mich., Tias, Ye, Moy,
Con., Tab., Goi.). Lapilli.. Arena volcanica.
0d...] eso nada, sino emparejaria y limpiarla, y
echarle el picon» (Mdg.). «...] estaban montuosas
y llovia poco, pero garbanzo, como que ya se em-
pezé a arenar, ya el picon ataja, hacia mucho...»
(MBL). ...] se surquiaba el picén, se plantaba
con un plantén» (Ye). {...] partes que no tuvi-
eran mucho picon también se sembraban en seco,
mds a la costa, agui arriba en seco no» (Con.).

0 Péirgano (Har., Mont., Tab.). Eje central de
la hoja de la palma.id...] un cestén de ‘os de
pirgano...» (Tab.).

0 Piso (Mdch., Tiag., Cob., Cal, Tao., Teg., Guat,
Tah., Aso., Shar., Isl., Tes., Goi., Soo, Vall, Vegu.,
Con., Mon.), madre (la) (Mon., Isl, Soo, Moz.,
Bre., Tiag, Tab., Shar.), barro (Mdg., San., Soo,
Sbar., Tao, Isl., Goi., Tias, Fem., Cal,, Tah., Tiag.)
o tierra (Is., Guat., Uga, Shar., Fem., Goi., Cas.,
Mbl, Bre., Yai., Tias, Con., Cal). En aquellos
terrenos caracterizados por la presencia de
una capa de jable o polvillo en superficie, se
denomina de cualquiera de estas formas al
suelo subyacente donde arraigan las plantas
y del cual éstas toman los nutrientes y el
agua para desarrollarse. En El Jable es casi
exclusivo el empleo del término madrell
...] tampoco la judia se planta en el barro,
abajo en la madre..» (IsL). «[...] con el plantén
iba picando apenitas un poco el barro, abajo el
piso, pa’ que desde que nace..» (Isl). «Se dice el
barro, la tierra...» (Shar.). «[...] el centeno porque
no llegue abajo, al piso abajo, no importa, pero
trigo y arvejas y..., eso si no llega no da» (Shar.).
...] el piso bermejo, unas tenian bermejo y otras
eran calicanto, pero tenian su piso» (Tiag). «[...]
el trigo y la cebada en tierra mds ruin no se da,
no crece ni echa la espiga como tiene que echarla,
el centeno si, el trigo y la cebada quiere terreno
mejor, que tenga piso» (S00). «[...] en tierras de
mucha profundidad el garbanzo no va a llegar a
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la madre...». (S00). «{...] centeno st da aunque no
tenga madre, es lo dinico que da, centeno y cebaa...»
(Shar.). {[...] sea garbanzo, arveja o todas esas
cosas, si no se pica la madre, no da..» (Moz.).
...] la haba se plantaba con un planton que
Suera picando un poguito la tierra y el chicharo
se plantaba al costao del surco..» (IL). «[...] y
debajo tenia la madre, la tierra como deciamos
nosotros..» (Bre.). «[...] no es bueno sino echarle
centeno [...] porque tiene mucha arena y la tierra
estd profunda..» (Bre.). «No llegaba a ver la
tierra, alli es donde se daba el centeno» (Cas.).

0 Planta (de batatera) (Tiag, Soo, Moz.).
Esquejes de los tallos de la planta de batata
destinados a reproducir el cultivo.l«|...]
pasa igual que la batata, yo voy a cortar planta
a una tierra y voy mirando la que me gusta,
miro pa’ los nuditos...» (Moz.).

0 Planton (Sbar, Mdg., Fem., Tao, Isl, Tab.,
Tao, Gol., Uga, Vegu., Cob., Yai, Mbl, Tiag,
Moj,, Har, Moz, Vall). Herramienta uti-
lizada para facilitar la plantacion de los
granos, las papas y el cebollino en el suelo
donde arraigara el cultivo. El plantén esta
formado por un pequefio mango de made-
ra en cuyo extremo se inserta una pala de
hierro de forma oval y algo afilada. 0 «[...]
el jable no lo plantamos a planton sino de dedo,
sea garbanzo...» (Moz.). «Con plantén, se abria
un surcoy con plantén se plantaba» (Cob.). «[...]
st uno va a plantar uno tiene que dar el surcoy
después plantarlo con el plantén...» (Tao).

0 Por/de/en (el) surco (sembrar o echar) (Got.,
Cob., Tes., Isl, Tah., Tiag, Mon., Shar., Tin.,
Cas)). Sembrar depositando la semilla en
el fondo del surco que previamente se ha
abierto.0d|...] la lenteja se siembra por el surco,
va el camello, por ejemplo, arando, y después va
uno detrds con el semental colgao, va cogiendo
pudios y va regando atrds..» (IsL). «[...] eso lo
echamos [el garbanzo), se araba y se echaba por
el surco» (Tes.). «[...] si era chicharos o judias
0 garbanzos, eso se echaba en el surco y después
araba, tapaba el surco aquél y volvia a echar en
el otro..» (Tah.). «[...] la echdbamos por el surco
[la lentejal, y si no la sembramos como si fuera
trigo y cebada, la sembramos, la aramos y ya
estd...» (Tes.). «[...] las arvejas las echaba de sur-
co, se abre el surco y después van cogiendo, y una
persona detrds echando las arvejas...» (Shar.).

0 Por (en)cim(b)a o por arriba (sembrar)
(Sbar., Soo, Goi, Moz, Mont). Sembrar
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esparciendo la semilla sobre la superfi-
cie de la tierra y enterrindola mediante
una arada.ll{...] mi padre en pa’ descanse no
sembraba sino por encimba y arada menia...»
(Sbar.). ... el centeno casi siempre lo sembraba
por encima...» (Soo). «[...] la cebada y el trigo
se siembra por ‘cimba y después las arvejas las
echaba de surco...» (Shar.).

0 Porro (ajo) (Yai, Mbl, Vegn.). Cabeza de
ajo sin dientes.0«[...] e/ ajo porro le decia-
mos nosotros cuando plantébamos ajo y salia
alguno que era la cabeza sola, no tenia dientes
sino aquella pelotita [...] alguno de casualidad
salia...» (Yﬂi.).

0 Punta(s)/ita(s) (de la piia de millo) (Mag.,
Har., Mon., Moy.). Parte distal de la pifia de
millo.0«[...] se le quita la punta de la pisia y el
culo...» (Még.).

0 Quebrar o trancar (la gavia) (Vall).
Obstruir la entrada de agua a la gavia.lq[...]
quebrar la gavia es taparle el cario pa’ que no
entre mds agua...» (Vall).

0 Quemero(s) o quema(d)ero(s) (de barrilla)
(Aleg., Tin., Soo, Moy.). Estructuras destinadas
alacombustiéndeplantasbarrilleras, princi-
palmentecoscoy barrilla, paralaobtenciénde
piedra de barrilla.l «[...] era una de las plantas
que mds valia; y eso se quemaba, se hacia un queme-
ro, un quemero de un metro, a segiin las cantidades
decoscoo barrillaqueusted tuvierahaciaelquemero.
[...]esose quemaba, se majaba, se revolviay se hacia
ralo, se hacia piedra...» (Tin.).

0 Quitar el agua (¢ la gavia) (Guat). Cortar
la entrada de agua en la gavia una vez se ha
considerado que ha entrado la suficiente
para que prospere el cultivo que en ella se
piensa establecer.l «[...] tumba toa la garbanza
y quean pegadas ahi’y eso se seca too, eso puede tran-
car la que usted crea conveniente y mirar la que
puede quitarle el agnay la que no puede quitarle el
agua...» (Guat.).

0 Rabo(s) (Tin., Méch., MbL, Bre., Ye, Har., Yai,
Tes,, Con.). Pargana. También restos de parga-
na que permanecen unidos a los granos de
cebada tras la trillal[...] cebada que le decian
la romana, que no tenia rabo ninguno...» (Tin.).
...] habia, después mds tarde el trigo que no
echaba rabo, sromano le decian> (Mach.). <{...]
después se ponia a ‘ventar, aventando, y después
a la cebada habia que [...] pasarle otra vez los
animales pa’ quitarle los rabos, porque le queaba la
pargana tiesa..» (Har.). «[...] el rabito del grano
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de la cebada, ya ve que es una pajita delgada, a eso
le dicen pargana» (Yai).

0 Raisero (Mdg). Conjunto considerable de
raices.{...] too ese raisero [...] tanta raicita,
tanta raiz es un abono» (Mag.).

0 Rama(s) (Uga, Guat, Vall, Isl, Tin, Tias,
Fem., Ye, Vegu., Mal,, Cab., Mich., Tah., Mdig,
Bre, Har., Tes, Shar.). Popularmente, parte
aérea de las plantas.i«Algin garbanzo habia
quién se lo echara, pero muy claro, y se daban
buenas ramas, y se daban buenas ramas...» (Vall.).
...] a ésa le deciamos nosotras arveja meniia, y
plantada, en rama, es la mds alta, que da una
rama de este alto..» (Vegn.). «[...] yo recuerdo de
ir a coger unas ramas de papas para mi madre
preparar unas arvejas..» (Uga). «...] se dejaba
madurar el tomate en la rama, después se aparta-
ba, se exprimia en un saco...» (Mdch.).

0 Razas (Uga). Variedades.0d[...] habian dos
razas, un chicharo blanco...» (Uga).

0 Reis (Tin.). Raiz.

0 Reja (del arao) (Tao, Uga, Cas, Tiag, Moz,
Sbar., Tah., Got.). Instrumento de hierro que
es parte del arado y sirve para romper y
revolver la tierra (Real Acedemia Espafiola,
1984). 0 «Eso es la rabisa y esto es la cabeza y esta
es la reja y hay una adivina que dice: <job!, squé
hijo tan cruel que a su madre despedaza y ella con
su misma traza se lo va comiendo a él%, ssabes,
es la reja, porque la reja siempre va ruyiendo en
el fondo de la tierra» (Isl.). <[...] al arar la reja
levantaba barro y se revolvia todo eso» (Tao).
...) el camello iba tirando y un hombre montao
si babia que apretar pa’ ‘bajo abi, si babia que bus-
car la tierra, tenia que dejarle que queara la reja
arretirao de la tierra lo menos dos deos..» (Uga).
0 Rejada (Moz.). Barra de hierro afilada en
uno o en ambos extremos.lq...] diamos a
Joyar pa’ batatas o pa’ sandia, pa’ lo que fuera,
teniamos que llevar una rejada pa’ cortar la capa
esa [...] pa’ llegar a la madre, porque encimba no
daba. [...] llevdbamos una rejada y déndole [ ...].
iBob!, muy duro de romper, muy duro de romper»
(Moz.).

0 Reventar (la hierba, la aulaga, la cebada)
(Har., Vall, Con., Mbl, Cas.). Brotar.d...] los
pastores no les gustaba que rosaras las aulagas de
tronco, que le sacaras el tronco, sino mochdrselo,
porque después esa aulaga reventaba, y eso era pa’
los ganaos, y era verdad..» (Cas). «...] el arao
mata la yerba, porque se dejaba primero reventar
la yerba para ararla» (MbL). «La rosaba pa’ los

animales y reventaba, echaba la espiga..» (Har.).
0 Reviento (Soo). Brote.

0 Riego (sembrar de /hacer el) (Shar.). Sembrar
las semillas a voleo esparciéndolas sobre la
terralld...] la reja dia picando abajo, después se
iba tapando un poco, después se iba baciendo el
riego ast por encimba, en el mismo surco, después
eso lo iba tapando con los mismos pies...» (Shar.).
...] la cebada y el trigo se sembraban de riego, las
arvejas no...» (Shar.).

0 Ripio(s) (Cuch., Mag., Tin., Mal, Mon., Vegu.,
Tes.). Piedras de pequefio tamafio. 0 «...] sz es
gavia no tiene mds que tenderla [la arenal pero si
es otra tierra, usted le quita los ripios..» (Mal.).

0 Rofe (Mach., Ye, Soo, Mont,, Tiag) o rofo
(Moz). Arena volcanica. Picoénld...] ahora
lo que hacemos, a una tierra que es pelada, lo que
le ponemos es rofe, arena de ‘sa, arena...» (Tiag).
{...] a ésta le llamamos nosotros rofe, aqui le
llamamos rofe, pero la otra es una arena negra
como la de La Geria» (Moz).IEl uso del tér-
mino rofo aparece reflejado en las actas del
cabildo de Lanzarote en la temprana fecha
de 1640 (Bruquetas, 1997): «por el acarreto
de 22 fanegas de rofo que hizo traer para el
encalado de la carniceria...».

0 Romper (Skar, Coh, Goi). Roturar un
terreno inculto para su posterior puesta en
cultivo.l»Los ganaos los llevaban de la Montasia
Mina pa’ ‘lld, que todo ese terreno era monte, el
monte que eso lo rompieron y lo hicieron tierras»
(Sar.).

0 Ruedo(s) (del pajero) (Vall, Mon., Vegu.).
Cada una de las capas de paja que colocadas
una sobre otra forman el pajero. 0 «...] el pa-
Jero se va haciendo todos los dias por la masiana,
amorosa la paja, un ruedito o dos..» (Mon.).

0 Sacho(s) (Con., Tias, Mont,, Cas., Tiag, Cal,
Tin., Uga) o escardilla(s)/o(s) (Mag, IsL., Shar.,
Tah., Tin.). Apero utilizado para quitar la
hierba de las tierras de cultivo compuesto
por un cabo de madera en cuyo extremo se
inserta una lamina de hierro.l «[...] y después
con un sacho de mano escardando pa’ poder uno
comer..» (Tin.). {[...] a escardar las parras y te
niamos que dejdrselas como un [...] se las teniamos
que dejar mds bien muchacho, no es como ahora
que las dejan toitas dejadas a perder, no, no, las es-
cardéabamos y después las alisibamos con el sacho y
quedaban bonitas» (Con.) «[...] después si sale mu-
cha yerba le puede pasar el escardillo...» (Mdg.).

0 Sanguino (7es). Perjudicial.0d...] los gar-
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banzos, si wusted sigue plantando en el mismo
sitio, los pierde, lo otro no tanto, el garbanzo es
mis sanguino...» (Tes).IQuizas el uso de este
término aplicado al garbanzo se encuentre
relacionado con la concepcidn tradicional
de que este grano esquilma la tierra.

0 Saranda(s) (Tiag, Mon., Aso., Con.). Util
comtnmente elaborado con paja de centeno
y junco utilizado para la limpieza del grano
enlaerall {...]aventamos|...] le sacamos la paja,
volvemosatrillarlo otravez, porque quedan espigas,y
después hay quesarandiarlo todo con unasaranda...»
(Mon.).

0 Sasén (Bre, Uga, Tiag, Soo, Vegu.,). Sazén.
Contenido idéneo de humedad del suelo
para afrontar con garantias una siembra
o plantacién. En Lanzarote, simplemente
contenido de humedad del suelo.lq...] es
una tierra dura, una tierra que aguantaba sason»
(Bre.). «{...] si ha lovido el millo crece un mon-
t6n, si no lueve el millo se queda pequerio, pero si
es sitio donde haiga bastante sason, el millo crece
bastante...» (Uga). «[...] era la época del tabaco, las
tierras preparaas pa’ tabaco, si las tierras estaban
buenas de sasom, las plantaban toos los asios...»
(Veg).

0 Semental (Tiag, Mac, Tab., Isl, Uga, Mont,
Moy, Moz, Fem., Cas., Vegn., Shar.). Especie de
talega utilizada para llevar la semilla duran-
te la siembra. O«...] hay una época de meses que
estd lloviendo, que es cuando corre el agua, después
otra época de meses que no llueve, que es cuando
aran con los camellos y los burros y lo siembran,
cogen el grano con un semental y lo siembran...»
(Tab.). [...] barbechamos y después nos colgiba-
mos el semental ast, y venga a sembrar...» (Moz.).
0 Sementera(s) (Tin., Mac, Mg, Tao, Vall,
Mon., Beb., Cuch., Con., Mal, Fem., Tias, Har.,
Tah., Tes., Bre, Moz, Cas, Isl, Ye, Guat., Tiag,
Sbar., Soo) o sembradura (Isl, Tiag, Tao,
Mon., Fam.). Sembrado. Tierra sembrada.
También, aquello que se siembra. I «[...]
después en esas zonas pa’ fuera [del jable] [...]
sembradura, pues ya echdbamos sembradura, trigo
y cebada le echabamos..» (Tiag). «...] todo esto
por aqui todo era para el ganado, para el ganado,
y sembradura también...» (Fam.). {...] la semen-
tera siempre era en las tierras de labrantia como le
decimos nosotros...» (Tiag.). «{...] el trigo es malo,
la sementera mds mala que hay, mds trabajosa...»
(Guat.). «[...] ése es el millo propio de agui, porgue
aqui se ha modificado mucho la sementera, es decir
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los granos...» (IsL.). «Se cogta la yerba en la semen-
tera pa’ echarle a los camellos..» (Cas.). «...] la
tierra cuando lovia se endurecia y después cuando
arrancaban ponian la sementera alli y la trilla-
ban, eso no era sino cebada y trigo...» (Shar.).

0 Semilla (Yai). Variedad.ll «[...] era otra
semilla mejor, ésas st se echaban al deo, como los
chicharos...» (Yai.).

0 Semilla(s) cambiada(s) (Vegn, Moy).
Semilla que proviene de otro lugar, nor-
malmente obtenida por medio de inter-
cambio o comprald|...] decian que si las
semillas cambiadas suelen de permanecer mejor,
yo tengo una semilla plantindola muchos asios,
muchos afios, pues yo la cambio con otra zona...»
(Vegn.). «Buenas cosechas, parece que cambiarla,
las semillas cambiadas, igual que aqui plantamos
el millo de Tinajo aqui da buenas cosechas y el de
aqui lo plantan en Tinajo y da» (Moy.).

0 Serén(es) (Vall, Fam., Mal, Tiag, Fem.).
Util de madera a modo de gran cajén, adap-
tado para la carga de diferentes materiales a
lomos de burros y camellos. 0 «...] arenaitos,
los arenaos que habian se bacian con camellos, en
serones, un trocito; se plantaban judiasy esas cosas,
lo demas se sembraba todo» (Fem.).

0 Serosa (Har, Bre, Soo, Vegn.). Cerolla.
Cualidad propia de aquellos granos que se
cosechan antes de que la planta se seque por
completo «f...Jcuanto mds seca mds blanca se
pone, y parece mds bonita cogerla asi, que la coge
serosa, casi verde, que estd el fruto granado...»
(Har.). {...] para que la arveja no se secara,
saliera verdita, el grano, no la dejgbamos secar
mucho sino desde que estaba serosa, que estaba ya
curada, la thamos arrancando...» (Vegu.).

0 Siega (Tes, Moj., Cas.). Jose. Hozq...]
poniamos el pusio aqui, y después con ésta le mete-
mos la siega...» (Tes.). «[...] en algunas [gavias] se
segaba, habia que meter la siega...» (Moy.).

0 Sierra (Uga, Tin, Har, Mon., Bre,Tab,
Mont) serrote (Mbl, Uga, Bre) o serrén
(Cal). Montén alargado de paja menuda y
grano que se forma en la era tras la trilla,
en espera de ser aventado. [ [...] arvejas no,
las arvejas se saca la paja, la cebaa se saca la paja
porque ya es paja mds grande, el trigo no, el trigo
como es trillado con trillo, ese se hace una sierra
asina..» (Uga). «[...] una sierra es un montén
cumplio, pa’ que después todo el tamo vaya alli
cuando se avienta...» (Mont.).

0 Suelos (Uga, Vegu., Yaz). Aquellos granos
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que, por su pequeflo tamaifio, permanecen
tras la limpieza y clasificacion de la cosecha
junto a las piedras y otros residuos de la
mismald...] todo grano que pasa por debajo
del cribo, lo que sea garbanzo meniio que pasa por
debajo del cribo, le decimos suelos, los chicharos,
las lentejas..» (Uga). «{...] los suelos queaban
después, mucha gente lo dejaba pa’ semilla, pero
no pa’ semilla de plantén sino pa’ tender, como
el que tiende el trigo o la cebada...» (Vegn.). <...]
le dicen los suelos, que son los granos que van gue-
dando con las piedras..» (Vegu.).

0 Suerte (Guat, Orz). Parte de tierra de la-
bor, separada de otra u otras por sus lindes
(Real Academia Espafiola, 1984).0 «[...] eso
lo tiene uno arrendado, uno paga un tanto la
suerte, si bebio, bebid, que bebié, gand, que no
bebié, perdié...» (Guat.).

0 Surcos cerrados (Cas, Moj.). Surcos tra-
zados de forma que queden préximos los
unos de los otros.

0 Surcos gruesos (Mont). Surcos an-
chos.»Abriamos unos surcos gruesos con dos
camellos, unos surcos gruesos, anchos y después
habian tres mujeres o cuatro o lo que hubiera y
después cada una un trozo echandolo [el garban-
20], pero tapdndolo con los pies, porque el surco
era retirado uno de otro y no tapaba» (Mont.).

0 Surcos largos (Mag, Teg, Moj). Surcos
trazados de forma que queden retirados los
unos de los otros.

0 Tabla (Sbar., Aso, Mal, Yai). Apero de
labranza compuesto por varias piezas de
madera unidas a modo de tablero, que es
arrastrado por un animal. Véase Tabliar
0<[...] que estuvieran por ejemplo las arenas arri-
madas a las partes bajas, usted cogia un camello
[...] con su tabla, y uno detrds con su palita...»
(Aso.). {...] con la tabla arrima la tierra y empa-
reja usted la gavia...» (Mal).

0 Tabliar (Mal, Tab., Soo). Repartir uni-
formemente el polvillo, la arena o el jable
de una parcela valiéndose de una tabla.
También, emparejar la tierra de la gavia
para que ésta quede anivelada y pueda beber
de igual manera en toda su superficie. [
...Jenando se levantaba tiempo del este teniamos
que estar dos dias tabliando...» (Soo).

0 Tableta (Moz.). Deformacién de los ta-
llos de la planta de la batata consistente
en la aparente fusién de varios de ellos.
Técnicamente se denomina «fasciacidén

chata» (Clark y Moyer, 1991).
UTalabardén (5], Vall, Mal). Camellon.
Elevacién de la tierra entre dos surcos
(Corrales et al, 1992). También teste de las
gavias.<...] la arveja y todo lo demds, como
era por surcos, el escardillo se le iba pasando en el
talabardén del surco...» (IsL.).

0 Tamo (Vall, Uga, Shar., Fem., Mont., Har.).
Pajamuy fina, polvo y otros fragmentos de
pequefio tamafio que se desprenden duran-
te la trilla. 0«[...] [el trigo] lo sembraba mucho
también la gente pa’ 1 tamo, el tamo es la paja
menda, pa’ los animales..» (Shar.). [...] habia
paja de un asio pa’ otro, paja cebada, el tamo que
le decian, [...] que sacaban de la cebada, de las es-
pigas, lo que se va desgranando..» (Uga). «[...] el
tamo son las parganas esas, que le decian el tamo,
st no has oido el cantars, no vayas si no quieres
tamo, no vayas a la era» (Har.).

0Tanganilla (Mdich, Mag, Mbl, Tes., Mon.,
Fem., Tin, Gol, Teg, Tao, Cas, Moj, Ye).
Sembradora rudimentaria que, arrastrada
por un animal, deposita en la tierra, ala vez
que abre el surco, las semillas que el labra-
dor va dejando caer en una tolva. I ([...] se
plantaba el haba a planton, no habia tanganilla,
la tanganilla dispués, visto que a plantén leva
mds trabajo...» (Ye).

0 Tapitas (e la judia). Cada uno de los dos
cotiledones que contiene la semilla de ju-
diald{...] la judia al nacer sale con dos tapitas y
la hoja...» (IsL.).

0 Tendi[dlo (7iz). De habito disperso.
Aplicado a las plantas de crecimiento ras-
trero.

0 Tercer afio (de /al) (Goi, Vegn., Soo, Moz,
Moj., Mbl, Tao). Explotar una tierra de la-
bor de forma que medie un afio de descanso
entre dos afios de cultivo.l«...] el jable casi
siempre era de tercer afio, pero algin afio se echaba
de garbanzos...» (Goi.). «[...] si llovia mucho las
sembraban toos los arios y si no lovia mucho las
dejaban de tercer agio..» (Vegn.). «{...] le gustaba
la gente al tercer atio, un afno la plantaba, la de-
Jaban ahi para que se conservara la humedad y
después al tercer asio la sembraban...» (Tao).

0 Tercer surco (al/de) (Soo, Tes, Vall, Moy,
Vegn.). Implantar un cultivo en una tierra
de manera que entre surco y surco plan-
tado medie una separacién equivalente a
la anchura de otro surco.lq...] eso se plan-
taba al tercer surco, no se plantaba en todos los

241



Los Cultivos Tradicionales de la Isla de Lanzarote

surcos, para que no quedara tan espeso, pues era
siempre echar pa’ un lado, y después tapar pa’
otro claro, porque ése era el garbanzo que no se
puede plantar tan espeso...» (Vall). {...] araban
de tercer surco, hacia el camello este surco, y otro
echando el grano detrds, ése no era con planton,
sino el camello iha haciendo el surco y el paje con
el arao, y después con sus sementales, unas mu-
chilas grandes, iban echando el grano, y después
volvia el surco pa’ ‘ca, y el surco que venia pa’ ‘ca
tapaba el otro...» (Vegu.).

0 Terciar (7es.). Evitar la siembra afio tras
afio de un mismo cultivo en una misma
tierra, intercalando otro diferente. 0«[...] 7o
se cansaba [la tierra), porque [...) se sembraba,
se terciaba, si usted le echaba lentejas detrds gar-
banzos...»(Tes.).

0 Término (Fem., Ye, Bre.). Territorio de uso
comunal destinado al pastoreo.

0 Terrenos invalidos (77as). Terrenos cuyas
condiciones no permiten el progreso de
cultivo alguno.l{...] en terrenos invilidos,
que no valian pa’ nada...» (Ttas).

0 Terrenos o tierras aparentes (Vegu., Mac,
Beb., Tiag, Ye). Terrenos o tierras donde las
propiedades fisicas y quimicas del suelo
resultan idoneas para el establecimiento
de un determinado cultivo.ld[...] pero allf
mi padre no podia plantar millo, los terrenos
no eran aparentes> (Vegn.). «...] en Masién
no cogiamos millo, no habia tierras aparentes
pa’ eso..» (Mac). «No se plantaba [de papas]
por un motivo, que..., claro, que no eran tierras
aparentes pa’ eso» (Ye).

0 Terreno(s)/Tierra(s) montuoso(s)/a(s)
(Mbl, Mal, Tin, Cas) o de monte (Tin.,
Mon., Moz., MbL). Terrenos incultos donde
predomina la vegetacion espontanea. 0<[...]
el millo no se plantaba porque no habia arenaos
y eso estaba montuoso, eso todo de monte» (MbL).
«...] tierras asi como éstas por aqui no se plantan
ya, porque no se ara, ni se ara siquiera, solamente
ara alguien pa’ plantar algin pedacito de ba-
tata, jpos El Jable estd todo de monte tambiénl>
(Mon.).

0 Terrumen (Mont.). Tierrall{...] aunque sea
vieja la arena, el terrumen era _fuerte (Mont.).

0 Teste(s) (Guat., Soo, Mag., Cob., Mal.,, Tab.
Tias, Tah., Fem., Goi.). Amontonamiento de
tierra, polvillo, arena o jable normalmente
estrecho y alargado. También se designa
con este término al camellén que se forma
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entre dos surcos.l «...] y después plantaban el
millo en el fondo del surco y la judia arrimada
al teste» (Coh.). «[...] todo eso se llena de agua,
te aguanta un palmo o dos de agua, le ponen un
testito de tierra detrds de la pared...» (Tab.). «El
centeno se echaba en un teste de ‘sos de polvillo,
cualguier teste de polvillo, eso se daba donde
quiera» (Tias). «[...] donde habia antes mucho
polvillo ya se hacia un teste gordo, pa’ que queara
ya un nivel, que el arao alcanzara abajo...»
(God.).

0 Tierra arrifienta (Shar.). Tierra ruin,
usualmente pedregosa y con afloramientos
rocosos.l«...] se echaba [la lenteja] mds en
tierras mds arrifientas» (Shar.).

0 Tierra bermeja o mermeja (Vall, Moz,
Har.,, Cal, Soo, Tin., Bre, Gol, Mal., Shar.,
Cas, Coh, Mon., Mont, Mdg, Tiag, Mac,
Tah., Vegu., Tias, Mach., Fam.). Expresion
utilizada popularmente por los agricul-
tores para hacer referencia a los diferentes
suelos rojizos presentes en la isla.l «[...] los
granos mds blandos pa’ potajes, claro, cuestion
de garbanzos, garbanzén y la lenteja y todo sale
en gavias, en tierra bermeja..» (Tab.). «...]
el moralillo era bueno, a mi me tenia al trote
buscando moralillo de tierra mermeja porque de
arenaos no sirve...» (Vall). «[...] bebederos, como
nosotros llamamos aqui a llenar de agua y tierra
bermeja...» (Mach.).

0 (Tierra de) costa (Moz, Tiag, Tah,
Mbl, Tin.). Suelos poco profundos, muy
pedregosos y provistos de un horizonte
calcico. Son muy comunes en Lanzarote,
donde en ocasiones presentan también una
elevada salinidad.l|...] eso es como si fuera
una costa, como si fuera una costa donde es risco
3 habia barro y piedras revueltas» (Tiag.). «[...]
por aqui esta zona [...] era una costa, tierras
montuosas [...] montuosa es de piedras> (MbL.).
...] esa costa, como esa costa segiin se va pa’
‘I Cuchillo, eso no es mds que piedras toda la
parte de abajo no es mds que piedra, esa piedra se
quitaba, se echaba polvillo, tierra y se le echaba
arena negra» (Tin.).

0 Tierra(s) arenosa(s) (Uga, Tao, Tias, Bre,
Cas.), arenusca(s) (Vegn.), de (mds) arena(s)
(Tiag, Mich, Aso., Cas., Yai, Tao, Shar., Tias)
0 més arenadas (Con., Yai). Se designa de
cualquiera de estas formas a aquellos ter-
renos de cultivo cubiertos de forma natural
por una gruesa capa de lapilli, donde las
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labores propias de la labranza no han mez-
clado en exceso ésta y la tierra subyacente.
0 «No son arenadas y no son tan revueltas porque
tiene..., son mds arenosas, mds limpia la arena»
(Tao). [...] plantaban algunas tierras de garban-
zos, tenian wunas tierras que, por ejemplo, tenian
mds espesor de arena, no, y eran medias arenosil-
las..» (Ttas). [...] ese rincén aqui, que llaman El
Rincén de Las Casitas era buenisimo, unas fincas
buenas que no son arenadas pero son arenosas...»
(Cas.). [...] esas tierras arenosas, pues lovia, se
empapaba bien la tierra de ellas, se sembraban
y se daban bien las arvejas» (Bre.). «{...] abajo
hay tierritas que son mds arenositas, eso da, por
ejemplo, buenas arvejas, que se dan en tierras [...]
un poquito mds arenosas...» (Tias). ... polvillo o
tierras de arenas como t# ves ahi el rincén ése..., no
arena negra, pero arenosas, en Mdcher mismo hay
muchas tierras arenosas..» (Cas.). «Mas limpia
quiere decir no estd tan revuelta, porque son de mds
arena y los arados no revuelven tanto..» (Tao).
{...] lo otro también era mds tierra de arena,
es0 ya era de sembrar cebolla, tomateros...» (Yai.).
...] la cebada da en cualguier sitio, con poca
arena, con mucha arena, se daba mejor, se daba
peor, pero se daba, pero los garbanzos tenia que ser
un poquito de fondo y mds arena» (Vegn.). «[...]
arado en tierras mds malas, de casoleja en tierras
mejores, mds arenas, quiero decir mds arenado de
negro» (Mich.).

0 Tierra(s) de arar, de arao (Mdg, Tiag,
Arr., Cob., Tin, Yai, Guat, Vegn., Tias), de
labradia/o, de labrerio o de labrantia (Tah,
Tiag, Teg, Tias). Denominaciones todas que
hacen referencia a aquellas tierras donde
las labores se ejecutaban en base a practicas
ancestrales de cultivo (barbechos, siembras
a voleo...), en oposicién a aquéllas cubier-
tas artificialmente por una capa de arena
de origen volcinico donde se desarrol-
laron nuevas practicas de cultivo. [ «Antes
del Movimiento, tierras de arao..» (Mdg). <[...]
hay muchos arenaos ya, pero hay tierras de las que
estaban antes, de las que se hacen con arao, toavia
hay muchisimas tierras por toos laos de las que se
hacen con arao» (Veg). {...] la sementera siem-
pre era en las tierras de labrantia como le decimos
nosotros...» (Tiag.). «[...] aqui no hay parrales ni
naa de ‘5o sino las tierras ésas de labradio, tierras,
tiesto, tierras ruines..» (Teg). «En las tierras de
labrerio, de polvillo, se echaba cebada, arvejas,
centeno...» (Ttas).

0 Tierras de beber o lo bebi(d)o (Ye M,
Vall). Tierras de cultivo donde la siembra
o la plantacion se efectia después de in-
troducir en ellas cierto volumen de agua
procedente de la escorrentia formada tras
las lluvias.0d...] la primera gavia que se arené
de too lo bebio es ésa mia, 3y sabe por qué la
arené?, que me trataban de loco...» (Vall). <[...]
La Punta, aquello era un cortijo, que las tierras
toas eran de beber...» (Mac.).

0 Tierras de fondo (Sbar., Tes., Ye). Terrenos
de cultivo a los cuales los agricultores aso-
cian buenas cualidades agronémicas.l «...]
en estas tierras, tierras de fondo, como acostum-
braban a decir, lo mds que se echaba era millo,
Judias..» (Sbar). <...] esta gente mia que era
de los cortijos no te plantaba sino las garbanzas,
porque eran cortijos buenos de fondo» (Tes.).

0 Tierras de horrura (Gos.). Tierras de culti-
vo que se estercolan0«Tierras de horrura le
decimos aqui, que le echamos estiércol..» (God.).

0 Tierras de piedra(s) (Vegu., Tin., MbL, Con.).
Expresién utilizada popularmente para
designar aquellos terrenos de cultivo ca-
racterizados por una elevada pedregosidad
en superficie. 0 «...] plantabamos garbanzos,
plantdbamos arvejas, en esas [tierras] de piedra
pues cebaa y arvejas...» (Con.). «[...] los ricos son
los que comian lentejas, los ricos, porque son los
que plantaban, los pobres no tenian porque como
no eran sino tierras blancas de ‘sas, tierras de
piedras..» (Vegu.).

0 Tierra(s) de sembrar o de sembra(d)ura(s)
(Cuch., Tiag, Cas., Mac, Shar., Soo). Tierras
destinadas a la siembra de cereales.ll «[...]
algin cacho también se aprovechaba, se ponia
de garbanzos, en tierras éstas que son de sembra-
dura..» (Cuch.). «[...] las tierras de sembraiira
son de polvillo y ese terreno de Soo que es medio
parecio al jable.» (Tiag). «[...] eran tierras
de sembraiiras, después mds tarde dejamos la
sembraiira y todo lo que daba buena sembraira,
que tenia un pizco de tierra, lo hemos echado de
batata...» (S00).

0 Tierras h/jondas (Mdch., Vegu., Tao, Shar.,
Tah., Coh., Con., Teg, Soo, Fam.) o de fon-
do (Mac) Son aquéllas donde el suelo se
encuentra bajo una capa espesa de jable,
polvillo o arenall «...] se echaba en el jable
[el garbanzo] y se echaba en tierras que lo pique
el arao, abora en esas tierras muy jondas no...»
(Tah.). «Las lentejas se echaban en los polvillos
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mds bien, tierras pelaas, hondas no sirven, tienen
que ser pelaas, con poco fondo» (Shar.). [...] toas
las tierras jondas, las mds jondas que hay, las
plantibamos de centeno... » (Shar.). <[...] ahi
se sembraba mucho centeno, porque son tierras
de fondo, de arena..» (Mac). [...] en tierras
que tenian mucho fondo, se plantaban calabazas,
sandias también se plantaban» (Mac.).

0 Tierra(s) inferior(es) (Goz), ojas (Fem.),
ruines (Sbar., Mdg., Teg, Moz, Cal.,, Soo), po-
bres (Mal, Soo) o menores (Arr.). Tierras de
baja calidad agronémica. 0»Toos esos jables se
plantaban, en lo que no se plantaba de batatas,
la tierra mds inferior, se plantaban de trigo, cen-
teno, garbanzos..» (Goi.). [...] y el pobre, pues
trabajaba y le compraba el millo, la cebada, las
tierras ruines como daban algo de cebada, tenian
cebada, arvejas, se hacia gofio de lo que habia...»
(Shar.). {...] pa’ tierras ruines, arvejas y chicha-
ros» (Mag.). «[...] el arao no entierre mucho pa’
‘bajo, porque no tiene ‘onde, no tiene tierra, eso
son tierras flojas, que es ‘onde se dan las lentejas
mejor» (Fem.).

0 Tierras negras (Fem, Cas, Bre).
Arenales0d...] tierra negra, siempre pa’
centeno tierra negra» (Fem.).

0 Tierras pela(d)as, pela(d)itas (7es, Tao,
Yai, Teg, Moj, Goi, Tah., Moz, Soo, Tiag,
Cas., Shar.), pelonas (Soo), bajitas (Sbar.) o
de poco fondo (Soo). Son aquellas tierras
que presentan una capa de jable o polvillo
de poco espesor sobre el suelo que sostiene
las plantas. Tierras peladas son también
aquellas que por accion de los agentes
erosivos han perdido parte del suelo.l»Hay
peasos buenos, pero esas tierras tienen poco_fondo,
esas tierras se sembraban antes de trigo y cebada»
(So0). «Habian tierras pa’ ‘qui pa’ ‘bajo en el ja-
ble que eran bajitas y se ‘chaba trigo, centeno, que
se sacaban los bardos esos pa’ ‘brigar...» (Shar.).
«...] pelonas le decimos nosotros que tuviera el
piso mds al aire» (S00). «[...] porque las tierras
con la continuacion de los afios y los vientos y el
agua arrastrando ya estdn muy peladas, eso ya
estan muy peladas, eso ya no..» (Moy.). «...] en
El Jable, ssabe lo qué hacemos nosotross, en tie-
rras que estdn peladas, plantamos batatas, porque
son tierras pelaitas..» (Tah.). «[...] esas tierras
peladas que son secantes... » (Tiag.). «[...] tierras
mds pelaas, que las pique el arao» (Tao). «[...]
hay unas [tierras] mds peladas, y otras més.., el
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polvillo mas alto...» (Yai.).

0 Tierra(s) reventa(d)a(s) (Uga, Shar, Coh,
Vall). Tierras donde, tras las primeras llu-
vias de la temporada, las yerbas acaban de
salir.l «[...] cuando las tierras estaban reventa-
das se araba..» (Uga). {...] cuando llovia, que
estaba la tierra reventaa, se araba, y esa era la
Jabrica... » (Sbar.). «{...] cuando usted ya siem-
bra con humedad, que estd la tierra reventada,
agquella capa de yerba usted la mata con el arado,
y después, pues sale la cebada..» (Vall).

0 Tierra(s)/terreno(s) (a)polvilla(d)a(s)/o(s)
(Aso., Yai, Tias, Vegn., Fem., Tao, Bre, Tias,
Gol) o empolvilla(d)a(s)/o(s) (Gol, Mich.,
Fem., Aso.). Se designa de esta manera a aque-
llos terrenos donde la capa de lapilli que
en su momento cubrid la tierra de cultivo
se encuentra actualmente muy mezclada
con ésta debido a las labores propias de la
labranza. Por extensién, también se aplica
a aquellos terrenos arenados artificialmente
donde la capa de lapilli se ha contaminado
con el suelo subyacente.l«{...] estas tierras, pa’
cebada, hay otras que son un poquito mds arenosas,
que no son tan apolvilladas, que entonces se dan las
arvejas y cosas de ‘sas, pero esas, pero esas asi pa’
cebada mayormente... » (Ttas). «[...] el garbanzo
y la judia y eso no, pa’ polvillo no, jhombre! si
no era la tierra muy apolvillada...» (Aso.). «Esa
misma ya estd empolvillaa toa, porque [...] se va
revolviendo [...] al plantar se va revolviendo»
(Gol). {...] la tierra media apolvillada, pero
se plantaban cebollas» (Yai)). <...] hay muchas
tierras arenadas, pero hay sin arenar, y eso le dicen
tierras apolvilladas... » (Vegu.). «{...] empolvilla-
das se iban haciendo con el arado...» (Aso.). «Papas
en tierras apolvilladas, se arreglaban canteritos con
los camellos, enterrdbamos estiércol y daban buenas
papas» (Fem.).

0 Tierra(s)/terreno(s) fabricada(s)/o(s) o en
fabrica (Cuch., Soo, Mag., Mon., Goi., Moz, Ttas,
Tiag, Tah., Cob., Moj.). Tierras de cultivo que
permanecen vacias, pero trabajadas, durante
una o varias campafias en espera de que re-
cuperen su fertilidad.ll [...] estando fabricada,
pa’l aiio llneve poco y ya es casi cosecha segura, con
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poquito que llueva ya hay una cosecha segura, por
eso la dejabamos fabricada» (Moz.). «...] si llovia
poco no valia la pena plantarla, entonces se dejaba
Jabricada» (Got.). «[...] si usted le quité la cosecha
a esta finca de trigo [puede] echarle cebada, pero
tiene que tenerla un ano descansando ssabes, eso
son las tierras fabricadas...» (Mon.).

0 Tierra(s)/terreno(s) fuerte(s) (Har, Mon.,
So00). Tierras de buena calidad agronémi-
callq...] ¢l haba quiere tierra fuerte, porque el
haba tira a buscar la humedad» (Har.). {...] lo
mismo pasa con el centeno nuestro, que en tierras
Juertes echamos el centeno, salen unas cafias gor-
das» (Soo).

0 Tierra(s)/terreno(s) cerrada(s)/o(s) (Cuch.,
Soo, Mdg, Shar, Uga, Mal, MbL), vacia(s)/
o(s) (Uga, Tias, Cal, Soo, Cas, Tin, Mdg) o
quieta(s)/o(s) (Tah.). Tierra que se deja sin
cultivar.bAl afio siguiente muchos la dejaban
[la tierra] vacia, fabricada que le decian» (Mag.).
[...] ellos araban las [tierras)] que dejaban vacias,
que no le sembraban nada, pa’ después sembrarias
pa’ 1 asio préximo..» (Tias). «...] se sembraba
una extension de terrenoy otra se dejaba fabricada,
cerrada» (S00). «[...] es mucho de dejar el terreno
cerrado, porque si llneve queda sazén para el ario
préximo» (Uga).

0 Tojio (Cuch, Guat, Moj.). Recipiente de
barro provisto de un bico empleado para el
ordefio.I»Se ordefiaba en un tojio de barro o en
un balde> (Cuch.). «{...] terminaba las iltimas
cabras, cogia el mismo tojio [...] me pegaba el
estampio aquel de leche...» (Guat.).

0 Toma(d)ero (Mal, Guat, Tab), torna o
tosna (Mg, Bre, 0rz., Ye, Mal, Guat.). Lugar
por donde entra el agua a una gavia o be-
bedero.0d[...] la complicacién que habia [era] si
usted 0 yo era un sinvergiienza y le ponia la pala

En el presente apartado se recogen aque-
llos topénimos surgidos de los encuentros
mantenidos con agricultores y agricultoras
de la isla. Entre paréntesis figuran de forma
abreviada las localidades donde éstos fueron
registrados.

2 Agustin Pallarés apunta la denominacién
Agand.

3 Aquellos topénimos que aparecen subraya-
dos se refieren a lugares de la costa africana.

4 Cabo Juby.

en el tomaero pa’ que no entre el agua...» (Mal).
...]1 el tomadero es aqui atrds donde entra el agna
pa’ la gavia, eso es un tomadero...» (Tab.).

0 Tomate (de la papa) (Har, Mag). Fruto
botanico de la planta de la papald...] es
viejo siempre cogia buenas papas |[...] sacaba la
semilla de las mismas papas, del tomate hacia su
semillero...» (Mag.).

0 Trancar (la tosna) (Tab.). Cerrar la entrada
de agua a la gavia obstruyendo la tor-
nalld...] si te duermes, spor dénde sale el agua?
[...] te duermes al trancar la tosna ésta, la gavia
que estd llena ya, spor donde saled..» (Tab.).

0 Trillo (Skar., Moj., Con., Soo, Tao, Tin., Mont,
Uga, Cal., Fem., Ye, Mach., Vall, Isl, Tes, Mdg,
Bre, Tabh, Mon.). Tablero de madera con
pequefias piedras incrustadas en su parte in-
ferior que, al ser arrastrado por un animal,
desmenuza la paja y desgrana las espigas.
...) el trigo, como es trillado con trillo, ése se hace
una sierra, asina, asina, pa’ ‘rriba...» (Uga). «[...]
eso [el trigo] lo hactamos paja pa’ los animales,
[con] un trillo le ibamos dando vueltas con los
camellos y se hacta menito... » (Soo). [...] el trigo,
como se trilla con trillo, y el centeno lo mismo... »
(S00). [...] la cebaa romana es mala de trillar
con una cobra, tiene que meterle un trillo arriba»
(Bre.). «[...] el trigo se tiene que trillar con un
trillo, y el trillo es una madera con piedritas por
debajo para que se vaiga moliendo la paja, y des-
pués se sacan tres clases de paja del trigo, se saca la
menudita, se saca otra media granadita y después
se saca el gransén...» (Uga).

0 Tronco (de la pifia de millo) (Moz., Har., Vegu.,
Mon.). Parte central de la pifia de millo, de
donde es usual extraer los granos que van
a servir de semilla en la campafia siguien-
te.0d...] apartaba el millo de semilla [...] sino el
tronco éste, sino too esto porque dice que tenia mds
corazén pa’ nacer». (Vegn.).

0 Valla[d]o(s) (de polvillo) (Shar, Tiag).

3 Comtnmente Casa Jonda.
®Es més popular estasegunda denominacién

TExisteconstanciadocumentaldeltopénimo
Lomo Chibusque. Agustin Pallarésaportalade-
nominacién Morro Chibusque.

8 Para Agustin Pallarés suverdadero nombre
es El Arenado de Mercedes.

9 El Aaitn.
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Amontonamientos de polvillo que con
frecuencia aparecen en los contornos de
las parcelas de cultivo, delimitindolas y
que responden a su retirada de lo propios
terrenos.l «...] cogian con una tabla y un ca-
mello y hacian un vallao al centro del huerto o
formaban un terreno en el huerto, y se dejaba poco
polvillo pa’ plantar las cebollas, eso ahi mismo, me
acuerdo yo, estaba too lleno de vallaos de polvillo»
(Sar.).

0 Varas (de parras) (Isl, Vegu., Moz, Tias, Con.,
Uga, Cas., Tin.). Sarmientos.ll «...] antes con las
varas de parras, con las cepas, pagaban; a vendr-
miary a podar parrasy a escavary a todo, por las
varas de parra...» (Con.).

0 Vaso(s) (Guat.,, Con., Cas., Tin., Uga, Soo, Tes.,
Tah, Mbl, Cal, Yai, Goz). Util destinado al
transporte de diversos productos como yer-
ba, paja, estiércol, etc. Se compone de una
silla, sobre la que se apoya una estructura
de madera (angarilla), de la que cuelgan dos
mallas de soga a ambos lados del animal
(barcinas). 0...] amarrabamos los camellos y
le echabamos yerba alli pa’ que fueran comiendo
y después llevamos pa’ la casa los vasos lenos de
yerba..» (Cas.). «...] se cogian wasos y vasos de
cebada, que se cogian hasta cien fanegas de cebada»
(S00). «{...] habia unos wvasos, que le deciamos
vasos de estiércol, mds estrechitos, unas mallas
pequeriitas..» (Guat.).

0 Vengar (Goi, Soo, Mich, Har, Isl, Tab,
Mui.). Lograr. Producirll «...] la arvea es
una planta que pronto florece, se crece y florece, y
pronto venga el grano ssabes, y no chupa mucho...»
(Ist).

0 Venir (Goz.). Darse o producirse una cosa
en un terreno (Real Academia Espafiola,
1984).0 «...] la arveja se viene en menos meses y
la tierra quea mejor...» (Goi.).

0 Virar (¢/ agua) (Ye). Cambiar de sentido el
curso del agua que corre por un barranco
o un cafio para introducirla en las gavias o

bebederos.

0 También Taliscaigay Taliscaida. Agustin Pa-
llarés nos reporta Chulistaiga.

W Bl Cercao la Marquesa, El Cercao Los Llanos,
El Cercao Maguez y El Cercao, son denomina-
ciones, todas, de un mismo lugar.

12 También Cercaos Nuevos.
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*(A)ganada® (Mag.).

*Bajo La Villa (Shar.).

*Bajo [el] Risco (Ye).

*Bajo Tamia (IsL.).

*Banda [d]el Norte (Ye).

*Banda [d)el Sol (Ye).

*Barranco Curbelo (Tab.).
*Barranco [d]el Descanso (Bre.).
*Barranco de La Jondura (Guat.).
*Barranco[de]La Raya (Berr.). *Barrancode
Los Macheres (Mach.).

*Barranco de Santa Lucia (Tab.).
*Barranco Jondo (S00).

*Barrio Verde (Soo, Tiag, M(m.).
*Berrugo (Bre.).

*Bebe[dlero del Agitao (Bre.).
*Cabo Blanco® (Bre., Gol., Mal.).
*Cabo Jube* (Bre.).

*Caldera Tenejote (MBbL).
*Camino Barranco (Shar.).
*Camino de Los Olivos o Camino Real (Aso.).
*Capita (Mdch.).

*Casa de Los Paisanos (San.).
*Casas Jondas® (Ye).

«Casillas (Mdg,).

*Castillejo Grande (Fam.).
*Castillejo Pequesio (Fam.).

*Cejo Negro (Fam.).

*Cerquito del Millo (Har.).
*Cortijo Viejo (Mdch.).

*Cortijo del Hurén (Tes.).

*Costa Roja (término de) (Bre.).
*Cuatro Panes (Mag.).

*Cueva de las Pardelas o del Jorao® (Mdg.).
*Cueva [de] La Arena (Guat.).
*Cueva [de] Los Verdes (Ye).
*Cueva Jura[dla (Guat).

*Cueva Paloma(s) (Mal., Guat.).
*Chibusqué (Mon.).

*Chimi[dla (IsL).

*Cho Pescao (Con.).

*[Delirds (de) Tamia (Tiag., Vegu.).

13 pudiera tratarse de E/  Joyo [de] Sii6 Alberto.
14 Existe La Paré del Lindén.
15 R{o de Oro.
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*(El) Quintero (Shar.).

*El Arena[dlo de Trabuco® (Aleg.).

*El Ayin® (Madg.).

*El Banco (Guat.).

*El Barranco [d)el Agna (Uga, Yat.).
*El Barranco [de] La Pila (Mach.).

*El Barranco [de] Las Piletas (Guat.).
*El Barranco [d)el Estanque (Mal).
*El Barranco de Servijao (Guat.).

*El Barranco de Mala (Mal.).

*(El) Barranco Pacheco (Mg, Orz, Ye).
*El Barranco [de] Tenegiiime (Guat.).
*El Barranguito de Juan Verde (Tiag.).
*El Beberito (Cas.).

*El Bebedero [de] La Romana (San.).
*El Bebero [de] Chu Juan Mesa (Aleg.).
*El/los Bebero/s de Don Paco Ramirez
(Skar., Goi.).

*El Bebero de Los Curbelos (Bre.).

*El Bebero de Tio Juan (Bre.).

*El Cabeso (Tao).

*El Caletén (Con., Aso.).

*El Camino [de] Soo(n) (Tao., Teg.).
*El Canto (Mal.).

*El Casio [de] La Vega (Mdg., Har.).
*El Casio Lemes (Bre., Berr.).

*El Cascajo (Shar.).

*El Cascajo de Tinamala (Guat.).

*[El] Castillejo (Mdg.).

*El Cerca[d]o (Con.).

*El Cerca[d]o (Mdg.).

*El Cerca[d)o Chilistaiga®® (Mdg.).

*El Cerca[d)o [de] la Marquesa (Mag.).
*El Cerca[d)o [de] Los Lianos (Mdg., Ye,
Har).

*El Cerca[d)o [de] Maguez'* (Ye, Har.).
*El Cerca[d)o Mariano (Mdg.).

*(El) Cerca[d]o Nuevo'? (Har.).

*El Cerca[d]ito (Con.).

*El Cerca[d)ito (Tiag,).

16 Guigua, seglin Agustin Pallarés.

17 Existe constancia documental del Término
de Guza: [...] erial situada en la jurisdiccién
de Haria, se denomina Término debajo del

Risco o de Guza...». También existe Fuente

de Gusa.

*El Cerra[d]ero (Ye).

*El Cuchillo (Guat.).

*El Chafari(s) (Mdg., Ye).

*(El Charco) [de] Janubio (Bre., Gol).
*El Charco [de] La Pared (Orz, Ye).
*El Charco [d)el Palo (Mal, Guat.).
*El Chinero (Guat.).

*El Chupa[d]ero (Guat.).

*El Espejo (Har.).

*El Filete (Tiag.).

*El Goire [de] La Arena (Berr.).

*El Gramillo (Mach.).

*El Guanche (Cas.).

*El Hoyo Chischis (Mdg.).

*[El] Hoyo [d]el Agua (Tas).

*El Islote (Uga., God.).

*El Jable [de] Abajo (San., Tes, Moz,
Shar.).

*El Jable de Argana (God.).

*El Jable de Arrecife (Ttas).

*El Jable [de] Arri(b)a (San., Tes., Tao).
*El Jable de Goime (Got.).

*El Jable de Muriigue (Vegu.).

*El Jable de Soo(n) (Soo, Mon., Teg, Vegn.).

*El Jable del Centro (Mal.).

*El Jablito (Mont.).

*El Jameo [de] La Gente (Mdg.).
*El Joyo®® (Mdg.).

*El Joyo [de] Si7ié Alberto (Mdg.).
*El Lindén'* (Mal.).

*El Lomo Cumplf[d]o (Mal.).
*El Llano (Uga ).

(EllMalpais de La Vega (Ye.).
*El Mojén (Bre.).

*El Monte (Shar., Got.).

*El Monte [de la Villa] (Cab., Tiag., Beb.).

*El Morro de Don José Cabrera (Cal.).
*El Morro de Don Pedro (Soo).

*El Morro de Juan el del Morro (Shar.).
*El Morro [de] La Vega (Aleg.).

*El Morro del Canario (Cas.).
[EllMorro [dellHueso (Fam.).

*El Patio (Soo).

*El Peiién (Vegu., Got., Soo, Tab., Shar.,

18 §idi Ifni.

19 Comtnmente Montasia La Atalaya.
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Tias, Tiag, MbL, Mon.).

*El Pico [de] La Aceituna (Fem., Cas.).
*El Pie de La Cuesta (Guat.)

*El Piguillo (Teg.).

*El Pirén (Guat.).

*El Pozo [d]el Estanguero (Berr.).

*El Pozo Medero (Tao, Tiag.).

*El Raso (Har.).

*El Rincén (Mag.).

*El Rincén de Guinate (Mag.).

*El Rincén de Haria (Mag.).

*El Rincén de La Paja (Fam., Mal).
*El Rincén (de Las Casitas) (Cas., Mac.).
*El Rincén (de la Vega) (Ye).

*El Rincén del Faro (Berr.).

*El Rizién (God.).

*El Risco/Rincén de la Mosa (Mal.).
*El Rio" (Bre.).

*El Rodeo (montafia) (Tin., Mon.).
*El Rosario (Mui.).

*El Sumild]ero (Ye).

*El Tablero (Cas., Yai.).

*El Terminito (Bre., Mac.).

*El Terminito (cortijo) (Bre.).

*El Término (Mac., Berr.).

“El Tope (Orz).

*El Valichuelo (Guat., Mal.).

*El Valichuelo (Mdg.).

*El Vallao (Vegu.).

*El Valle (Mal.).

*El Valle (Ye, Mdg., Har.).

[El)Valle [de] Alonso (Fem.).

*El Valle [de] La Casa (Fem., Bre., Cas.).
*[E1]Valle de Fuente Salada (Orz).
[El)Valle de La Triguera (Mal., Vall.).
[EllValle [del] J/Higueral (Fem.).
(El] (Valle) (d)e()) Parra[d]o (Fem., Bre.,
Mac., Cas.).

*[EllValle [de] Ribera (Vall.).

*[E1] Valle (‘el) Palomo (Mal., Mag., Vall.).

*El Valle de Los Dises (Fem., Bre., Cas.).
*El Valle del Cortijo (Cas.).

*El Vallito (Orz).

*El Volcancito (IsL.).

*El Volcin de La Villa (Tiag.).

*El Morro de La Sal (Mdg., Orz).
*Entremontasias (Moz.).
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*Faja (Har., Mag.).

*Famara (Mon.).

*Fuente Dulce (Orz).

*Fuente Salada (Ye).

*Gayo (Mdg.).

*Guantesive (Vall.).

*Guasia (Guat.).

*Guasia (cortijo) (Tes.).
*Guasimeta (Got.).

*Guatifay (Gui., Mdg., Har.).
*Guatisea (Mont.).

*Guenia (montania) (Vall, Guat.).
*Guigua (MBL).

*Giiiga'® (montasia) (Cob).

*GusaV (Ye).

*Higueral (Cas.).

*Hoya de las Vacas (Ye).

*Hoya [del] Lino (Tin., Cal, Coh.).
*Hoya Leén (Con.).

*Hoya Limpia (Tias).

*[sne'® (Bre.).

*Janubio (Gol,, Mac.,, Bre.).

*Juan Bello (Tao).

*Juan el Fino (Con.).

*Juan del Hierro (Soo).

*La Aldea (Soo).

*La Aljibe [de] La Corona (Mdg.).
*La Atalaya (Bre.).

*La Atalaya® (Har., Mag.).

*Las Atalayas (Aleg.).

*Las Atalayas (Cas.).

*Las Atalayas (Mag.).

*Las Avenidas (Tab.).

*La Bresia (Tah.).

*La Bresia (Orz, Ye).

*La Brusca (Mal.).

*La Brusca (Teg).

*La Bufona (Mont.).

*La Caldera (Aleg.).

*La Caldera (Cob.).

*La Caldera (Con.).

*La Caldera [de Tamia] (Vegu.).
*La Caldera [del Cuchillo] (Cuch., Cal).
*La Caldera (Mdg).

*La Caldera[de Montafia Blanca] (Mont.).
*La Caleta (Guat.).

*La Caleta [de Famara] (Teg, Mon., Shar.,
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Soo, Vall., Fam.).

*La Cancela (Mdch.).

*La Cancela (Mag.).

*La Casia[d)a (Mach.).

*La Casia[d)a [de] La Mareta (Bre.).
*La Capellania (Bre., Cas.).

*La Capellania (Har., Mag.).

*La Capitana (Mon.).

*La Carrigiiela (Con.).

*La Casa Honda (Tiag.).

*La Casilla (Teg.).

*La Casilla (Mac., Bre.).

*La Casita [d]e Juan Pérez (Bre.).
*La Casita [de] el Palmero (Mac.).
*La Cerca (Cas.).

*La Cerca [d]el Mato (Aleg.).

*La Concepcién (Guat.).

*La Corona (Har., Ye).

*La Coruja (Cas.).

*La Costa (Berr.).

*La Costa (Tin.).

*La Costa (Yai., Uga).

*La Costa de Soo (Soo).

*La Costa Abajo (Guat.).

*La Costa Atrds (Guat.).

*La(s) Costa(s) de Tias (Con., Mdch., IsL.).
*La Costa [del Cuchillo] (7in.).
*La Cuesta [d)el Estanque (Mal.).
*La Cuesta [d)el Paso (Bre., Berr.).
*La Cuesta [de] La Rosa (Tiag.).
*La Cuesta Mataburro(s) (Guat.).
*La Cueva [de] La Pati[d]a (Fem.).
*La Cueva de Las Siete Gotas (Ye).
*La Cueva Zonzamas (Tab.).

*La Chalaida (Con.).

*La [Delgollada (Tiag.).

*La Degolld[da] (Fem., Cas.).

*La Flor{{d]a (Isl, Shar., Beb.).

*La Fuente (Vegu.).

*La Fuente de Gayo (Mdg,).

*La Fuente de Las Ovejas (Gui,, Orz).
*La Fuente de Los Pobres (Aso.).

*La Garita (playa) (Arr., Har.).
*La Geria (Con., Mdch., Gol., Shar., Cal,

20 Segtin Agustin Pallarés tal denominacién

puede referirse al Morro de La Avutarda.

Yai., Cas., Tao, Tias, Aso., Moz, Uga, Tin.).
*La Guarda (Bre.).

*La H/Jondura (Tes, Guat., Mal., Beb.).
*La Hondura (cortijo) (Gua., Tab.).
*[La] Hoya La Perra (Tin.).

*La Hoya [de] Los Aljibes (Mon., Cal.,
Cuch.).

*La Hoya (Mac., Cas, Yai., Gol, Bre.).
*La Hoya (Teg).

*La Hoya de Abajo (Con.).

*La Hoya de La Gota (Fam.).

*La Hoya de Las Turmas (Mal.).

*La Hoya de Los Conejos (Vegn.).

*La Hoya [de] Los Corrales (Berr.).

*La Hoya del Centeno (Bre.).

*La Hoya Lino (Tin., Tiag, Cuch., Cal.).
*La Huerta (Guat.).

*La Joya (Cas.).

*La Joya Cumplf[dla (Aleg.).

*La Joya [de] La Caleta (Teg).

*La Joya [de] Los Morales (Mdg.).

*La Joya Verde (Guat.).

*La Laguna (Guat.).

*La Laja Blanca (Berr.).

*La Madre [d]el Agna (Mal.).

*La Majada (Aso.).

*La Majada [de] Los Corrales (Berr.).
*La Majadita de Don Eusebio (Mag.).
*La Majina (Shar.).

*La Majorera (Teg.).

*La Mancha (Bre.).

*La Manzanilla (Mal.).

*La Mar de Abajo (Ye).

*La Mareta de Curbelo (Guat.).

*La Marquesa Grande (Guat.).

*La Marquesa Pequeiia (Guat.).

*[La] Montasia Mina (Sbhar., Soo, Cab.).
*La Montasia (cortijo) (Tab.).

*La Montasia [d]el Cuchillo (Tin., Tiag.).
*La Montasia [de] Los Llanos (Mdg.).
*La Montasia (Vall, Har., Mdg, Teg, Mal,
Tiag, Tes, Guat.).

*La Montasia Tinajo (Tin.).

21 Cortijo de Las Cuevas o Cortijo del Capitin
Mora.

2 Guigna, segin Agustin Pallarés.
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*La Montafieta (Shar.).

*La Palmita (Ye).

*(La Pared de)Tres Pefias (Tias, Mach.).
*La Pesia (Cas.).

*La Pesia [d)el Corral (Orz).

*La Peiia [d]el Dise (Ttas, Mich.).
*La Pesia [d)el Gato (Vegn.).

*La Pefia del Gato (Con., Tias).
*La Pefia del Guanche (Cas.).

*La Periita [d]el Rayo (Mag.).

*La Pequena (Mal).

*La Peraza (Shar.).

*La Pila de La Barrilla (Con.).
*La Playa de Afe (Bre.).

*La Playa de San Juan (Tias).

*La Playa del Jigueral (Fem.).

*La Punta (Bre., Mac).

*La Punta (cortijo) (Bre,, Mac).
*La Punta [d]el Cuchillo (Tin.).
*La Quinta (Con.).

*La Reboya (Mach.).

*La Rincona[d)a (Tias, Mach.).
*La Rosa (Guat.).

*La Rosa (Mac,).

*La Silleta (Orz.).

*La Tegala (Mdch.).

*La Tabla (islote) (Bre.).

*La Tifiosa (Ttas, Yai, Mac).

*La Tierra del Cura (S00).

*La Torrecilla (Har., Mag.).

*La Vega (Aleg).

*La Vega (Tes).

*La Vega (Vegn.).

*La Vega (Yai.).

*La Vega Chica (Mdg.,Ye).

*La Vega de Don Antonio Lépez (Har.).
*La Vega de Juan De Ledn (Bre.).
*La Vega [de] Abajo (Mal,, Guat.).
*La Vega [de] Arribla (Guat.).
*La Vega [de Conil] (T7as, Con.).
*La Vega [de] Don Pedro (Tin.).
*La Vega [de] Femés (Uga, Ttas, Cas.,
Mac).

*La Vega [de] Guatiza (Mal, Har., Mdg,

2 Seglin Agustin Pallarés debe tratarse de
Los Casalones.
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Vall,, Tes, Guat.).

*(La Vega) [de] Machin (Bre., Goi., Shar.,
Tias).

*La Vega [de] Miguez (Mdg., Vall, Har.) o
La Vega (Har.).

*La Vega [de] Mala (Mal, Guat.) o La
Vega (Mal.).

*La Vega [de] San José (Bre,, Shar., Tes.,
Teg, Vall.).

*La Vega [de] Temuime (Uga).

*La Vega [de Tahiche] (Tah.).

*La Vere[dla de La Corona (Mdg.).

*La Violanta (Con.).

*La Vuelta Abajo (Tah., Mont., Mdg., Tao,
Tin., Shar.).

*La Vuelta Arriba (Uga, Tin., Tao, Mdch.,
Goi., Mont., Sbar., Mal., Tiag., Tab., Vegu.,
Aso., Cob., Bre.).

*Las Brediitas (Mdg.).

*La(s) [Aloutarda(s)® (Guat.).

*Las Cadenas (Sbar.).

*Las Calderas (Yai., Bre., Gol.).

*Las Calderas (Shar.).

*Las Calderetas (Aso.).

*Las Calderetas (Gol.).

*Las Calderetas (IsL.).

*Las Calderetas (Mdg., Har., Ye).

*Las Capellantas (Vegu.).

*Las Casas del Pesion (Mon.).

*Las Casillas (Mdg.).

*Las Casitas (Har.).

*Las Colora(d)as (Bre.).

*Las Coronas (Cas.).

*Las Corujas (Tiag, Soo).

*Las Cruces (Mon., Tiag., Soo).

*Las Cuevas (Mdg.).

*Las Cuevas (cortijo?)) (Tab., Mag).

24 También Los Lomos.
25 Existe también Fuente de Los Pilones.

2Hemos recogido las variantes Cazién de Ma-
ramajoy BarrancodeMaramajo. También Fuente
de Maramayo.

T Montasia Cabera, segin Agustin Pallarés.

B Comtnmente CalderaGaida, segin Agustin
Pallareés.
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*Las Cuevas de Giiigan” (Vegu.).
*Las Chapas Bermejas (Cas.).

*Las Gavias de La Marquesa
(Guat., Mal).

*Las Gavias del Majo (Guat.).
*Las Gavias de Machin (Tin.).
*Las Gavias Negras (Cas.).

*Las Hoyas de Cha Manuela.

*Las Hoyas (Mu.).

*Las Huertas del Serén (Vall.).
*Las Laderas (Shar.).

*Las Malezas (Ye).

*Las Maretas (Mac., Berr.).

*Las Maretas (cortijo) (Bre, Mac.).
*Las Maretejas (Ye).

*Las Minillas (Mal.).

*Las Molinas de Cerdefia (Bre.).
*La Montafia de Tahiche (Guat.).
*Las Montajictas de Guenia (Guat.).
*Las Nieves (camino) (7Tzg.).

*Las Nieves (montafia) (Vall, Teg).
*Las Peiias (Tiag, Vegn., Tao, Soo).
*Las Peiias (cortijo) (Tiag.).

*Las Perias (Uga).

*Las Pesias (Vall.).

*Las Peiias del Chache (Mal.).

*Las Peiias de(l) Pajaritos (Cas).
*Las Paredes (Orz).

*Las Quemadas (Tin.).

*Las Quemadas (Mdg., Har.).

*Las Quema(d)as (Gol.).

*Las Quinsuelas (Ttas, Mach.).

*Las Rehoyas (Mag.).

*Las Rehoyas (Mal.).

*Las Rosas (Shar.).

*Las Salinas de la Marquesa (Ye).

* (Las) Tierras Viejas (Mag., Ye).
*Las Torres (Guat.).

2 También Periarguta.

30 Comtnmente La Pefia La Pardela.

3! Segiin Agustin Pallarés tal denominacién

debe hacer referencia a Ajache Grande.

32 Comtinmente Los Tablones de La Montasia.

33 AgustinPallarésapuntacomoméspropiala

denominacién Tenésara.

*Las Torrecillas (Bre.).

*Las Vegas (Mdch.).

*Las Vegas (Tao, Cob.).

*Las Vidias (Tias).

*Las Vistas de Tao (Tias).

*Liria (Vegu., Mon.).

*Lomo [de] San Andrés (Teg, Fam.).
*Lomo Blanco (Orz.).

*Lomo Blanco (Vall.).

*Lomo de La Triguera (Vall).

*Los Ancones (Mag., Guat.).

*Los Ancones (cortijo) (Guat.).

*Los Arenales (Cas.).

*Los Arrabales (Guat.).

*Los Bebe[dleros o Beberos (Shar., Teg.).

*Los Bebe(de)ros o El Bebedero (Tiag., Tao).

*Los Beberos (Tin.).

*Los Beberos de Tio Juan (Bre.).
*Los Beberos de La Cancela (Mdg.).
*Los Beberos de Los Curbelos (Bre.).
*Los Callaitos (Har.).

*Los Cascajos (Cuch.).

*Los Cascajos (Mdg, (jrz.).

*Los Caserones”> (Mdch.).

*Los Castillos (Har.).

*Los Castillos (barranco) (Mdg,).
*Los Corralitos (God.).

*Los Cortijos (Ye).

*El Cuchillo (Fem., Cas.).

*Los Cumpli[dlos (Aleg.).

*Los Goires (Go.).

*Los Grimones (Cas.).

*Los Helechos (Mdg.).

*Los Jameos (Guat.).

*Los Lajares (Ye).

*Los Llanos (Mdg., Ye, Har., Mal., Vall,
Arr.).

*Los Llanos de La Marquesa (Mdg.).
*Los Llanos del Cuchillo (Guat.).
*Los Llanos de Robayna (Ye).

*Los Llanitos (Mach.).

*Los Llanitos de Paulino (Mac.).
*Los Lomos (Yai.).

*Los Lomos del Hoyo Alberto™ (Mdg.).
*Los Milochos (Con.).

*Los Pare[d]ones (Soo).

*Los Pe[d]acitos (Mdg.).
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En cierto modo me puedo sentir un poco de aqui.
Entiendo por qué hay piedras donde las hay,
tierra donde la hay, cenizas donde las hay.
Entiendo también que muchas cosas surgieron de por si,
y que allé cuando, mds antes,
los primitivos viejos las compusieron en la_forma en que estin hoy.
Por todo ello,
siento que no es suficiente nacer en un lugar para ser de él,
siento también que es la ignorancia quien nos lleva a considerarlo nuestro,
cosa esta #ltima bien diferente de la anterior y del todo desarreglada.
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